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RESUMO

Enquanto objeto prioritario de andlise, esta pesquisa busca entender as questdes relacionadas
ao alimento através de um estudo que chamamaos de cartografico, no sentido de um mapeamento
de varredura dos mais variados aspectos relacionados a alimentacdo, em documentos textuais e
imagéticos dos séculos XVI e XVII, em especial os que foram produzidos durante a ocupacéao
holandesa na regido Nordeste do Brasil, na Capitania de Pernambuco. O presente pode
alimentar-se da memoria na busca de pistas e dados relacionadas as praticas e aos modos de
lidar com o alimento. Na atualidade, é notoria a crescente importancia dada aos estudos que se
dirigem ao tema da alimentacdo, porém, quando nos voltamos para as questdes que envolvem
a historia das relacoes entre o alimento e os lugares habitados, os trabalhos ainda séo escassos.
A tese portanto, tece um estudo das relagdes que se estabelecem nos espagos macro e micro das
comunidades humanas, na longa duracao, e nos ajuda a entender o presente e a pensar o futuro,
inclusive no que tange & autonomia ou soberania alimentar, tdo caras as sociedades
contemporaneas.

Palavras-chave: Alimentacao; cartografia; histdria na longa duracao; vilas e cidades;
Brasil holandés.



10

ABSTRACT

As a priority object of analysis, this research seeks to understand the food related questions
through a study that is called cartographic in the sense of a scan mapping of the most varied
aspects related to food, in textual and imagery documents of the 16" and 17" century, especially
those that were produced during the Dutch occupation in the Northeast region of Brazil, in the
Captaincy of Pernambuco. The present can feed on memory in the search for clues and data
related to dealing with food. Nowadays, the growing importance given to studies addressing
the theme of food is notorious, however, work is still scarce when we turn to the issues
surrounding the history of the relationship between food and inhabited places. The thesis,
therefore, conducts a study of the relationships that are established in the macro and micro
spaces of human communities in the long term and helps us to understand the present and to
think about the future, including in relation to food autonomy or sovereignty, so dear to
contemporary societies.

KeyWords: Food; cartography; long-term history; towns and cities; Dutch Brazil.
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INTRODUCAO

Servem a imaginacao e a empatia humana para projetar como 0s europeus da campanha
naval portuguesa, que resultou no descobrimento do Brasil, chegaram a esses rincoes:
profundamente combalidos pelas condicdes severas do extenso curso maritimo, com os olhos
incrustrados de sal e fustigados pelo sol intenso do vasto deserto atlantico, que h& pouco os

ameacava tragar as vidas.

N&o custa muito decifrar seus sentimentos mais pujantes, ndo demora intuir o que o
primeiro avistamento, verde — mas ndo como o mar — verde maravilhosamente esperancoso,

proveu de boa-venturanca aquela gente de guerra.

Talvez, tivessem o desejo irresistivel de plantarem os pés em terra firme, e diluirem
minimamente a pratica imposta pela navegacdo de além-mar, de pisar com jeito e cautela,
sempre esperando as ondas lhes subtrairem o equilibrio. Quica, ansiavam repousar em leito
estavel, avessos a balangos e apraziveis aos proprios labirintos, e cerrarem os olhos sem a vigilia

obrigatoria algada pelo risco do naufragio que os assombrara sempre.

E certa, no entanto, a sensacio magna que indefectivelmente os assaltou de que, dali
por diante, teriam afastadas as privagdes alimentares e a escassez de dgua potavel, porque é no
alimento que os seres humanos encontram a promessa de futuro, o que ja fora vaticinado por

toda a historia da espécie ao longo dos milénios.

N&o por acaso, as principais providéncias de qualquer incurso em terra nova seria a de
estabelecer as linhas de abastecimento das duas necessidades que Ihes eram mais preambulares:
0 comer e 0 beber e ja no primeiro documento sobre as terras do Novo Mundo, a carta de Pero
Vaz de Caminha, escrita entre 26 de abril e 2 de maio de 1500 — essas preocupacdes sdo
colocadas: “Aguas sio muitas; infindas. E em tal maneira é graciosa que, querendo-a
aproveitar, dar-se-a nela tudo, por bem das &guas que tem”. E deste fragmento que originou a
expressdo “em se plantando tudo d4”, usada até hoje, e que designa a reconhecida fertilidade

das terras brasilicas.

Ainda na carta, Caminha realiza observacdes acerca da relacdo dos nativos com a
natureza e as formas e meios para a obtencdo dos alimentos, e os descreve basicamente como
coletores e cacadores. Porém, s6 em parte esta afirmativa estava correta. Seu principal alimento

—a mandioca — chamada na carta de inhame, provinha da atividade do plantio:
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Eles ndo lavram, nem criam. N&o ha aqui boi, nem vaca, nem cabra, nem ovelha, nem
galinha, nem qualquer outra aliméria, que costumada seja ao viver dos homens. Nem
comem sendo desse inhame, que aqui ha muito, e dessa semente e frutos, que a terra e
as arvores de si langam. E com isto andam tais e tao rijos e tdo nédios, que 0 ndo Ssomos
nos tanto, com quanto trigo e legumes comemos.

A experiéncia civilizatoria ocidental, ja trazia a concepcdo de que o alimento nédo
chegaria aos alimentandos sem esforco. Era preciso conhecer, organizar, plantar e colher. A
comida, assim, representa uma manifestagdo da organizagdo social, chave simbolica dos
costumes, registro do modo de pensar a corporalidade no mundo, em qualquer que seja a
sociedade. Os alimentos niao siao apenas comidos, mas também pensados. Comemos por
necessidade vital e conforme o0 meio e a sociedade em que vivemos. Comidas tém histdrias
sociais, econdmicas, simbolicas e geograficas. A transmissao de receitas, 0s niveis de produgao,
as técnicas de tratamento do solo, a circulagdo de produtos e a formacdo de mercados sao

variaveis importantes também dentro do estudo da alimentagao.

Na longa duracdo, os alimentos proveram uma plataforma sobre a qual as civilizacdes
puderam ser fundadas. Atuaram como ferramentas de organizagéo espacial, ajudando a moldar
e estruturar as sociedades, 0s espacos e as cidades que nascem com o processo de sedentarizagao
e reclamaram uma nova forma de relacdo entre 0s seres humanos e a natureza: para a fixacao

em um determinado lugar é preciso garantir o dominio permanente do territorio.

Qualquer cultura discrimina o que se deve e 0 que nao se deve comer para cada estagio
do ciclo de vida ou estado do organismo de um determinado individuo. Diferentes grupos ou
categorias elegem diferencialmente o que se pode ou nao comer, ou discriminam o que é comido
por eles e 0 que ¢ comido pelos outros. Desta maneira, pode-se afirmar que os habitos e os tabus

alimentares tambem definem identidades e configuram formas de controle econémico e social.

Nesta tese, o alimento é objeto prioritario de analise em suas relaces no territorio
dominado. Isto envolve a escolha dos lugares de producédo, o desenho e a ocupagao; 0s meios
urbano e rural onde se ddo as trocas produtivas, a comercializagdo e 0 consumo; e nos espagos
habitados, que envolve os habitos, as tradi¢des, as apropriacdes e transformacdes operadas no
cotidiano.

O tema da alimentacgdo, adquire um estatuto coletivo e é inserido na perspectiva mais
ampliada dos grupos sociais, onde busca-se entender como as relagfes se deram ao longo do
tempo, através de um estudo que chamamos de cartografico, no sentido em que foi realizado

um mapeamento de varredura dos mais variados aspectos relacionados a alimentacdo, em
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documentos textuais e imagéticos do século XVII, em especial aqueles produzidos durante a
ocupacdo holandesa na regido Nordeste do Brasil. O presente, também devorado, alimenta-se
do passado na busca de pistas, dados e memdrias relacionadas as praticas alimentares e 0s

modos de lidar com o alimento.

A hipdtese da autora parte do pressuposto premente, comum e essencial a qualquer
cidade: sua existéncia depende da possibilidade de satisfazer o provimento alimentar dos seus
residentes e se implanta quando a producdo gera um excedente quantitativo de produtos para
além das necessidades de consumo imediato. Plantar o alimento, ao invés de coletd-lo na
natureza, demanda a definicdo do espaco vital de forma mais permanente. Nesta tese buscamos
investigar, no Brasil Colbnia, no contexto da prospera capitania de Pernambuco, como 0s
nucleos habitados “inventaram” a sua forma de enfrentar este pressuposto. Certos ja de uma
troca intercultural que colocou, numa cadeia de harmonias e choques, as varias culturas
envolvidas no processo colonial, perguntamos sobre como se construiram as respostas e como
encontré-las nas bases informacionais que nos restaram daqueles tempos, incluindo as

evidéncias materiais que chegam aos dias de hoje.

O excedente é, a0 mesmo tempo, a possibilidade de existéncia da cidade — na medida
em que seus moradores sao consumidores e ndo necessariamente produtores agricolas — e seu
resultado — ja que é a partir da cidade que a producdo agricola é impulsionada. Ali sdo
concebidas e administradas as politicas que garantem, dentre muitos outros aspectos, a
sobrevivéncia humana. Por outro lado, quando se fala em excedente, cabe pensar também no
seu oposto. De fato, a fome € a verdadeira e maior ameaca a existéncia humana. Assim, é um
tema sempre presente na superficie de tudo o que concerne a vida dos seres humanos e, nossa
analise, por este motivo, demanda tambeém tratd-la do ponto de vista das relacGes entre os
grupos sociais e 0s espacos ou lugares por eles habitados em funcéo do que lhes € mais caro:
evitar a fome e garantir sua sobrevivéncia. No caso em tela, cabe expandir o campo das relacoes
espaciais para além do perimetro urbano e nos encaminharmos para a ampla rede que se tece,

no periodo colonial, com unidades rurais, em especial, os engenhos.

Nos prefacios as edi¢bes norte-americana e inglesa da Geopolitica da Fome (cuja
primeira edi¢do data de 1951) de Josué de Castro, respectivamente escritos por Pearl S. Buck e
Lord Jonh Boyd Orr, observamos um pensamento comum: o provimento, a satisfacdo das
necessidades alimentares de grupos humanos ou mesmo da humanidade é a principal condicéo

para a paz e a fome é a mais perigosa das forcas politicas. Neste sentido Lord John ilustra que:
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Foi a fome que precipitou a Revolucdo Francesa. Uma multiddo de mulheres dos
cortigos de Paris marchou até a sede do Parlamento, bradando por pdo. Os politicos
fugiram. As mulheres, com suas hostes reforgadas pelos homens, rumaram para a
Bastilha. A queda da Bastilha foi o golpe de morte contra o sistema feudal na Franga,
iniciando uma nova era na politica europeia. O movimento revolucionario dos anos
famintos por volta de 1840 teve a mesma causa. O brado da turba “Cartista” da
Inglaterra era “pdo ou sangue”. (...) Hoje, embora tardiamente, ja se comeca a
reconhecer a pior das consequéncias da miséria — constitui a causa fundamental da
revolta dos povos asiaticos contra 0 dominio econdmico das potencias europeias,
revolta que ndo podera ser abafada por fuzis, enquanto aqueles povos acreditarem que
a fome e a miséria de que sofrem sdo males desnecessarios (CASTRO, 1965, p. 13).

Através da andlise dessas variaveis, contrapostas a questdo alimentar, buscar-se-a
responder a algumas indagacfes: Como se coordenam o processo historico de ocupagédo
territorial e a demanda por alimento? Como se deu a “nova oferta de alimentos” a medida que
a populacdo de uma regido crescia? Que fontes de alimento serviam de opcdo em periodos de
fome e de que forma elas passaram a ser incorporadas na dieta regular de uma determinada
populacdo humana? Quais os alimentos que mais contribuiram para moldar o territério e a
sociedade colonial do recorte em estudo? Estes alimentos ainda sdo consumidos nos dias de

hoje? De que forma?

Ao tentar responder estas perguntas, uma grande quantidade de questdes surgiram e séo
discutidas na contemporaneidade. Desta forma procuramos tecer um estudo das relagdes que se
estabelecem nos espacos macro e micro das comunidades humanas organizadas em forma de

cidades, na longa duracéo.

A tese encontra ancoragem no percurso académico da autora desde a graduagéo
enquanto integrante do Grupo de Pesquisa Estudos da Paisagem, do qual é participante desde
1998 e que investiga recortes paisagisticos através de histdrias, vivéncias e processos de

representacao?.

1O Grupo de Pesquisa Estudos da Paisagem, registrado na base Lattes desde 1998 é coordenado pela Profa. Dra.
Maria Angélica da Silva e sediado na Faculdade de Arquitetura da Universidade Federal de Alagoas (FAU-UFAL),
ver http://dgp.cnpg.br/dgp/espelhorh/0004923271744434. O Grupo contempla os estudos sobre o Brasil holandés
e nesta linha a autora participou do projeto intitulado “Alagoas sob o Olhar Holandés: o natural x o edificado”
com o financiamento da Fundacdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Alagoas — FAPEAL, naquele momento,
enquanto bolsista de aperfeicoamento. O objetivo desta investigacdo foi entender a histdria da construcdo do
territério alagoano. Durante o periodo de 2003 a 2004, também com o apoio da FAPEAL, participou da pesquisa
“Alagoas sob o olhar holandés: monumentos e caminhos”. Esta, buscou contribuir para os estudos das inscri¢des
urbanas e arquitetdnicas na escrita da historia da construgdo do territorio nordestino, utilizando para isto, a
imagética portuguesa e holandesa seiscentista, que constitui-se em um rico material sobre o periodo, realizando
cruzamentos com fontes contemporaneas, em especial, as bases cartograficas. Estes estudos geraram uma reflexdo
que, formatada em um artigo, foi publicada no livro “O olhar holandés ¢ 0 novo mundo”, denominando o capitulo
3: “Percursos urbanos sob o olhar holandés: Marechal Deodoro, Penedo e Porto Calvo”, onde os detalhes da
cartografia seiscentista foram cruzados com os relatos textuais do periodo, para construir a histéria urbana destas
localidades (SILVA, 2011, p. 119 a 152).
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Portanto, ora mantendo seus padrfes de vida a despeito de todos os empecilhos, ora
inovando e incorporando a dieta os sabores e propriedades de vegetais e carnes desconhecidos,
o Brasil holandés que instalou-se na capitania de Pernambuco, demandava a adocdo de um

universo simbolico que passava pela mediacéo do olhar, do paladar e do estémago.

Postas estas questdes gerais, com relacdo a estrutura da tese, a mesma é composta por
04 capitulos. No primeiro, buscou-se apresentar o recorte espacial da capitania de Pernambuco,
a mais prospera do periodo na regido Nordeste e também o quadro temporal da pesquisa, visto
que nos foi legada uma farta base textual e imagética pelos portugueses e holandeses nos
primeiros séculos. As urbes coloniais estabelecidas na Capitania foram analisadas a partir da
experiéncia da autora com o estudo da documentacao dos séculos XVI e XVII. A espacializacao
do alimento nos nucleos habitados apontou alguns elementos potenciais para o estudo da
dindmica colonial gue trouxeram pistas concretas para o entendimento das relacdes entre o

alimento e os povoados, vilas e cidades.

No segundo capitulo foi eleito um recorte espacial dentro da Capitania, representado
por Recife. Partiu-se da andlise do povoado fundado pelos portugueses, e na sequéncia
observou-se a intervencdo holandesa, que elegeu o local como sede do Brasil Holandés. Nele,
fundou-se o jardim de Friburgo, a primeira area ajardinada na col6nia portuguesa da América
que, como se buscara mostrar, foi realizado essencialmente voltado para a subsisténcia. Neste
contexto, é o primeiro jardim plantado nos tropicos, que ja trouxe a questdo da alimentacdo
para o primeiro plano. Estava na chamada cidade Mauricia, idealizada por Mauricio de Nassau
e também representou a materializacdo dos registros sobre a natureza realizado neste periodo,
0 que ajudou a entender a contextura das relagdes e maneiras de pensar o alimento no contexto

em analise.

Com a anélise deste espaco, foi realizado um balanco importante sobre o tema da tese,
visto que se tratou de uma iniciativa pioneira, e praticamente Unica, de se construir um espago
dedicado ao estudo e manejo da flora e fauna do Brasil no contexto seiscentista. Inserido em
um espaco urbano ja consolidado como cidade naquele periodo, o jardim ja constituiria, por si
sO, uma amostra do que se comia e da importancia atribuida a algumas espécies nativas para
este fim. Contudo, para além disso, sua construcdo ndo estava separada de uma série de decisdes
tomadas em favor da protecdo da natureza e da intencdo de prover alimentos a populacéo da

area.
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Inseria-se em uma proposta diferenciada da construgdo da experiéncia urbana nos
trépicos, conduzida neste caso por Mauricio de Nassau, e evocando um outro contexto cultural,
relativo aquele dos Paises Baixos no periodo em tela. Assim foi possivel trazer novos dados
sobre esta realizacdo singular promovida pela sagacidade de Nassau, motivada pela observacao

da natureza nordestina, para além da monocultura do agucar.

No terceiro capitulo, deu-se destaque a producéo literaria seiscentista que descreveu 0s
aspectos da natureza do Novo Mundo. Do conjunto, destaca-se a Historia Naturalis Brasiliae,
objeto de estudo da autora na dissertacdo do mestrado, mas também outros titulos que
conformam a obra holandesa encabecada pelo conde Mauricio de Nassau e representou um
esforgo para o conhecimento, o registro e a classificacdo da flora e da fauna nos tropicos. Vale
dizer que este material foi referéncia de um conjunto ampliado sobre a fauna e a flora
nordestinas. Neste capitulo foram trabalhados, para além das fontes portuguesas, 5 conjuntos
documentais, para além do Historia naturalis Brasiliae: o Theatrum Rerum Naturalium

Brasiliae, o Libri Principis, a Miscellanea Cleyeri, o Thierburch e a obra de Albert Eckhout.

No quarto e Gltimo capitulo realizou-se um mapeamento no sentido mais ampliado,
através da organizacdo, potencializacdo e estabelecimento de relacdes de analise entre dois
alimentos que foram largamente difundidos no territério da Capitania e para além dela que
teceram relagdes sociais, econdémicas e simbdlicas que repercutem até os dias de hoje: o agucar
e a mandioca. ldentificou-se por exemplo, a importancia da raiz, diretamente ligada a
subsisténcia e que constituiu-se um alimento essencial na dieta dos povos nativos, rapidamente
absorvida pelos colonizadores e pelos povos africanos escravizados. Da mandioca se produz a
farinha, prioritaria para a sobrevivéncia na colonia. Quanto ao agucar, foi o alimento que
representou o lucro para a empresa colonial e transformou a paisagem da regido, interferindo
diretamente no desenho do territorio e na dindmica da producgéo alimentar. Ambos demandavam
espacos de plantio e de processamento que foram extensamente descritos na documentagéo do
periodo. Além disto, 0 engenho e a casa de farinha, onde a producéo do alimento se especializa,
se relacionam, tanto no que diz respeito as areas ocupadas quanto ao impacto na construcdo do
territorio, compreendendo os lagos estreitos entre o ato de urbanizacdo e estas duas producoes

agricolas, até mesmo no compartilhamento de procederes tecnolégicos.

Por fim, apresenta-se um balanco a respeito do que significou o alimento nos primérdios
da Capitania de Pernambuco, quando tracionado por questdes fundamentais como quem come,

guem é comido (tratando-se do fenbmeno da antropofagia) e quem passa fome, levando-se em



32

conta ideias propagadas pelo senso comum que reporta a colbnia, e depois o pais como

venturoso, fértil e “abeng¢oado por Deus”.



Em o meio desta obra alpestre e dura,
uma boca rompeu o Mar inchado,

que, na lingua dos barbaros escura,
Pernambuco de todos é chamado

De Para’na, que ¢ Mar; Puca, rotura,
Feita com furia desse Mar salgado,

Que, sem no derivar cometer mingua,
Cova do Mar se chama em nossa lingua.

[Descricdo do Recife de Pernambuco — Prosopopéia]
Bento Teixeira

33
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1 NA ESCALA DAS FERTEIS PAISAGENS: IMAGENS, PALAVRAS E OLHARES
SOBRE O LUGAR DO ALIMENTO NA CAPITANIA DE PERNAMBUCO

Sabe-se que os povoados, as vilas e cidades no Nordeste do Brasil, desempenharam o
papel de articuladores da vida colonial em suas esferas politica, social, econdmica e ambiental,
em inter-relacdo com o campo. Assim, cartografando os relatos, foram localizados lugares de
producdo ou relacionados ao alimento, tanto dentro, quanto fora dos limites urbanos. Mas, para
além das fontes escritas usualmente consultadas optou-se por colocar a frente um vasto material
iconografico produzido nos séculos XVI1 e XVII. Os mapas, nos seus detalhes, foram revelando
informacBes que, por falta de acesso direto ou da consulta a reproducdes de boa qualidade,
ficaram silenciosas durante um longo tempo, antes do desenvolvimento das ferramentas visuais
da internet e que hoje podem auxiliar nos estudos que buscam compreender aspectos
fundamentais da historia do nordeste do Brasil como se buscaré mostrar.

Para incursar sobre o tema da alimentacédo e os lugares urbanos no contexto do Brasil
colonial, adotou-se como recorte espacial, o territério relativo a capitania de Pernambuco,
devido a sua importancia aderida a, pelo menos, trés fatores: detacar-se na produgdo de um
alimento, o agucar; ter sido o local do primeiro experimento no Brasil relativo a producgéo e
estudo da fauna e da flora na coldnia, com vistas ao provimento do nucleo urbano com
autossuficiéncia alimentar e, por ultimo, foi largamente referendada em um grande conjunto de
fontes, privilegiadas para o estudo que se pretende realizar, qual seja o vinculo entre um lugar

urbano e o tema da alimentacéo.

O registro que compreende o conjunto de fontes primérias que foi coletado e sera
consultado deveu-se a um conjunto de fatores como a importancia, para aqueles colonizadores,
do mapeamento de areas produtoras de acucar e, consequentemente, a necessidade de
reconhecimento da terra recem conquistada. Além disso, por vezes lido nas entrelinhas, se
destaca pela énfase que concede a questdo da subsisténcia. Compreender e estimular a
capacidade de produgdo de alimentos era fundamental para a sobrevivéncia dos que ali
chegavam, em especial sob a condicdo de guerra. Portanto, este material nos forneceu
possibilidades de acesso as referéncias materiais relativas a temética do alimento no territorio,
bem como evidéncias sociais e antropoldgicas de como 0s varios povos envolvidos no projeto

colonial se portavam frente a estas demandas.
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Fatos como a instalacdo de um jardim botanico no século XVII, com a possiblidade de
ter sido o primeiro da América do Sul?, bem como da implantac&o, mais de um século depois,
do Jardim Botanico de Olinda ou Horto d’El Rey, coloca a Capitania em posicao privilegiada
em termos de estudos concernentes a historia da sua formacao territorial e das relagdes com as
plantas. O horto foi instituido em 19 de novembro de 1798, sob determinacéo de Carta Régia e
localizava-se na parte central da encosta da S¢ de Olinda, em uma area correspondente a 9
hectares, hoje de propriedade particular, e denominada Sitio Manguinhos. No século XVII, o
poligono correspondente ao futuro horto confundia-se com as cercas conventuais e 0s proprios
quintais das casas, areas conhecidamente destinadas ao plantio de alimentos e ao trato com
animais para o consumo humano (RODRIGUES, 2006, p. 394).

Quanto aos estudos especificos de historia urbana que serviram de suporte a pesquisa,
o territorio da antiga Capitania tem sido objeto de investigacao de diversos pesquisadores desde
os estudos de José Luiz Mota Menezes®, que inclusive, pioneiramente, colocou a carotografia
como fonte essencial de parte dos seus estudos. Contudo, nestes, o alimento ndo comparecia
como tematica a ser analisada com a questdo do posicionamento, desenho e funcionamento dos

nucleos habitados, como serd a meta realizada nesta tese.

Sobre outras publica¢des atuais, vale destacar as do préprio Grupo de Pesquisa Estudos
da Paisagem FAU/UFAL, cujas investigacOes geraram dissertacdes de mestrado, teses de
doutoramento dentro da tematica da historia urbana e uso do material imagético colonial,
inclusive a cartografia®. Dentro deste campo, destaca-se o livro “O Olhar holandés e o Novo

Mundo”®, que apresenta um estudo da histéria urbana da Capitania de Pernambuco, sob

2 Os primeiros jardins botanicos foram criados na Italia no século XVI, inicialmente em Pisa (1543); na sequéncia,
em Padua (1545); o terceiro, instalado na Holanda: Jardim Botanico de Leiden (1590) e o quarto, na Franga, o
Jardim de Montpellier (1598). No século XV1I foram consolidados os jardins de Oxford (1621), o e de Amsterdd
(1638), o segundo a ser instalado na Holanda; o de Edimburgo (c.1670) e o segundo da Franca — o Jardim Real de
Plantas Medicinais de Paris, em 1640 (ALMEIDA, E.; CARNEIRO, A. R.; ALVES, M., 1999. p. 13). Na América
do Sul, apds o pioneiro Parque de Friburgo em Recife (1642), apenas 200 anos depois, surgiram outros jardins
boténicos no continente (ROSA, 2012, p. 199 a 200).

3 José Luiz Mota Menezes é autor de 24 livros voltados para o estudo da histéria das construgdes e das mudancas
urbanas de Pernambuco, dos quais podemos destacar o “Atlas Historico e Cartografico do Recife, publicado em
1988, onde realiza um estudo sobre a cidade do Recife a partir dos mapas, abarcando o periodo de 1631 a 1906.
Mais recentemente, publicou “A cidade Mauricia” (2004) onde procurou reconstituir Olinda e a rede urbana de
caminhos, rios e povoagOes da Capitania de Pernambuco através de infograficos realizados sobre os mapas
seiscentistas holandeses.

4 Os estudos realizados por estes pesquisadores fazem parte das atividades, a época pouco frequentes, de eleger os
mapas histdricos como fontes de pesquisa para o entendimento do percurso de vilas e cidades. Porém, ndo guardam
uma preocupagdo propriamente analitica do desenho e dos detalhes neles representados.

5 Cujo artigo da autora desta tese, “Percursos urbanos sob o olhar holandés: Marechal Deodoro, Penedo e Porto
Calvo”, apresenta um estudo da historia urbana destas localidades através da analise de detalhes da cartografia
seiscentista. Ver SILVA (org.), 2011, p. 119 a 152.
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diferentes enfoques, e o livro “A Invengdo da Cidade” onde cada capitulo alimenta-se da
cartografia histdrica e outras fontes imagéticas e textuais primérias, para tratar sobre uma vila

ou cidade do recorte territorial do Nordeste colonial.
1.1 O OLHAR VASTO PORTUGUES: MAPAS GERAIS DA CAPITANIA

Partindo do desenho do territorio para a realizacdo deste estudo, sabe-se que no ano de

1534, Dom Jodo I, rei de Portugal, instituiu o sistema de capitanias hereditarias® com o intuito

de ocupar e colonizar o Brasil, dividindo-o em 14 partes que foram doadas a seus suditos, das

quais, duas prosperaram: a de Sdo Vicente e a de Pernambuco. Esta ultima foi outorgada a

Duarte Coelho Pereira em 10 de margo de 1534. O donatario recebeu o titulo de Capitdo e

Governador das terras e chamou de “Nova Lusitania” o territério que se estendia entre o rio

Igaracu (foz do canal de Santa Cruz que separava a ilha de Itamaracé do continente) e a margem

esquerda do rio Sdo Francisco, bem como suas aguas e ilhas. Neste sentido, é importante

acompanhar as linhas demarcatdrias, minuciosamente descritas na carta de doacéo das terras,
abaixo transcrita:

Sessenta léguas de terra da costa do Brasil, as quais comegardo no rio Sdo Francisco,

gue é do Cabo de Santo Agostinho para o Sul, e acabardo no rio que cerca em redondo

toda a Ilha de Itamaracd, ao qual ora novamente ponho nome de Rio Santa Cruz, e

mando que assim se nomeie e chame daqui por diante e isto com tal declaracdo que

ficara com o dito Duarte Coelho a terra do Sul (...), ficara assim mesmo com ele Duarte

Coelho a metade do dito rio de Santa Cruz para a banda do Sul e assim entrara na dita

terra e demarcacédo dela todo o dito Rio de S&o Francisco e a metade do Rio de Santa

Cruz pela demarcacdo sobredita (...) (Carta de Doacdo, 10 de marco de 1534. In
COSTA, ANAIS PERNAMBUCANOS, Vol. I, 1951, p. 161-162).

Mapas de época registram esta demacarcdao administrativa que, como se viu, acaba se
adaptando aos acidentes geograficos locais. Segundo Frei Vicente do Salvador (1590-1627) na
sua “Historia do Brasil”, um ano apos a doagdo da Capitania de Pernambuco, Duarte
Coelho desembarcou naquelas terras com um grupo de colonos e 0s materiais necessarios para
0 inicio efetivo da ocupacdo do seu lote. Inicialmente, fundou a Vila dos Santos Cosme e

Damido em 1535, a primeira de Pernambuco, a beira do rio Igarassu. Na sequéncia, fixou-se

6O sistema fora utilizado pelo governo portugués na Ilha da Madeira, em Cabo Verde, nos Agores e em S30 Tomé,
nos idos de 1440. Na sua forma primaria, as capitanias enquanto complexos politicos, juridicos e institucionais,
foram adotadas como recurso de povoamento e colonizagao pelo antigo império portugués em toda a zona atlantica
de sua expansdo e perduraram até 1770. Transplantadas para o Brasil, foram a primeira iniciativa metropolitana
para a ocupacao e transformacédo do solo brasileiro e se formalizou através das Cartas de Doagdo e Forais — 0s
primeiros instrumentos de ordenagdo juridica que regiam o sistema de capitanias hereditarias. No primeiro, o rei
dava a posse do territorio e o direito do donatario de promover o povoamento. A Carta Foral, por sua vez, estipulava
tributos e a distribuicdo dos lucros da producéo das capitanias, definindo o que pertencia a Coroa e 0 que pertencia
aos donatarios (ABREU, 2009, p. 32 a 48).
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em uma colina, construindo uma fortificacdo, uma capela e moradias para si e para os colonos:
seria 0 embrido de Olinda, que viria a ser a sede da Nova Lusitania e que foi elevada a vila em
1537. Em seguida surgiu o vilarejo do Recife, numa peninsula coberta de mangues na foz do
rio Capibaribe, dotada de um “excelente porto” (SALVADOR, 1954, p. 107).

Partindo para o entendimento do desenho inicial da Capitania, apresenta-se o mapa geral
que compde o0 “Roteiro de todos os sinaes conhecimentos, fundos, baixos, alturas, e derrotas,
gue ha na Costa do Brasil desdo cabo de Sato Agostinho até o estreito de Ferndo de Magalhaés
(1573-1578)”, de autoria do cartografo portugués Luis Teixeira Albernaz, e é considerada a
mais detalhada representacdo do litoral da América portuguesa, datado da segunda metade dos
Quinhentos (CINTRA, 2013, p. 15). Nesta carta sdo representadas as 12 capitanias, divididas
em lotes com superficies desiguais, cujas faixas demarcatorias partem de pontos da costa e sao
paralelas entre si. As linhas de divisa sdo marcadas horizontalmente a partir da regido a leste,
até a delimitacdo imposta pelo Tratado de Tordesilhas a oeste.

Imagem 1 — Quadro destacado em vermelho, relativo a demarcacao do territdrio da Capitania de
Pernambuco, conforme convencgdo do Tratado de Tordesilhas datado de 1534 para a divisdo territorial
das capitanias hereditarias. In “Roteiro de Todos os Sinais que ha na Costa do Brasil”, Luis Teixeira
Albernaz, (c. 1573 e 1578)

iy
T e okc

A
3 ‘;

)\"hl\'k‘_’dd va) vH &@Q

[l Dfsggs .. ol S
f o ol b B, e
l' ‘zgl’v ;l;‘% e :": h b Es
1/ % z 1| 9
5’ '('rupuauma Hrangisco bayrelo. / by
- Ll o S| N
ol Capitaniade Jorge dalbugueege \,‘ s ,/A

[DEsvA oL TADE, NS

. -
‘ = Z

Capitania d ﬁ.,..,m:s.',u., = ‘- N A o.

AJ

i

2 ’(}Nnm do Dugue J“A .‘ J s ke
S

s t$ =
&
d

=

M/ 8 L3
!

2 2355 K%

N




38

Inicialmente, Duarte Coelho apostou na extracdo de pau-brasil. Porém, logo em
seguida, investiu os esforgos na producéo e exportagdo do agucar, quando ocorreu a fundacéo
dos primeiros engenhos na regido. Portanto, ai estavam postos dois elementos essenciais para
a articulacdo do territorio: as unidades produtoras do agucar e os nucleos urbanos, como se vera,
com toda a logistica que os imbricara. O sucessor de Duarte Coelho, Jorge de Albuquerque,
ampliou a area de ocupacao portuguesa, atacando os grupos indigenas que se localizavam entre
a varzea do rio Capibaribe e a foz do rio S&o Francisco’, e expandiu a producio de agticar por

toda a Capitania.

Para além dos documentos ditos administrativos, no processo de reconhecimento da
coldnia pernambucana, os relatos dos viajantes descreviam inimeros aspectos da dinamica do
territério conquistado e muitos deles eram sistematizados, especialmente quando resultado de
alguma encomenda real, assemelhando-se a um relatério administrativo, como é o caso da
“Historia da Provincia de Santa Cruz a que vulgarmente chamamos de Brasil” (1576), de Pero
Magalhées de Gandavo; do “Tratado descriptivo do Brasil” (1587), de Gabriel Soares de Souza
e do “Livro que dé rezdo ao Estado do Brasil” (1616), de Diogo de Campos Moreno®. Estes
documentos serdo muito importantes porque partem da escala maior do territério e nos permite

esmiucar os detalhes da ocupacdo das terras da capitania de Pernambuco.

Gabriel Soares de Sousa, por exemplo, estabeleceu-se na Bahia em 1569, e adquiriu
engenhos de agucar, deixando o Brasil em 1584. No proémio do “Tratado Descritivo do Brasil”

escreveu sua intencdo com esta obra, onde ja comparece o tema da alimentacao:

Como todas as coisas tém fim, convém que tenham principio, e como o de minha
pretensdo é manifestar a grandeza, fertilidade e outras grandes partes que tem a
Bahia de Todos os Santos e demais Estados do Brasil (...) como se vera por este Tratado
no tocante a cosmografia dele, cuja terra € quase toda muito fértil, mui sadia, fresca
e lavada de bons ares e regada de frescas e frias 4guas. Pela qual costa tem muitos,
mui seguros e granes portos, para nele entrarem grandes armadas, com muita facilidade,
para as quais tem mais quantidade de madeira que nenhuma parte do mundo, e outros
muitos aparelhos para se poderem fazer. E esta provincia mui abastada de
mantimentos de muita substancia e menos trabalhosos que os de Espanha. Ddo-se
nela muitas carnes, assim naturais dela, como das de Portugal, e maravilhosos
pescados; onde se ddo melhores algoddes que em outra parte sabida, e muitos agicares
tdo bons como na ilha da Madeira. Tem muito pau de que se fazem as tintas. Em

"Ver CABRAL DE SOUZA, George. "Capitania de Pernambuco”. In: BiblioAtlas - Biblioteca de Referéncias do
Atlas Digital da América Lusa. Disponivel em: http://lhs.unb.br/atlas/Capitania_de_Pernambuco, acessada em 30
mai. 2018.

8 As terras brasilicas ja haviam recebido a visita de viajantes no inicio do século XV, como Hans Staden, Jean de
Léry, Ferndo Cardim e José de Anchieta, que também descreveram aspectos da alimentacdo do Novo Mundo e
serdo utilizadas como referéncia.
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algumas partes dela se dé trigo, cevada e vinho muito bom, e em todas todos os frutos
e sementes de Espanha (...) (SOUSA, 1971, p. 39-40, grifos da autora).

Da mesma forma que Soares, Ambrosio Fernandes Brand&o, cristdo-novo, veio para o

Brasil fugindo da inquisigdo, possivelmente no ano de 1583, quando se tornou dono de engenho

e cobrador de dizimos para a igreja. Em sua obra, “Didlogos das Grandezas do Brasil” datada
de 1618, descreve a capitania de Pernambuco:

Contém em si tdda a capitania cinquenta léguas de costa, que toma principio de onde

parte com a ilha de Tamaraca até o rio S. Francisco; e dentro nelas ha infinitos

engenhos de fazer agUcares, muitas lavouras de mantimentos de tdda a sorte,

criacbes sem conta de gado vacum, cabras, ovelhas, porcos, muitas aves de

bolateria e outras domeésticas, diversos géneros de frutas, tudo em tanta copia que

causa maravilha a quem o contempla e com curiosidade o nota (BRANDAO, 1956,
p. 27 a 28, grifos da autora).

Portanto, a Capitania além de ser adequada para a producdo de acUcar e farta em pau-
brasil, também se destaca pelo quesito da fertilidade e producdo alimentar. Outro ponto a ser
avultado € o seu porto que servia para a acoragem dos grandes barcos que adentravam no mar
calmo do porto de Recife de Olinda, como era chamado a época. Assim, configurava-se
enquanto um ponto bastante estratégico que servia de apoio para as embarcacdes a vela que

navegavam no Atlantico®.

Vinte e cinco anos apos a publicacdo do tratado de Gabriel Soares, Diogo de Campo
Moreno escreve, sob a solicitagdo do Rei Filipe I de Portugal, o “Livro que da Rezdo ao Estado
do Brasil”. Este traz informacgdes estatisticas, econdémicas, militares e geograficas das
capitanias®® e faz-se acompanhar de um conjunto de mapas que inaugura o trabalho produzido
por uma geragdo de cartografos reais. O autor do livro, Luis Teixeira Albernaz!! destacou-se
dentre a producgdo iconogréafica portuguesa, pela quantidade e expressividade do registro da

costa da Coldnia, oferecendo informacdes relevantes no que tange a ocupacao do territério.

® Segundo célculos efetuados por Cortesdo (2009), na época dos descobrimentos as viagens de Lisboa a Porto
Seguro na Bahia poderiam durar 40 dias, enquanto que de Lisboa a um porto da mesma latitude na costa africana
eram necessarios 60 dias, tanto para ir como para voltar. Uma viagem de Lisboa a Mina, no Golfo de Guiné, tinha
a mesma duragdo que de Lishoa ao Rio de Janeiro, localizado 25° de latitude mais ao sul. Em termos de duracdo
de viagem, entdo, em condicOes climaticas similares, Portugal estava mais proximo do Brasil que do Golfo de
Guiné, para as viagens a vela no periodo colonial. Os deslocamentos para a Africa também eram menos duradouros
a partir do Brasil que a partir de Portugal.

10 \er CORTESAO, 1999.

11 Luis Teixeira Albernaz inaugura o trabalho produzido por uma geracéo de cartografos reais que ira se destacar,
dentre a producdo iconografica portuguesa, pela quantidade e expressividade de registro da costa brasileira,
oferecendo informagdes relevantes para o acerca da organizagao das col6nias no que tange a ocupacéo do territério.
Luis Teixeira recebeu carta de oficio de “mestre de fazer carta de marear” para as armadas reais no ano de 1564,
sob o exame de Pedro Nunes, cosmaégrafo-mor do Reino, na época de D. Jodo |11 e conheceu o litoral do Brasil no
periodo compreendido entre 1573 a 1578, durante o governo geral de Luis de Brito e Almeida, “que mandou ver
e emendar a costa do Brasil” (GUEDES, 1999, p. 20).
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Os mapas do “Livro que da Rezdo ao Estado do Brasil” indicam a existéncia de portos,
engenhos, povoagdes e as relagdes entre elas, mas também oferecem informacgdes relevantes
para o entendimento das questdes que perpassam as dimensdes do alimento. Se consideramos
o0 tema do acucar, Jaime Cortesao (2009) afirmou que nos mapas portugueses sobre o Brasil,
configurou-se um sistema de classificagdo das imagens por ele denominadas de “cartografia do
acucar”, enfatizando a importancia deste alimento cuja produgdo acontecia nos engenhos,
salteados por praticamente toda a Capitania. Para além disto, a cartografia demandava o
mapeamento de outros variados aspectos que davam conta das relacfes que se estabeleciam

entre o alimento e o territdrio cartografado.

Partindo para os relatos, Diogo de Campos Moreno em 1616 j& destaca que o
desenvolvimento econémico da capitania de Pernambuco devia-se a sua geografia, e enfatiza a
larga producdo acucareira que definiu o adensamento populacional do territério. Assim,
comenta que a capitania era "(...) a mais povoada de toda esta costa por quanto em seu districto
moem asuquar noventa engenhos” (MORENO, 1616, p. 80).

Pero Magalhdes de Gandavo em “Historia da Provincia Santa Cruz a que vulgarmente

chamamos Brasil” (1576) ja reporta esta quest&o.

A segunda Capitania que adiante se segue, se chama Pernambuco: a qual conquistou
Duarte Coelho, e edificou sua principal povoagdo em um alto a vista do mar, que esta
cinco léguas desta ilha de Itamaraca em altura de oito graus: chama-se Olinda, é uma
das mais nobres e populosas vilas que ha nestas partes. Cinco léguas pela terra dentro
estd outra povoagdo chamada lgarassu, que por outro nome se diz a Vila dos Cosmos.
E além dos moradores que habitam estas Vilas ha outros muitos que pelos engenhos
e fazendas estédo espalhados (...). E a causa principal dela ir sempre tanto avante no
crescimento da gente, foi por residir continuamente nela o0 mesmo Capitdo que a
conquistou, e ser mais frequentada de navios deste Reino por estar mais perto dele que
cada uma das outras que adiante se seguem” (GANDAVO, 1995, p. 58-59, grifo da
autora).

Nesse eixo, 0s documentos cartograficos atingem sua expressdo maxima com 0S
cartografos descendentes de Luis Teixeira Albernaz'2, a comegcar pelos mapas que conformam

0 “Roteiro”!?, de sua autoria.

12 Durante muitas geracdes, a familia Albernaz contribuiu significativamente para a cartografia, como notaveis
técnicos do seu tempo nesse setor. O precioso legado dos portugueses, alusivos aos séculos XVI e XVII, tem sido
objeto de cuidadosos estudos, valendo ressaltar, aqui, a edi¢cdo de Avelino Teixeira da Motta e Armando Cortesao,
Portugaliae Monumenta Cartographica.

13 O Codice, tem 53 folhas de 157 x 223 mm, que incluem 13 mapas coloridos das quais 12 correspondem a vilas
e cidades e uma carta geral, esta medindo 33,7 x 50,3 cm e o original encontra-se na Biblioteca da Ajuda, em
Lishoa (COSTA, 1988 p. 4).
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Imagem 2 — A vila de Olinda e o porto do Recife no final do século XVI, além da marcacéo das terras de
engenhos e fazendas do cddice “Roteiro de Todos os Sinais que ha na Costa do Brasil”, Luis Teixeira
Albernaz, (c. 1573 e 1578)
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Fonte PORTUGAL 2000, p. 92

Fazendo um parénteses, cabe colocar brevemente que a cartografia contemplada
naquela época, comumente teve suas técnicas de oficio passadas de pai para filho, por isso
existem diversas familias de cartografos, como a dos Albernaz. Pelo menos 5 geracdes, a partir
de Pero Fernandes, pai de Luiz Teixeira Albernaz e do, também cartdgrafo, Domingos Teixeira.
Luiz Teixeira teve dois descendentes diretos, que aprenderam e trabalharam com o pai nas
oficinas da familia: Pedro Teixeira Albernaz e Jodo Teixeira Albernaz I, também conhecido
como “O Velho”. Os descendentes de Luiz Teixeira também foram responséaveis pela
elaboracdo de mapas que retrataram o Brasil e a capitania de Pernambuco, suas vilas e cidades.
Os mapas de Jodo Teixeira Albernaz I, ilustraram o codice “Razdo do Estado do Brasil” (1612),

escrito pelo Sargento-mor Diogo de Campos Moreno.
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Quadro 1 — Arvore genealdgica da familia Teixeira Albernaz

PERO FERNANDES

LUIS TEIXEIRA ALBERNAZ
(15?7 — 1604)

Roteiro de todos os sinaes
conhecimentos, fundos, baixos, alturgs, DOMINGOS TEIXEIRA
e derrotas, que ha na Costa do Brasil
desdo cabo de Sato Agostinho até o
estreito de Ferndo de Magalhaés
(15673-1578)

|

PEDRO TEIXEIRAALBERNAZ JOAO TEIXEIRA ALBERNAZ |
(c. 1595 — 1662) OU O VELHO
(1577 — 1677)

Razéo do Estado do Brasil (1612)

FILHO DE JOAO TEIXEIRA
ALBERNAZ |

|

JOAQ TEIXEIRA ALBERNAZ II
OU O MOGCO
(1677 — 1699)
Estado do Brasil (1627 — 1631)
Descripgao de todo o marifimo da
terra de S. Cruz, chamado
vulgarmente, o Brazil. (1640)

Fonte: AUTORA, 2018

Jodo Teixeira Albernaz Il, bisneto de Luiz Teixeira, produziu dois atlas entre 1627 e

1631, sendo que o mais notavel ¢ o “Estado do Brasil”, onde constam 36 cartas coloridas. E ¢

na propria legenda desta carta que ja se encontra pelo menos a nomeacdo de elementos

vinculados ao universo alimentar, listando a cana-de-agucar, em primeiro lugar e na sequéncia:

os abundantes frutos, gados, animais (aves, peixes, etc.) e a mandioca, atestando a terra fértil e
abundante em produg&o de viveres:

(...) terra fertilissima de tdo formosas canas de asucar que se achdo hoje plantadas

de 30, 40. 50 annos; tem muitas agoas para engenho (...) dos demais frutos da terra

é abundante, e asi de gados, animaes, farinhas, Pau Brasil e zimbo (CORTESAO,
2009, p. 28).

Deste atlas, destacamos a carta do litoral de Pernambuco que mostra a regido do Porto

de Recife a esquerda e a Vila de Olinda, a direita. No mapa sdo demarcados os caminhos que
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levam aos engenhos, as &reas habitadas e um extenso conteudo textual que compde a legenda,
com a demarcacao dos pontos notaveis da geografia, alem das areas agriculturaveis e engenhos.
Destacam-se: | - as cacimbas por onde se faz agoada; R - as salinas; T - rio Capivaribe vai aos

engenhos e ao arrayao e gg - engenhos e varzeas de cana-de-acucar.

Imagem 3 — “Carta que mostra o litoral de Pernambuco entre a Barreta e Pau Amarelo” (f1.26), do “Atlas
Estado do Brasil”, Jodo Teixeira Albernaz 11, 1631. | - as cacimbas por onde se faz agoada; R - as
salinas; T - rio Capivaribe vai aos engenhos e ao arrayao e gg - engenhos e varzeas de

cana-de-acucar
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FONTE: OS MAPAS DO DESCOBRIMENTO, 2000, p. 26

Menos interessante que o exemplo anterior, mas igualmente valioso para uma analise,
€ o atlas de autoria de Jodo Teixeira Albernaz II, datado de 1640, intitulado “Descrip¢ao de

todo o maritimo da terra de S. Cruz, chamado vulgarmente, o Brazil. Feito por Jodo Teixeira
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cosmografo de Sua Magestade”, elaborado por em 1640 4. Faz parte deste conjunto, uma carta
geral do Brasil e 30 cartas parciais. Em todos esses atlas constam imagens de povoados, vilas
e recortes territoriais e trés deles retratam a capitania de Pernambuco.

Como o titulo do atlas ja indica, no conjunto s&o apresentados os acidentes geograficos
da costa oceénica—rios, portos, barras, baias, arrecifes — muitas vezes com a qualificagdo desses
pontos. Porém, cabe destacar que estas informagdes comparecem no mapa mormente com a
intencdo de munir de informacBes 0s navegantes que aportavam nessas areas para O
carregamento do acUcar que era produzido nos engenhos localizados mais ao interior do
territorio. Desta forma, observamos as descri¢des: “Aqui pode fazer a guarda das embarcagdes
pequenas”, “Rio de Camaragibe tem barra para navios pequenos”. Algumas anota¢des no mapa
nomeiam a presenga de lugares habitados, através da indicagao, por exemplo de “lugar de boa
agua”, ou seja, onde seria possivel garantir a satisfacdo da necessidade de sua obtencdo para o
consumo, tdo fundamental para a sobrevivéncia como as fontes de alimento.

Imagem 4 — Mapa sem titulo que indica os rios e outros corpos de agua e os portos existentes em um
recorte territorial da Capitania de Pernambuco, por Jodo Teixeira Albernaz Il. Faz parte do Atlas
intitulado “Descrip¢do de todo o maritimo da terra de S. Cruz, chamado vulgarmente, o Brazil feito por

P ViA LS T
LEGCOAS.

FONTE: Instituto dos Arquivos Nacionais/Torre do Tombo, de Lisboa

No século XVII a cartografia portuguesa € somada, e em muitos aspectos superada pela
cartografia de origem holandesa, rica em detalhes e facilitada pelo panorama artistico e grafico
existente nos Paises Baixos. Cabe lembrar também que o momento de transi¢do ocorrido entre
0s séculos XVI e XVII, configuraram-se em uma passagem de uma “cultura de latitude” — de

expansdo maritima — para uma “cultura de longitude” — de expansdo terrestre — onde as cartas

14 Logo em seguida, a partir da 22 metade do século XVII e o primeiro quartel do século XVIII, a cartografia
portuguesa declina, de forma que, deste periodo, sdo escassos os exemplares que descrevem o territdrio brasileiro
(CORTESAO, 20009, p. 25).
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nauticas, muito caracteristicas da producdo portuguesa quinhentista, deram lugar aos mapas que
descreviam o territorio (CORTESAO, 1984, p. 378).

No proximo conjunto de mapas que sera abordado, assoma-se também o tema dos
alimentos. Sabe-se que este ndo se liga apenas a subsisténcia direta mas também possui alto
valor de troca representado pelo agUlcar, que, por sua vez, motivara a presenca dos holandeses
nestas terras. Foi em 1630 que ocorreu a invasdo mais duradoura e com maiores consequéncias,
realizada pela Companhia Holandesa das Indias Ocidentais (WIC)*®, uma empresa privada
sediada em Amsterdd com capital formado pelo investimento de grandes acionistas e a partir

disto, a protecdo de informacdes sobre a col6nia aumentou substancialmente.
1.2 O OLHAR DETIDO HOLANDES: VENDO ATRAVES DA LUPA

A primeira invasdo dos holandeses ao Brasil ocorreu na sede da coldnia, na capitania da
Bahia em 1624 e em seguida, os batavos ocuparam Pernambuco entre 1630 e 1654. Mas além
disso, no escopo maior de navegacdo por todo o globo, a estratégia holandesa foi a de
estabelecer entrepostos também no territério africano. Dessa forma, logo invadiram as coldnias
de Sdo Tomé e Angola garantindo a méo de obra para 0s engenhos de acucar na regiao Nordeste.
Assim, se estabeleceu uma acao conjunta entre as duas margens do Atlantico, o que favoreceu

a dindmica de trocas e intercambios de mercadorias.

As diversas tramas ocorridas em Pernambuco com a luta pelo Brasil cujo embate
ocorreu entre a coroa hispanica e a Companhia das indias Ocidentais estdo circunscritas nao
“apenas numa historia de Pernambuco ou do Brasil, mas na historia do Atlantico sul”
(NASCIMENTO, 2008: 22). Para este autor, a historia do Brasil holandés, envolveu “trés

mundos: o espanhol, o portugués e, é claro, os Paises Baixos” (2008, p. 22).

15 A partir de 1580, com a morte de D. Sebastido, a administragdo de Portugal foi anexada ao governo da Espanha
resultando em uma monarquia dualista, fato que comprometeu as relagdes comerciais portuguesas com os Paises
Baixos. Assim, os holandeses foram despertados para o interesse pela expansdo colonial e como decorréncia surgiu
a Companhia das indias Ocidentais (MELLO, 1999, p.20). A Companhia Holandesa das indias Ocidentais ou
Companhia Neerlandesa das indias Ocidentais (em holandés: West-Indische Compagnie ou WIC) portanto, foi
uma organizacdao privada de comércio externo, com carater capitalista. Sobre este assunto ver Albuquerque (2014)
e Mello (2010).
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Imagem 5 — Mapa esquematico da extensao do dominio holandés em 1641, realizado com base na
imagem “Nederlands-Brazillié” de H. Hettema jr. (ed.) - Groote Historische Schoolatlas ten gebruike bij
het onderwijs in de vaderlandsche en algemene geschiedenis.

AP, MARANHAD

CAP. CEARA

CAP. RIO GRANDE DQ NORTE

CAP. PARAIBA

AP ATAMARACA
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CAP. SERGIPE

RIO REAL

FONTE: AUTORA, 2018
Disponivel em: https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Nederlands-
Brazilli%C3%AB.jpg#/media/File:Nederlands-Brazilli%C3%AB.jpg, acessada em 01 de jun. 2018

Em 1640 o Brasil holandés era reconhecido do Ceara ao rio Sdo Francisco, chegando
até a porcdo ocidental da Bahia. Abrangia, desta forma, os territérios onde hoje estdo
localizados os estados do Rio Grande do Norte, da Paraiba, de Pernambuco e de Alagoas. Em
maio de 1641, ocorreu a ocupacdo de Sergipe e na outra margem do Atlantico, a conquista de
Sédo Paulo de Luanda, Benguela, as ilhas de Sdo Tomé e Ano Bom, além do forte de Axim, na
costa da Guiné. Na sequéncia, Sdo Luis do Maranhdo também foi anexado ao territorio
holandés. Conforme afirmagdo de Evaldo Cabral de Mello, “garantiam-Se assim o suprimento
de gado de Sergipe, o trafico de méo de obra escrava de Angola e o estabelecimento de uma

base na costa leste-oeste que poderia servir também as operagdes contra o Caribe” (MELLO,
2010, p. 20).

Cerca de 150 anos depois, em um mapa datado de 1680, de autoria do cartdgrafo

holandés Joan Blaeu (1598 — 1673)1, apresenta-se um redesenho onde a capitania de

16 Considerado o mais influente cartégrafo holandés da histéria, atuou, a partir de 1638, no quadro da Companhia
das indias Holandesas (ver nota xx), o que favoreceu o acesso a inlimeros registros de muitos anos de viagens
comercias da Companhia (BROTTON, 2017). Blaeu em suas afirmativas relacionava a geografia ao olho da
historia e dessa forma apresentou ao rei a perspectiva de que “os mapas permitem-nos contemplar em casa e diante
de nossos olhos coisas que estdo muito distantes (ALPERS, 1999, p. 159).
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Pernambuco é apresentada com outra configuracdo, mais proxima do tragado concreto do
territorio definido na divisdo apresentada na carta de Teixeira Albernaz, agora com o seu
contorno baseado em dados empiricos como o desenho do curso dos rios e outros elementos da

geografia.

Imagem 6 — Mapa das Capitanias Hereditarias de Joan Blaeu, 1680 e detalhe mostrando a
conflgurat;ao terrltorlal da capitania de Pernambuco

1 ['.runu-\u'n
FITANIA m llnn

= S,
‘. rum. ‘) 'L /
FONTE Acervo da Biblioteca Nacional

Disponivel em: http://bndigital.bn.br/acervo-digital/, acessada em 28 dez. 2017

Imagem 7 — Infogréafico esquemético indicando os limites da Capitania de Pernambuco a partir da
comparacio entre dois mapas do século XVII. A area contida na linha vermelha corresponde a “Carta do
Brasil in Roteiro de Todos os Sinais que ha na Costa do Brasil” de Luis Teixeira Albernaz, 1568 e a linha

verde corresponde aos limites apresentados no Mapa das Capitanias Hereditarias de Joan Blaeu, 1680

FONTE: autora, 2018

A legenda do mapa, transcrita por Melba Ferreira da Costa, ja destaca a capitania de

Pernambuco pela presenga dos engenhos de agticar e de muitos “mantimentos” termo vem do
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latim manus - manter e tenere - segurar, firmar; assim, significava ter a mao o alimento

(CUNHA, 2010, p. 408). A palavra frequentemente ocorre nos textos do periodo relacionada

principalmente a raiz da mandioca, mas também aos demais frutos e animais da terra:
A Terra do Brasil é a que parte a linha vermelha desta do Peru a qual linha é a
demarcacdo que os Reis de Castela os catélicos dom Fernando e dona Isabel e el-Rei
D. Jodo o0 20 de Portugal fizeram no descobrimento geral. (...) As melhores e mais ricas
destas capitanias sdo a de sua Magestade e a de Jorge de Albuquerque (filho de Duarte
Coelho). Estas sdo as que mais engenhos tem de agUcar e assim tém mais trato de
mercadores. (...) E povoada esta terra do Brasil toda de portugueses quanto dizem as
capitanias e somente a costa do mar e quando muito 15, 20 léguas pelo sertdo é muito

povoada do gentio da terra tem muitos mantimentos (...) (COSTA, 1988, p. 7 e 8,
grifos da autora).

Dentro do capitulo holandés da histéria do Brasil, e daquele contexto, considera-se o
maior expoente a figura do conde alemao Jodo Mauricio de Nassau-Siegen®’. Administrador
das terras conquistadas pela Companhia das Indias Ocidentais como se sabe, sua passagem por

Pernambuco foi marcada por uma série de acdes pioneiras.

Nassau trouxe consigo uma comitiva cientistas e artistas que, pela primeira vez no
Brasil, realizaram estudos sisteméaticos sobre a natureza. O registro é considerado
extraordinario, pelo grande apuro técnico, através de uma obra textual e iconografica
diferenciada do que fora visto e produzido até entdo. Foram descritos a paisagem, os habitantes
daquelas terras, as ocupacOes urbanas e as atividades agricolas. Nesta forma de agir parecia dar
substrato ao seu lema “Qua Patet Orbis” (até onde 0 mundo se estende) motivava-o a ampliar
0 Seu universo de interesses por todas as terras acessadas pela Companhia.

170 Conde Mauricio de Nassau, nasceu em 17 de junho de 1604, no castelo ancestral dos Nassau em Dilemburgo.
Filho primogénito do conde Jodo VII, iniciou seus estudos com a finalidade de principiar-se na cultura religiosa e
humanista da época, requisitos necessarios para se tornar um futuro general ou governador. Em 1637 foi contratado
pela Companhia das Indias Ocidentais para administrar as terras conquistadas, e assim estabeleceu o Recife como
a sede do Brasil holandés onde permaneceu até 1644 (BESSELAR, 1982, p. 36).
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Imagem 8 — Mauricio de Nassau, em destaque 0 seu lema “Qua Patet Orbis”. Gravura do livro de Gaspar
Barléus, 1647
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FONTE: HERKENHOFF, 1999, p. 15

Uma outra importante agdo do conde foi a encomenda a Gaspar Barléus de narrar as
suas experiéncias, durante a sua estadia nas terras brasilicas, na obra que recebeu como titulo
“Histoéria dos feitos recentemente praticados durante oito anos no Brasil” '8, Nesta obra ha
varios destaques a se fazer quando a tematica € a relacdo do territério urbano e o alimento.
Barléus ndo acompanhou os traslados da comitiva da Companhia das indias Ocidentais, de

18 A obra Rerum per Octennium in Brasilia Et alibi nuper gestarum, sub Praefectura Illustrissimi Comitis I.
Mauritii Nassoviae, & Comitis, nunc Vesaliae Gubernatoris & Equitatus Foederatorum Belgii Ordd. Sub Auriaco
Ductoris Historia (Historia dos feitos recentemente praticados durante os 8 anos no Brasil e noutras partes sob o
governo do ilustrissimo Jodo Mauricio, Conde de Nassau, ora Governador de Wesel, tenente-general de cavalaria
das Provincias Unidas sob o Principe de Orange), foi realizada sob a encomenda de Mauricio de Nassau, com o
objetivo de registrar em um livro suas realizagdes no territdrio da col6nia. Barléus, sem ter viajando para o Brasil,
valeu-se dos relatos produzidos pelos viajantes e deu voz a Nassau, tomando os romanos como modelo da
conquista holandesa. Portanto, Nassau é apresentado pelo autor como o continuador de uma longa saga iniciada
pelos povos greco-romanos (Ver MARANHAO, 1935).
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forma que o proprio autor admite ter “colhido de autores graves” as informagfes para narrar a
Historia (BARLEUS, 2005, p.42).
E a regifo numas partes vestida de matas, noutras plana e tapizada de pastagens e
noutras ergue-se em colinas. Chuvas frequentes regam-lhe a gleba feraz e sempre
verdejante. Por isso é mais para admirar que, sendo-lhe téo fecundos os campos e
tdo salubre o clima, tenha a sua gente carater cruel e fero. A principal riqueza é o

aclcar e o pau-brasil, proprio para tingir panos (BARLEUS, 2005, p. 41, grifos da
autora).q

O relato de Barléus refere-se especialmente as informag6es fisicas do territorio: os
limites da Capitania, as areas povoadas, remetendo-se a nomeacao e localizacao de rios, portos
e engenhos, mas também oferecendo informacdes sobre o que se produzia em termos
econémicos e alimentares nas terras sob o dominio holandés. Em uma passagem da obra de
Barléus (1647), a Capitania ¢ chamada de “teta do Brasil”:

Pernambuco alegra-se com a sucessdo de montes e vales. E feracissimo de cana doce
e de pau-brasil. Ha também pastagens que nutrem copioso gado, de sorte que

merece ser chamado a “teta do Brasil”, designacao que outrora os italianos deram a
Campania (BARLEU, 2005, p. 62, grifo da autora).

Nos outros documentos do periodo acumulam-se indicacGes sobre a fertilidade da
Capitania, a apresentacdo da relacdo dos produtos que a pratica agricola poderia fornecer e
dados sobre as culturas que melhor se adaptavam a um determinado tipo de solo:

A Capitania é toda montanhosa, mas fértil, principalmente nos vales ou varzeas, ao
longo dos rios. Nos montes cultiva-se sobretudo a mandioca e muitas outras plantas
e frutos para o sustento, sendo que em muitos outeiros ha belos e ricos canaviais, se

bem que a maior parte destes e os de maior rendimento sejam os das varzeas (VAN
DER DUSSEN, 1947, p. 30, grifos da autora).

Um outro autor é Johannes de Laet. Nomeado em 1621 a diretor da recém criada
Companhia holandesa das indias Ocidentais, embora nio tenha vindo ao Brasil, se valeu de
dados coletados por outros viajantes para ressaltar a sua fertilidade e o fato de ser propicia para
a plantacdo de cana-de-acucar, certamente uma informagao importante para a WIC.

As terras dessa capitania (de Pernambuco) sdo na maior parte boas, havendo montanhas
pouco elevadas e belas planicies, muito férteis e apropriadas a plantacéo da cana-
de-acucar, cultivada ali em grande escala. H& contudo muitos lugares montanhosos
como Masurepe, Muribec, Jaboatdo, Ipojuca, onde a cana cresce nas encostas, e

melhor do que em algumas planicies, pois encontra um terreno muito fértil que néo
perde facilmente a umidade (LAET, 2004, p. 352, grifos da autora).

A fertilidade das terras da Capitania, portanto, foram fundamentais sob dois aspectos:
em primeiro lugar, para o plantio da cana-de-aglcar e em segundo lugar, por possibilitar a

sobrevivéncia alimentar da populacéo que estava envolvida na producao agucareira. Assim, tal
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producdo demandou registros escritos e imagéticos passiveis de revelar dados acerca dos
aspectos sobre o alimento e suas relagdes com o territorio, em especial nos lugares urbanos ou

povoados.

Migrando para o universo das imagens, com o exame das fontes holandesas observa-se
que as marcas da presenca e da importancia do alimento se mostram em variadas frentes,
extrapolando o universo da cartografia. Por exemplo, Nassau, buscando identificar as terras
conquistadas, criou um marco iconogréfico e idealizou os brasdes de cada jurisdi¢do sob o
dominio da Companhia, fazem surgir, com evidéncia, os frutos da terra.

Imagem 9 — Recortes dos bras6es das 4 capitanias conquistadas por Mauricio de Nassau, presentes no

mapa “Brasilia Qua Parte Paret Belgis” de George Marcgrave, 1647. Simbolos das 4 capitanias
conquistadas, em cima: Pernambuco e Itamaraca; e em baixo: Paraiba, e Rio Grande do Norte

FONTE: https://gallica.bnf.fr/ark:/12148/btv1b53053075x/f1.item.zoom, acesso em 19 set. 2019

Os brasdes também podem ser observados na parte central do frontispicio da obra de

Barléus, onde aparecem juntos e assim sdo descritos:
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(...) Ele ideou para cada provincias o seu brasdo proprio (..). A camara de
Pernambuco tinha por insignias uma virgem mirando-se num espelho e como enlevada
pela sua formosura, e empunhando uma cana sacarina, escrito o nome da cidade de
Olinda. Com tal emblema significava-se a beleza e a riqueza da regido. Receberam
também os seus bras6es proprios as outras camaras de Pernambuco, a saber: Iguaragu,
Serinhaém, Porto Calvo e Alagoas. O de Itamaraca mostrava um cacho de uvas,
porque nenhuma parte do Brasil os produzia tdo belos e suculentos quanto a ilha de
Itamaraca. O da Paraiba apresentava as formas piramidais dos paes de agucar, ou
porque, passando para nés essa provincia, foi ai maior o trabalho dos engenhos e o
preco do aglcar. A provincia do Rio Grande tinha por armas um rio, em cujas margens
pisava uma ema, por ser ali maiorstabundéancia dessa ave. Estes brasdes foram
gravados em sinetes de prata por escultores batavos, e ndo em latdo ou ferro para ndo
os carcomer o azinhavre ou a ferrugem (BARLEUS, 2005, p. 128, grifos da autora).

Imagem 10 — Os simbolos das 4 capitanias conquistadas no frontispicio da “Historia dos feitos
recentemente praticados durante oito anos no Brasil”: 1) Pernambuco, 2) Itamaraca, 3) Paraiba, 4) Rio
Grande do Norte

FONTE: BARLEUS (1647) CD-ROM

No brasdo da jurisdi¢cdo de Pernambuco, a virgem admirava-se no espelho, segurando a
folha de cana-de-agucar, e em Itamaraca havia a representacdo de cachos de uvas. Estas
descricdes foram ratificadas por Francisco de Brito Freire, um administrador colonial de origem

portuguesa, que em sua obra “Nova Lusitania” (1675)*°, dialogou com Barléus: “uma linda

19 “Nova Lusitania” guarda similaridade com a narrativa de Barléus onde o autor da informagGes sobre os
percursos que foram necessarios a retomada portuguesa das areas ocupadas pelos holandeses. Freire, foi nomeado
almirante da esquadra da Companhia do Comércio do Brasil em 1653 e em 1654 teve a Ultima vitdria sobre a
resisténcia holandesa em Pernambuco e assumiu a funcdo de governador geral entre 1661 ¢ 1664. A “Nova
Lusitania” informa sobre os percursos necessarios a empreitada de reconquista do territdrio, perpassando pelos
aspectos bélicos e religiosos e também narrado e formatado conforme o modelo classico da obra de Gaspar Barléus.
O livro € considerado uma resposta ao tratado holandés que traz o lema nassoviano: Qua Patet Orbis (até onde o
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donzela, suspendida da sua gentileza, com uma cana-de-agucar na méo, denotando a formosura
e fertilidade do pais” (FREIRE, 2001, p. 258). Sobre Itamaraca, 0 mesmo autor descreve: “uns

cachos de uvas, por haver nesta ilha as melhores em sabor e grandeza” (FREIRE, 2001, p. 259).

Além dos simbolos das capitanias, Nassau concedeu brasGes também para Sergipe,
representado por um sol brilhando sobre trés coroas abertas e para Alagoas do Sul, que retoma
a questdo da subsisténcia, contendo trés peixes, por saber-se que esta vila distinguia-se das

demais pelos abundantes pescados.

Imagem 11 — Bras&o da imagem “Alagoa ad Austrum”, Frans Post, 1647

" FONTE: BARLEUS (1647) CD-ROM

Alagoas do Sul, para além da piscicosidade da lagoa, ainda oferecia uma grande
variedade de outros géneros alimenticios como observou José Antdnio Gonsalves de Mello:
"Pernambuco agucareiro abastecia-se nas Alagoas — do seu gado, das suas tainhas que viraram
figuras heréldicas, da sua mandioca, do seu fumo, este sempre tdo dependente da pecuéaria”
(MELLO, 1981, p. 33) %,

mundo se estenda). Brito Freire, entdo, imprime na capa a expressao escrita em latim: Qua Non Patet Orbis (até
onde 0 mundo ndo se estenda), indicando a ousadia dos portugueses que, pioneiramente, se aventuraram a
atravessar os limites do mundo definidos na antiga Grécia pelas colunas de Hércules. O autor portugués abre,
portanto, o discurso de exaltagao da conquista das terras brasilicas enquanto territorio lusitano (OLIVEIRA, 2018,
p. 119).

20 Sobre esta questdo Curvello (2013, p. 4 a 5) realiza uma anélise do panorama da vila de Alagoas do Sul, com
vistas a tracar a dimensdoo do espago demografico, econdmico e social no século XVII, onde corrobora a tese de
José Ferreira de Azevedo que afirma que a primeira vocagdoo econdmica do territorio sul da capitania de
Pernambuco era o fornecimento de géneros alimenticios para a por¢do norte do territério, especialmente farinha
de mandioca, carne bovina e pescados.



54

Portanto, dos 6 brasdes idealizados durante o Brasil holandés, 5 representam relacéo
com a tematica da alimentacdo, aspecto que continua a figurar em todo o registro cientifico e

artistico promovido por Nassau que escolheria Recife para a sede do seu governo.

1.3 A CAPITANIA MIRADA EM SUAS PARTES: DESENHOS DO TERRITORIO,
LUGARES DO ALIMENTO

Em praticamente todo o conjunto de relatos do periodo holandés, ressalta-se a

importancia da capitania de Pernambuco?!:

Pernambuco é uma das maiores coldnias do Brasil, pois tem de costa, entre a foz do
S. Francisco e capitania de Itamaraca, 60 léguas. E propriedade do portugués Duarte de
Albuguergue, em cujo nome a governava seu irmao Matias de Albuquerque, o qual
viera para Olinda pouco antes de a tomarem os nossos (BARLEUS, 2005, p. 40, grifo
da autora).

A provincia é a principal, numa posi¢do amenissima e importante, entre o rio S&o
Francisco e a ilha de Itamaracé. Essa palavra Pernambuco significa na lingua dos indios
pedra furada, a qual se vé perto da ilha de Itamaracd, banhada em baixo pelas dguas
(BARLEUS, 2005, p. 127, grifo da autora).

A capitania de Pernambuco € a principal e a de maior populagdo entre as quatro
povoadas e tem os limites ja referidos, tem cerca de 50 milhas ao longo da costa, sendo
gue esta corre desde o Rio S&o Francisco até o Cabo de Santo Agostinho em diregdo
Sul-Sudeste e dai até Itamaraca, Sul-Norte (VAN DER DUSSEN, 1947, p. 26-28, grifo
da autora).

(...) seré conveniente que digamos um pouco da situagéo e grandeza da capitania de
Pernambuco. E realmente uma das maiores que se encontram em todo o Brasil
(...)- Em suma, tanto pelos seus recursos e vantagens, como pela sua seguranga, pode
considerar-se a Capitania de Pernambuco com o paraiso do Brasil e t&o boa como
um reino (LAET, 1916, p. 56, grifos da autora).

As inlmeras bases escritas holandesas, soma-se e destaca-se a cartografia, cuja
expressao maxima é verificada em trabalhos realizados por Abraham Ortelius, Jodocus Hondius
e Gerardus Mercator na primeira metade do século XVII com mapas contendo desde partes
especificas do globo terrestre até planisférios. No grande conjunto da obra sobressaem os

trabalhos de George Marcgrave??, Cornelis Bastiaanszoon Golijath e Johannes Vingboons que

2L Acerca do periodo estudado, cabe ressaltar a importancia do trabalho de estudiosos que traduziram a
documentacdo holandesa, com destaque para a contribuigdo do historiador pernambucano José Antdnio Gonsalves
de Mello. Parte desses relatos estdo contidos na obra “Fontes para o Brasil Holandés — economia agucareira”
(1981).

22 George Marcgrave nasceu em 20 de setembro de 1610, em Liebstad na Saxonia. Cursou a universidade na Suica
e depois, medicina e astrologia em Leiden, onde realizou observagdes no Hortus Botanicus, um dos mais antigos
jardins boténicos do mundo. Contava com vinte e seis anos de idade, em janeiro de 1638, quando foi convidado
por Johannes de Laet, diretor da Companhia das indias Ocidentais, para integrar a comitiva cientifica e militar do
Conde Jodo Mauricio de Nassau. Marcgrave permaneceu no Brasil até 1644 onde atuou em diversas areas,
procurando experimentar e conhecer o0 Novo Mundo, onde colecionou, classificou, desenhou e descreveu muitos
dos animais e plantas que pode encontrar; como também o clima, os habitantes e os povos nativos. Partindo da
colonia em 1644, enviado paraa Angola pela Companhia das indias Ocidentais, com a funcéo de elaborar um mapa
dos territorios holandeses na Africa ocidental, mas faleceu no mesmo ano em S&o Paulo de Luanda (MATSUURA,
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retrataram as diversas regides brasileiras sob possessao holandesa no periodo colonial.

As cartografias holandesas, diferente das portuguesas, apontam para a presenca de
superposicdes de técnicas de impressao ou de informacdes diversas inseridas, que transformam,
por vezes, 0S mapas em pinturas e pinturas em mapas. Caracteriza-se, desta forma, um pacto
entre a arte e a ciéncia da informacdo cartografica que, até entao, era percebida em uma relagao
inversa (SILVA, 2016, p. 43).

O Atlas Vingboons, por exemplo, composto por 33 mapas, retrata com atributos
artisticos, mas de maneira documental e estratégica, o recém conquistado territorio. Assim,

evidencia o alcance econdmico da Companhia das indias Ocidentais?.

Os mapas chamam a atencdo pela precisdo e inclusdo de detalhes que trazem, por
exemplo, informac6es sobre a malha hidrografica, as estradas que levavam aos engenhos e aos
currais de gado. As pranchas aquareladas, algumas com mais de um metro de largura mostram
o litoral brasileiro, parte do interior do continente, alem dos arredores do Recife, e outros
nacleos urbanos. Destaca-se pelo seu reconhecido valor, o Atlas Vingboons recebeu da Unesco

o titulo de Meméria do Mundo?.

2010).

23 O Atlas de sua autoria, compilado por volta de 1665 é considerado o apice da cartografia holandesa no Brasil
seiscentista. Até pouco tempo, acreditava-se que existiam apenas dois exemplares, um em Recife e 0 outro no
Vaticano (ADONIAS, 1993, p. 53). Atualmente existe o conhecimento da existéncia material de cinco exemplares:
nos Estados Unidos, no Canada, na Biblioteca Nacional da Franga, na Biblioteca do Vaticano e um no Instituto
Arqueoldgico, Historico e Geogréfico de Pernambuco — IAHGP.

2 0O Programa Memoria do Mundo da UNESCO tem por objetivo identificar documentos ou conjuntos
documentais que tenham valor como patriménio cultural da humanidade cuja candidatura é indicada pela
instituicdo detentora do acervo e inserida no Registro Internacional de Patrimdnio Documental, a partir da
aprovacdo por comité internacional de especialistas. O Comité Nacional do Brasil do Programa Meméria do
Mundo da UNESCO, foi criado em 2004, sob os auspicios do Ministério da Cultura, com o propésito de reconhecer
acervos documentais de relevancia para o Brasil. No caso do Atlas Vingbons, o Instituto Arqueolégico, Historico
e Geografico Pernambucano (IHGP), que o candidatou o referido conjunto documental que veio a receber o titulo
de Memoria do Mundo da Unesco em 2010 (BORTOLOTI, 2011). Disponivel em
http://www1.folha.uol.com.br/fsp/ciencia/fe1403201101.htm. Acesso em 10 nov. 2017. Ver informacGes do
Programa Meméria do Mundo da Unesco, disponivel em
http://mow.arquivonacional.gov.br/images/pdf/MoWBrasil_pwp_2010.pdf. Acesso em 10 nov. 2017.
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Imagem 12 — “Caerte Vande Haven van/ Pharnamobocqgve Met de Stadt Mouritia/ "T Dorp Reciffo Ende
Byleggende Forten Met Alle/ Gelegentheeden van Dien: Int Jaer Anno 1639 ”, Johannes Vingboons
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FONTE: BROMMER, 2011-2012, p. 144

Pode-se afirmar que alguns desses objetos visuais unem arte e ciéncia incorporando
também, sobre a sua superficie, dados relativos a flora e a fauna, cenas de costumes, além de
textos explicativos e retratos de vilas e povoados. Desta forma, tornam lugares e coisas
distantes, visiveis e acessiveis para o conhecimento. Por outro lado, aproximaram tempos,
trazendo hoje, aos nossos olhos, o que selecionaram para ser visto.

Os autores ou editores de mapas eram referidos como “descritores do mundo”, e seus
mapas ou atlas como o mundo descrito. Embora o termo nunca tenha sido, ao que me
consta, aplicado a uma pintura, h& boas razdes para sé-lo aqui. O objetivo dos pintores

holandeses era captar, sobre uma superficie, uma grande quantidade de conhecimentos
e informagdes sobre 0 mundo (ALPERS, 1999, p. 247).

Sobre este aspecto, Alpers (1999) demonstra 0 marcante aspecto descritivo, em
contraste com a arte narrativa do material iconogréfico italiano da Renascenga. Embora
considere que a énfase na arte de descrever ndo seja de importancia exclusiva, a autora mostra
como ela e significativa, de modo que a intencdo de informar contamina até os aspectos

decorativos das cartas.

Analisando-se as imagens, é possivel verificar e localizar, além de abundantes

elementos da geografia, também aqueles relacionados com as ocupacfes e obras humanas
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descritas nos relatos holandeses do periodo. Este é o caso do mapa intitulado Brasilia Qua Parte
Paret Belgis (1643) %> de autoria de George Marcgrave.

Imagem 13 — “Brasilia Qua Parte Paret Belgis” 1647

FONTE: Technische Universitat Darmstadt, ULB 03051_480

%5 O mapa na sua versdo mural possui grandes dimensdes (163,7 x 102 cm), na escala aproximada de 1:2.600.000,
abrangendo o territério da costa brasileira do rio Ceard Mirim (Rio Grande do Norte) ao rio Vaza Barris (Sergipe)
e costuma ser visto como o apogeu da cartografia produzida durante o periodo do Brasil holandés, sendo reputado
como a mais perfeita representacdo geografica do nosso pais existente até o inicio do século XIX. Apesar de ter
sido concluido em 1643, foi publicado apenas 4 anos depois, em 1647 pelo editor Joan Blaeu. O mapa de
Marcgrave foi fragmentado em quatro cartas para ser publicado na obra de Gaspar Barleus, “Historia dos feitos
recentemente praticados durante oito anos no Brasil e noutras partes sob 0 governo do ilustrissimo Jodo Mauricio
Conde de Nassau, etc. ora governador de esel, Tentente-General de Cavalaria das Provincias-Unidas sob o Principe
de Orange”: Praefectura Paranambucae pars Meridionalis; Praefectura Paranambucae pars Borealis, una cum
Praefectura de Itdmaracd, Praefectura de Ciriij & Seregipe del Rey com Itdplama e Praefecturae de Paraiba, et
Rio Grande.
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Como o proprio nome da peca grafica indica, trata-se se uma representacdo dos
dominios do recém conquistado Brasil holandés?. Ao longo da costa, 0 mapa nomeia centenas
de lugares e também outros tantos no interior, geralmente ao longo de rios. A carta de
Marcgrave é conhecida e tratada por estudiosos da cartografia historica por seu carater
precursor, por sua precisdo e riqueza de detalhes, abordando uma série de questbes que
extrapolam a geografia, a economia e a politica em vigor no periodo. A profusédo de informaces
que abarca, demandara uma analise mais profunda, de forma que serd retomado em detalhes

adiante.

Passamos agora a abordar a questdo alimentar a partir das imagens produzidas sobre
povoados e vilas, realizadas no periodo da ocupa¢do holandesa da col6nia, que para além dos
mapas, configura-se em um enorme acervo que revela evidéncias a respeito da alimentacdo e

de seus possiveis vinculos com a vida comunitaria.

Esse material imagético permaneceu durante muitos anos distanciado dos
pesquisadores, pois seus originais ndo eram facilmente acessados nos arquivos. Esta realidade
se alterou, apenas nos anos mais recentes, quando o contato com as fontes foi facilitado através
das ferramentas da internet e das politicas de democratizacdo do acesso a informacdo. Assim,
esse estudo foi favorecido pela disponibilizacdo desses documentos, mas também pela
tecnologia dos processos digitais que forneceram importantes instrumentos para a sua

manipulacéo e anélise.

O conjunto catalogado alcangou o total de 300 imagens das quais, 70% delas sdo
relativas a regido Nordeste, e 65% destas correspondem a capitania de Pernambuco. Desta
forma, este conjunto oferece respaldo para o recorte do estudo, quando se colocam as fontes
cartograficas em relevo. Sobre a origem das imagens do conjunto, 80% sdo holandesas,

confirmando a proeminéncia da producgéo batava.

No processo de escolha dos mapas estudados baseou-se prioritariamente na qualidade
das imagens, bem como o teor informacional do tema da alimentacdo expresso sobre suas
situagbes urbanas. Assim, partiu-se das referéncias textuais dos relatos seiscentistas

acompanhado de um movimento de mapeamento indiciario nas imagens, perfazendo sempre

26 Sobre o titulo do mapa: “(...) até onde o mundo se estenda — certamente servia como estimulo para o trabalho
de toda a misséo que o acompanhava (Nassau), registrando, reunindo, coletando, representando e descrevendo o
mundo visto. Incluido em um circulo de outros pintores e naturalistas, provavelmente compartilhava com eles
ideias, materiais de trabalho e projetos” (SILVA, 2011, p. 88).
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um caminho de médo-dupla. Nesse sentido palmilhou-se a busca pelo conhecimento através de
um mecanismo de rastreamento dos sinais como foi tratado por Carlo Ginzburg (1990, p. 151)
como uma atividade que remonta a ancestralidade humana "Por milénios o homem foi cacador.
Durante inumeras perseguicoes, ele aprendeu a reconstituir as formas e movimentos das presas
invisiveis pelas pegadas na lama, ramos quebrados”. O autor prossegue mostrando a
longevidade desta forma de conhecimento, que posteriormente foi absorvida por diversos
campos do saber, como a psicanalise e a historia da arte. Neste sentido, rastreamos 0s sinais
legados pelos holandeses e em seguida realizamos um movimento de zoom nos detalhes das

imagens.

Para a definicdo dos lugares urbanos a serem analisados no contexto da capitania de
Pernambuco, procedeu-se a leitura das fontes em busca de indicacdes para a delimitacdo do
conjunto de povoagdes e vilas?’. A mesma listagem dos principais ntcleos povoados foi
encontrada em trés obras que forneceram informacOes detalhadas e sdo consideradas
importantes para a historiografia do periodo: Barléus, Van der Dussen e JohanNieuhof.
Comecando por Barléus, segundo seu relato, eram seis as comarcas que compunham o territorio
da Capitania:

Compreende Pernambuco seis comarcas, das quais lgaracgu é a mais antiga, Olinda é
a segunda e maior, Serinhaém a terceira, Porto Calvo a quarta, Alagoas a quinta e a

do rio S&o Francisco a sexta, limite austral da provincia de Pernambuco. (BARLEUS,
2005, p. 127 a 128, grifos da autora)

Em outra passagem do seu texto, Barléus cita os lugares mais densamente habitados,
Na traducdo, eles vém denominados como “cidades” Igarassu, Olinda e Mauricia (Recife)?,

Ipojuca e Vila Formosa do Serinhaém, além de apresentar quatro povoacdes:

Sdo cinco as cidades da provincia: Igaragt, Olinda, Mauricia, que abrange Recife e
uma cidade recente da ilha de Antbnio Vaz, Bela Ipojuca e Vila Formosa do
Serinhaém. As povoagdes sdo: Muribeca, S. Lourenco, Santo Antonio, Santo
Amaro e outras do tamanho de vilas (BARLEUS, 2005, p. 127 a 128, grifos da autora).

%" Para a delimitacdo dos espacos urbanizados foram analisados oito relatos: Joan de Laet “Historia ou anais dos
feitos da Companbhia privilegiada das Indias Ocidentais, desde 0 comego ate o fim dos anos de 1636 (...)”; Adriaen
Verdonck “Descri¢éo das capitanias de Pernambuco, Itamaracd, Paraiba e Rio Grande. Memdria apresentada ao
conselho politico do Brasil em 20 de maio de 1630 ¢ “Breve discurso sobre os estado das quatro capitanias
conquistadas, de Pernambuco, Itamaracd, Paraiba e Rio Grande, situadas na parte setentrional do Brasil” (1638);
Adriaen van der Dussen “Relatdrio sobre o Estado das Capitanias conquistadas no Brasil (...)” de 1640; Jodo
Blaer “Diério da viagem do capitdo Jodo Blaer aos Palmares em 1645”; “Relatorio sobre o Estado das Alagoas
em outubro de 1643 (...)”; Frei Manuel Calado “O Valoroso Lucideno e o triunfo da liberdade” (1648); Gaspar
Barléus “Historia dos feitos recentemente praticados durante os oito anos no Brasil” (1647) e Joan Nieuhof
“Memoravel viagem maritima e terrestre ao Brasil” (1682).

28 Ser4 tratada no capitulo seguinte, pela grande quantidade de informacdes e imagens que relacionam-se com o
tema desta tese.
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E, mais adiante, Barléus informa que “sdo onze as vilas e povoagdes habitadas por
lusitanos” e cita cada uma delas, na sequéncia: Olinda “a primeira capital”; lgaragu “antes
povoacdo do que vila, mais distante do litoral, em frente a Itamaraca e a 5 1éguas de Olinda”;
Recife; Muribeca?® “mais no sertdo e mais para o sul, a 5 Iéguas do Recife”, Santo Ant6nio®
“a 7 ou 8 léguas do Recife, no sul, perto de Cabo de Santo Agostinho”; S0 Miguel de Ipojuca
“muito populosa a 10 léguas do Recife (...) situada as margens do rio do mesmo nome”;
Serinhaém “muito ampla ¢ amena (...) dista 13 Iéguas do Recife”, SAo Gongalo do Una “a 20
léguas do Recife”; Porto Calvo “a 25 léguas do Recife”, Alagoas do Norte a 40 léguas do
Recife e Alagoas do Sul “distante quase outras tantas (léguas)”’®! (BARLEUS, 2005, p. 60 a
61). E, Johan Nieuhof em seu relatério datado de 1682, cita as mesmas localidades de Barléus,
chamando-as de distritos:

A capitania de Pernambuco € das maiores e mais importantes do Brasil holandés.
Divide-se ela em 11 distritos pequenos, habitados pelos portugueses a saber: a cidade
de Olinda, Iguarassu, Recife, Muribeca, Santo Ant6nio, Ipojuca, Serinhaém, Séo
Gongalo de Una, Porto Calvo, Alagoas do Norte e Alagoas do Sul, dentre as quais
Olinda e Iguarassu sdo as principais. Santo Anténio encontra-se aproximadamente a 7

ou 8 milhas ao sul do Recife, perto do cabo de Santo Agostinho (NIEUHOF, 1982, p.
38).

Van der Dussen (1640) também apresenta uma listagem das “cidades” e povoagdes da
capitania de Pernambuco, onde separa Olinda de Marim de Olinda, considerando-as dois

ndcleos urbanos:

Na Capitania de Pernambuco ha as seguintes cidades: Vila Antiga de Igarassu, Vila
de Marim de Olinda, Vila de Olinda, Mauricia, que abrange o Recife e Antdnio Vaz,
Vila Bela de Ipojuca, Vila Formosa de Sirinhaém, ao todo 5 cidades e mais as
povoagBes como sejam: Muribeca, Sdo Lourengo, Santo Antdnio, Santo Amaro,
etc., na jurisdicdo de Olinda, Una na jurisdicdo de Sirinhaém, além das povoagdes de

29 No ano del1566, Duarte Coelho concedeu uma légua de terra a Gaspar Alves Purga e Dona Isabel Ferreira, para
o cultivo de cana de agUcar e instalacdo de um engenho, o Sdo Jodo Batista, na regido conhecida como Muribeca
e também como o nome indigena de "Yapoatan', em menc¢&do a uma arvore comum na regido, usada para fabricar
embarcagBes. Em 1573, as terras foram desmembradas e parte delas vendida a Ferndo Soares. O povoado foi
fundado a partir de 4 de Maio de 1593, por Bento Luiz Figueira, terceiro proprietario do Engenho Sao Jodo Batista.
O local foi palco da Batalha dos Guararapes em 1648, que aconteceu no monte com 0 mesmo nome, acorrida
contra os Holandeses em Pernambuco, passando a ser conhecida como Muribeca dos Guararapes. S6 a partir de
1989, passou a ser chamada de Jaboatdo dos Guararapes. No municipio de Jaboatéo, localiza-se a igreja de Nossa
Senhora dos Prazeres, construida em 1565, Unica igreja de Pernambuco cuja fachada é revestida em azulejo e é a
primeira igreja da América a ser dedicada ao culto de Nossa Senhora — onde todos os anos é realizada uma das
festas mais famosas, a Festa da Pitomba cujos primeiros registros datam de 1657. Ver:
https://cidades.ibge.gov.br/brasil/pe/jaboatao-dos-guararapes/historico, acesso em 23 set. 2019.

30 A sede da vila do Cabo de Santo Agostinho era chamada de Santo Antdnio do Cabo, ou simplesmente Santo
Antonio, que equivale hoje a sede urbana da cidade do Cabo. A area retratada na cartografia era denominada de
Vila da Conceicéo, que hoje em dia ainda é um pequeno nucleo do municipio.

3L A expressdo Marin, Marim ou Mayr-y, segundo Loureiro (2008, p. 11 e 12), é uma apropriagdo do topdnimo de
uma aldeia indigena que havia na parte baixa do territorio, proximo ao mar, que significava “Agua ou Rio dos
Franceses”.
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Porto Calvo, das Alagoas do Norte, das Alagoas do Sul, das quais algumas delas sdo
como pequenas cidades” (DUSSEN, 1947 p. 141, grifos da autora).

A partir destes dados, foi possivel elaborar um quadro com a indicagdo das principais
povoacdes e vilas da capitania de Pernambuco (com suas mais correntes denominacdes iniciais
e atuais) que foram citadas nas fontes seiscentistas adicionando-se informagdes sobre as épocas
de instalacdo, fundacao e elevacéo a condicdo de vila e/ou freguesia:

Quadro 2 — As vilas e povoages da capitania de Pernambuco até o século XVII, com seus respectivos anos
de instalacdo, fundacéo e elevagdo a vila e/ou freguesia

ALDEAMENTOS, POVOACOES E VILAS DA CAPITANIA DE PERNAMBUCO

POVOADOS E VILAS/ INSTALAGAO DE FUNDAGAO ELEVAGCAO A ELEVAGCAO A
(Nome atual) FEITORIA32 POVOADO FREGUESIA VILA
OLINDA - ca. 1520 - 1537
IGARASSU 1516 - 1519 1535 1594 1564
RECIFE - 1561 - 1771
MURIBECA (Jaboat&o dos 1593 ) 1873
Guararapes)

SANTO ANTONIO DO CABO DE

SANTO AGOSTINHO (Cabo) ca. 1536 1593 1811
SAQ MIGUEL DE IPOJUCA antes de 1550 B 1846
(Ipojuca)

VILA FORMOSA DE SIRINHAEM

(Sirinhaém) 1516 - 1526 antes de 1621 - 1627
Sl GONC’ALO R inicio de 1600 - -
(Barreiros)

BOM SUCESSO DO PORTO

CALVO (Porto Calvo) ca. 1550 1617 1636
ALAGOAS DO NORTE (Santa ca. 1660 B 1830

Luzia do Norte)

SANTA MARIA MADALENA DA
ALAGOA DO SUL OU ALAGOAS - ca.1550 - 1636
DO SUL (Marechal Deodoro)
PENEDO DO RIO SAO

FRANCISCO (Penedo) antes de 1560 - 1636
SAO LOURENCO (Sao Lourengo antes de 1621 ) 1805
da Mata)

SANTO AMARO (Pilar) - antes de 1640 - -

FONTE: AUTORA, 2019, com base em diversos documentos e obras a constar: 1) site do IBGE disponivel em:
https://cidades.ibge.gov.br, acesso em 23 set. 2019; MELLO, 1978; MELLO, 2004; ABREU, 2009; Atlas
Digital da América Lusa disponivel em http://lhs.unb.br, acesso em 23 set. 2019; BARLEUS, 2005; NIEUHOF,
1998; DUSSEN, 1947

As quatorze localidades mais recorrentemente citadas estdo pontuadas no mapa de
Marcgrave “Qua Parte Paret Belgis” e foram localizadas imagens seiscentistas especificas de

oito delas: Olinda, Recife, Cabo de Santo Agostinho (na area litordnea), Serinhaém,

32 As feitorias, comumente conhecidas como Feitorias da Fazenda Real, eram postos avancados do império
colonial portugués, representando ao mesmo tempo os interesses politico-militares e comerciais da Coroa. No
Brasil as feitorias ficaram limitadas a extracdo do pau-brasil, as primeiras experiéncias com a cana-de-aglcar e
também serviam de postos para afastar os contrabandistas franceses. As primeiras feitorias teriam sido instaladas
pela expedicdo de Gaspar de Lemos, em 1501, todas no litoral, espalhadas no territorio de Pernambuco ao Rio de
Janeiro. Outras teriam sido estabelecidas mais tarde pelos contratadores do pau-brasil e ainda existiam em 1534,
guando a Coroa partilhou a terra entre os donatarios. Nessa ocasido elas serviram de suporte inicial para algumas
das capitanias, especialmente Pernambuco e Sdo Vicente. Com a criagdo das capitanias e a instalacdo das
Provedorias da Fazenda Real, as feitorias foram absorvidas por estas (RIO BRANCO, 1946, p. 91, 92 e 41).
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Igarassu, Porto Calvo, Penedo e Alagoas do Sul, de forma que foram agrupadas para a
realizacdo de uma analise do conjunto, no @mbito das questdes relacionadas ao alimento no
territério da capitania de Pernambuco. Procurou-se buscar e identificar os atributos que
avalisam, no delinear da histéria, as relagdes tecidas no contexto do Nordeste colonial, a partir
de 6 categorias gerais de analise: (1) geografia, (2) culturas agricolas especificas, (3) manejo
de animais, (4) producdo ou comercializacdo de alimentos, (5) obtencdo de &gua, (6)

processamento alimentar (engenhos, moinhos, casas de farinha, salinas, quintais).

A questdo da geografia pressupde o mapeamento das areas do terreno, o tipo de solo e
outras caracteristicas do sitio fisico, como a altitude, a topografia e as areas alagaveis proximas
aos cursos d’agua, fundamentais para a pratica das atividades de subsisténcia e mesmo para o
plantio de espécies com destinacdo comercial. Assim € possivel entender as possibilidades de

utilizacdo de cada tipo de terreno para diferentes finalidades agricolas.

Sobre a segunda, referente as areas destinadas ao plantio, neste caso, encontramos
referéncias explicitas a cana-de-aglcar, normalmente situada nos vales situados nas

proximidades dos engenhos. Também foram encontradas referéncias a coqueirais e mandiocais.

Sobre a terceira, categoria, referente a0 manejo de animais, verificou-se areas de
criagdo de gado — os currais — com pastos nas proximidades, bem como espacgos para o
processamento do couro em curtumes. Espagos para a cria¢do de outros animais como Vviveiros

e estabulos também foram destacados.

A quarta categoria diz respeito a producdo ou comercializacdo de alimentos
vinculados aos espacos urbanos, onde foram encontrados 0s seguintes itens: presenca de

mercados, acougues, jardins, hortas com o cultivo de vegetais e hortalicas diversas e pomares.

A quinta relaciona-se com a obtencéo de agua para 0 consumo humano ou dos animais,
ou mesmo para as plantacoes, de forma que verificou-se a existéncia de chafarizes, fontes e
cacimbas, sempre localizados nos perimetros urbanos, além de valas para a irrigagdo de

lavouras nas areas rurais.

Com relacdo a sexta categoria, que se refere aos espacos de processamento de
alimentos, foram encontradas referéncias a existéncia de salinas, necessarias para a salga das
carnes dos pescados e para a alimentacdo do gado. Outros elementos como 0s moinhos para o

processamento de gréos e os engenhos de agUcar, também apresentaram-se nas imagens.
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Assim, se a principio a expectativa era de identificar dados pontuais e esparsos sobre o
tema alimentar, ao contrario, foi possivel observar a ocorréncia de inimeras informacoes
espalhadas na superficie dos mapas e visualizadas em detalhes, cujos quantitativos de cada

categoria sdo apresentados no quadro a seguir:
Quadro 3 — Categorias de analise extraidas de imagens das vilas relativas a Capitania de Pernambuco

CATEGORIAS ESPECIFICAQOES OCORRENCIAS
Mata
Capoeira
1 GEOGRAFIA Pantano/ brejo
Lugar baixo/ planicies alagaveis
Lugares altos/ montes
N&o especificados
Coqueirais
Mandiocais
Canaviais
Pasto
Curral InUmeros
Curtume
Viveiros/ estabulos
Jardins
Horta
Mercado
Acougue
Quintais
Fontes/ chafarizes/ cacimbas/ bicas
Valas para irrigacéo
Salinas

6. PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS  Moinhos
Engenhos InUmeros

2 CULTURAS AGRICOLAS ESPECIFICAS

= N
HN~o N~ wr o

3 MANEJO DE ANIMAIS

4 PRODUCAO OU COMERCIALIZACAO
DE ALIMENTOS

5 OBTENCAO DE AGUA

P WONBRWRLRDONMNODN

FONTE: AUTORA, 2019

Sobre as areas agricultaveis em povoados e vilas, para além dos relatos, foram muito
retratadas nas imagens de Olinda, lgarassu, Cabo de Santo Agostinho, Serinhaém, Porto Calvo,
Penedo e Alagoas do Sul, além de Recife, que merecera destaque no capitulo seguinte. As
demais, apesar de ndo figurarem nos mapas e vistas, foram descritas nos relatos escritos onde
foi possivel encontrar referéncias as categorias de analise no que tange a tematica do alimento,

Como sera Visto a seguir.
1.3.1. OLINDA

Antes da chegada dos holandeses, Olinda era o centro politico-administrativo da

Capitania® e logo recebeu o titulo de vila em 1537. O interessante neste caso é que, além das

33 Neste periodo, Recife era o porto de Olinda, totalmente dependente em termos administrativos e, para aquele
porto, o escoamento da producdo agucareira fazia-se através da navegagdo com embarcagdes menores: “navega-
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imagens, podemos contar com a descrigdo apresentada na sua Carta Foral®* que estabelecia uma

relacdo entre o tracado urbano, a partir das caracteristicas topograficas do lugar, relacionando-

as com as atividades produtivas ali desenvolvidas: moradias, pastos para a criagdo de gado,

delimitacdo da area de rossio e demais terrenos com a indicacdo dos seus Seus respectivos

proprietarios.

No ano de 1537 deu e doou o senhor governador a esta sua Vila de Olinda, para seu
servico e de todo o seu povo, moradores e povoadores, as cousas seguintes: Os assentos
deste monte e fraldas dele, para casaria e vivendas dos ditos moradores e povoadores,
os quais lhes da livres, forros e isentos de todo o direito para sempre, e as varzeas das
vacas e a de Beberibe e as que vao pelo caminho que vai para o passo do Governador
e isto para os que ndo tém onde pastem os seus gados e isto serd nas campinas para
passigo, e as reboleiras de matos para rogas a quem o concelho as arrendar, que estdo
das campinas para o alagadico e para os mangues, com que confinam as terras dadas
a Rodrigo Alvares e outras pessoas (PROJETO FORAL, 2000, grifos da autora).

Além da preocupacdo com os locais de cultivo de rocas, os destinados as pastagens de

gado e ao fornecimento de &gua, observa-se ainda a indicacdo da presenca dos mangues que

serviam para o fornecimento de alimento, lenha e madeira para a Vila, de forma que na Carta

Foral se Ié;

Todos os mangues ao redor desta Vila, que estdo ao longo do rio Beberibe, assim
para baixo como para cima, até onde tiver terra de arvoredo e rogas ou fazendas pelo
Senhor Governador, todos os ditos mangues serdo para servigo da dita Vila e povo.
E assim os rios dos Cedros e ilha e porto dos navios. (PROJETO FORAL, 2000, grifos
da autora).

Cabe destacar também, um outro desdobramento das areas de plantio e matas, que seria

a de oferecer um conteudo estético para os locais urbanos:

Da parte mais alta da cidade tinha-se uma linda vista, tanto para o sul como para o
norte, quer para o lado do mar como para o de terra, em virtude da vegetacdo que
circundava a cidade e que se mantinha sempre verde em funcdo das estacfes
(NIEUHOF, 1998, p. 46, grifo da autora).

se com chalupas, pequenas barcas ou botes e saveiros para Olinda, onde ha um cais, no qual carrega-se e
descarrega-se, ¢ assim sdo transportadas todas as fazendas e mercadorias” (BAERS, 2004: 43).

3 A carta foral, ou simplesmente foral, era um documento real, base do estabelecimento do municipio e sua
instalacdo era um evento importante para a vila ou cidade, pois garantia terras publicas para o uso coletivo da
comunidade. No Brasil, poucas vilas e cidades receberam a regéncia desta legislacdo, dentre elas, Olinda

(RICIUPERO, 2016, p. 5).
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Imagem 14 — No recorte ampliado, vé-se duas areas quadrangulares com plantag6es, localizadas na area
do Rossio da vila de Olinda. Mapa “Todas as fortificasdes [...] do Recife...” de autoria de Jo&o Teixeira
Albernaz I, (ca. 1626)

FONTE: REI FILHO, 2000, p. 74
De tdo prospera, Ambrésio Fernandes Brandao (1618) descreveu Olinda comparando-

a com Lisboa:
Estd esta vila situada em uma enseada (...). Dentro da vila de Olinda habitam
inumeraveis mercadores com suas lojas abertas, colmadas de mercadorias de muito

préco, de tbda a sorte, em tanta quantidade que semelha uma Lisboa pequena. A barra
do seu porto é excelentissima (...). A vila é assas grande, povoada de muitos e bons
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edificios e famosos templos, porque nela ha o dos padres da Companhia de Jesus, o
dos padres de S. Francisco, da ordem capucha da provincia de Santo Antonio, o
mosteiro dos carmelitas, e 0 mosteiro de S. Bento com religiosos da mesma ordem (...)
(BRANDAO, 1956, p. 27 a 28, grifo da autora).

A presenca dos edificios religiosos, a exemplo da descri¢do de Brandao (1618), é notada
por Baers (1630) que os cita, e destaca a existéncia de uma fonte no convento dos franciscanos,
onde a populagdo local costumava buscar &gua. Também observa-se a indicagdo da presenca

do acougue que foi possivel pontuar na cartografia:

No extremo mais alto do monte acha-se o Convento dos Jesuitas (...); para o lado sul
encontra-se o Convento dos Franciscanos, que tem um bonito patio com uma bela fonte
onde o povo vai buscar agua para beber. Descendo o monte, a partir do Convento
dos Jesuitas, depara-se novamente com uma eminéncia sobre a qual eleva-se a principal
igreja paroquial do lugar, chamada Salvador, a Casa de Camara, debaixo da qual acha-
se 0 acougue. (...) e ali se encontra a outra igreja paroquial chamada igreja de S. Pedro
(...). A cidade tem, como ja disse, duas igrejas paroquiais, pois, enquanto que a principal
é chamada Salvador, a outra tem o0 nome de S. Pedro; e possui cinco conventos: dos
Jesuitas, dos Franciscanos, dos Carmelitas, dos Beneditinos, e o Convento das Freiras
(...) (BAERS, 2004, p. 39-41, grifos da autora).

Sobre a questdo especifica do acougue, Silva (2019, 273) nos lembra que a palavra teria
um significado diferente do que é adotado na atualidade. O termo deriva-se do arabe as-suqg que
quer dizer mercado ou feira. Segundo Carita (1999, p. 23) eram mercados cobertos, semelhantes
as atuais feiras. A palavra também significava, segundo o dicionéario de Raphael Bluteau “lugar
de desordem, de vozerias, gritarias” (BLUTEAU, 1728, p. 22), que remete ao ambiente das
feiras e mercados. Em Olinda, no local onde assinala-se o agougue, originou-se 0 Mercado da
Ribeira, referendando portanto o significado conferido a época (ARGUS, 2013, P. 107).

As descri¢des do territorio também trazem informac6es sobre a localizacdo dos edificios
religiosos, agora relacionando-os com a topografia do sitio, conforme € possivel verificar no

relato de Barléus e no perfil ou vista “Marin D’Olinda de Pernambuco” (Imagem 15):

Na parte mais alta, erguia-se o convento dos jesuitas, de construcéo elegante e rico de
rendas, levantado por el-rei D. Sebastido. Era o primeiro que aparecia, com seu aspecto
agradavel, a quem vinha do mar alto. Ao lado dele, via-se outro — 0 dos Capuchos, e
perto da costa 0 dos Dominicos. Na regido superior da cidade, estava 0 mosteiro de S.
Bento, protegido pela natureza e pela sua construgdo. Havia também uma igreja de
freiras e mais outras. Tinha duas matrizes: a de S . Salvador e a de S. Pedro.
Calculavam-se em 200 os moradores, fora eclesiasticos e escravos. Distribuiam-se em
quatro companhias de nimero desigual, como se costuma. Eram mais ou menos
duzentos os mais ricos (BARLEUS, 2005, p. 60, grifos da autora).



67

Imagem 15 — Indicac¢éo das edificagBes religiosas numeradas: 1) Mosteiro de Sdo Bento, 2) Matriz de S&o
Pedro, 3) Convento dos Domingos, 4) Matriz de Salvador, 5) Convento dos Jesuitas, 6) Convento dos
Capuchos. Circuladas em vermelho as areas vegetadas das cercas conventuais. Acima mapa “Civitas

Olinda” (1647) de George Marcgrave
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FONTE: ATORA, 217, sobre as imagens, dispoves em hts//uload.wikimedia.
org/wikipedia/commons/3/32/AMH- 7285-KB_Map_of Olinda.jpg acesso em 18 de abr. 2017 e abaixo recorte
da vista Marin D' Olinda de Pernambuco, autor anénimo. Fonte: Brommer e Heijer (2011, p. 248)

Cabe lembrar a fungdo das cercas conventuais enquanto provedoras de alimento e agua,
conforme pode-se observar em Frei Antonio de Santa Maria Jaboatao, cuja obra trata da histéria
da implantacdo da Ordem Franciscana no Brasil. O Frei menciona a existéncia de horta nos
relatos sobre o convento de Ipojuca em Pernambuco e também no convento de Sdo Francisco
de Paraguagu, situado na capitania da Bahia.

(...) pela parte de cima corre por hud levada, que se abrio, outra agoa encaminhada e

trazida da parte de fora de hud pouca, que nasce ao pé do monte da Povoacao da parte
do Poente, com a qual se rega a horta (JABOATAO, 1861, p. 481, grifo da autora).

Hoje apenas vem algua [agua], e pouco limpa por hum régo, que se fez pela terra, e s
serve para o cultivo da horta (JABOATAO, 1859, p. 541-542, grifo da autora).



68

A presenca de agua fazia-se imprescindivel para diversos fins destinados ao uso e
consumo humano (&gua doce e potével), bem como para a irrigacdo dos pomares e hortas e no

caso do convento sanfranciscano de Olinda:

Além dos fins agricolas, as cronicas reafirmaram que os mananciais eram essenciais
por diversos motivos. Nos seus relatos, Jaboatéo se preocupa em distinguir a funcéo de
cada fonte por ele assinalada, a que era propria para os afazeres da casa, para a ingestao
e para 0 banho. Dentre as estruturas relacionadas a 4gua, o cronista expde a presenca
de poco, casa do poco, cisterna, fonte de dgua e lavatorio. Os pocos foram apontados
nas cercas dos conventos de Olinda (...). Como fonte de agua potéavel, o cronista
cita a implantacdo de uma cisterna ainda existente no convento de Olinda
(ALVES, 2017, p. 175, grifos da autora).

E possivel pontuar estas cercas, bem como a fonte d’4gua de Olinda, na cartografia:

Imagem 16 — Mapa de Olinda intitulado no original “Plattergrond van Olinda”, de autoria de
Johannes Vingboons (ca. 1665) com a marcagéo das cercas conventuais, com destaque para a cerca do
convento sanfraciscano onde é possivel observar a fonte de agua

FONTE: REIS FILHO, 2000, p. 83
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Na atualidade, pode-se ainda observar a fonte nos limites da cerca do convento

seréfico.

FONTE: ARGUS, 2013, p. 26

Além desta, existiam outras bicas ou fontes em Olinda que serviam ao abastecimento
humano e ainda hoje, remanescem trés que integram o conjunto arquitetonico, urbanistico e
paisagistico da cidade, e estdo inscritas nos Livros de Tombo de “Belas Artes, Historico e
Arqueologico, Etnografico e Paisagistico” (1968): a Bica do Rosario, citada no Foral de Olinda;
a dos Quatro Cantos (1602), também chamada de Fonte da Tabatinga e a de S&o Pedro (ca.
1550), todas reformadas pelo IPHAN em 2018 (ALBUQUERQUE, 2011, p. 19).

Nos documentos, com relacdo ao abastecimento de agua, s&o identificados os termos
bicas, fontes e chafarizes. As bicas, segundo o dicionario de Rafael Bluteau (1728) designam
um “cano por onde desemboca agua de fonte, chafariz, tanque”. As palavras fonte e chafariz,
segundo o Dicionario Etimolégico da Lingua Portuguesa de José Pedro Machado (1881),
“fonte” vem do latim fons, fontis, nascente d'agua. J4 o verbete “fontanario” teria sido
dicionarizado, pela primeira vez, em 1881, quando José Pedro Machado o indica como
sinbnimo de fonte e ainda diz tratar-se de uma coluna ou pilastra, denotando um aspecto
construtivo que parece destacar a importancia da infraestrutura da época, situada em lugar

publico, com torneira, da qual os habitantes do sitio extraem agua para uso préprio.

Com relagao a “chafariz”, Machado (1881) informa que foi registrada de forma escrita

pela primeira vez em 1392. O termo deriva do arabe vulgar s'ahrij — cisterna, bebedouro ou
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fontanario com varias bicas, local do qual brota a &gua proveniente do solo, mina, fonte de agua
mineral, nascente de agua. Em parques ou pracas, o chafariz é frequentemente ornado com

esculturas e com jatos de agua.

Olinda também se destaca por um outra questdo muito importante para esta tese. Trata-
se de um dos nucleos urbanos onde se deparou com um consistente conjunto de dados sobre o0s
Seus quintais, compostos por elementos bastante varidveis e multiplos usos, do deleite a
producdo de itens alimentares. Podiam conter pomares e hortas; com a criacdo de animais para
0 consumo domestico, como aves (em “galinheiros™), porcos em currais e até caranguejos
confinados para serem “cevados”; espagos para o processamento ou producao de alimentos com
fornos; para o trato das roupas da casa e ainda podiam possuir fontes de 4gua, como cacimbas.
Nos quintais atuais que ainda existem no Nordeste, em especial em cidades do interior, é

possivel verificar a continuidade e permanéncia de todo este rol de funces.

O Mapa de Olinda de Vingboons®® (I magem 16), apresenta com riqueza de detalhes, 0s
quintais, elementos urbanos que, neste caso, destacam-se na imagem pela grande quantidade de

area que ocupa nos miolos dos quarteirdes da Vila®.

1.3.2 IGARASSU

Tratando agora de uma outra nucleacdo urbana, Igarassu, conforme Barléus (2005, p.
61) seria “antes povoag¢do do que vila, (...) mais distante do litoral, em frente a Itamaracd e a 5
léguas de Olinda”. As primeiras referéncias ao lugar citam uma feitoria instalada por Cristovao
Jacques em 1516, composta por algumas casas e armazéns (SANTQOS, 2001, p. 72). No inicio
da ocupacéo, a funcdo dessas construgdes era guardar as toras de pau-brasil retiradas das matas,
antes do embarque para o Velho Mundo. Com o crescimento do negocio da cana,
posteriormente podem ter servido para o armazenamento do agucar produzido nos engenhos
préximos pois, em 1630, a vila contava com 8 unidades fabris, era muito préspera e possuia
foros de paréquia (COSTA, vol. 1, 1951, p. 176).

3 Johannes Vingboons nasceu em 1616, trabalhou como aprendiz com Hessel Gerritz e Willem Blaeu, que na
época era cartografo-mor da Companhia das indias Orientais. Segundo Loureiro (2012, p. 5), Vingboons fez uso
dos levantamentos cartograficos de George Marcgrave e Cornelis Golijath.

3 Loureiro (2008), em sua dissertacdo de mestrado, estudou os quintais de Olinda, onde pode comprovar que esses
espacos, além de importante reserva vegetal urbana, configuravam-se, ja no periodo colonial, como espagos de
producdo de alimento. Portanto, diretamente ligados a subsisténcia, contendo diversas espécies comestiveis e
utilitarias.
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Do ponto de vista da cartografia, ela foi pouco contemplada com a produgdo de mapas.
Na obra de Albernaz, Igarassu aparece apenas pontuada em um recorte do territério proximo a
Ilha de Itamaraca.

Imagem 18 — “llha de Itamaraca e trecho da costa da Paraiba e de Pernambuco ” (f1.27), do “Atlas

Estado do Brasil”, Jodo Teixeira Albernaz 11, 1631. Circulada em vermelho, a vila de Igarassu
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FONTE: OS MAPAS DO DESCOBRIMENTO, 2000, p. 27
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Da mesma forma aparece em um mapa esquematico de origem holandesa de autor
desconhecido, préximo a llha de Itamaracd, e sem apresentar muitos detalhes da configuragdo
espacial do lugar. Se ampliarmos a imagem vemos que a vila é apresentada com as construcdes,
a partir de desenhos esquematicos dos edificios religiosos contidos em uma densa massa
vegetativa.

Imagem 19 — “Caerte ofter ontwerp vant teijlandt Tamarijica [...] ” datado de 1631, autor desconhecido.
Em detalhe: 1. A Vila de Igarassu, 2. Vila de Concei¢ao, Vila Velha (Itamaraca) e 3. Rio lIgarassu

FONTE: BROMMER e HEIJER, 2011, p. 218
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Contudo, a vila foi retratada por Frans Post, artista que veio na comitiva de Nassau e
que sera posteriormente tratado nesta tese. Ele destaca a igreja matriz, uma pequena capela,
com uma sé porta e um 6culo sobreposto. De um lado vé-se o convento franciscano, as
edificacOes da vila e um pouco mais afastado, as ruinas de um grande edificio, Ruinoeurbis, de
acordo com a respectiva legenda. Segundo os relatos de Jaboatdo (1861, p. 325), as cercas do

convento chegavam até o rio Igarassu onde havia um cais.

Imagem 20 — Gravura contida no livro de Barléus, “Garasv”, 1647, Frans Post

FONTE: http://objdigital.bn/acervodigital/div_obrasraras/barleus/index.htm. Acesso em 20 out. 2018
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Existe ainda um painel de ex-voto que representa a vila de lgarassu. Nele verifica-se a
implantacdo da vila em um terreno acidentado e é possivel observar o arvoredo que circunda a
nucleacdo urbana, provavelmente reportando-se a quintais e também entremeada em seu
interior, compondo a cerca do convento franciscano.

Imagem 21 — Painel dos ex-votos que retrata a prote¢do dos santos gémeos a igreja de Sdo Cosme e

Damiao contra os holandeses, ca. 1729

FONTE: FONTE: REIS FILHO, 2000, p. 105

1.3.3 CABO DE SANTO AGOSTINHO

A proxima nucleacdo urbana é Cabo de Santo Agostinho, cujo inicio da sua ocupacao
pelos portugueses remonta aos primordios da doagdo da Capitania a Duarte Coelho, com a
fundacéo do entdo chamado Arraial do Cabo, na costa. Hoje o Arraial corresponde ao Cabo de
Santo Agostinho propriamente dito, ou seja, 0 promontério rochoso que avanca em dire¢do ao
mar e recorta a linha da costa. Por sua caracteristica natural de regido portuaria e sua
importancia no contexto colonial, foi bastante fortificada e representada nas imagens,
diferentemente do seu nucleo urbano, cujo povoamento data do inicio do século XVII. Mas ja
existem referéncias a engenhos no local desde o século XVI, na regido localizada mais ao
interior do continente. A época a povoacao era denominada de Vila de Nazaré que ainda hoje

se configura como uma pequena povoagao.

Com relacao aos mapas, destacamos a imagem holandesa intitulada “Afbeeldinge vande
Cabo s.t Augustin met haer forten”, que mostra os aspectos geograficos do lugar. Vé-se
grandes blocos verdes de vegetacdo que se estendem para o interior do continente. Muitos dos
icones que representam as arvores aparecem em conjuntos de dois, provavelmente fazendo
referéncia a presenca de matas na regido. As estruturas fortificadas sdo mostradas com detalhes

nesta imagem, como também os aspectos relacionados a fun¢édo portuaria do lugar.



75

_Ima em 2 22 — “Afbeeldlnge vande Cabo s.t Augustln met haer forten”, 1656

ﬂ.“} A %‘—ﬁ"_w s e N S e o
A—z_*-.,__m.f-,h_

FONTE: https://www.raremaps.com/gallery/detail/17699/afbeeldinge-vande-cabo-st-augustin-met-haer-forten-
st-aug-jansson-commelyn, acesso em 23 set. 2019

A fertilidade de suas terras é muito aclamada nas fontes textuais do periodo seiscentista,
como podemos observar na “Historia do Brasil” (1627) de Frei Vicente do Salvador, o que
suscitou a intengdo de expulsar “os gentios inimigos” da regido, como forma de garantir a
manutencdo dos terrenos férteis em seguranca:

Vendo Duarte de Albuquerque Coelho a muita gente que acudia, assim de Portugal
como das outras capitanias, para povoarem a sua de Pernambuco e fazerem nela
engenhos e fazendas, e que as terras do cabo, que 0s gentios inimigos tinham

ocupadas, eram as mais férteis e melhores, determinou de lhas fazer despejar por
guerra (SALVADOR, 1954, p. 170, grifo da autora).

A fertilidade do solo foi a impulsionadora da industria agucareira no lugar, onde logo

foram implantados dezenas de engenhos, conforme também escreveu Frei Vicente do Salvador:
E com isto foram fazendo seus canaviais e engenhos de aglcar com que

enriqueceram muito, por a terra ser fertilissima, e s6 um, que por isto se chamou

Jodo Pais do Cabo, chegou a fazer oito engenhos, que repartiu por oito filhos que teve
e coube a cada um o seu de legitima (SALVADOR, 1954, p. 171, grifo da autora).

Verdonck na “Memoéria oferecida ao Senhor Presidente e mais senhores do Conselho
desta cidade de Pernambuco (...)”, datada de 1630, também destaca a pujante producdo de
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acucar nos engenhos da regido do Cabo. Justamente por isso, ressalta a demanda pela
agricultura de subsisténcia para atender aos moradores e trabalhadores, com destaque para a
producéo de farinha:

Nao longe de Ipojuca estd o Cabo de Santo Agostinho, onde existe um povoado
chamado Santo Antonio do Cabo; nessa jurisdigdo deve haver cerca de 20 engenhos
ou mais, porque é uma grande extensao de terra. Ha ali alguns engenhos
excelentes, que fabricam muito e bom agicar; quanto a cereais, farinha, fumo gado
e peixe quase nada vem dali, porquanto os habitantes apenas plantam, fabricam,
criam e pescam 0 necessario ao seu consumo, dedicando-se principalmente a
cultura da cana; todavia ha ali alguns plantadores de mandioca que fazem farinha
para vendé-la na mesma regiao aos moradores (MELLO, 1981, p. 38, grifos da autora).

Frans Post também realizou uma pintura da regido do Cabo, contida na obra de Barléus
onde, em primeiro plano, é possivel observar a vegetacdo de mangue e de restinga, pequenas

embarcacGes e na legenda consta uma inscricdo relacionada a presenca de pescadores,

indicando a pisicosidade do lugar.

Imagem 23 — Gravura contida no livro de Barléus, Cabo de St. Agostinho, 1647, Frans Post

-
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FONTE: http://objdigital.bn/acervodigital/div_obrasraras/barleus/index.htm. Acesso em 20 out. 2018
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1.3.4 SIRINHAEM

Com relagdo a Sirinhaém, sua ocupacao pelos colonizadores portugueses remonta ao
ano de 1566, conquistada por Duarte Coelho em um embate com os incolas que ali habitavam
(COSTA, 1951, p. 35). A povoacao surgiu em um sitio alto, mas proximo ao rio Sirinhaém e a
pouca distancia do mar. Na costa oceénica, havia um porto que acolhia navios de grande calado,

sendo um dos sete portos maritimos mais importantes da capitania de Pernambuco®’.

A fertilidade das terras de Sirinhaém também ¢é apontada em muitos relatos, conforme
observa-se em Adriaen Verdonck (1630) que destaca a grande producéo de actcar nos engenhos

da regido, além de itens de subsisténcia:

Proximo a Una encontra-se Serinhaém, pobre de gado porque os moradores ali se
ocupam de preferéncia na cultura de canas, de modo que na jurisdicdo do mesmo
povoado h4 12 ou 13 engenhos, que ordinariamente fazem grande quantidade de agucar
que se fabrica nesta terra; esta a 2 milhas da praia e as barcas sobem o rio para carregar
acucar (...) plantam muita mandioca, fumo e toda a casta de cereais e pegam muito
peixe (MELLO, 1981, p. 38, grifos da autora).

37 Van der Dussen cita os portos a partir de sua localizagdo, no sentido norte-sul, a comecar pelo porto de Recife.
Jé& Barléus cita os 7 portos maritimos destacados na descri¢do de Dussen, conforme as transcrigdes a seguir: “Os
rios, ancoradouros e baias com boa disposi¢do para abrigar navios, ao longo da costa de Pernambuco, séo os
seguintes: 1) o Pogo do Recife, onde entram navios que demandam 17 ou 18 pés de profundidade, mas onde nao
gozam sendo de pouco abrigo e s6 estdo um pouco melhor do que em mar aberto e além disto ndo podem carregar
ou descarregar sendo com muito perigo e grande risco; 2) mais para o interior do Recife, com a maré alta, podem
ingressar navios que demandam 13 ou 14 pés de profundidade, onde ficam em boas condicGes e podem ser
carregados ou descarregados com facilidade; 3) o Cabo de Santo Agostinho conta com um ancoradouro de
entrada estreita, perigosa e com arrecifes e ndo comporta sendo navios que demandem 11 ou 12 pés, mas é
suficientemente bom para iates e barcos costeiros que vao até |4 carregar aglcar para transporta-lo para o Recife e
aprovisionar o forte, a guarnicdo e os moradores do Cabo e Ipojuca; 4) atras das llha de Santo Aleixo ha um
local para recolher os maiores navio, tanto para limpeza como para reparos, mas ndo tem sendo essa utilidade; 5)
Barra Grande é uma baia fechada por um arrecife, propria para recolher navios grandes e como tem mais de uma
milha de extensao, pode abrigar um nimero vultoso deles. Esta situada entre Porto Calvo e Una, tendo sido o local
de desembarque das tropas do Conde Bagnolo, em seguida ao encontro do falecido Almirante-General Pater; 6)
Ponta de Jaragua, duas milhas ao Norte de Alagoas, é também uma bafa situada atras de arrecifes e onde navios
grandes podem ficar abrigados, sendo que foi ai que Dom Luis de Rojas y Borja desembarcou a sua tropa; 7) Porto
dos Franceses, uma milha e meia ao Sul de Alagoas, é razoavelmente profundo mas estreito. Ai os Capitées Vidal
e Magalhdes desembarcaram com a sua gente, isto &, cerca de 40 a 50 homens e ainda permanecem em atividade
em terra; 8) Coruripe é uma bonita baia, onde navios grandes podem entrar para abrigar-se, sofrer limpeza ou
reparo (VAN DER DUSSEN, 1947, p. 26 a 28, grifos da autora). E Barléus: “Tem os seguintes portos, surgidouros
e enseadas para abrigo dos navios: o Recife, ndo s do lado exterior, onde ha um ancoradouro cheio de perigos,
como em mar aberto, mas também do lado interior, que, ndo proceloso, da mais confianca; O cabo de Santo
Agostinho, onde é menor a profundidade do mar e a entrada, assaz estreita, ¢ impedida de escolhos; a enseada da
ilha de Santo Aleixo, onde se abrigam 0s maiores vasos para reparos, nao tendo ela outra utilidade; a baia de
barra Grande, entre Una e Porto Calvo, na qual, se refugiou Bagnuolo e desembarcou a soldadesca, depois de ter
travado batalha naval com o almirante Pater; o porto de Jaragua, onde saltou em terra D. Luiz de Rojas e Borja;
0 Porto do Francés onde desceram os capitdes Vidal e Magalhées; finalmente Cururipe, angra muito celebrada”
(BARLEUS, 2005, p. 127 a 128, grifos da autora).
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Pereira da Costa, nos Anais Pernambucanos, destaca a fertilidade da regido, a qualidade
da agua, inclusive a origem e significado da toponimia, que indicia a vocagao pesqueira:
As terras de Serinhdem sao de grande fertilidade, abundantes de excelente agua
potéavel, e de um clima ameno e saudavel, e a cidade, situada a margem direita do rio
do mesmo nome, dista apenas duas léguas do litoral. Serinhdem é um téimo de origem

indigena, que, segundo Theodoro Sampaio, é corrutela de cirinhaen, bacia, vaso
dos siris (COSTA, 1951, p. 12).

No desenho da implantagdo do ndcleo urbano observa-se o arruado e as construcées
religiosas da vila marcadas com as letras A e F na parte mais elevada do sitio (Igreja de Nossa
Senhora da Conceicdo e o Convento de Santo Antdnio). Vé-se também o rio Sirinhaém além
das inscricdes depressa loca, demarcadas com linhas quadriculadas que possivelmente
indicavam areas baixas destinadas ao plantio da cana-de-agucar.

Imagem 24 — Gravura contida no livro de Barléus, “Civitas Formosa Serinhamensis”, George Marcgrave,
1647. Segundo a legenda, letra A. Igreja Nossa Senhora da Conceicédo, B. Capela de S&o Roque, C.

Fortificacdo, D. Casa de figura nobre, E. Igreja dos eremitas, F. Convento de Santo Antdnio. Pontilhado
em azul, o rio Sirinhaém e marcado em vermelho, as areas baixas, com desenhos quadriculados
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FONTE: http://objdigital.bn/acervodigital/div_obrasraras/barleus/index.htm. Acesso em 20 out. 2018
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Imagem 25 — Gravura contida no livro de Barléus, Sirinhaém, 1647, Frans Post
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1.3.5 IPOJUCA, SAO GONCALO DO UNA E SAO LOURENCO

Proximo ao Cabo e a Serinhaém, esta Sdo Miguel de Ipojuca, que segundo Verdonck,
jando se destaca pela questdo da agricultura de subsisténcia:
Perto de Serinhaém ha um povoado de nome Ipojuca onde pode haver uns 600
habitantes em toda a jurisdi¢do e muita gente rica, sendo um lugar muito agradavel para
morar-se; nas cercanias ha 13 ou 14 engenhos que fazem grande quantidade de
acucar; farinha, fumo e peixe vem pouco desse lugar porque disto ndo fazem
alimento. (...) A cidade de Sdo Miguel de Ipojuca, esta situada a cerca de 10 milhas

para baixo do Recife, junto ao rio do mesmo nome, que desemboca no mar, do lado
meridional do cabo de Santo Agostinho (Verdonck, 1981, p. 37-38, grifo da autora).

A descricdo de Ipojuca por Verdonck é extremamente interessante e diferenciada no
sentido da afirmativa explicita de que no lugar “nao fazem alimento”. Assim entende-se que 0sS
produtos destinados a alimentacao provavelmente eram obtidos nos lugares proximos: Cabo de
Santo Agostinho e Sirinhaém, o que aponta para a possibilidade de arranjos produtivos,

organizados entre 0s nucleos urbanos.
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Este fato nos leva também a supor que, por outro lado, a producdo de itens alimentares,
quando ndo existia em um determinado territorio, causava uma estranheza que demandava o
relato, o que deveria ser a excecdo, visto que para a sobrevivéncia nesses locais, se faziam
necessarias acfes continuas voltadas a obtencdo de outros tipos de produtos. Neste caso, a
subsisténcia alimentar estava garantida através do gado de corte, da caga, do mariscar e da
pesca, estes dois ultimos bastante corriqueiros em um territorio tdo abundante em cursos d’agua

e com lugares tdo proximos ao mar.

Cabe destacar que em Ipojuca foi instalado, em 1606, um convento da ordem de Sao
Francisco, denominado de Santo Antdnio, assim como no caso de Serinhaém. A cerca do
convento chegava até as margens do rio e também contava com “uma caza do po¢o”, utilizada

para usos diversos, como por exemplo para a irrigacdo da horta que era cultivada na cerca:

Nesta mesma bayxa da parte do interior do muro no principio do alto, que comeca a
subir para 0 Convento esta a caza do pogo, que dé a agoa para a serventia commua, €
ao lado deste pela parte de cima corre por hud levada, que se abrio, outra agoa
encaminhada e trazida da parte de fora de hud pouca, que nasce ao pé do monte da
Povoacgad da parte do Poente, com a qual se rega a horta junto ao pogo na mesma
bayxa. Aque se hade beber se vai buscar ao rio (JABOATAO, 1861, p. 481, apud
ALVES, 2017, p. 87, grifos da autora).

Quanto a S&o Gongalo do Una, fica “a 20 léguas do Recife, com 5 engenhos”
(BARLEUS, 2005, p. 61). Seu ndcleo urbano desenvolveu-se a partir de um aldeamento

indigena, segundo relato de 1631, em Pereira da Costa:

O aldeamento vinha do principio do século XVII e naturalmente fundado pelos padres
franciscanos, coube entdo dirigi-lo por quatro anos o religioso F. Luis da Anunciagéo,
perfeito conhecedor da lingua dos indios, como narra Jaboatdo; e segundo o padre
Antonio Vieira, na sua Anua da provincia do Brasil, a aldeia de Una existia ja em 1625,
dirigida por um sacerdote secular, passando entéo, a requerimento dos indios, a diregdo
dos missionarios jesuitas. (COSTA, v 3, 1951, p. p. 52 a 53).

Se o0 autor ndo menciona o tema do alimento, contudo, em documento de 1643, Johanes

Van Walbeck (1643) diz que ali eram produzidos farinha, tabaco, gado e algoddo a ponto de
eventualmente serem exportados para Portugal:

Segue-se a Povoacdo de Sdo Gongalo do Una, com dois engenhos e bom ndmero de

habitantes, que igualmente se ocupam da producao dos produtos acima referidos.

Aqui - e igualmente em todos os lugares acima mencionados (farinha, tabaco e

gado) — produz-se algoddo, que também é de vez em quando exportado para
Portugal (WALBECCK, 1633, p. 152, grifos da autora).

Verdonck vai além:

Né&o longe de Porto Calvo esta situado um povoado de nome Uma (sic) em cujos
arredores se encontra também muito gado, e os moradores plantam muita mandioca
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e milho, como em todos os outros lugares ja citados, também fumo, feijdo, favas e
outros cereais, pescam igualmente muito, e tudo trazem para vender aqui em
Pernambuco. Nas vizinhangas ha 4 ou 5 engenhos que fazem algum agulcar; o
povoado esta a 3 milhas da praia e pode-se subir até ele com uma chalupa.
(VERDONCK, 1981, p. 37, grifo da autora).

Segundo Bullestrat (1642), havia um armazém no local para guardar os viveres, fato
que pode ser um indicativo da alta produtividade de itens de subsisténcia, grdos e cereais além
dos pescados e do tabaco:

A 21 do mesmo més parti de Serinhaém para Una. (...) O armazém de viveres e de
materiais do trem foi por mim visitado e achado em ordem. (...) O comandante
anunciou que os moradores desejam que o armazém, que foi levantado na praga em
frente a igreja, seja mudado, para desimpedir o quadrilatero da praca. Incumbi-o, no
caso dos moradores quererem contribuir com as despesas, de levanta-lo no lugar que

Ihe indiquei, onde estard em maior seguranca (BULLESTRAT, 1642, p. 157-158, grifo
da autora).

A proxima povoacdo € Sdo Lourenco, atualmente denominada de Sdo Lourengo da Mata

e também foi conhecida por Sdo Lourenco de Tejucupapo, sobre a qual ha poucas informacdes,

possivelmente pelo seu reduzido tamanho. Segundo relatos contidos nos Anais Pernambucanos,

no século XVII o local possuia apenas uma rua larga, quase uma praca, ladeada por casas

simples, destacando-se ao final dela a Igreja de So Lourenco de Tejucupapo, de arquitetura

jesuitica. Mesmo ndo se conhecendo com exatiddo a data real de sua construgdo, os indicios

existentes remontam a meados do seculo XV11, sabendo-se que em 1630 ela ja existia. Ainda

segundo Pereira da Costa, seria uma das mais antigas povoacGes de Pernambuco, ficando
famosa pela resisténcia que seus moradores fizeram aos holandeses no ano de 1646.

N&ao sendo os moradores talvez mais que cem, recolheram-se com suas

familias, e toda a mais gente da povoagdo, com as armas, fazendas e

mantimentos que a urgéncia do tempo lhes permitiu, em um meio reduto

cercado de uma grossa palicada de prevencéo feita para semelhantes apertos

(visto que anteriormente ja os holandeses haviam por vezes invadido o lugar,

sem vantagem), ficando de fora trinta patriotas dos mais robustos e intrépidos,

comandados pelo mancebo: Mateus Fernandes, para perseguirem de
emboscada o inimigo (COSTA, 1953, p. 54, grifo da autora).

A motivacdo para a tentativa de ocupacédo do lugar pelos holandeses foi a busca de
alimentos. Esperavam encontrar a farinha de mandioca e o caju que as circunstancias do
momento haviam transformado em produtos pelo qual valia a pena arriscar-se em combate
(COSTA, 1953, p. 55).

Sobre as trés localidades ndo foram encontrados registros imagéticos, possivelmente

pelo reduzido porte das povoagOes e pequeno nimero de habitantes.
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1.3.6 PENEDO

Voltando-nos para a porcao sul da capitania de Pernambuco, destaca-se a vila de Séo
Francisco, hoje Penedo, localizada no extremo sul do territorio, cuja vocagdo produtiva estava
mais voltada a criacdo de gado, além da propria necessidade de defesa do territorio, fato
verificado por Nassau que mandou construir ali o Forte Mauricio para proteger a regido recém-

dominada.

Uma imagem de Frans Post contida em Barléus, representa uma vista da povoacao
incialmente habitada pelos portugueses, além de quatro ilhas marcadas com a letra D e descritas
como “amenissimas” na sua legenda, dando oferecendo pistas sobre as qualidades favoraveis
para a implantacéo de culturas agricolas.

Imagem 26 — Gravura contida no livro de Barléus, “Castrum Mautity Ad Ripan Flumini S. Francisci”,
1647, Frans Post
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FONTE: http://objdigital.bn/acervbdigital/div_ob'rasraras/barleus/index.hfm. Acesso em 20 bﬂt. 2018

Também em Barléus, a carta “Castrum Mauritj”, verificou-se inscricbes e a
demarcacdo de areas relacionadas com questdes geograficas, além de outras que refletem
diretamente a questdo do provimento alimentar: paludes — indicando regides pantanosas,

alagaveis, brejos; pascua humilis foli — pastos; loca depressa ou plana — lugares baixos,
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planicies localizadas as margens ou proximas a cursos d’agua; mons — montes, areas com cotas

mais altas no terreno; sylvestria ou arbusta — floresta, mata.

Imagem 27 — Infografico sobre a imagem “Castrum Mauritj”, George Marcgrave, 1647
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FONTE: Disponivel em: www.brasiliana.usp.br, acesso em 10 mar. 2016

Ainda na carta, préximo a vila ha a indicacdo de rios, montes, brejos e lugares baixos;
além de pastos e florestas, possibilitando inferir que havia uma setorizacdo e marcacao dos
aspectos relacionados a geografia, que influenciavam diretamente na agricultura e na
manutencdo dos pastos para o gado. Sua presenca confirma a vocagdo apontada nos relatos dos

séculos XVI1 e XVII, que indica a existéncia de inUmeros currais, pousos e fazendas desde a
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vila de Penedo até a divisa das capitanias de Pernambuco e Bahia com Minas Gerais,
articulando o mercado interno de abastecimento de carne, couro e gado aos principais nicleos

urbanos litoraneos.

A relacdo que se estabelecia entre a morada e os recursos hidricos, registrada no mapa,
era essencial para que fossem satisfeitas as demandas cotidianas incluindo a manutencdo dos

complexos agricolas, que refletem diretamente a relagdo com o provimento alimentar.
1.3.7 PORTO CALVO

Com relacdo a povoacdo de Porto Calvo, esta se tornou uma importante produtora de
acucar que era transportado para o porto de Olinda através dos caminhos terrestres e fluviais.
Além do acucar, a regido contava igualmente com a producéo de viveres:

Proximo a Alagoas ha um povoado denominado Porto Calvo que também conta poucos
habitantes; na mesma regido existe igualmente muito gado, principal riqueza dos
seus moradores que o trazem de ordinario para Pernambuco; plantam ali muito
fumo, fazem bastante farinha e pegam muitos peixes, na maior parte tainhas, que
trazidos para Pernambuco sdo logo vendidos; ainda nesta regido existem 7 ou 8

engenhos alguns dos quais fazem um pouco de agucar (VERDONCK, 1981, p. 36,
grifo da autora).

Na imagem “Obsidio et Expugnatio Portus Calvus”, integrante do livro de Barléus,
observa-se todo o entorno que circundava o nucleo urbano de Porto Calvo, composto por
massas vegetativas e areas plantadas possivelmente com cana-de-agUcar e pasto.

Imagem 28 — Gravura contida no livro de Barléus, “Obsidio et Expugnatio Portus Calvus”, 1647, Frans
Post
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FONTE: http://objdigital.bn/acervodigitaI/div_obrasaras/barleus/index.htm. Aessoem 20 out. 2018
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Imagem 29 — Infografico sobre a imagem ‘Portus Calvus”, George Marcgrave, 1647. Em destaque, areas
assinaladas na imagem com as indicac¢des: agri de agricultura e pascui pastagem de gado
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FONTE: Disponivel em: www.brasiliana.usp.br acesso em 10 mar. 2016

1.3.8 ALAGOAS DO SUL, ALAGOAS DO NORTE E SANTO AMARO

A proxima povoacdo localizada na porcéao sul da Capitania é Santa Maria Madalena da
Lagoa do Sul ou Alagoas do Sul, atual Marechal Deodoro, as margens da Lagoa Manguaba.
Destaca-se por ser uma regido produtora de diversos itens alimentares, como é possivel
observar em diversos relatorios holandeses: “Nas Alagoas ha (...) ha ali o6timas terras ¢
pescarias que bem podem abastecer todo o Brasil” (BULLESTRATE, (1641-1642), in MELLO,
1981, p. 171) e em Adriaen Verdonck:
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Perto do rio de S. Francisco existe um lugar chamado Alagoas onde ha dois rios, um
situado ao norte e outro ao sul; no mesmo lugar ha um povoado de poucos habitantes e
nas imediagdes 5 ou 6 engenhos, mas fazem pouco aglcar e annos ha em que alguns
ndo moem; ainda neste lugar existe grande quantidade de bois e vacas por causa do
excelente pasto, de sorte que por este motivo os moradores possuem muito gado que é
a sua principal riqueza e constitui a melhor mercadoria destas terras e com a qual mais
se ganha devido a sua rapida multiplicacdo; o povoado esta situado sobre ambos os rios
e dista do mar umas cinco milhas. Os moradores plantam ali grande quantidade de
mandioca e a maior parte da farinha que vem para Pernambuco é desta
procedéncia; outrossim planta-se neste lugar muito fumo e prepara-se
consideravel porcao de carne seca que toda é trazida para aqui e prontamente
vendida; além destes viveres produz a terra muitos outros géneros alimenticios de
que se nutrem os habitantes tanto de dentro como de fora da cidade; os moradores
desta regido penso que sdo mais afeigoadas aos holandesas do que a gente da sua nacéo,
porque quase todos sdo criminosos e gente insubordinada (VERDONCK, 1630, In.:
MELLO, 1981, p. 36, grifo da autora).

Segundo 0 proprio Mauricio de Nassau no “Breve Discurso” de 1638, havia um
destaque para a criacdo de gado na regido, em terras propicias para a atividade pecuarista e
outra questdo a ser notada no relato € o fato da regido abastecer a regido norte da Capitania,
tanto para servir como fonte de alimento, como para o trabalho nos engenhos:

A principal atividade em que os moradores costumam empregar-se é a criacdo de toda
a sorte de gado, sobretudo bois e vacas, que ai existem em grande quantidade e em
numerosos currais, e é deste distrito que toda a parte setentrional do Brasil tira quase

todo o gado de que necessita, tanto para o corte, como para o trabalho de engenhos e
carros (NASSAU, in MELLO, 1981, p. 81).

A distingdo pesqueira também foi destacada na obra de José Antbnio Gonsalves de
Mello (1981, p. 33), onde informa que as Alagoas abasteciam Pernambuco com gado, peixes,
mandioca e fumo. A regido era privilegiada, devido a presenca das lagoas do Sul (Manguaba),
onde localizava-se Santa Maria Madalena e do Norte (Mundat), marcadas em mapa portugués

de autoria dos Albernaz, datado da segunda metade do século XVII.

Sobre a questdo da vocacgédo da producéo de viveres na regido sul da Capitania, o relato
de Adriaen Verdonck da mais uma pista, quando informa que os itens chegavam a Pernambuco

(referindo-se a capital) a partir de uma distancia | de 6 milhas:

Ordinariamente vém a Pernambuco todos os dias, por terra, de distancias de 1 a
6 milhas, 350 a 400 mouros antes mais do que menos, todos bem carregados com
comestiveis, a fim de vendé-los para os seus senhores, e isto além dos barcos que
diariamente chegam ao Recife, de todos os lugares atras mencionados e ainda de outros
e que também trazem mantimentos [...]. na minha opinido devia haver na cidade de
Pernambuco mais de 800 homens e bem 4000 ou mais mouros e ainda outras tantas
mulheres e criangas (VERDONCK, 1981, p. 42, grifo da autora).
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Imagem 30 — “Demonstrag¢io do Rio Sapvagipe ate o de S. Francisco” datado da segunda metade do
século XVI, Albernaz E detalhe & direita mostrando as lagoas do Sul (Manguaba) e do Norte (Munda).
Entre as inscrigdes o desenho e anotagao de um engenho. Na imagem também ha a indicacdo do Porto dos
Franceses
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FONTE: Acervo do Itamaraty, disponivel em: http://www.itamaraty.gov.br/pt-BR/diplomacia-cultural-
mre/20381-acervo-historico-do-itamaraty, acesso em 10 out. 2018

Sobre a configuracdo da Vila de Santa Maria Madalena da Lagoa do Sul, existe um
mapa contido em Barléus, intitulada “Pagus Alagoae Australis”, que apresenta a implantacdo
da povoacéo sobre um sitio elevado. Nela € possivel observar o casario disposto em duas faixas
paralelas, a presenca de um reduto fortificado e as igrejas de Nossa Senhora da Conceicgéo e
Nossa Senhora do Rosério dos Pretos. As &reas baixas, assim como nas plantas “Civitas

Formosa Serinhamensis” (Imagem 24) e Castrum Mauritj (Imagem 27), estdo marcadas com

a inscricao depressa loca.
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Imagem 31 — Gravura contida no livro de Barléus, “Pagus Alagoae Australis”, George Marcgrave, 1647.
Segundo a legenda, letra A. Reduto, B. Caminho, C. Igreja Matriz de Nossa Senhora da Conceicéo, D.
Casario, E. Igreja do Rosario dos Pretos, a margem da Lagoa Manguaba e marcado em vermelho, as

areas baixas, com desenhos quadriculados
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FONTE: http://objdigital.bn/acervodigital/div_obrasraras/barleus/index.htm. Acesso em 20 out. 2018

Além do mapa, existe uma vista da povoacdao, de autoria de Frans Post e também contida
em Barléus, intitulada “Alagoa ad Austrum”. Na letra C da legenda da imagem, existe a
inscricdo casa piscatorie — casa de pescador, uma anota¢do incomum em outros mapas do
mesmo autor, provavelmente como forma de reforcar a importancia desta atividade no lugar.
De todos os documentos imagéticos analisados, apenas no mapa “Cabo de Sto Agostinho”

(Imagem 23), observou-se uma inscri¢cdo semelhante.
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Imagem 32 — Gravura contida no livro de Barléus, “Alagoa ad Austrum”, 1647, Frans Post B
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FONTE: http://objdigital.bn/acervodigital/div_obrasraras/barleus/index.htm. Acesso em 20 out. 2018

Ainda na regido das lagoas, destaca-se Santo Amaro, atual cidade do Pilar situada nas
margens da lagoa Manguaba. O ndcleo urbano surgiu a partir de um aldeamento indigena e
também é descrita como uma terra fértil para a plantacdo de rogados:

A tarde dirigi-me a cavalo para a arruinada aldeia de Santo Amaro: verifiquei que a
capela em parte estd conservada, mas as palhogas dos brasilianos estdo inteiramente
arruinadas, pois que eles, com o seu capitdo e com o consentimento de S. Excia., se
tinham transferido para as vizinhangas do Engenho do Sr. Cloet na Alagoa do Norte; a
aldeia de Santo Amaro é bem situada e tem boas terras para a plantacdo de

rogados e para tudo o mais necessario ao sustento dos brasilianos. (BULLESTRAT,
1642, p. 178, grifo da autora).

Portanto, fechando a andlise das principais povoacles e vilas da capitania de
Pernambuco, encontrou-se desenhos e inscrigdes que indicavam a localizacdo de hortas,
viveiros, quintais, agougues, armazéns e conventos, onde se sabe da existéncia das cercas, que
além das fungdes ligadas a meditacdo e recreio dos frades, constituiam-se em extensas areas
produtivas. Fora dos ndcleos urbanos foram registrados: engenhos, currais de gado, campos,

campinas, salinas e moinhos.
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Tratamos aqui dos treze nucleos urbanos da Capitania, onde foi possivel verificar que,
com base nos indicios localizados na iconografia encontrou-se expressdes imageéticas e escritas
relacionadas a questdo do cultivo de alimentos e a criacdo de animais para 0 consumo humano.
Estas eram questdes a serem levadas em consideracdo para a escolha de um determinado
territorio, quando se visava a implantacdo de um povoamento, a retomada da ocupagédo de uma
povoacdo ou mesmo a instalagcdo de um engenho de agucar. No préximo capitulo, trataremos
de Recife, a sede da Capitania que destaca-se tanto pela sua importancia no contexto da
ocupacdo holandesa, quanto no grande aparato de dados para o conhecimento e registro dos

diversos aspectos da natureza e da tematica do alimento, como sera visto.
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Do solo fez o senhor Deus brotar
toda sorte de arvores agradaveis a
vista e boas para alimento; e
também a arvore da vida no meio
do jardim e a arvore do
conhecimento do bem e do mal.

Génesis, 2, 9.
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2 DE RECIFE A MAURICIA, PAISAGEM URBANA DE TERRAS E AGUAS

De todas as povoacdes e vilas da capitania de Pernambuco, Recife € um caso que pode
ser considerado a parte, dentro da dindmica da formacg&o de espacos urbanos coloniais, por ter
sido escolhida para sediar a capital do governo da Companhia das Indias Ocidentais no Brasil,
dirigido por Mauricio de Nassau. O conde fez nascer uma nova cidade, organizada sob seu olhar

e gosto.

Ainda em 1537 Recife era um pequeno povoado de pescadores, submetido ao controle
da Vila de Olinda, onde existia um porto natural e as fortificagdes erguidas pelos portugueses
para a defesa da regido contra os ataques dos piratas e invasores. E, foi durante a permanéncia
de Mauricio de Nassau, comprometido com o objetivo de afirmar para a Europa a viablilidade
daquele projeto colonizador, que se construiu uma nova cidade com reconhecida e pioneira

mudanga, redefinindo o povoado portugués.

Construir uma cidade em espaco colonial implicava ndo sé o controle sobre a regido,
como também o conhecimento e a domesticacdo da natureza selvagem, de forma que as atitudes
civilizatorias e urbanizadoras de Nassau, demandou incluir de forma inovadora espagos na
cidade destinados especificamente aos estudos sobre a natureza, especialmente focados nas

espécies Uteis e que, como se vera, garantissem a subsisténcia alimentar nos trépicos.

Né&o diferente das outras localidades aqui abordadas, a histéria de Recife também cruza
sobremaneira com a do acucar com a fungdo de porto. No século XVI, os portugueses
escolheram o lugar estrategicamente, para servir ao comercio e escoamento da produgdo dos
engenhos localizados no interior do territério. Entremeado por rios, estes que faziam as vezes
de caminhos fluviais por onde o produto era transportado em pequenas embarcagdes até as
proximidades do mar. No porto, protegido por arrecifes rochosos havia uma fenda e esta
permitia a entrada de grandes embarcacdes que partiam abastecidas de agtcar para os mercados
europeus. A base da palavra Recife, segundo o dicionario de Raphael Bluteau (1728) pode
também ser justificada pelo latim recipere ou receptus, de receber, que posteriormente se

modificou para Recife®,

% Ambrésio Richosffer, um jovem aleméo que se alistou na Companhia das Indias Ocidentais, onde passou a
servir como soldado por dois anos em territério brasileito, registrou sua jornada em um diario de viagem onde
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No ano de 1602, chegou ao Recife Diogo de Campos Moreno, incumbido pelo
Governador Geral do Estado do Brasil, Dom Diogo de Meneses e Siqueira de realizar uma
cronica da situacdo de Pernambuco, acrescida de estatisticas anuais de arrecadacdo das
capitanias, desde Porto Seguro até o Rio Grande do Norte (RODRIGUES, 1979, p. 455).
Segundo sua descricao a época, o nucleo urbano do Recife contava com cerca de apenas “oitenta

vizinhos” e uma estrutura urbana precaria.

Meia legoa ao sul desta villa (...) esta o porto do Recife donde as embarcasfes entrao,
e estdo recolhidas ao abrigo de todos 0s ventos, tem este sitio em sua lingoa dava que
quase se salgado sua povoacdo de mais de oitenta vizinhos na qual se recolhem os
asuquares, e fazendas que se carregdo, e descarregdo de toda a Capitania (...)
Recife, e assim crecendo a povoacao por terra, € pello salgado ate o forte velho ho
numero dos moradores, (...) pella natureza do sitio a se fazer hu lugar muy honrra do
muy rendoso, e sustado com mui pouca custa (...) (MORENO (1612), 1955, p. 50, grifo
da autora).

A llha de Antonio Vaz®°, regido colocada na parte de tras da peninsula, de quem olha
do mar em direcdo ao continente, era praticamente desabitada e a constru¢do mais vultuosa que
existia no local era o Convento Franciscano de Santo Antonio, cuja construgdo data de 1608
(SILVA, 2002, p. 23).

No século XVI, segundo Pereira da Costa nos “Anais Pernambucanos”, constam dois
trechos de documentos datados de novembro de 1657, onde a cdmara do senado de Olinda
concedeu uma area alagadica da pensinsula do Recife, a algum interessado em prover melhorias

e ali construir um armazém para a guarda de géneros diversos.

Carta de aforamento perpétuo passada pela cdmara do senado da vila de Olinda em
favor de Antdnio de Albuquerque, sua mulher, filhos e posteridade — dos salgados do
Recife, mediante o foro de 20 mil reis anuais, para os aterrar, e construir um passo
com suficiéncia para depdsito geral de todos os géneros em prejuizo da Fazenda
Real — segundo o proprio termo do respectivo requerimento, despachado no dia 7
(COSTA, 1983, p. 112, grifo da autora).

Reunido, em vereacdo, da cAmara de Olinda, na qual foi deferido um requerimento de
Anténio de Albuquerque, em que solicitava o aforamento de um terreno situado nos
salgados do Recife, bem como a necessaria licenca para aterrar e construir um passo
com suficiéncia para depdsito geral de todos os géneros (COSTA, 1983, p. 109, grifo
da autora).

relacionou 0 nome Recife: “(...) em virtude do costume de serem os navios recebidos entre os recifes de pedra e
de areia para carregar e descarregar suas mercadorias” (RICHOSFFER (1629-1632), 1976 p. 82).

39 A area citada no Foral de Olinda (12 de marco de 1537) como llha do Porto dos Navios, também chamada de
Ilha de André de Albuquerque (parte sul) ou Ilha de Marcos André (parte norte) ou, ainda, llha de Antonio Vaz,
foi doada em data incerta pelo primeiro donatario de Pernambuco, Duarte Coelho a Jer6nimo de Albuquerque, seu
cunhado. Em 1593, parte de suas terras foi vendida por Antbnia de Albuquerque, filha de Jerdbnimo de Albuquerque
a um certo Cristovao Paes Daltro, sem, no entanto especificar o uso a ser dado a propriedade. Por essa época nao
se encontram mencdes a moradias. Sabe-se que, ao norte, nas proximidades de onde hoje se encontra o palécio do
governo, existia um pequeno estaleiro ou oficina para reparos e construgdo de barcos (CAVALCANTI, 1977).
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Portanto, no final do século XVI e inicio do século XVII, partes da peninsula do Recife
ja haviam sido aterradas, possivelmente &reas de mangue, e existiam ali armazéns que Frei
Vicente do Salvador (1954, p. 58) os descreve como: “Passos de aguicar sao logeas (sic) grandes
onde se recolhem os caixdes até se embarcarem nos navios (...) 0 passo era um armazéem de

depdsito de géneros colonais”.

Quanto ao material cartografico, sobre esta area do Recife, contamos com uma carta
anterior a presenca dos holandeses, de autoria de Campos Moreno denominada “Prespectiva
de Pernaobuco como se mostra olhado do Mar desta villa até A4 Barretta” (1609). Nela ha a
indicacdo da povoacdo de Recife onde se vé apenas duas ruas principais, paralelas a linha da
costa e nove quadras, com poucas habitagdes. Na Ilha de Antonio Vaz avista-se o0 Convento de
Santo Antonio e, ao norte da povoacao, em frente a barra, o forte de Sdo Jorge, construido em
terra. O mapa também mostra a vila de Olinda a época, cercada por areas vegetadas, bem como
0S espagos que circundam o convento e que se estendem pelo continente.

Imagem 33 — “Prespectiva de Pernaobuco como se mostra olhado do Mar desta villa até A Barretta”

[Recife — 1609], de Diogo de Campos Moreno. Fonte: Detalhe do original manuscrito, que ilustra o cédice
'Relacéo das Pracas Fortes do Brasil'
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FONTE: Arquivo Nacional Torre do Tombo, Lishoa. Disponivel em:
http://www.sudoestesp.com.br/file/colecao-imagens-periodo-colonial-pernanbuco/681/, acesso em 03 out. 2019

Além desta primeira carta, ha também o mapa “Prespectiva do Ressife, e Villa de
Olinda” (1612) de Jodo Teixeira Albernaz I, o Recife ainda ndo apresenta muitas mudancas se
0 compararmos com a imagem de 1609. No primeiro plano vé-se o forte do Picdo ou da Laje e
a sua frente, na peninsula, o Forte de S&o Jorge, ainda de terra. N&o é possivel ver a edificacdo
do convento e Olinda aparece cercada pelo que seria uma palicada extensa, junto a0 mar. Em

ambas as imagens, ainda ndo é possivel observar indicacfes sobre o alimento no territério.
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Imagem 34 — “Prespectiva. do Ressife, e Villa, de Olinda” (1612), de Jodo Texeira Albernaz I.
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FONTE: Biblioteca Publica Mun|C|paI do Porto. Disponivel em http://www.sudoestesp.com.br/file/colecao-
imagens-periodo-colonial-pernanbuco/681/, acesso em 03 out. 2019

Apos a invasdo holandesa, um dos primeiros relatos que descrevem a povoacao
portuguesa é de autoria do j& mencionadode Ambrosio Richosffer, onde explica a configuragédo
do territorio e a situacdo de Olinda que havia sido abandonada apds o incéndio, causado pelos
batavos. Com a destruicdo da vila, os moradores dali migraram para o “Povo ou Recife” e na
sequéncia, todo o material que poderia ser reaproveitado das construgdes desmanteladas, foram

levados para o povoado portuario.

Depois disso, 0 Conselho e o Governador estiveram ocupados quase todo o més
discutindo se deviam ou ndo evacuar a cidade de Olinda; e, como a maioria fosse pelo
seu abandono, comegaram a transportar todos 0s materiais aproveitaveis para o Recife
(LAET, 2004, p. 447).

A 17, comecou-se a demoli¢cdo dos edificios da cidade de Olinda de Pernambuco,
transportando-se mais tarde para o Povo o material aproveitavel. A 24, a nossa gente
que ali se achava retirou-se para a aldeia Povo ou Recife, destruindo antes tudo o que
foi possivel e pondo fogo a cidade em diversos pontos. Esta resolugéo foi motivada
pelo fato de ser a cidade toda montanhosa e desigualmente edificada, sendo dificil de
fortificar e exigir uma forte guarnicdo que podiamos empregar melhor aqui e em outros
pontos (RICHOSFFER, 1897, p. 82).
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Além dos mapas, o local era frequentemente referido nos documentos como — a aldeia,
ou dorp — “Povo”. A sua paisagem nesta época esta registrada na gravura “Stat Olinda de
Pharnambuco, verovert bij den Generael Hendrick C. Lonck” que mostra a conquista
holandesa, e revela a area do Povo, e a Ilha de Antdnio Vaz, com espassas edificacdes, onde é
possivel visualizar o edificio do Convento de Santo Antonio.

Imagem 35 — Mapa “Stat Olinda de Pharnambuco, verovert bij den Generael Hendrick C. Lonck, anno

1630”. Abaixo no detalhe ampliado, no retangulo a esquerda, a Ilha de Anténio Vaz com o Convento de
Santo Antdnio circulado e a direita, o Povo
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FONTE: Original do Rijksmuseum, disponivel em
https://www.europeana.eu/portal/pt/record/90402/RP_P_OB_78 197.html, acesso em 03 out. 2019

Johanes de Laet, tentou explicar a geografia do lugar em 1636, portanto, em um periodo
anterior as intervengdes urbanas operadas por Nassau. Também informa sobre a povoacéo do
Recife, situada nas proximidades do porto, onde existiam fortificagdes e armazens portugueses,
necessarios para a guarda das caixas de accar em primeira instancia, para posterior envio em
embarcacdes. Neste periodo, segundo Laet, apds desocupacdo de Olinda, a regido portudria era
habitada por um grande nimero de pessoas:

Ao sul da cidade, entre o Rio Beberibe e o mar, estende-se uma estreita peninsula em
cuja ponta estd uma povoacdo chamada Recife, onde fazem embarque e o
desembarque de todas as mercadorias e onde habitava muita gente. Perto do meio
dessa nesga de terra, que tem quase uma légua de extensdo, do lado do mar, esta o
Poco, no qual grandes navios podem ancorar, pois tem ordinariamente 18 a 19 pés
d’agua (LAET, 2004, p. 350 a 351, grifos da autora).

Para melhor se compreender isso, convém saber que da Cidade de Olinda estende-se
uma nesga de terra e comprida, na qual estao situados varios fortes, como se pode ver
na planta, e na extremidade da mesma, a aldeia, onde 0s portugueses antigamente
tinham os seus armazéns, a qual chamavam “o Recife” e os nossos o “Recife de
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Terra” para diferenciar do recife do mar, o qual, estando situado em frente ao outro,
forma o porto (LAET, 2004, p. 689, grifo da autora).

Muitos elementos motivaram os holandeses a preferirem Recife em detrimento de

Olinda ou Itamaracd, esta que ja configurava-se enquanto Capitania no ano de 1534. Além da

topografia baixa de Recife, Barléus cita a infraestrutura existente ap6s a ocupacgdo holandesa,

quando ja possuia fortificacdes, armazéns de mercadorias, além do fato da fertilidade e

amenidade do lugar que contava ainda com a presenca de madeira e pocos que forneciam agua

potavel e chega a comparar a sua situagcao com outro local aventado para ser a sede do Brasil
holandés:

Em Recife encontravam-se casas de géneros, arsenais, armazéns de mercadorias, €

tudo isso se teria de construir em Itamaraca com grandes gastos. Recife era localidade

mais amena, fértil e fortificada, dando facil acesso aos maiores navios, num porto

cdmodo e num excelente surgidouro. (...) Além disso, no Recife havia pogos, que,

em tempos de cerco, forneceriam agua potavel e bem assim existia lenha, ainda

que mais cara. Por essas razoes, continuaram na sua antiga sede o Governador e os
Conselheiros do Brasil (BARLEUS, 2005, p. 54, grifos da autora).

No entanto, logo a superpopulacéo de Recife exigia que a area fosse expandida e, como

a geografia da peninsula ndo suportava tal crescimento, pensou-se na transferéncia da sede do

Brasil holandés para a Ilha de Antbénio Vaz, situada bem préxima da regido do porto. Abaixo

transcritos, trechos onde Ambrésio Rischosffer relata 0 aumento do nimero de habitacbes em

Recife e de Nieuhof, onde aparecem as primeiras indicagdes sobre a possibilidade da expanséo
para a llha de Anténio Vaz, com resisténcia inicial dos diretores da WIC:

Sobre a ponta sul dessa ilhota os portugueses edificaram, a uma milha ao largo de

Olinda, uma aldeia a que chamaram de “Povoac¢o”, que significa povoado, e que veio

a ser mais tarde o Recife. Foi muito populoso, por longo tempo. (...) Quando foi de

nosso primeiro desembarque la encontramos mais de 200 casas. Esse namero,

entretanto, logo depois aumentou para mais de 2000 (RICHOSFFER, 1897, p. 82,
grifo da autora).

E tal a importancia em que se tem essa ilha (de Antbnio Vaz) , que ja se chegou a propor
a transferéncia para 14 da sede do Brasil holandés. N&o concordaram, porém, com
esse alvitre os diretores da Companhia, alegando que a ilha ainda era entdo deserta,
enquanto que no Recife j& havia comércio estabelecido e bons edificios & sua
disposi¢do. Além disso, o lugar era muito mais aprazivel, mais fértil, melhor
fortificado e seu porto muito conveniente para a navegacdo (NIEUHOF, 1998, p. 54,
grifos da autora).

Portanto, as indicacfes, em relacdo a questdo do alimento, sdo escassas até entdo.
Apenas o termo “fértil” nos da uma pista sobre a produtividade do territorio. Nesta época que
antecede a chegada de Nassau a Recife, 0s holandeses ja ocupavam a Ilha, movidos pela questao
da seguranca do territorio. Assim, a primeira intervencao foi o entrincheiramento do Convento,

quando os religiosos foram obrigados a deixar a edificacao. Segundo Jodao Baers (1639): “O
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Convento de Santo Antdnio, onde reside o tenente-coronel, ele como comandante do Recife e
de Santo Antbnio, acha-se também entrincheirado em volta, para impedir qualquer assalto ou a
investida do inimigo” (BAERS, 2004, p. 29).

Como ja comentado, a presenca de um convento anuncia uma cerca e portanto a
presenca do alimento no territorio. Na sequéncia das a¢Oes para prover seguranca, foi edificado
0 chamado Forte Ernesto, envolvendo a edificacdo religiosa de Santo Antonio. O lugar era
privilegiado em funcdo da visibilidade que proporcionava para o mar, além de possuir um
amplo terreno relativo a area da sua cerca, garantindo, dessa forma, o acesso ao alimento no
seu interior: “Sabe de sciencia propria que o Convento de Sto. Antdnio do Recife é o Unico
senhor possuidor da igreja, convento, hortas e terrenos compreendidos entre os dois bragos do
rio (...)” (Autos de Dr. Vicente Ferrer, 1902, p. 44 — 45, grifo da autora). Sobre a dimenséao do
terreno, Frei Jaboatdo (1861) informa:

Da terra para o sitio, que forad cincoenta e seis bracas de testada, come¢ando
na ponta da llha, que chamavad dos Navios, e he a mesma, em que estd o
Convento, com toda a largura de praya a praya, fez a data Marcos André em
quatorze de Dezembro deste mesmo anno de 1606. Para se dar principio & obra

se fez primeyro hua caza com seo Oratorio junto onde se fundou o Convento
para a parte da Barreta (JABOATAO, 1861, p. 438, grifo da autora).

Sobre o convento, encontra-se mais uma informagao importante o mapa “Insula Antonij
Vaazij”. Na &rea da llha, observa-se o Forte Ernesto envolvendo o Convento de Santo Anténio,
e a legenda indica a inscricdo “hortus”, na letra B, o que corresponde a existéncia de uma area
destinada a plantacdo de alimentos, localizada a esquerda do Forte, no chamado Groot Quartier
ou grande alojamento, uma trincheira fortificada que estava colocado entre o forte Frederico

Henrique e Forte Ernesto.
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~ Imagem 36 — “Insula Antonij Vaazij” de George Marcgrave, 1647

FONTE: Disponivel em: www.brasiliana.usp.br, acesso em 10 mar. 2016

Constata-se que houve da parte dos holandeses, toda uma leitura do territorio para a
posterior ocupacdo da llha. Vale ressaltar que a situacdo geografica de Recife e da ilha de
Antdnio Vaz assemelha-se com a dos Paises Baixos, estes ultimos situados no delta formado
entre os rios Reno, Mosa e Escalda, cujas ramificagdes, proximas a foz, percorriam os terrenos

baixos e alagaveis em algumas épocas do ano. Além deste fato, ambas as regides situavam-se
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nas proximidades do mar que, em marés altas, invadia o territorio. Para combater estes
fendmenos, no século XVII, os batavos dedicados a realizar intervengdes que visavam
recuperar terrenos baixos inundaveis para garantir a permanéncia nas terras, realizarao obras de
contencdo. Os solos drenados — incialmente através de diques e canais, e posteriormente pelo
bombeamento de agua por meio de moinhos de vento — eram chamados de p6lderes (PANZINI,
2013, p. 286 a 288).

O mapa “Mauritiopolis Reciffa et circum iacentia castra” (1647) de George Marcgrave
apresenta inscricdes que indicam a presenca de um moinho marcado com a inscricdo “Mola
Mendoncae” que traduzido do latim, significa “Moinho do Mendon¢a” e no dicionario de
Rafael Bluteau (1728) moleiro é “aquelle que governa hu moinho (...)”. Assim, as areas
alagaveis ou péantanos anotadas como “paludes” podem ser uma indicacdo de que naquela

regido foi realizada a préatica da drenagem dos solos, ao modo dos Paises Baixos.

Imagem 37 — Infogréfico sobre a imagem “Mauritiopolis Reciffa et circum iacentia castra”, George
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Também é possivel visualizar no mapa “Insula Antonij Vaazij” (Imagem 36), a &rea da
ilha como estava antes do ordenamento promovido por Mauricio de Nassau, pouco ocupada,
contando com escassas habitacdes. Apesar da resisténcia inicial da WIC, Mauricio de Nassau
levou a cabo seu projeto de expansdo do Recife escolhendo inclusive a area para a instlagéo da
sede do seu governo. Por este motivo, a ilha foi representada extensivamente nas imagens que

serdo usadas a seguir.
2.1 MAURICIA: DO AREAL A GEOMETRIA

A partir de 1637, com a chegada de Mauricio de Nassau ao Recife, diversas operacdes
urbanas foram planejadas para a rea da Ilha de Antbnio Vaz, até a instalacdo em 1639, da
Cidade Mauricia, Mauriciopolis, ou Maurits Stadt, denominacdo acolhida pelo Supremo
Conselho, que ficou vigente durante o periodo que se estendeu de 1638 a 1654.

Na face leste desta ilha, 0 Conde Mauricio langou os fundamentos da cidade
que, em sua homenagem, veio a se chamar Cidade Mauricia. Contribuiram
com materiais para a construcdo desta cidade as ruinas das igrejas e mosteiros

de Olinda, transportadas para o Recife e dai para Mauricia (NIEUHOF, 1998,
p. 27, grifo da autora).

Repartida em ruas, pragas e canais, como as cidades, com belos edificios,
dotada de armazéns de mercadorias, ja tem habitantes. Foi-lhe dado o nome
de Mauriciépole pela publica autoridade do Supremo Conselho, dos
escultetos e dos escabinos (BARLEUS, 2005, p. 153, grifo da autora).

A ocupacéo da Ilha tornou-se imperativa pelo crescimento populacional, mas também
pela questdo premente do abastecimento de agua. Nas proximidades do forte Frederico
Henrique ou das Cinco Pontas, localizado ao sul da Ilha, estavam as cacimbas de Ambrosio

Machado, possiveis fontes de agua potavel para a regiao.

Verifica-se a localizacao das referidas cacimbas em dois mapas holandeses. O primeiro,
datado de 1631 assinado por Andreas Drewisch (Imagem 38) e 0 segundo de 1635, de autoria
de Wihelmus Hondius. Lé-se em ambos a inscricdo watter putten, que significa &gua potavel,
nas proximidades do forte Frederico Henrique, confirmando a existéncia das referidas

cacimbas.
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Imagem 38 — Recorte ampliado do mapa “Grondt-teyckeningh van het Eylandt Antoni Vaaz het Recif ende
vastelandt aende haven van Perambuco in Brasil Bongesaltensis”, Andreas Drewisch, 1631, onde 1é-se
putten watter (?) Ballon

FONTE: Disponivel em: http://www.atlasofmutualheritage.nl/nl/Kaart-Mauritsstad-Recife.8581#Nationaal -
Archief/, acesso em 09 out. 2019
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Imagem 39 — Recorte ampliado do mapa “Grondt-Teyckening van het Eylandt Anthony Vaaz het Reciff
ende vaste Landt aen de haven van Pernambuco in Brasil, met alle de Schansen, Redouten en ander vvercken
aldaer gemaeckt” de Wihelmus Hondius, 1635, onde 1é-se water putten

FONTE: Original do Arquivo de Haia, disponivel em: http://www.atlasofmutualheritage.nl/nl/Kaart-
Mauritsstad-Recife.8581#Nationaal-Archief/, acesso em 09 out. 2019
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Para executar seu intento, Nassau contou com o arquiteto Pieter Post*?, responsavel pelo
projeto da nova cidade. Um mapa do Atlas Vingboons, datado de 1639 (Imagem 41), apresenta
os planos para a Mauricia que tinha um tracado regular, um sistema de canais, pontes ligando
a llha a peninsula e ao continente, diques e fortificagdes com fossos, conjunto de elementos que
guardava muitas semelhancas com o desenho urbano de Amsterda no inicio do século XVII,
guardadas as propor¢des (MENEZES, 1999, p. 89).

Imagem 40 — Mapa de Amsterdam, “Amstelodami Celeberrimi Hollandiae Emporii Delineatio Nova”,
Johan Bleau 1649
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FONTE: ROEGHOLT, 2006, p. 49 e 50

Amsterda surgiu aproximadamente no final do século XII, na foz do rio Amstel, como
uma aldeia de pescadores, 0s quais ja precisavam conter as aguas e enchentes e assim,
construiram casas adaptadas a tais circunstancias, barragens e canais. Foi crescendo lentamente

nas primeiras centenas de anos da sua ocupacao e, por volta do século XVI contava com uma

40 Alguns autores afirmam que Pieter Post ndo esteve no Brasil, porém José Antonio Gonsalves de Mello,
realizando pesquisa nos arquivos dos Paises Baixos, localizou no Algemeen Rijksarchief, em Haia, uma lista de
compradores em um leildo de escravos realizado no Recife, datado de 5 de maio de 1639, com a indicacdo de que
o0 “Senhor Pieter Janssen Post adquiriu dois escravos para seu servigo” (MELLO, 2004, p. 118).




105

populacdo de cerca de 12.000 pessoas que multiplicou-se devido as riquezas advindas do
comeércio. Antes da primeira metade dos quinnhentos, atingiu 40.000 habitantes. Nessa época
japossuia um porto bem consolidado que se tornou um dos mais importantes do mundo durante
0 século de Ouro dos Paises Baixos (século XVII), como resultado do seu desenvolvimento
comercial (ROEGHOLT, 2006, p. 47).

Com o crescimento urbano, surgiu a necessidade de ordenamento da cidade que crescia
sobre as aguas dos rios e pantanos. Entdo, em 1607 um novo plano de expansao foi aprovado
pelo governo municipal e executado no decorrer do século, onde coube a desapropriagao de
areas para a construcao de novos canais, fossos e muros. No final do século XVII, Amsterda
chegou a contar com 650 hectares de area e 200.000 habitantes, além de um porto com
capacidade de receber mais de mil embarcacGes de uma sO vez. Toda a sua pujanca a
transformou na capital financeira do mundo em meados do século XVIIlI (ROEGHOLT, 2006,
p. 50).

Evidentemente, ndo podemos comparar as cidades de Mauricia e Amsterda no seculo
XVII, especialmente se pensarmos na extensdo territorial, mas existem semelhancas notaveis
com relacdo a geografia, entremeada por aguas, e observavel no plano de urbanizagdo composto
por quadras regulares além da adocao de outros principios que nortearam a ampliacdo da cidade
holandesa (MENEZES, 1999, p. 95).

As intervencbes de Nassau em Mauricia foram descritas por Barléus, de fato,
provavelmente ditadas pelo proprio:

Ja surgia na ilha de Antdnio Vaz a nova cidade de Mauricia. Entregando-se a

esta ocupacdo, o Conde aterrara depressGes, aplainara elevacfes, abrira

pracas, cingiria de fortificacGes a cidade. Para merecer esta simpatia dos

cidaddos prouve abandonar outra vez Olinda, mais distante do porto, e ordenar
em Mauricia a construgdo de casas novas (BARLEUS, 2005, p. 321).

As primeiras impressdes sobre a nova cidade também foram registradas por Frei Manuel
Calado do Salvador, que escreveu “O Valeroso Lucideno e o Triunfo da Liberdade na

restauracdo de Pernambuco”, obra publicada em Lisboa no ano de 1648*'. Tendo convivido

41 Religioso de origem portuguesa que viveu durante cerca de 30 anos nas capitanias da Bahia e de Pernambuco.
No “Valeroso Lucideno” Frei Manuel Calado escreveu sobre sua experiéncia de vida no Brasil e que incluia
descricGes da cidade Mauricia. A obra foi publicada pela primeira vez em 1648, mas em pouco tempo a licenca
para comercializagdo foi suspensa, provavelmente por causa de brigas eclesiasticas. Vinte anos depois, recebeu
uma nova licenca. Seus escritos foram iluminados pela vivacidade das cronicas da guerra e da vida cotidiana,
tocadas com alguns detalhes classicos. A homenagem no titulo é a favor de Jodo Fernandes Vieira, a principal
figura portuguesa envolvida no movimento contra a presenca holandesa em Pernambuco. Apesar desse tributo,
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proximamente do conde, inclusive foi convidado por ele para morar em Mauricia, de forma que
foi testemunha dos varios feitos de Nassau (MELLO, 1954, p. 23). Dessa forma, ndo deixou de
chamar a atencdo para o fato do conde ter acompanhado de perto ¢ com muito “gosto” a
construcdo de Mauricia:
(...) pois muitos mercadores, e portugueses faziam casas para morar na sua cidade
nova, chamada Mauricia, que ele atualmente com tanto gosto estava edificando na ilha

de Santo Antonio, a qual dividia do Recife o rio Capibaribe (CALADO, 2004, p. 110,
grifo da autora).

Andava o Principe Conde de Nassau tao ocupado em fabricar a sua nova cidade,
que para afervorar os moradores e fazerem casas, ele mesmo, com muita curiosidade,
lhe andava deitando as medidas, e endireitando as ruas, para ficar a povoagdo
mais vistosa, e lhe trouxe a entrar por o meio dela, por um dique, ou levada, a agua do
rio Capibaribe a entrar na barra, por o qual dique entravam canoas, bateis, e barcas para
0 servi¢o dos moradores por debaixo das pontes de madeira, com que atravessou em
algumas partes este dique a modo da Holanda, de sorte que aquela ilha ficava toda
rodeada de dgua (CALADO, 2004, p. 111, grifos da autora).

A partir do projeto, o conde incumbiu-se pessoalmente de cordear as ruas da Cidade
Mauricia. Sua formagdo humanista o proveu conhecimentos de arquiteto e engenheiro, como
concluiu José Luiz Mota Menezes remetendo-se a Alberti:

Melhoramentos urbanos traduzem filosofia e acdo e nos mostram um estadista que
soube bem se assessorar de técnicos, e, quando lhe faltavam, supria as falhas com sua
formagdo de Ultimo dos humanistas, lembrando a definicho de homem do

Renascimento nos escritos de Leon Batista Alberti, com dominio das artes e da ciéncia,
de que Leonardo da Vinci foi o maior expoente” (MENEZES, 1999, p. 95).

No plano da cidade Mauricia, observa-se um certo zoneamento ja a partir da delimitacdo
entre a area urbana e a area rural, vista no mapa de Cornelis Golijath (1648) (imagem 43). O
centro administrativo estava concentrado ao lado do Forte Ernesto, na regido do Groot Quartier
e a esquerda deste havia uma area de expanséo, formada por quarteirdes alinhados, cujo limite

era o Forte Frederico Henrique, posteriormente denominado Forte das Cinco Pontas.

Calado manteve um relacionamento amigéavel com Maurits, provavelmente por causa da tolerancia religiosa deste
altimo (SILVA e ALCIDES, 2003, p. 157).



Imagem 41 — Detalhe ampliado do mapa produzido pelo Atelié Johanes Vingboons, de 1639, mostrando o

plano urbanistico da Cidade Mauricia. “Caerte Vande Haven van/ Pharnamobocqve Met de Stadt Mouritia/

'T Dorp Reciffo Ende Byleggende Forten Met Alle/ Gelegentheeden van Dien: Int Jaer Anno 1639”. [Mapa

do Porto de Pernambuco com a Cidade Mauricia/ Vila de Recife e fortificacdes/ Detalhes da sua situagéo
em 1639]

FONTE: Original do Instituto Arqueol6gico Histérico e Geografico de Pernambuco

Ainda com relacdo aos feitos urbanos de Nassau, as pontes foram motivadas para o

encurtamento das distancias e também, segundo relatos de Nieuhof e Barléus, para assegurarem
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a travessia de pessoas em pequenas embarcacfes, sempre sujeitas aos perigos das marés, e para
facilitar e agilizar o transporte do acUcar, além de resguarda-lo de ser atingido pela agua, quando
se perdia o produto:
Quando a Ilha de Ant6nio Vaz foi ligada ao continente por uma ponte, viu-se a
necessidade de liga-la também ao Recife a fim de facilitar o transporte do aglcar
que, até entdo, so podia ser para ali encaminhado na maré vazante, a menos que 0s

comerciantes quisessem correr 0s riscos do transporte maritimo em pequenas
embarcagdes (NIEUHOF, 1998, p. 28, grifo da autora).

(...) aconselhou a ligacdo da ilha ao Recife por meio de uma ponte, facilitando o
transporte do acUcar paraa ilha, pois este s se podia fazer durante o refluxo de maré
e ndo sem dano, porque amilde eram 0s carregamentos atingidos pela dgua e pelos
respingos das ondas. Além disso, a passagem mediante barcos era perigosa, tendo eles
mais de uma vez sossobrado, j& pelo peso e o excesso das cargas, ja pelo agoite dos
ventos (...) (BARLEUS, 2005, p. 155, grifo da autora).

Outro mapa muito semelhante ao que foi mostrado anteriormente, também datado de
1639, apresenta o desenho da sede administrativa e moradia do conde, na ponta da Ilha de
Antonio Vaz e na confluéncia dos Rios Beberibe e Capibaribe. Destaca na Cidade Mauricia 0s
espacos reservados aos mercados, dentro do novissimo tracado urbano. Ainda sobre a questao
da subsisténcia, na regido continental é possivel verificar a existéncia de um curral e uma grande
area de producdo de sal marinho, fundamental para a complementacao nutricional do gado, para
a salga da carne e do peixe que precisavam ser conservados, especialmente quando embarcados
com destino aos mercados europeus, mas também para durarem nos episodios de guerra,

quando a tarefa de obter o alimento fora dos aquartelamentos, era mais dificil.

Para além do nucleo edificado, outras questdes que relacionam a Cidade Mauricia com
o alimento podem ser observadas com mais detalhes nos mapas. No continente ha a inscricao
de uma plantagdo, muito provavelmente de cana-de-aglcar, de propriedade de Mauricio de
Nassau, 3 currais de animais e a presenca de areas alagadicas ou pantanosas, férteis e propicias

para alguns tipos de lavouras.
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Imagem 42 — Detalhe ampliado do mapa “Caerte Vande Haven van Pharnambocque met Stat Mouritia
t’Dorp Reciffo, produzido pelo Atelié Johanes Vingboons (1639), que apresenta o plano urbanistico da
Cidade Mauricia, incluindo o Jardim de Friburgo (area retangular pontilhada). Os mercados estao
situados na &reas circuladas em vermelho o circulo a direita indica 0 Mercado Grande ou Terreiro dos
Coqueiros. Nos destaques abaixo, a esquerda curral e a direita as salinas

Fonte: Arquivo de Haia
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Imagem 43 — Detalhe ampliado do mapa do Recife, “Perfect Caerte der Gelegen theyt van Olinda de
Pharnambuco Mauritsstadt ende t'Reciffo” de Cornelis Golijath (1648), que apresenta o desenho da Cidade
Mauricia: 1. Residéncia de Mauricio de Nassau; 2. Palacio da Boa Vista; 3. Ponte do Recife; 4. Terreiros
dos Coqueiros e 5. Ponte da Boa Vista
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Dentro do Groot Quartier, o tragado urbano desenvolveu-se em volta de um espaco onde
a rua se alarga, conformando o desenho de uma praca, localizada no coracdo da cidade de
Mauricia. A area foi denominada de “Terreiro dos Coqueiros” ¢ apresentada em uma imagem
de autoria de Frans Post. Como o proprio nome indica, a praca foi vegetada com coqueiros,
espécie vegetal que também fornecia alimento e que na vista de Post podem ser observados
ainda em pequena altura, indicando que haviam sido recentemente plantados e alinhados em

duas fileiras.

Portanto, inclui no paisagismo da cidade uma planta cujo fruto é comestivel, e assim,
toda a &rea urbana e arredores est4 entremeada com a questdo do alimento. Na mesma imagem
avista-se ao fundo o terreno onde posteriormente Nassau edificou o Palacio de Friburgo, ultima
habitacdo do Conde no Brasil, onde incluiu novos espécimes formando uma densa massa
vegetal, como observa-se em uma vista de Frans Post, datada de 1647 (Imagem 44) e também
na descricdo de Barléus:

Alegre Nassau com este bom éxito de sua plantagédo, com esta benignidade de natureza,
pois aquele arvoredo ja ocultava o Recife inteiro a quem o olhasse de longe, p6s a

mira no prazer de edificar ali o pal4cio e a residéncia do governador (BARLEUS, 2005,
p. 151, grifos da autora).

Imagem 44 — Cidade Mauricia, Frans Post, 163?. Em primeiro plano o Terreiro dos Coqueiros e ao fundo
a area onde foi implantado o Parque de Friburgo, com uma massa vegetativa de coqueiros adultos

FONTE: MENEZES, 1999, p.99

Antes do Palacio de Friburgo, Nassau morou em duas outras residéncias localizadas na

Ilha de Antbnio Vaz. A primeira, era um casardo portugués, que ja existia quando da sua
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chegada a Capitania. Segundo Matsuura (2011, p. 64), localizava-se préximo ao Terreiro dos
Coqueiros e era propriedade da WIC. A segunda e terceira morada do Conde, respectivamente
Palacio da Boa Vista e Palacio de Friburgo, foram construidas por Nassau como parte do
conjunto urbano.

Imagem 45 — Localizacéo das 3 residéncias de Nassau em Pernambuco: 1. Primeira residéncia, 2. Boa

Vista, 3. Friburgo. Detalhe do mapa Caerte van de haven van Pharnambocquc, 1650, Atelier Johannes
Vingboons

A . ] i
Fonte: National Archief/ Rijksmuseum. Disponivel em: http://www.atlasofmutualheritage.nl/nl/Kaart-haven-
Pernambuco.6777, acesso em 10 out. 2019

Sobre a primeira casa, proxima ao terreiro dos Coqueiros, existe um desenho de autoria
de Zacharias Wagener®? (Imagem 46), que esteve no Recife durante 7 anos, 4 dos quais, a
servigo do conde. Na imagem de Wagener, observa-se uma estrutura no telhado da residéncia,
identificada por Matsuura (2010) como um observatorio astrondmico. Mas, para 0 tema que
abordamos, cabe destacar a casa na sua parte posterior, onde comparece uma espécie de quintal.
Observam-se possivelmente militares da WIC e escravos realizando atividades diversas. Um
negro parece carregar um feixo de cana-de-agucar, um outro segura uma espécie de arado, um

deles cuida de uma pequena arvore e vé-se também uma area reservada a cria¢do de caprinos.

420 autor nasceu em 1614 em Dresden, era desenhista e cartografo e trabalhou com o editor Joan Blaeu em
Amsterdd entre 1633 e 1634, quando foi enviado a Recife como soldado da Companhia das Indias Ocidentais em
1634, la permanecendo até 1641, onde exerceu a funcao de escrivao de despachos e depois se tornou despenseiro
de Nassau.



113

Imagem 46 — Residéncia de S. Exceléncia, “Der Hof Sein Excellenz”, Aquarela de Zacharias Wagener ca.
1634-1641

FONTE: BRASIL HOLANDES, vol. II, 1997, p. 199

A sua segunda residéncia, o Pal&cio da Boa Vista, foi construido para servir como “casa
de recreio”, ficava situada a poente da Mauritstadt e @ margem do rio Capibaribe. e, apesar de
ndo existir uma planta ou alguma imagem do projeto, tanto Nieuhof quanto Barléus fazem
referéncia a existéncia de jardins e lagos na propriedade:
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Bem ao pé da ponte que franqueia o Rio Capibaribe da Cidade Mauricia ao continente,
0 Conde Mauricio mandou construir uma agradabilissima residéncia de verdo a que 0s
portugueses dominaram “Boa Vista”. Era rodeada de apraziveis jardins e lagos de
peixes que também serviam de baluarte para a defesa da ilha de Antdnio Vaz e da
Cidade de Mauricia (NIEUHOF, 1998, p. 31, grifo da autora).

Néo se cansou Nassau de ser Gtil 8 Companhia, mas, de infatigavel atividade, mandou
construir, para aumentar os rendimentos da ponte do Beberibe, uma outra no sitio onde
se atravessa o Capibaribe, afim de que, num ir e vir continuo e desembaracado,
transitassem os habitantes do continente para a ilha e desta para o Recife. (...)
Apressando-se as obras, ficou ela terminada dentro de sete semanas. As estacas,
apertadas com cintas de pau e enterradas profundamente por meio de marteldes, eram
de bibaraba, madeira imputrescivel de perpétua duragdo. O comprimento da ponte é de
86 varas geométricas. Fica-lhe sobranceiro o palécio da Boa Vista, muito aprazivel
alegrado também por jardins e piscinas (BARLEUS, 2005, p. 157, grifo da autora).

Se ndo foi encontrada a planta, contudo ha imagem do volume que se apresenta em dois
pavimentos, com quatro torres menores em cada uma das suas extremidades e um torredo
central que conferia ao edificio uma aparéncia de casa fortificada (imagem 47). Em relato de
Barléus sobre a rotina de Nassau neste lugar, destaca-se a mencao sobre o que lhe abastecia a

mesa, com a indicacdo de que ele comia os peixes e aves do Brasil:

Dizia-se que a mae Natureza apresentava ali todos os encantos que aprazem aos mortais
e todos os atrativos de uma vida mais tranquila. Em nenhuma outra parte
encontravam 0s mais ocupados prazeres iguais aos dali. Naquele remanso,
descansava Nassau, rodeado pela vista das suas construcGes e longe da patria e das
terras de tantos condes e principes seus parentes, gozando da felicidade que achara no
ultramar (...). Via Coriddes e Filis de narizes chatos, labios grossos, mamas
pendentes, conduzindo armamentos e rebanhos diversos dos europeus. Outros
géneros de aves, outros géneros de peixes abasteciam-lhe as mesas, quando
jantava. Enfim, meditando, encerrava dentro do ambito da Boa Vista_o multiplo
beneficio do céu, da terra e do ar, a Republica, o inimigo, os indios, os holandeses, as
conveniéncias e proveitos das Provincias Unidas (BARLEUS, 2005, p.157, grifos da
autora)®.

Na imagem do Palacio da Boa Vista de Frans Post, ele e representado de forma
imponente as margens do Capibaribe onde se reflete a sua fachada. Esta localizado de forma
estratégica junto a ponte também denominada de Boa Vista que fazia a ligagdo entre a llha e 0
continente. Ao fundo do lado esquerdo, é possivel avistar o complexo do jardim e palacio de

Friburgo, com uma densa massa vegetal de coqueiros.

4 E ¢ sobre os jardins deste palacio que se encontram belas descricdes que aliam a vegetacdo e o prazer com o
usufruto da paisagem natural e na narrativa surgem acompanhados de narrativas classicizantes. Povoam os jardins,
Coriddes e Filis que remetem aos personagens pastores de rebanhos das Eclogas de Virgilio e dos Idilios de
Tedcritos, em um resgate dos classicos, como vemos também em outras passagens do texto de Barléus
(BARLEUS, 2005, p. 412, nota 241).
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Imagem 47 — Palacio da Boa Vista, gravura de Frans Post, 1647

N T

FONTE: HEKENHOFF, 1999, p. 101

Ampliando-se 0 emblema, por tras da faixa que leva o nome da propriedade, ha um
corddo com frutas variadas e folhagens, mais um possivel indicativo da existéncia de plantaces
de espécies vegetais alimenticia naquele espaco.

Imagem 48 — Detalhe do emblema contido na imagem Palécio da Boa Vista, gravura de Frans
Post, 1647

FONTE: HERKENHOFF, 1999, p. 101
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O ultimo lugar de morada de Nassau em Recife foi o Palacio de Friburgo, também
conhecido como Pal&cio das Torres. Foram batizados por Nassau com o nome de Vrijburg (vrij-
liberdade, burg-cidade) que Barléus traduziu como: “O palacio por ele construido chama-se
Friburgo, isto ¢, cidadela da liberdade” (BARLEUS, 2004, p. 151-152)*,

A construcdo foi orientada para o leste, com planta em forma de “U”, diante da qual
havia uma escadaria e um patio com area frontal murada e arredondada, de frente para a antiga
zona portuaria do Recife e para o oceano Atlantico, com a parte posterior voltada para o oeste,
na foz do rio Capibaribe. Possuia duas torres altas, quadrangulares, ligadas por uma passarela
coberta. Em uma delas foi implantado um observatorio astronémico e a outra era utilizada como

farol para os navegantes, podendo ser avistado a longas distancias.

Imagem 49 — Gravura do Palacio de Friburgo, autor e ano desconhecidos

4 O préprio termo cidadela, palavra derivada do italiano citadella, era empregado para designar um espaco
protegido e estratégico dentro de uma situacdo urbana, também um local de reunido dos defensores de uma causa
ou doutrina. No dicionario Raphael Bluteau, cidadela corresponde a uma fortificagdo: “Citadella. He um forte de
quatro, ou cinco angulos, fabricado junto da praca, ou dentro dela para a dominar, entrear, & bater, sendo
necessario. Destas, Citadellas, ou Castellos, huns sdo Reais, outros Dodrantais, outros Dimidiatos, outros
Quadrantais, & outros Intermedios” (BLUTEAU, 1728).
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Imagem 50 — Vista do Parque de Friburgo, com destaque para o Palacio envolto por coqueiros.
“Friburgum”, Frans Post, 1647

FONTE: HERKENHOFF, 1999, p. 266

Pode-se afirmar que as construcdes da Boa Vista e de Friburgo, denotavam claramente

0 desejo de Nassau de permanéncia no Recife. De outra maneira é dificil explicar por que

incorreu nas despesas vultosas para a construcdo de duas residéncias imponentes, onde fazia

questdo de promover encontros festivos, especialmente no Palacio de Friburgo onde nas

“merendas” deveriam ser servidos pratos preparados com o que havia disponivel na despensa e
no complexo da area do jardim.

Também ali fez uma casa de prazer, que lhe custou muitos cruzados (...), com algumas

casas de jogos, e entretenimentos, aonde iam as damas, e seus afeicoados a passar as

festas no verdo, e a ter seus regalos, e fazer suas merendas, e beberetes, como se usa

na Holanda, com seus acordes instrumentos; e o gosto do Principe era que todos

fossem ver suas curiosidades, e ele mesmo por regalo as andava mostrando, e para

viver com mais alegria deixou as casas aonde morava, e se mudou para o0 seu jardim
com a maior parte dos seus criados (CALADO, 2004, p. 111, grifos da autora).
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Nessa passagem de Manoel Calado, vé-se que Nassau procurava manter as tradices
cortesds da Holanda nos tropicos, e dentre as quais estavam os costumes relativos as refeicdes.
Segundo Evaldo Cabral de Mello (2006), a corte nassoviana ocupava grande quantidade de
lugares as mesas do palacio. Em primeiro lugar estavam as pessoas que trabalhavam em contato
direto com Nassau ou os convidados ilustres ou de passagem, que sentavam na mesa principal.
Em segundo lugar, estavam aqueles que ocupavam-se do servigo doméstico. Dessa forma,
diariamente a WIC deveria mandar a cozinha uma grande quantidade de itens alimenticios:

(...) 45 quilos de carne verde, ou 22,5 quilos de carne salgada e 22,5 quilos de verde;
nove a onze quilos de toucinho, 5,5 quilos de manteiga, quatro galinhas e pombos, dois
litros de vinho espanhol e dois de francés, quatro litros de cerveja, 1,5 litro de azeite,
quatro litros de vinagre, catorze péezinhos brancos — sendo que, “para cada uma das
mesas, tantos pdezinhos quantas pessoas houver, exceto a mesa de Sua Exceléncia,
onde havera p3o e bebida sem conta certa” —, trés litros de aveia, cinco de ervilha,

doze de carne de fumeiro. A falta de alusdo ao peixe é compreensivel: o palacio se
abastecia nos seus viveiros (MELLO, 2006, p. 34).

Esse volume diério de alimentos nos chama a atengdo porque deveria demandar uma
grande quantidade de processos e uma dindmica para a sua obtencéo que sé seria possivel com
uma grande quantidade de servicais e recursos materiais disponiveis. Além da corte e dos
funcionarios de prestigio, Nassau alimentava as suas custas cerca de oitenta africanos que
trabalhavam no estabulo e demais instalacBes do parque, além de dez turcos que faziam a
manutencdo do jardim (MELLO, 2006, p. 35).

Sobre os turcos serem apontados como os jardineiros de Friburgo, a razéo deve residir
no trato das tulipas, originarias da Turquia que durante o século XVI pertencia ao Império
Otomano. Acredita-se que seu cultivo nos Paises Baixos iniciou-se em 1593, quando Charles
de I'Ecluse ou Clusius, botanico flamengo e criador do jardim botéanico de Leiden, levou mudas
de tulipa de Constantinopla — atual Istambul, para plantar em seu jardim e conseguiu adapta-las
as asperas condigdes climéaticas na Holanda. No comeco do seculo XVII, a flor ja era muito
usada na decoracao de jardins e tornou-se um simbolo reconhecido do pais que chega até os
dias atuais (SCHAMA, 1988, p. 351).

Cabe agora, finalmente adentrar no jardim no Jardim do Pal&cio de Nassau. Vrijburg ou
Friburgo foi construido entre 1639 e 1642. Representou uma experiéncia impar na histéria dos
jardins botanicos na América, ndo so pelo seu pioneirismo enquanto atividade paisagistica, mas

também, por estar contida em um contexto de guerra, de exploracéo e destruicdo, na luta para
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produzir aclGcar que demandava a devastacdo das matas e florestas *>. Foi largamente
mencionado nos relatos e nas imagens holandesas, como por exemplo o mapa Caerte van de

haven van Pharnambocquc de Johannes Vingboons.

De fato, Nassau fazia ecoar nas terras tropicais, elementos apreciados pela cultura
batava desde a Idade Média. Ao construir um jardim no espaco urbano de Recife, enfrentou
um movimento duplo de aproximacgédo e controle da vasta natureza tropical. Segundo Paul
Zumthor, os neerlandeses ndo colocavam a cidade e o campo em situacGes opostas
(ZUMTHOR, 1989, p. 52).

Mesmo os registros imagéticos e a apreensdo do conhecimento calcado nas ciéncias
naturais eram, ainda que indiretamente, induzidos pela necessidade de cartografar e conhecer
o0 territorio, conquanto o esforco compendiador de espécies, registro do conhecimento dos
povos que aqui ja viviam, e outros, traziam enorme e indiscutivel vantagem militar aos
holandeses, porque nam et ipsa scientia potestas est, ou conhecimento é poder, segundo 0

pensamento de Francis Bacon que influencia a historia “mapeada” holandesa.

Portanto, natural que todas as intervencbes nassovianas tenham sido gravadas, nos
campos material e imaterial, umas mais e outras menos, pelos matizes bélicos, porque o jubilo
de qualquer conquista é rapidamente sucedido pelos riscos de mantenca do territério. Sobre este
aspecto, segue o conhecimento da antiguidade classica contida no Antigo Testamento da Biblia
Cristd que segundo Deuterondmio 20, 19-20:

Quando sitiarem uma cidade por um longo periodo, lutando contra ela para conquista-
la, ndo destruam as arvores dessa cidade a golpes de machado, pois vocés poderdo
comer as suas frutas. N&o as derrubem. Por acaso as arvores sdo gente, para que vocés
as sitiem? Entretanto, poderdo derrubar as arvores que vocés sabem que ndo sdo

frutiferas, para utiliza-las em obras que ajudem o cerco, até que caia a cidade que esta
em guerra contra voceés.

Dessa forma, Nassau tece sua estratégia de permanéncia no controle sociopolitico das

terras sob seu jugo com a sensibilidade de preservacdo das espécies vegetais que eram

4 Mesmo com esta iniciativa, apenas no final do século XVIII a Coroa portuguesa emitiu instrucdes para a
implantacdo de jardins botanicos no pais, os quais deveria sediar-se em Olinda, Ouro Preto, Sdo Paulo, Goias,
Salvador e Belém, sendo este o primeiro realmente a ser estabelecido no pais. Por meio de uma Carta Régia, D.
Maria I, no ano de 1796, ordenou a implantagdo de um jardim botanico em Belém. Tal documento foi dirigido ao
entdo governador da Capitania do Pard, D. Francisco Inocéncio de Sousa Coutinho, que apenas em 1798 executou
a ordem real, criando assim o Jardim Boténico de Belém do Para (SEGAWA, 1996, p. 109-114 e DEAN, 1996, p.
141-145).
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conhecidas como fontes de alimento, como forma de garantir ndo s6 a passagem sazonal de

estacOes de escassez, mas também a falta advinda da guerra, frequentemente nascida do

estabelecimento de sitios bélicos:
N&o obstante, ao Conde aprouve furtar aos olhos aquele terreno desnudo,
sombreando-o com uma plantacdo de arvores, nao so para nao ficar exposto as
ofensas do inimigo, mas ainda para os cidadaos e soldados, durante as quadras
asperas, delas tirarem o alimento e o refrigério dos frutos, encontrando também
ali os habitantes um abrigo seguro. Realmente, houve uma ocasido em que, ndo se
podendo entrar no Recife por causa do rio, trezentos cidaddos, passando além deste
para colherem laranjas, foram quase exterminados, e aprenderam tardiamente a
necessidade de seu abastecimento doméstico. Por conseguinte, Nassau, para ndo pesar
ao tesouro e para prover ao bem publico, adquiriu a sua custa aquele terreno,

transformando-o num lugar ameno e Util tanto a sua saude e seguranca como a
dos seus” (BARLEUS, 2005, p. 150, grifos da autora).

Se retomarmos a Prosopopéia de Bento Teixeira, na descricdo da capital holandesa da
conquista — Recife — as indicagdes geograficas do termo “Pernambuco” sdo comparadas aos
Orgdos destinados ao ato de alimentar-se: uma “boca que rompe o mar” ¢ uma “cova do mar

que se chama lingua” (ver p. 31).

A boca e a lingua sdo os primeiros orgaos fisioldgicos responsaveis pelo sentido do
paladar. Sabor, deriva do latim “sapere” que significa “ter gosto; exalar um cheiro, um odor;
perceber pelo sentido do gosto; fig., ter inteligéncia, juizo; conhecer alguma coisa, conhecer,
compreender, saber”, o que remete ao concepto de sabor ao processo de apreensdo da esséncia

das coisas, seja pela experiéncia gustativa, seja pelo esforco intelectivo.

A etimologia demonstra que sabor e saber sdo irmdos gémeos do mesmo impulso
atavico dos seres humanos em seu empenho civilizatorio: sobreviver para se reproduzir e
prosperar. Mesmo no relato biblico, a preponderéncia e a posicdo altaneira do homem tém
relagdo direta com o alimento (Gn 1:26), o que demonstra que Bento Teixeira ndo relacionou o
aparato gustativo humano a descricdo de Recife por mero acaso; ha, sim, uma dominéncia

arquetipica no discurso descritivo.

Com efeito, ndo bastasse a filogenia, que impele a todos no momento radical do
nascimento a deflagracéo do primeiro processo de inspiracdo e expiragédo, seguido do primeiro
choro, que € interpretado como exigéncia inadiavel e insuperavel da superacdo da fome de sua
progenie, e da subsequente primeira mamada, onde o primeiro laco socioafetivo brota e passa
a reger a psiqué do alimentado, o alimento reina absoluto também na ontogenia, no caso em

tela, aderecando e atribuindo poder aos brasbes oficiais, apontando semioses culturais
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definidoras de comunidades, aportando carga simbdlica a rituais religiosos (Mt 26:26), enfim,

pautando a marcha humana.

Portando, ndo por acaso, o alimento carrega o valor simbolico incomensuravel de vida
e renovacao e, por isso mesmo, irrompe barreiras temporais, culturais, religiosas para ganhar
status de maidsculo veiculo signico da possibilidade de futuro vidvel e prospero do individuo
ou grupo de individuos. E um jardim de alimentos celebra estes valores.

No contexto da nova cidade, a idealizacao do jardim e palacio comecou com a escolha
do terreno por Mauricio de Nassau que, apés estuda-lo, o adquiriu em 1639, dois anos apds a
sua chegada ao Recife. Estrategicamente situada, a area era “rodeada de &gua por todos os
lados”. Era um local de depdsito fluvial, normalmente fértil e produtivo, a depender do
tratamento dado ao solo. No entanto, Barléus (2005, p. 150) o descreve como “uma planicie
safara, inculta, despida de arvoredo e arbustos, que, por estar desaproveitada, cobria-se de
mato”. Nesta descri¢do, talvez Barléus tivesse a intencdo de acentuar ainda mais, o feito

transformador da obra do conde no local.

No mapa “Caerte van de haven van Pharnambocque ” (1650) (Imagem 51), elaborado
pelo Atelié Johanes Vingboons, observa-se o local de implantacdo do jardim na cidade Mauricia
e, para além dele, se apresenta uma extensa legenda com 50 itens, dos quais foi possivel

localizar pelo menos 14 inscrices que guardam relacdo com o alimento no territério:

1 De nieuwe Plantage Sijn Excellentie (a nova plantacdo de S. Exceléncia);

9 De Paerde Stal (estabulo);

11 't Corael vande Ossen (o curral de van de Ossen);

12 't Corael vande schapen en bocken (o curral das ovelhas e do gado);

13 ‘t Corael vande varckens (0 curral de van de Varckns);

21 ‘t Clooster (0 Convento Franciscano);

27 De marckten (Mercado);

47 Motrassen die met Hoog watter bedeckt syn (éreas alagadicas, pantanosas, que ficam
cobertas com &gua nas marés altas).
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Imagem 51 — “Caerte van de haven van Pharnambocquc met de Stadt Mouritius en Dorp Reciffo ende
bijleggende forten met alle gelegentheden van dien” [Mapa do Porto de Pernambuco/ Com a Cidade
Mauricia e a Villa do Recife e seus fortes/ Com todos os detalhes da sua situagéo], 1650, Atelier Johannes
Vingboons

FONTE: National Archief/ Rijksmuseum. Disponivel em: http://www.atlasofmutualheritage.nl/nl/Kaart-haven-
Pernambuco.6777, acesso em 10 out. 2019

2.2 FRIBURGO: PALACIO E JARDIM DE VIVERES

A organizacdo do Jardim de Friburgo que ocupa as laterais e toda a extensdo do fundo
do palécio, pode ser vista na imagem Friburgum (Imagem 52), onde observam-se areas com
diferentes funcdes, delimitando espacos reservados ao plantio de espécies vegetais diversas,
areas com massas d’agua que serviam aos criatorios de peixes além de criagcdes de outros

animais, aves e mamiferos.
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Imagem 52 — “Friburgum”, George Marcgrave. Gravura em cobre extraida do livro de Gaspar Barléu,
“Rerum per Octennium in Brasilia Et alibi nuper gestarum”. Amsterdam, loannis Blaeu, 1647
= Y T —— = % - e o > - o i

=

FONTE: Biblioteca Nacional, Rio de Janeiro

Uma das principais caracteristicas observaveis no jardim de Friburgo é a geometrizagéo.
Sobre esta questdo, a tomada de consciéncia do controle da natureza iniciada no periodo do
Renascimento, e impulsinada com os Descobrimentos, intensifica-se ao longo dos séculos XVII
e XVIII. A humanidade entende a si mesma como forca modificadora e controladora da
natureza e busca enquadra-la dentro de um sistema de referéncias que a torne inteligivel,
uniformizada e compreensivel para a mente humana (CAPEL, 2002, p. 236).

E neste contexto que a regularidade domina o desenho dos jardins e consagra o triunfo
da arte e do artificio sobre a natureza, representando o apice do conhecimento botanico e

estético da época, e refletindo a técnica, a imaginagéo e a criatividade humana“®.

46 O jardim francés ¢ a forma maxima da expressdo humana geometrizada, a qual esta submetida a natureza na
cidade. A mensagem de que a natureza esta subjugada pela arte é expressa através do desenho de jardins. A
remogao de terras, as obras hidraulicas e os desafios aos climas, através das “orangeries” ou estufas, entre outros
trabalhos, mostram de forma eminente o poder do homem (CAPEL, 2002, p. 254).
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Seguindo as caracteristicas do periodo, no século XVII foram implantados nos Paises
Baixos dois jardins de cunho cientifico: o Hortus Botanicus de Leiden (1610) e o Hortus
Amsterdam (1638), no centro da cidade, onde a Companhia das indias Ocidentais desempenhou
um papel preponderante no incremento dos conjuntos vegetais que foram coletadas em suas
possessdes na Africa, Asia e nas Américas (PANZINI, 2013, p. 273).

Imagem 53 — A esquerda, “Hortus Botanicus Leiden”, Gravura de Jan Cornelisz. 1610. E a direita, planta
do “Hortus Amsterdam”

HORTI PVPLICI ACADEMI& LVGDVNO-BATAVA; CVM AREOLIS ET PVLVILLIS VERA DELINEATIO
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FONTE: https://www.wikiwand.com/en/Hortus_Botanicus_Leiden acesso 17 dez. 2019 e
https://onh.nl/verhaal/groen-en-rust-in-de-hortus-botanicus, acesso em 21 out. 2019

Se observarmos o desenho dos jardins, vé-se em ambos a disposi¢do preponderante em
quadrantes que sdo divididos em parcelas menores, com caminhos ortogonais que se cruzam.
Por sua vez, a implantacdo de &reas com caracteristicas semelhantes aos da matriz holandesa
foram realizadas pelos batavos nos territérios coloniais e havia a troca de espécimes que é
comprovada através de relatos do periodo que apontam para a existéncia de jardins, além do
Brasil, no Cabo, em Malabar, no Ceildo e em Java (STANDAGE, 2009, p. 77).

Esses jardins pareciam mais ambiciosos que aqueles estabelecidos na Europa durante o
século XVI, cujas finalidades eram sobretudo medicinais, tendo como intencdo aclimatar novas
e velhas espécies além de produzir sementes e mudas. Era necessario introduzir plantas
europeias nas regides em que os colonizadores chegavam e levar novas espécies vegetais de
um continente para o outro e assim foram também responsaveis pela transferéncia de

germoplasma*’ (HEYWOOD, 1987). Assim enfrentava-se os desafios das diferencas climaticas

47 Colegéo de recursos genéticos de uma determinada espécie que podem ser harmazenadas em forma de sementes,
ou simplesmente tecidos das plantas.
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e as distancias que significavam um problema para a sobrevivéncia das plantas durante as
longas travessias (FELIPPE, 2008, p. 23).

Como exemplo, as plantas levadas para o “Hortus Botanicus Amsterdam” pela
Companhia das indias foram documentadas por Johannes Commelin (1629-1692) e seu
sobrinho Caspar Commelin Jr. (1667-1731) na obra intitulada de “Horti medici
amstelodamensis ”, composta em dois volumes (1697-1701). Ha registros de que Lineu utilizou
essas imagens para obter informacBes sobre as plantas tropicais, de forma que tornou-se
material de referéncia essencial para os interessados em plantas exoticas na Europa também foi
empregada por outros estudiosos da botanica nos séculos XVII e XVIII (ROSA, 2012, p. 199 a
200).

O frontispicio do “Horti medici” (Imagem 54) apresenta a figura da Flora, deusa ninfa
da mitologia romana, segurando o brasdo de armas de Amsterdd, cercado pela personificacao
da Europa, América, Asia e Africa, oferecendo seus presentes botanicos, que s&o distribuidos
ao publico em segundo plano. América esta representada por uma figura feminina, com os seios
desnudos, um cocar de penas sobre a cabeca, segurando uma cesta de palha que contém
folhagens e flores. Na parte de baixo da imagem, figura em um vaso o abacaxi, espécie nativa
do Brasil. Compondo uma alegoria acerca da importancia do jardim em um periodo em que as
cores e sabores do Novo Mundo alcangavam territorios para além do Oceano Atlantico,
compartilhando sua beleza e utilidade.

O Horto de Amsterda, portanto, guarda estreita relacdo com a atitude nassoviana de
implantacdo do Jardim de Friburgo em Recife, que permitia que o projeto do Conde cujo mote
jaaqui referido “Qua Patet Orbis” — até onde 0 mundo se estenda — fosse colocado em pratica.
A fauna e a flora tropical estavam sendo investigadas na Europa, a partir da transferéncia de
espécies transportadas de diversas partes do globo que ali poderiam ser observadas in loco
(SILVA, 2004, p. 205).
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Imagem 54 — Imagem do frontispicio do “Horti Medici Amstelodamensis” edi¢éo de 1697-1701 de autoria
de Johannes Commelin

Ex Typora hi

Disponivel em: https://www.rct.uk/colIection/1057108/horti—medici-améteIodamensis-rariorum—vol—l. Acesso
em 21 out. 2019

IBLAEV. Proftant apud Avan SOMEREN. 1697.
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Sobre a planta do complexo do Jardim de Nassau, uma legenda indica as principais areas
com suas funcgdes e respectivas espécies vegetais ali implantadas.

Imagem 55 — Indicacgdo das areas do Jardim, segundo a legenda de Friburgum (1647), George Marcgrave.
Gravura em cobre extraida do livro de Gaspar Barléu, “Rerum per Octennium in Brasilia Et alibi nuper
gestarum”. Amsterdam, loannis Blaeu, 1647

FONTE: Biblioteca Nacional, Rio de Janeiro



Quadro 4 — Legenda do Jardim de Friburgo

ORDEM LATIM* TRADUCAO
A Fl. Bibaribe Rio Beberibe
B Friburgum Aula Comitis espaco para o séquito de friburgo
C Stabulum 24 ex ordine equorum estabulo com capacidade para 24 cavalos
D Norti cc Plantaria canteiros com ervas
E Viridaria et herbaceorum horti horto com arbustos e ervas
F Sepimenta e citrys et limonibus sebes de limoeiros e citricos
G Porticus vitifera pérgola para videiras
H Porticus e Granatis pérgola de romés

CURAWNPHO +N<XXS<H40WOITOTOZ £ X

Hortus malorum Aurantiorum, limonum et
citreorum

Hortus ficus aljasque arbéreas habens
Domus Hortulani

Ambulacra e Cocys arboribus

Opus coronarium fruticibus consitum
Sphzristerium

Hortus arborum quas Bachovens vocant
Gallinarium

Vivaria

Mons Coniculorum

Sades olorina

Suggestus lapideus

Vetus columbariu

Puteus in usun stabuli

Campus sicandis listeis

Puteus in usun stabuli

Auditus sive ingressus Friburgiane Aule
Hospitium nigritarum

Castrum Ernesti

Monasterium

Terre quas mare intumescens inundat
FI. Capibaribi

Piscatorie locus

Alluvies terrae refluo marj e secca

plantacéo de citricos e laranjeiras contra a
doencga do escorbuto

horto com ficus e outras arvores

casa do hortelao

alamedas para passeio com arvores de
€oCcos

espaco circular murado provido de arbustos
campo para jogo com bola

hortos com arvores denominadas bananas
galinheiro

acude para peixes

monte para coelhos

ilha dos cisnes

muralha de pedra

antigo pombal

fosso murado usado como estabulo
campo para secagem

horto de verduras

acesso a pracga de friburgo

acomodac8es dos negros

Forte Ernesto

Mosteiro

terras inundadas na maré alta

rio Capibaribe

areas de pesca

terras deixadas secas no refluxo da maré
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FONTE: Atualizada a partir de SILVA e ALCIDES, 2003, p. 162

Na planta, destacam-se 0s coqueiros, dispostos em canteiros e distribuidos em linhas
duplas perspontadas. Seguem uma medida modular que conforma um tipo de moldura no
jardim. As fileiras também aparecem nos eixos vertical e horizontal e essas alamedas, segundo
os relatos escritos, foram formadas por um nimero que varia de relato para relato, no entanto
foram contabilizados 643 unidades, nimero bastante proximo do que foi descrito por Barléus.
Houve o transplante de coqueiros adultos de outras localidades do territorio, fato relatado por
Barléus com detalhes:

Surgiam, em lindos renques, 700 coqueiros, estes mais altos, aqueles mais baixos,
elevando uns o caule a 50 pés, outros a 40, outros a 30, antes de atingirem a separa¢do
das palmas. Sendo opini&o geral que ndo se poderiam eles transplantar, mandou o

Conde busca-los a distancia de trés ou quatro milhas, em carros de quatro rodas,
desarraigando-os com jeito e transportando-os para a ilha, em pontfes langados através

4 Sobre a nomenclatura em latim, alguns nomes empregados na legenda como hortus e viridarium eram
amplamente empregadas desde a antiguidade. Hortus (horta), na antiguidade designava qualquer composi¢do
verde formal, tanto utilitaria, quanto ornamental. A partir do periodo medieval, passou a designar um jardim
voltado para cultivos especificos: espécies floriferas, mediciais e hortaligas. O termo herbarium por sua vez, fazia
referéncia as pequenas hortas onde eram cultivadas as ervas para uso farmacéutico e culinario (PANZINI, 2013,
p. 184 e 670).
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dos rios. Acolheu a terra amiga as mudas, transplantadas nédo s6 com trabalho,
mas também com engenho, e tal fecundidade comunicou aquelas arvores anosas, que,
contra a expectativa de todos, logo no primeiro ano do transplante, elas, em maravilhosa
avidez de produzir, deram frutos copiosissimos. Ja eram septuagenarias e
octogenarias e pro isso diminuiram a fé do antigo provérbio: “arvores velhas néo sdo
de mudar”. Foi cousa extraordindria ter cada uma delas dado frutos que valiam oito
rixdales (BARLEUS, 2005, p.150, grifos da autora).

Marcgrave descreveu, com riqueza de detalhes, a maneira de plantar e transplantar a
espeécie, fatos, como relata no fragmento abaixo, observados e anotados por ele, talvez no
préprio jardim:

Falarei agora sbbre o modo de plantar e transplantar; (tudo conforme minha
observacao); ndo escreverei cousa alguma que néo tenha visto e observado. O fruto
inteiro ou a noz com casca, enterrada levemente sob a terra ou somente langado sobre a
terra, germina, no espaco de sete meses; do germe da planta é transplantada, depois de
um ano; depois de sete anos, finalmente, d4 as premicas dos frutos. O modo de
germinagdo é o seguinte: confiada a terra a noz com a casca, dos pequenos orificios
procede um germe filamentoso, tendo origem da &gua contida na noz; aquela &gua foi
antes congelada numa substancia esponjosa, alvissima, constituindo a figura de uma
noz para que dai procedesse o germe. O germe, quando brota, se acha coberto de um
tecido como de canhamo com trés ou quatro folhas, unidas a si apertadamente, sem
caule; ainda que chegue a seis, oito ou dez pés de altura somente consta de folhas e
caules. Os “fetos” sdo transplantados ou ndo. Se quisermos transplanta-los, devemos
fazé-lo, no primeiro ou segundo ano de sua idade, no més de junho ou julho; podem
também ser transplantados mais antigos, isto , de quatro ou cinco anos, mas perece a
maior parte. Vi toda via ser transplantado uns grandes, isto é de vinte e quatro ou

mais anos com bom resultado, no ano de 1640, em Mauricia, sendo empregado
neste trabalho cérca de trezentos homens (MARCGRAVE, 1942, p. 139 e 140).

O coqueiro foi introduzido no Brasil ainda nos idos dos quinhentos e sua climatizacao
foi muito bem sucedida no nordeste brasileiro. No litoral da india, o coqueiro era a base
imemorial de um complexo econdmico e ecoldgico, sendo utilizado como material de
construcdo civil e até naval, como nas Maldivas. Da casca, a populacdo fazia cuias de beber,
consumiam-se-lhe a &gua e o miolo, e fabricava-se o ""copra", o azeite para os alimentos e para
a iluminacdo. Dele também se tiravam aguardente, vinagre e acucar. Seu 6leo tinha valor

medicinal como laxativo e no combate ao reumatismo (MENDES, 1886, v. I, p. 172 a 178).

Herdeiro da tamareira, por séculos foi considerada a arvores da vida do Eden (SILVA
& ALCIDES, 2003, p. 166). Sobre a sua vinda para o0 Novo Mundo, alguns pesquisadores
defendem que o coqueiro foi trazido pelos clérigos da Companhia de Jesus enquanto outros
argumentam que a sua introducéo se deveu a Garcia D’ Avila, administrador colonial portugués,
fundador do maior latifindio do mundo a época, cuja sede localizava-se na Praia do Forte na
Bahia. Assim, para demarcar suas terras plantou coqueiros no litoral que hoje é denominado de
Costa dos Coqueiros (SIQUEIRA, 2002, s/p). Ja Harri Lorenzi, pesquisador do Instituto
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Plantarum, defende que quando os colonizadores chegaram as areas tropicais da Africa e da

América, ja encontraram coqueiros nas faixas litoraneas*.

As primeiras referéncias escritas desta espécie no Brasil encontram-se no “Tratado
Descriptivo do Brasil”, de Gabriel Soares de Souza que em 1587, diz: “As palmeiras que dao
0s cocos se ddo bem na Bahia, melhor que na india, porque metendo um coco debaixo da terra,
a palmeira que dele nasce da coco em cinco e seis anos, e na india ndo déo, estas plantas, frutos
em vinte anos” (SOUSA, 1971 p. 197).

E a partir dessa informacéo que alguns pesquisadores atribuem a atividade latifundiaria
de Garcia D’Avila, a sua disseminagdo inicial em terras brasileiras ¢ Luiz Alberto Siqueira
afirma que a espécie foi introduzido pela primeira vez no Brasil em 1553, no territorio da Bahia,
sendo procedente das ilhas de Cabo Verde. A origem remota desse material seria a india ou Sri

Lanka de onde cocos teriam sido introduzidos em Mocambique (SIQUEIRA, 2002, s/p).

Voltando para o zoneamento do jardim, conforme a indicacdo da legenda (Quadro 4)
dos lados direito e esquerdo do palécio, havia areas destinadas a plantagcdes diversas com
fruteiras e pérgolas, canteiros com ervas e outras espécies arbustivas. Mais além situava-se o
estabulo com capacidade para 24 cavalos, um pombal e area reservada aos escravos. Entre este
bloco e os canteiros a esquerda do palacio, havia uma plantacao de oliveiras. A casa do horteldo
ou jardineiro localizava-se na ponta direita do complexo do jardim, de frente para o Rio
Beberibe.

Na parte de trds desses blocos imediatamente colocados ao lado da construcdo, duas
areas, uma a direira com arvores frutiferas de grande porte e do lado esquerdo, plantacéo de
frutas citricas e laranjas. Na regido imediatamente posterior ao palacio, havia um pequeno lago
artificial com peixes e cisnes. Outras criacGes de animais localizavam-se tambeém na parte de
tras da area: viveiros de peixes, um monte para a criacdo de coelhos, além de um espaco para
aves diversas. Nas proximidades dessa &rea havia um espaco para jogos com bolas e plantacéo

de bananeiras.

Os canteiros eram subdivididos em compartimentos menores e cada um deles recebia
um cultivo particular. Portanto, acredita-se que na legenda do Jardim estdo elencadas apenas as
espécies consideradas prioritarias ou simbdlicas que necessitavam de destaque. Além disso, sdo

4% Ver https://reinometaphyta.wordpress.com/2012/06/20/coqueiro-da-bahia-cocos-nucifera/ acesso em 04 abr.
2020.
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inimeros os relatos dos diferentes tipos de espécies presentes em Friburgo, que configuravam-

se como uma amostra do que os homens comiam.
Depois do coqueiral, havia um lugar destinado a 252 laranjeiras, além de 600, que,
reunidas graciosamente umas as outras, serviam de cerca e deliciavam os sentidos com
a cor, o sabor e o perfume dos frutos. Havia 58 pés de limdes grandes, 80 de limdes
doces, 80 romanzeiras e 66 figueiras. Alem destas, viam-se arvores desconhecidas em
nossa terra: mamoeiros, jenipapeiros, mangabeiras, cabaceiras, cajueiros, uvalheiras,
palmeiras, pitangueiras, romeiras, araticuns jamacarus, pacobeiras ou bananeiras.
Viam-se ainda tamarindeiros, castanheiros, tamareiros ou cariotas, vinhas carregadas
de trés em trés meses, hervas, arbustus, legumes, plantas rasteiras, ornamentais e
medicinais. E tal a natureza das ditas arvores que, durante o ano inteiro, ostentam flores,
frutos maduros junto com os verdes, como se uma s6 e mesma arvore estivesse vivendo,

em varias de suas partes, a puericia, a adolescéncia e a virilidade, a0 mesmo tempo
herbescente, adolescente e adulta. (BARLEUS, 2005, p. 151, grifo da autora)

Outra estratégia comum era a colocacdo de giraus ou pérgolas de madeira para a
ramagem de algumas espécies frutiferas, no caso de Friburgo, as videiras e romas, ambas com
fortes significados e conhecidas desde a antiguidade classica. As romds sdo consideradas
simbolos da fertilidade e da fecundidade pela quantidade de sementes que carrega®.

Varias das espécies plantadas no jardim, podiam ter uso préatico. E o caso dos laranjais
e outras frutiferas citricas que possuiam grande aplicacdo medicinal, j& que evitava o escorbuto
gue acometia 0s navegantes nos longos cruzamentos maritimos. A laranja era ainda um
emblema vivo da familia de Orange, da qual Jodo Mauricio de Nassau descendia (SILVA &
ALCIDES, 2003, p. 163).

O jardim portanto, também incorporou espécimes exdticas advindas de outras parte do
globo, onde os holandeses expandiam suas possessdes, fato este que podemos comprovar no
relato de Nieuhof (1998, p. 24) que afirmou que no jardim do Conde podia-se encontrar “todas
as variedades de plantas, frutas, flores e verduras que a Europa, a Africa ou ambas as Indias

podem proporcionar”®. Desta forma, Nassau exibia 0 seu poderio, apresentando espécies

% Com relagéo a etimologia da palavra, do inglés, o termo “pomegranate”, deriva do latim, sendo constituido de
dois termos: “pomum” que significa maga e “granatus”, com sementes. Do hebraico, a palavra “rimon” (romai),
significa “sino”. Em Roma, a fruta era chamada de “mala granata” ou “mala romana”, que significavam,
respectivamente, “fruto de grios” ou “fruto romano”. Do espanhol, a palavra “granada” significa roma. Ver
Dicionario dos simbolos disponivel em: https://www.dicionariodesimbolos.com.br/roma/ acesso em 27 fev. 2020.
51 A companhia de comércio holandesa havia instalado col6nias ou entrepostos comerciais em Malabar, que hoje
corresponde a parte sul da costa da india, incluindo Cochin; Ceil4o, atual Sri-Lanka; Bengal, regido da costa leste
da india onde hoje se situa Calcuta; Sido, atual Tailandia; Malaca, hoje cidade de Malaka na atual Malasia;
Sumatra; Batavia, atualmente chamada de Jacarta; Ilhas Molucas, que fazem parte do arquipélogo da Indonésia;
Formosa, hoje é Taiwan e Japdo. Porém, a maioria dos espécimes ali presentes provinha da América do Sul e da
costa oeste da Africa, ou, melhor dizendo, das areas em que a WIC mantinha o dominio comercial. Sobre a historia
e comércio da Companhia das indias Ocidentais, ver ALBUQUERQUE, 2014 e GAASTRA, 2002.
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desconhecidas e advindas dos mais longiquos territorios sobre os quais a WIC exercia seu

dominio.

Na parte da ilha que fica entre os rios Capibaribe e Beberibe e entre o forte Ernesto e o
forte triangular Waerdenburgh, encontravam-se os ja citados jardins do Conde
Mauricio, providos de todas as variedades de plantas, frutas, flores e verduras que
a Europa, a Africa ou ambas as Indias poderiam proporcionar. Havia la cerca de
700 coqueiros de todos os tamanhos; alguns deles com 30, 40 e 50 pés de altura, que
estavam a cerca de 3 e 4 milhas, deram frutos ja no primeiro ano. Viam-se nesses jardins
cerca de 50 limoeiros, 18 cidreiras, 80 romeiras e 66 figueiras (NIEUHOF, 1998, p. 30,
grifo da autora).

Nesta llha de Antdnio Vaz existia ndo s6 o palacio, mas também o Museu do
Conde, para o qual traziam as naus vindas da India Oriental ou da Ocidental, da Africa
e de outras regides, animais exoticos, plantas, alfaias dos barbaros, trajes e armas, para
espetaculo mais deleitoso e raro proporcionado ao Conde (BARLEUS, 2005, p. 158,
grifo da autora).

Ainda em Barléus, observam-se indicios da atuacdo direta de Nassau nos estudos da
natureza em seu jardim, onde o autor o compara ao imperador romano Diocleciano (a. C. 284-
305), lembrado na literatura como exemplo que dava aos prédios publicos e também conhecido
pela sua paix&do por jardins (BERKEL-EBELING, 2018, p. 454).

Quando se livrava das preocupacdes de governar o estado, dedicava-se o conde ao
estudo da natureza; passado o estrondo da guerra, cuidava dos planos militares neste
ambiente pacifico. A obra avancou com celeridade, causando prazer e admiragdoo a
todos que a vissem concluir. Foi este 0 mesmo recreio do imperador Diocleciano,
guando ele proprio o organizava, dedicando-se a arboricultura e jardinagem
(BARLEUS, 2005, p. 210).

Com relacdo a agua doce, esta era represada nos reservatorios do jardim, garantindo o
abastecimento de agua potavel que podia ser acessada com facilidade, fato reforcado por
Nieuhof e Barléus, que também chamam a atencdo para o abastecimento de pescado:

A escassez de 4gua potével, no Recife, no que a ilha é tdo abundante, pode ser
remediada pelo Rio Beberibe; a proposito, varios reservatorios ja haviam sido
instalados no Recife, para seu abastecimento. Durante a guerra com 0s portugueses,
foi-nos dado apreciar as grandes vantagens que podiamos tirar dessa ilha, pois, dadas
as suas naturais condi¢des de seguranca, ainda aumentadas pelas fortificacfes ali
construidas, se tornava possivel, em qualquer emergéncia, operar, para la, uma retirada
estratégica. Ademais, a manutencdo da ilha em nosso poder era indispensavel porque
era & que o Recife se abastecia de pescado e toda a sorte de virtualhas. (NIEUHOF,
1998, p. 54, grifos da autora)

N&o deixarei de dizer também que no parque existem pogos distantes dos rios trés
varas das nossas ou pouco mais. Rodeados de aguas salgadas, abastecem os
moderadores com abundancia de aguas doces, ou porque a grande firmeza do solo
ndo permite que penetrem as aguas salgadas, ou porque estas, filtrando-se através da
terra, perdem a salsugem, ou porque estes pogos brotam de lencol mais profundo que o
leito dos dois rios. S&o eles de grandissima utilidade, porque néo se podem buscar
fora aguas doces em razéo de estarem rodeadas de inimigos (BARLEUS, 2005, p.
151 e 152, grifos da autora).
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Contém esse mesmo parque trés piscinas amplissimas, providas de todo o género de
peixes, conforto valiosissimo para a populagéo, quando falta mantimento. No primeiro
trimestre apds serem cavados esses viveiros, foi tdo copiosa a pescaria, que trés lanchas
mal bastavam para o transporte dos peixes, além daqueles que a liberalidade do Conde
cedeu aos soldados. Ha outros viveiros ainda nos limites do parque, mesmo no rio,
fechados por cercas, os quais fornecem larga copia de peixe, na maré ascendente. Mais
de uma vez ja aconteceu que uma s pesca rendeu aos donos cem florins, lucro
bastante avultado (BARLEUS, 2005, p. 152, grifos da autora).

Em frente a casa havia um bateria de marmore que se elevava do rio em degraus e sobre
a qual estavam montados 10 canh@es para a defesa do estuario. A 2 ou 3 pés da corrente,
viam-se grandes tanques d’agua doce no jardim, ndo obstante a do rio, em toda a
redondeza, ser inteiramente salgada. Além desses, havia diversos viveiros repletos de
todas as qualidades de peixes (BARLEUS, 2005, p. 158, grifo da autora).

Frei Manoel Calado também citou as diferentes espécies animais que poderiam ser
encontradas no Jardim, dando além disso, indicios acerca da disposicdo gastrondmica de
Nassau que parecia provar e apreciar as aves, mamiferos, peixes e até répteis que Ihes eram
oferecidos como presente pelos moradores da regiao:

Também ali trazia todas as castas de aves, e animais que pdde achar, e como 0s
moradores da terra Ihe conheceram a condicéo e o apetite, cada um lhe trazia a ave, ou
animal esquisito que podia achar no sertdo, ali trazia os papagaios, as araras, 0s jacis,
os Canindé, os jabotis, mutuns, as galinhas de Guiné, os patos, os cisnes, 0s pavoes,
0s perus, e galinhas grande ndmero, tantas pomba, que ndo se podia contar, ali
tinha os tigres, a onga a suguarana, o tamandud, o bugio, o quati, 0 saguim, o apetea,
as cabras do Cabo Verde, os carneiros de Angola, a cutia, a paca, a anta, 0 porco
javali grande, multiddo de coelhos, e finalmente ndo havia coisa curiosa no Brasil

que ali ndo tivesse, porque os moradores Ih’as mandavam de boa vontade (...)”
(CALADO, 2004, p. 111 e 112, grifos da autora).

Dos vinte e oito animais citados na relacdo de Calado, vinte e um possuiam uso
alimenticio e dezenove sdo nativos, o que indica que além das espécies vegetais, 0s animais —
n&o s6 os peixes dos agudes de Friburgo — também estavam ali para servir como alimento®2. O
Frei também atesta a boa vontade da populacdo que presenteava o0 conde com uma grande

variedade de animais que passavam a compor a colecdo viva do jardim de Friburgo.

Contudo, cabe destacar ainda, além das atividades de pesca ja citadas, a préatica da caca.
O espaco reservado aos coelhos, com forma circular e delimitada por fossos contendo agua,
segundo Silva (2004, p. 211) guardava semelhangas com estruturas utilizadas na ldade Média

para a captura desses animais, cuja carne era muito apreciada nos banquetes.

52 Do total das espécies, vinte e trés foram descritas por George Marcgrave na Historia naturalis brasiliae, obra
gue sera objeto de analise do préximo capitulo.
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Portanto, fazendo um balanco a partir da analise da planta e da legenda de Friburgum,
entende-se que o terreno foi dividido em setores, onde as plantagcdes de espécies vegetais
correspondem a mais de 50% da area total. Os acudes ou viveiros de peixes ocupam cerca de
30% e as criacOes de animais — mamiferos e aves — ocupam 6 % do terreno. Uma area de 15%
do total, refere-se ao setor de servigo e inclui a senzala e os patios proximos a ela. Ja a area de
contemplagdo e 6cio ocupa 3% da &rea total, informando sobre a presenca de um campo para
jogos com bolas.

Imagem 56 — infografico sobre a planta do Parque de Friburgo. “Friburgum”, George Marcgrave, 1647

VEGETAGAO
AGUA
ANIMAIS
SERVICO

LAZER

PALACIO DE FRIBURGO

MURALHA DE PEDRA

FONTE: Realizado pela autora, 2020
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Cabe porém, em toda esta andlise, salientar a grande funcéo de abastecimento do jardim.
Foi contabilizada uma area de 85% do terreno reservado a substisténcia, 0 que comprova a
intencdo do Conde Mauricio de Nassau em garantir o suprimento das necessidades alimentares
da populacdo civil e militar de Recife e Mauricia, especialmente em ocasides de batalhas onde

seria mais dificil obté-lo nos arrabaldes longinquos.

A seguranca do lugar estendia-se para além da garantia de abrigo. O terreno mesmo
sendo adquirido as expensas de Nassau, poderia funcionar como um “celeiro” urbano vivo,
fornecendo alimento e 4dgua para os “cidaddos e soldados, durante as quadras asperas” que
poderiam ser causadas por fendbmenos naturais como a enchente relatada em Barléus, ou mesmo
por situacdes de combate mercé das caracteristicas da ocupacdo holandesa no Brasil, onde

imperava a necessidade de protecdo da terra recém-senhoreada.

O lugar ainda reunia varias finalidades servindo como horto botanico, area de lazer,
zoologico, museu e “centro de pesquisas cientificas”, o que colaborou para o registro inédito
das espécies contidas nos ecossistemas nordestinos. Esta acdo dialoga com a formacéo
humanista do conde, que buscou apreender e entender o contexto em que a empresa

colonizadora ocorria.

Para uma melhor visualizacdo do palacio e jardim, foram realizadas perspectivas
virtuais com base nas imagens seiscentistas que mostram a disposi¢do dos canteiros, das massas

d’agua e edificagdes ali contidas:

Imagem 57 — Perspectivas do palécio e jardim de Friburbo
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Na atualidade, o terreno onde se localizava-se o Parque de Friburgo corresponde & Praga
da Republica no bairro de Santo Antdnio. Realizando-se uma sobreposi¢do da planta do século
XVII do complexo com uma imagem aérea do local, é possivel visualizar a dimenséo que o
mesmo ocupava e além disso, chama a atencdo o fato de que dois eixos de vias ainda
correspondem ao seu tragado urbanistico original:

Imagem 58 — Infogréfico realizado através da sobreposi¢do da planta do Parque de Friburgo sobre

imagem aérea atual do Google Earth. As edificacdes assinaladas na imagem atual, séo:1 — Teatro Santa
_Isabel, 2 — Palacio das Princesas, 3 — Convento e Igreja de Santo Antonio

.
&
T A%

FONTE: Acervo do Grupo de Pesquisa Estdos da Paisagem

Possivelmente foi nesse espaco ajardinado e na edificacdo que correspondia a uma area
de cerca de seis hectares que os artistas e cientistas de Nassau realizaram as suas pesquisas e
registros dos aspectos do Novo Mundo que nos foram legadas e que nos ajudam a entender 0s
aspectos relacionados com a alimentacdo, inclusive para além dos estudos especificos sobre a
Capitania de Pernambuco. Abre-se aqui a oportunidade de visitar relatos sobre a flora e a fauna
nordestinas, segundo Teixeira (1999) levada a cabo enquanto 0s ecossistemas locais
apresentavam-se relativamente intactos. A cana-de-agUcar, desde o século XVI ja demandava
a derrubada das matas para o plantio, atitude que nédo retrocedeu ao longo do tempo. Deste
modo, revisitar este conjunto, datado do inicio da ocupacédo extensiva e intensiva do territério
do nordeste do Brasil, permite reconhecer a biodiversidade que, dentre outros aspectos

relevantes, garantiu a base alimentar dos habitantes daquelas terras.
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Por todas as suas qualidades e serventias, nos relatos era sempre altamente recomendado
que o Jardim fosse defendido e mantido sob o poder dos holandeses em caso de guerra, o0 que
da aquele espaco de produgdo e de deleite, também as caracteristicas de uma “maquina de
guerra”. Quando da partida de Nassau para a Europa, o mesmo enviou um apelo enderecado ao

Conselho responsével pela administracdo do Brasil, onde escreveu:

“Entre outras cousas recomendarei a Vossas Nobrezas o jardim de Vrijburg e os
viveiros situados nas proximidades, ndo por causa do meu particular interesse,
mas porgue em tempo de penuria se pode tirar dai uma notavel quantidade de
provisdes, ao passo que em outras ocasifes foi necessario procura-la alhures com
grande perigo e perda de gente.” (“Memoria e Instrugdo de Jodo Mauricio... [1644]”, In
MELLO, 2004, p. 399, grifo da autora).

Esta declaracdo de Nassau, no entanto, ndo foi suficiente para garantir a preservacao de
suas criacdes. Logo no primeiro ano da rebelido dos luso-brasileiros contra o dominio
neerlandés, em 1646, o jardim foi desmantelado pelas prdprias tropas holandesas, pois 0s
estabulos, as senzalas e a vegetacdo densa localizavam-se justamente na linha de tiro do Forte
Ernesto. De acordo com Nieuhof (1998, p. 209), o argumento foi que essas estruturas
atrapalhavam a defesa da Mauritsstad dos ataques dos portugueses, assim foram arrasados, mas
tomou-se o cuidado, porém, de se estragar “o menor possivel o prédio residencial” preservando-
se, assim, o palacio®. Rouloux Baro, na “Historia das ultimas lutas no Brasil entre holandeses

e portugueses e relacéo da viagem ao pais dos tapuias” (1651), confirma a descri¢ao de Nieuhof:

O grande e incompardvel pomar, que o Conde Mauricio mandara plantar e encher de
arvores frutiferas, procuradas em setecentas ou oitocentas léguas do territério, feitas vir
da Africa e das Indias Orientais, foi inteiramente arruinado, assim como grandes
cavalaricas e agradaveis pavilhdes, construidos no centro e nas extremidades das
aléias e nos cantos do pomar. Também foi destruido o jardim, admiravel pela
grande variedade de flores em todas as esta¢des. A parte principal do edificio, que
esteve prestes a ser arrasada, permaneceu intacta, e julgou-se mais adequado ali
estabelecer um corpo de guarda, do que perdé-la (...) (BARO, 1651, p. 56 e 57, grifo
da autora).

Outra descricdo importante sobre o jardim, foi deixada pelo Frei Manuel Calado,

convidado de Nassau, 0 visitara pessoalmente:

(...), e no meio daquele areal estéril, e infrutuoso plantou um jardim, e todas as castas
de &rvores de fruto que se ddo no Brasil, e ainda muitas que lhe vinham de
diferentes partes, e a for¢a de muita outra terra frutifera, trazida de fora em barcas
rasteiras, e muita soma de esterco, fez o sitio tdo bem acondicionado como a melhor
terra frutifera; p6s neste jardim dois mil coqueiros, trazendo-os ali de outros lugares,
porque os pedia aos moradores, € eles lh’os mandavam trazer carros, e deles fez umas

%3 O Pal4cio foi destinado a residéncia dos governadores até o ano de 1782, quando ruiu. Depois de remodelado,
serviu também de Erario publico. O prédio foi demolido em 1840, na administracdo do presidente Francisco do
Rego Barros, que mandou erguer o atual palécio do governo. (COSTA, 1952, p. 150-157 e MELLO, 20086, s/p)
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carreiras compridas, e vistosas, a modo da alameda de Aranjués, e por outras partes
muitos parreirais, e tabuleiros da hortalica, e de flores (CALADO, 2004, p. 111).

Com todas as caracteristicas de cidade, a semelhanca das europeias, a cultura urbana
implantada no Recife holandés foi resumida por Evaldo Cabral (2006), que assim apresentou

as suas feicoes:

“Gilberto Freyre ja advertira que, entre nos, a cultura urbana fora um dom da
dominagédo batava. Sobrados de quatro andares. Palacios de rei. Pontes. Canais. Jardim
botanico. Jardim zooldgico. Observatorio. Igrejas da religido de Calvino. Sinagoga.
Muito judeu. Estrangeiros das procedéncias mais diversas. Prostitutas. Lojas,
armazens, oficinas. Industrias urbanas. Todas as condigdes para uma urbanizagdo
intensamente vertical. Fora esta a primeira grande aventura de liberdade, o primeiro
grande contato com o mundo, com a Europa nova — burguesa e industrial —, que
tivera a colbnia portuguesa da Ameérica, até entdo conservada em virgindade quase
absoluta” (CABRAL, 2006, s/p).

Se comparadas as outras capitais do Brasil nos seiscentos, era a Unica caracterizada pela
“liberdade de circulagdo por meio de pontes e ruas pavimentadas e tragadas regularmente (...),
mercados e pragas bem plantadas” (SMITH, Apud MELLO, 2006). A esses fatores, soma-Se a
importancia da presenca do jardim, que serve também de espaco de lazer e incrementa a sua

paisagem.

Nassau partiu do Brasil, levando um pouco de tudo o que o encantou, em uma esquadra
contendo treze naus que transportava uma carga avaliada em 2,6 milhdes de florins, e somente

sua mudanca lotou duas embarcacdes. Com ele seguiram:

(...) barris de conchas e seixos do cabo de Santo Agostinho, sete botijas de farinha de
mandioca, 34 dentes de elefante, toros de jacarand4, pranchas de pau-santo e pau-
violeta, e uma centena de barriletes de frutas confeitadas, inclusive certamente de
abacaxi, que Nassau reputava “a melhor fruta que ha em todo o Brasil”, segundo
escrevera a Luis XIV. (A Companhia empregava, alids, um confeiteiro
exclusivamente ocupado na preparacdo de doces com que mimosear autoridades e
particulares da metropole, tal o sucesso que eles conheciam por 14.) Por fim, Nassau
levou consigo varios dos seus cavalos pernambucanos, tendo chegado a possuir trinta,
que, segundo Calado, ndo Ihe teriam custado um ceitil, sendo presentes dos colonos a
quem gabara as montarias ou demonstrara desejo de adquiri-las. Ele estimava em
especial os animais procedentes de Sirinhaém, tanto assim que os escolhera para
decorar o brasdo de armas do distrito; e seguramente os incluira entre aqueles com que,
durante seu governo, presenteara o principe de Orange, a quem obsequiara também
com papagaios e veados-mateiros (MELLO, 2006, p. 122, grifo da autora).

Uma outra ponte que o jardim fornece é a que liga conhecimento e sabores. As primeiras
acepcOes do verbo sapere sdo todas ligadas ao paladar: o substantivo saporis (sabor), aliés,
surgiu como derivado de sapere (saber). Em latim o saber propriamente dito, ligado ao intelecto

e ao conhecimento, nasceu mais tarde por extensdo figurada®. Em Bluteau, saber é “ter o sabor

54 Segundo a datagdo do dicionario Houaiss, saber com o sentido de conhecer é palavra existente em portugués
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— sabe-me a doce, a azedo; sabe-me bem, ou mal”. Em Cunha (2010) o verbete sabor direciona
para saber que ¢ descrito como “ter conhecimento, ciéncia, informag¢ao ou noticia. Ter sabor,

agradar ao paladar, do latim sapere”.

No caso do adjetivo sapiens (sabio), sua primeira acepg¢ao ¢ “que tem bom paladar, que
¢ conhecedor ou entendedor”. No verbete sapientia (sapiéncia, sabedoria), o elo fica ainda mais
claro: “Bom paladar (para conhecer a bondade dos alimentos); aptiddo, habilidade, capacidade,
instrugdo; razdo, bom senso”. Uma relacdo que as vezes parece alcangar o status de axioma € a
que diz que "conhecimento (saber) é liberdade”. Do pondo vista renascentista e humanista,

pode-se aventar a hipétese ds relacdo entre liberdade e conhecimento.

Assim, 0 nome do jardim e palacio Vrijburg ou Friburgo parece indicar também a
intencdo do Conde de Nassau de estudar, experimentar e registrar, revelando sua busca pelo
conhecimento que significava vencer as batalhas e guerras mas também garantir a
disponibilidade e provisdo de alimento, ou seja, ndo s6 a propria conquista e mantenecéo do

territorio®®.

desde a “primeira infancia da lingua”, ja no sentido de sabor, surge em meados do século XVI.

55 Voltamos a mencionar o Século de Ouro Holandés, onde desfrutou-se de relativa liberdade. Politicamente, por
volta de 1581, a Holanda tornou-se independente do império espanhol. A Republica era uma confederacdo de 7
provincias que tinham seus prdprios representantes e gozavam de grande autonomia. A Republica como um todo
oferecia liberdade politica, econdmica, de pensamento e de religido sem precedentes na historia ocidental. Essa
liberdade atraiu refugiados de varias partes da Europa que ali encontraram asilo, principalmente intelectuais,
cientistas e artistas, além de desenvolver o comércio e trazer grande prosperidade (MELLO, 2006, p. 37).
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E toda verdadeira interpretacdo da
natureza se cumpre com
instancias e experimentos
oportunos e adequados, onde 0s
sentidos julgam somente o
experimento e 0 experimento
julga a natureza e a prépria coisa.

[Novum Organum]
Francis Bacon
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3 NA ESCALA DO DETALHE: VENDO E DEGUSTANDO PLANTAS E ANIMAIS

Depois de percorrer a cidade Mauricia, em especial o jardim de Friburgo, passamos a
palmilhar as cole¢cdes que catalogaram os recursos naturais do Brasil, produzidas pelos
holandeses. Elas revelam a atitude acurada dos mesmos, mas também denunciam o
deslumbramento pela diversidade desse territdrio. Nos intersticios do que seria sua destinacao
principal, coletar dados que garantissem o sucesso da empresa agucareira comandada pela WIC,
surgem os registros de fragmentos de cenas do cotidiano e preciosas informacoes, acerca das

préticas alimentares.

No campo da histéria das mentalidades, ressalta-se a importancia dessas obras
enguanto fontes riquissimas sobre habitos e costumes, mas também cabe comentar a qualidade
artistica quando se trata dos registros pictoricos. O conjunto abarca mais de mil desenhos sobre
a historia natural, produzidos a partir de diversas técnicas pelos naturalistas e artistas da
comitiva de Nassau no Brasil (ALBERTIN, 2019, p. 251- 253).

As obras inscrevem-se em um periodo da cultura holandesa marcada pela busca da
fidelidade ao real, levando a arte e a ciéncia a criarem novas ferramentas para o alcance desta
meta. Num contexto onde o microscopio, a luneta, a camera escura estdo sendo potencializados,
a obsessdo pelo registro leva os pintores a engajarem-se na producdo de trabalhos bastante
detalhados. Alpers enfatiza especialmente a necessidade da obra pictérica holandesa ser
analisada a partir dos parametros estéticos de seus proprios discursos e valores, empenhados
numa reproducdo descritiva exata da realidade e assim conclui que haveria “uma espécie de

lingua, e portanto um meio de aquisi¢cao de conhecimento do mundo” (ALPERS, 1999, p. 204).

Os estudos que serdo apresentados neste capitulo buscardo argumentos no sentido de
demonstrar como se tratou da producdo de informagdes pioneiras acerca da natureza e da
cultura do Novo Mundo, nas mais variadas perspectivas. No que tange aos aspectos naturais,
suas paginas nos devolve a memodria um Brasil ainda quase intocado na sua mega-
biodiversidade, além de preciosas informagdes sobre os aspectos relacionados aos modos de

alimentar naquele periodo.

Cabe lembrar, que as obras produzidas sob os auspicios de Nassau, inscrevem-se no
contexto inaugural de registro e classificacdo das espécies naturais que estava ocorrendo na

Europa. Apenas um século antes, com o intuito de difundir o conhecimento sobre novas



144

espécies encontradas fora do ambiente europeu, verificou-se um movimento maior nos estudos
botanicos sendo publicadas duas obras ilustradas uma de autoria de Garcia d’Orta®® em Goa e
o de Monardes®’ em Sevilha. Neste periodo, com base em pesquisas empiricas, surgiram as
primeiras intencdes classificatorias sistematizadas da fisiologia vegetal, que demandava olhar
cuidadoso e fiel ao objeto observado, tentando extrair dele todas as caracteristicas fisicas
possiveis de serem captadas, como observa-se nas ilustragdes de Garcia D’Orta (CARNEIRO,
2002, p. 22):

Imagem 59 — Pimenta Negra, e Cravo-da-india, ilustragdes dos “Coloquios dos simples e drogas e
cousas medicinaes da India” de Garcia d’Orta

FONTE: Disponivel em: http://www.vidaslusofonas.pt/garcia_da_orta.htm, acesso em 03 ago. 2019

No século XVII, esta busca fiel intensificou-se e havia um movimento em torno da
procura por um método universal de investigacdo que possibilitasse conciliar os saberes
disponiveis com o novo apelo de verificagdo empirica, ou seja, um novo enfoque metodoldgico
que faz surgir a ciéncia moderna com a observacéo da propria natureza. E nessa observagao e
experiéncia que se encontrariam os verdadeiros fundamentos do conhecimento. A produgao

cientifica decorrente desse periodo, ainda que notavel pela identificacdo de inUmeras espécies

% Garcia D’Orta é considerado um dos precursores da ciéncia moderna e pioneiro da medicina tropical e
farmacognosia, nasceu em Alentejo. Em 1534, talvez temendo 0s primeiros sinais repressivos da Inquisi¢éo, partiu
para a india na nau do capitdo-mor Martim Afonso de Sousa a quem dedicou mais tarde os Coléquios. Ver a pagina
do Instituto Portugués do Livro e das Bibliotecas na internet: http://ipbl.pt acesso em 11 ago. 2019.

57 Nicolas Monardes nasceu em Sevilha no ano de 1493 e morreu na mesma cidade em 1588. Estudou em Alcala,
onde se formou em medicina em 1533. Publicou varias obras e seu livro mais importante foi Dos libros el uno que
trata de todas as cosas que traen de nuestras Indias Occidentales que siervem al uso de la Medicina (1565). Ver
a pagina da Universidade de Valenca: http://www.uv.es/IHCD/Farmacologia/biomonardes.html, acesso em 17 out.
2019.
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novas, de um modo geral, subordinava-se ao carater utilitarista: priorizando os valores

medicinal e alimenticio.
3.1 O ALIMENTO NOS REGISTROS PRECURSORES PORTUGUESES

Quanto ao contexto do Brasil Colonial, os registros sobre 0 Novo Mundo anteriores aos
holandeses advém de textos deixados por europeus de diversas nacionalidades que visitaram o
territdrio, a citar a propria carta de Pero Vaz de Caminha, os relatos de Pero Lopes de Sousa,
Hans Staden, Manuel da Noébrega, José de Anchieta, André Thevet, Jean de Léry, Pero
Magalhdes de Gandavo, Frei Vicente de Salvador, Gabriel Soares de Sousa, Ambrosio
Fernandes Branddo, Ivo d’Evreux, Ferndo Cardim, Claude d’Abeville, Frei Cristovao de
Lisboa, Siméo de Vasconcelos e outros. Os diarios e relatos produzidos por estes configuram-
se em um rico acervo sobre esta época e, cada qual a seu modo, descrevem costumes das
populacdes nativas, habitos alimentares, fauna e flora, dentre outros aspectos considerados

importantes ou meramente curiosos para os olhares europeus.

Sobre os autores quinhentistas, Hans Staden relatou suas viagens realizadas entre 1547
e 1555 em “Duas viagens ao Brasil”®®, onde descreve usos e costumes dos tupinambas, nos
quais a fauna e a flora também tém destaque. Staden cita, entre outras plantas, o genipapo, o
algodao, o milho e a batata-doce. O padre jesuita José de Anchieta, em suas cartas, descreveu
com detalhes animais que puderam ser reconheciveis pelas informagdes dadas. Pero de
Magalhdes Gandavo, em 1567, descreveu varias plantas e animais na sua “Historia da Provincia

de Santa Cruz”.

Este conjunto sera retomado ao longo do trabalho de uma maneira geral, porém sera
dado maior destaque ao Gabriel Soares de Sousa (1540-1592) e ao Frei Cristovao de Lisboa
(1583-1652)*° que fornecem descrigdes mais detalhadas e informagdes com pretensdes mais

precisas e cientificas para o entendimento da flora e da fauna do Novo Mundo.

Iniciaremos com 0 “Tratado descritivo do Brasil” (1587) de Gabriel Soares de Sousa

que é considerado por muitos autores o primeiro livro que descreveu a natureza textualmente

%8 Originalmente a obra de Hans Staden é denominada “Histéria Veridica e descricdo de uma terra de selvagens,
nus e cruéis comedores de seres humanos, situada no Novo Mundo da América, desconhecida antes e depois de
Jesus Cristo nas terras de Hessen até os dois Gltimos anos, visto que Hans Staden, de Homberg, em Hessen, a
conheceu por experiéncia propria, e que agora traz a publico com essa impressao”.

%9 Gabriel Soares de Sousa chegou ao Brasil em 1565 onde se tornou senhor de engenho no estado da Bahia; € a
de Frei Cristovao de Lisboa, missionario da ordem franciscana e natural de Portugal que chegou ao Maranhdo em
1624, retornando ao seu pais de origem em 1635 (MARQUES, 1996, p. 325).
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com grande aproximacéo e fidelidade ao observado, ainda que pontuada por elementos do

fantastico, como por exemplo, o caso onde o autor descreve um monstro marinho®,

Na primeira parte da obra, a qual chamou de “Roteiro Geral da Costa Brasilica”,
descreveu o territorio costeiro, explicitando o anseio por extrair 0 maximo proveito econémico
dos recursos naturais da terra para a empresa portuguesa da conquista. Comeca a sua descricéo
pela regido da bacia do rio Amazonas, denominado pelos nativos de “Mar Doce” e segue ateé o
rio da Prata. Nesta parte do “Tratado”, descreve com minucias o territério tropical, com sua

vegetacao, relevos acidentados, rochas, lagoas, rios, etc.

Sua conclamagdo prevé que nesse reino seria possivel edificar “um grande império, o
qual com pouca despesa” (SOUSA, 1971, p. 39). A celebragéo das qualidades dos produtos da

terra dita o tom do roteirista dai por diante:

E esta provincia muito abastada de mantimentos de muita substancia e menos
trabalhos que os de Espanha. Dao-se nela muitas carnes, assim naturais dela, como
das de Portugal, e maravilhosos pescados; onde se ddo melhores algoddes que em
outra parte sabida, e muitos aglicares tdo bons como na ilha da Madeira (SOUSA,
1971, p. 40, grifos da autora).

Tem muito pau de que se fazem as tintas. Em algumas partes dela se da trigo, cevada
e vinho muito bom e, em todas, todos os frutos e sementes da Espanha, do que
havera muita qualidade, se Sua Majestade mandar prover nisso com muita instancia
e no descobrimento dos metais que nesta terra ha (SOUSA, 1971, p. 40, grifo da autora).

Assim, na segunda parte do “Tratado”, subsequente ao “Roteiro”, tendo por subtitulo
“Memorial e declaragdo das grandezas da Bahia de Todos os Santos, de sua fertilidade e das
notaveis partes que tem”, o autor perseguird seu objetivo e descreverd as potencialidades

oferecidas pela natureza onde dedica 113 dos 196 capitulos para descrever as espécies da fauna

80 No capitulo 15 — Dos mamiferos marinhos e dos peixes do mar, camardes, etc, item 127. Que trata dos homens
marinhos: “N&o ha dlvida sendo que se encontram na Bahia e nos reconcavos dela muitos homens marinhos, a
gue os indios chamam pela sua lingua upupiara, os quais andam pelo rio de 4gua doce pelo tempo do verédo, onde
fazem muito dano aos indios pescadores e mariscadores que andam em jangada, onde os tomam, e aos que andam
pela borda da agua, metidos nela; a uns e outros apanham, e metem-nos debaixo da 4gua, onde os afogam; os quais
saem a terra com a maré vazia afogados e mordidos na boca, narizes e na sua natura; e dizem outros indios
pescadores que viram tomar estes mortos que viram sobre agua uma cabeca de homem langar um braco fora dela
e levar o morto; e os que isso viram se recolheram fugindo a terra assombrados, do que ficaram tdo atemorizados
gue ndo quiseram tornar a pescar dai a muitos dias; o que também aconteceu a alguns negros de Guiné; os quais
fantasmas ou homens marinhos mataram por vezes cinco indios meus; e ja aconteceu tomar um monstro destes
dois indios pescadores de uma jangada e levarem um, e salvar-se outro tdo assombrado que esteve para morrer; e
alguns morrem disto. E um mestre-de-agticar do meu engenho afirmou que olhando da janela do engenho que esta
sobre o rio, e que gritavam umas negras, uma noite, que estavam lavando umas férmas de agUcar, viu um vulto
maior que um homem a borda da agua, mas que se langou logo nela; ao qual mestre-de-agUcar as negras disseram
que aquele fantasma vinha para pegar nelas, e que aquele era 0 homem marinho, as quais estiveram assombradas
muitos dias; e destes acontecimentos acontecem muitos no verdo, que no inverno nao falta nunca nenhum negro”
(SOUZA, 1971, p. 277).
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e da flora®. Nos demais capitulos, trata dos aspectos etnograficos das gentes do Brasil contendo
descri¢des de seus modos de viver e alimentar-se. Aborda 108 espécies botanicas com utilidade

alimenticia e 136 espécies da fauna, incluindo aves, peixes, mamiferos, anfibios e répteis.

Nessas descricdes dos animais e vegetais com utilidade na alimentacdo, observa-se a
aproximagéo com a populagédo nativa para a obtencdo dos conhecimentos dos produtos da terra,
sua denominacao, bem como a forma de consumir as espécies, dando pistas de que 0 mesmo as
provou: “Tatuacu (...) matam-nos os indios em armadilhas onde caem; tiram-lhes o corpo
inteiro fora destas armas, que estendidas sdo tamanhas como uma adarga; cuja carne € muito

gorda e saborosa, assim cozida como assada” (SOUSA, 1971, p. 251, grifo da autora).

As frutas, aparecem como elementos indispensaveis na alimentacdo dos colonizadores,
pois enrigqueciam o conjunto de viveres disponiveis. Considerando que a maioria era nova para
o0s olhos europeus e, muitas vezes, em um primeiro momento, ndo agradavam pelo sabor. Esse
é 0 caso do maracuja:

“uma flor branca muito formosa e grande que cheira muito bem, donde nascem umas
frutas como laranjas pequenas, muito lisas por fora; a casca é da grossura da das laranjas
de cor verde-clara, e tudo o que tem dentro se come, que além de ter bom cheiro tem

suave sabor (...) enquanto ndo é bem madura, € muito azeda (...)” (SOUSA, 1971,
p. 178, grifo da autora).

A importancia da experiéncia ja é salientada nos relatos, que trazem ndo apenas
informagdes sobre a aparéncia dos géneros alimenticios, mas também detalhavam seus usos e
sabores. Para isso, utilizavam-se de analogias com os sabores e formas dos animais e plantas
que ja se conhecia, construindo paralelos muitas vezes inusitados. Na descricdo do mamao,
Gabriel Soares precisa utilizar uma acrobacia de comparaces com espécies conhecidas dos
europeus:

De Pernambuco vieram a Bahia as sementes de uma fruta que chamam mamdes. Sdo
tamanhos de feicéo e cor aos péros camoeses, e tém muito bom cheiro quando séo
de vez, nas arvores. E em casa acabam de amadurecer e quando sao maduros se fazem
moles como 0 mel&o e para se comerem cortam-se em talhadas como maga e tira-
se-lhes as pevides que sdo crespas e pretas como as de pimenta da India, e o que se

come é da cor e brandura do meldo e o sabor é doce e muito gostoso (SOUSA, 1971,
p. 190).

Para as frutas, séo dedicadas longas descri¢des sempre acompanhadas pelo apontamento
de seus usos e preparos. No caso do caju, Gabriel Soares cita que encontram-se nos quintais e

nas rocas e destaca a sua utilizagcdo para conservas: “(...) os cajus silvestres travam junto do

61 Contagem realizada pela autora.
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olho que se lhes bota fora, mas 0s que se criam nas rogas e nos quintais comem-se todos sem
terem que lancar fora por ndo travarem. Fazem-se estes cajus de conserva, que é muito suave
(...)” (SOUSA, 1971, p. 166, grifos da autora).

Outras espécies sao citadas para o preparo de conservas. A estas, acrescentava-se 0
acucar, enriquecendo-as do ponto de vista gustativo e caldrico, com sacarose abundante,
substancia esta que é rapidamente absorvida pelo organismo e convertida em energia, sendo
também uma fonte de bem-estar (MINTZ, 2010, p. 121). Esse bem-estar pode ser constatado
nas descricdes sobre as qualidades do abacaxi, onde Soares de Sousa afirma que “(...) desta
fruta se faz muita conserva, aparada da casca, a qual é muito formosa e saborosa, e nao tem a

quentura e umidade de quando se como em fresco (...)” (SOUSA, 1971, p. 181).

As descricOes sdao também permeadas por comparagdes com estruturas conhecidas do
mundo europeu. No caso do abacaxi, o autor confrtonta a espécie com a cidra, as alcachofras,

a erva-babosa e 0 meldo:

“E uma fruta do tamanho de uma cidra grande, mas mais comprida; tem olho da
feiclo das alcachofras, e o corpo lavrado como alcachofra molar, e com uma ponta e
bico em cada sinal das pencas, mas é todo macico; e muitos (...) langam o olho e ao pé
do fruto muitos outros tamanhos como alcachofras. A erva em que se criam (...) é da
feicdo da que em Portugal chamam erva-babosa, mas ndo séo tdo grossas; a qual
erva (...) espiga cada ano no meio como cardo, e lan¢a um grelo da mesma maneira, e
em cima dele lhe nasce o fruto, tamanho como alcachofra, muito vermelho, o qual
assim como vai crescendo, vai perdendo a cor e fazendo-se verde; e como vai
amadurecendo, se vai fazendo amarelo acatacolado de verde, e como é maduro
conhece-se pelo cheiro, como 0 melédo” (SOUSA, 1971, p. 200-201, grifos da autora).

Nas descricdes sobre a apreciacao alimentar de animais, Sousa da pistas de ter provado
e 0s compara com outras espécies conhecidas dos europeus. No caso das tainhas, denominadas
paratis pelos nativos, explicita que eram muito consumidas nos engenhos e nas viagens

maritimas:

(...) E comecemos logo do principal, que séo as tainhas, a que os indios chamam paratis,
do que ha infinidade delas na Bahia; com as quais secas se mantém os engenhos e a
gente dos navios do Reino, de que fazem malotagem para o mar. Estas tainhas se
tomam em redes, porque andam sempre em cardumes; (...) e sdo estas tainhas, nem
mais hem menos como as da Espanha, mas muito mais gostosas e gordas, (...) as
tomam os indios com umas redinhas de mdo, que chamam pugés, que vao atadas numa
vara arcada (...) (SOUSA, 1971, p. 284-285, grifos da autora).

Arabori € outro peixe de arribacgdo, da feicdo das savelhas de Lisboa, e assim cheias
de espinhas, as quais salpresas arremedam as sardinhas de Portugal no sabor, e
tomam-se em redes (SOUSA, 1971, p. 285, grifos da autora).
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O segundo autor que destacamos foi Frei Cristovéo de Lisboa®2. Ele permaneceu por
onze anos no Maranh&o, onde desenvolveu atividade missionéria e durante seus deslocamentos
observou junto aos nativos, as espécies zoologicas e botanicas. Recolheu os testemunhos
pioneiros da sua investigacdo para preparar a obra que o consagrou como o primeiro naturalista
da Amazonia, a chamada “Historia dos animais e arvores do Maranhdo” %, escrita
presumivelmente entre 1624 e 1627 (AMORIM, 2011, p. 402).

Segundo contagem realizada, a obra apresenta 101 peixes, 66 aves e 52 vegetais, dos
quais 49 das espécies da flora sdo comestiveis e 113 da fauna, perfazendo um total de 74% de
espécies retratadas com importancia para fins alimenticios. Além das descri¢des textuais, a obra
contém um total de 248 imagens (algumas espécies em duplicidade) de animais e plantas do
entdo recém criado, Estado do Maranhdo. Quanto a procedéncia das espécies, em 98% das
descricdes o autor refere-se as nativas, demonstrando que o seu olhar estava detido sobre a
novidade. Sabe-se também que a circulacdo de plantas exdticas intensificou-se tempos mais
tarde naquela regido (LINHARES, 2018, p. 18).

Na obra, as espécies da flora e da fauna vém acompanhadas com o nome, tal qual era
designado localmente, uma pequena descricdo, e na maioria das vezes aborda-se o seu uso pelos

habitantes locais. Apresenta também uma imagem uma imagem da espécie.

Sobre os aspectos alimentares, as frutas merecem destaque. S&o atribuidas utilidades
medicinais as espécies e narra-se outros usos como para a preparacao de tinturas, e producdo
de artefatos. Ha também descri¢des acerca da preparacdo de bebidas fermentadas como se vé

no caso do ananas ou abacaxi e do o jenipapo:

O ananas ¢é a melhor fruta desta terra, quando esta maduro, e cheira de muito longe
e he amarelo como cera e tem um olho em riba dele, que em o botando no chdo logo
pega e se come todo papelia (sic) e parece comer agucar, e se pode tirar do sumo dele
um jarro cheio; esta &gua é muito soberana para a dor de pedra e corta muito e
limpa o corpo, e também serve para matar lombrigas; e tem tanta forga que se uma
mulher prenhe o comer verde logo ha-de morrer; e tem grande quantidade pelos matos
e ao longo dos rios e se ele fora passado pelo alambique fora muito bom e soberano;

62 «Clérigo de mais elevada hierarquia e apurada formaco intelectual a pisar aquele pedago de mundo, até ent3o:
bacharel em Artes e doutor em Filosofia, Custddio de uma futura provincia, Comissario com poderes de inquisicao,
posto que Visitador e Qualificador do Santo Oficio” (SEVERIM, In LISBOA, 1967, p. 11).

63 O manuscrito “Historia dos Animais e Arvores do Maranhio” encontra-se no Arquivo Historico Ultramarino de
Lisboa. Trata-se de um folio de 198 folhas que foi encontrado em um alfarrabista de Lisboa e adquirido pelo
Estado, em 1934. Em 1967, a obra foi impressa e a ela foram anexados estudos e notas de Jaime Walter e o prefacio
de Alberto Iria (PEIXOTO & ESCUDEIRO, 2002, p. 125)
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a flor ¢ azul e vem pegada ao ananas quando ele é pequeno (LISBOA, 1967, p. 105,
grifos da autora).

Genipapo é arvore da grossura de um homem, e é pau muito direito que serve
para fazer caixas de arcabuzes e colheres e remos iscovenas (sic) de canoa, e as
folhas sdo da compriddo de um palmo comprido, a flor é branca, a fruta é tamanha
como uma grande laranja e é boa para comer quando é madura; e 0s negros o tém
em muita estima para se tingirem, que o seu verdadeiro vestido por amor do sol e
serve também para mezinhas para a boubas, que se algum branco se tinge com ele
pode-se ter por certo de o trazer nove dias pintado feito um diabo (LISBOA, 1967, p.
107, grifos da autora).

A classificacdo das espécies da natureza adotada no livro também pode ser explicada a
partir desse momento de transicdo operado ainda no inicio do século XVII. Obedecia-se a
critérios utilitarios ou aristotélicos, que respondiam aos interesses da peleteria, tinturaria,
culinaria, medicina, entre outros, e também a conveniéncia da semelhanca que era ditada
através da observacdo (AVILA-PIRES, 1992). Assim, 0 peixe-boi é o primeiro ‘peixe’ citado
na obra, sabidamente conhecido hoje como uma espécie mamifera, bem como o morcego,
também mamifero, que figura no conjunto dos passaros arrolados na “Historia” do Frei

Cristovao de Lisboa.

Frei Cristdvao de Lisboa procura ressaltar detalhes de desenho, relacionando a descri¢do
narrada textualmente com a imagem. E notéria a acuidade da caracterizacdo e observagio da
espécie, como no caso do amendoim e do peixe-boi ou guaragua, segundo a denominacao

indigena:

Mindoim sdo tamanhas como azeitonas mas esta fruta € melhor; e é muito quente e
vem na terra e de uma vem proveito mais de um cento; ele tem as folhas de tamanho
que sdo aqui ointados, e as flores sdo amarelas cor de ouro, e a casca € parda, e alguns
tém dois miolos em cada vagem; eles tém esta virtude que servem para quem tiver
braco quebrado, pisando os verdes e pondo-o0s em riba da quebradura solda muito bem
(LISBOA, 1967, p. 100).

Guragua é a vaca do mar, é da compridao de dez ou doze palmos, é grosso como uma
vaca; é pardo cor de cinza, tem as tripas e a frescura como uma vaca e cria seus filhos
de leite e tem as mamas debaixo dos bragos; o macho tem a natureza tamanha como
de cavalo e da prdpria forma; o rabo tudo é gordura de que se faz manteiga que é
boa para frigir e para candeia e ha algum tamanho que da dez ou onze arrobas e
seis ou sete camadas de manteiga; nao se bota nada fora, tudo se come até as tripas e
a pele serve para fazer sola; fazem o seu acoitamento no mar perto da costa e no més
de margo vdo aos lagos e rios de agua doce comer ervas e folhas; houve ano que se
matariam trezentos peixes mais ou ele tem duas pedras no ouvido do tamanho de um
botdo engrossado e tem duas pequenas pegadas e as pequenas servem para o ar e as
grandes servem para a dor de pedra, coisa experimentada em Franca; e vos quero contar
0 que vi fazer a este peixe: vi matar uma fémea e esfolarem-na e botarem a pele em
terra a borda de agua; e quando foi ao outro dia, indo buscar 4gua, acharam o filho em
riba da pele deitado e tomaram-no (LISBOA, 1967, p. 37, grifos da autora).
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Imagem 60 — Mendoym (amendoim), Frei Cristévéo de Lisboa, pagina da obra “Histéria dos Animais e
Arvores do Maranhio”
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FONTE: https://www.eclecticaleiloes.com/pt/auction/lot/id/21123, acesso em 19 out. 2019

Imagem 61 — Peixe-boy (peixe-boi), ilustracdo da obra de Frei Cristovéo de Lisboa
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FONTE: Disponivel em: https://www.revistamenu.com.br/2016/08/29/artistas-eurbpeus-foram-pioneiros-em-
retratar-produtos-nativos/, acesso em 19 jul. 2018
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Cabe destacar que durante muito tempo o livro foi visto como de pouco valor por autores
como José Hondrio Rodrigues (1979, p. 90) e Jaime Walter que na apresentacdo da edicédo de
1967, afirmou:

(...) o livro ndo representa, de fato, uma Historia dos animaes, e arvores do Maranh@o,
como explicitamente se diz no frontispicio. Antes parece nédo passar de um borréo,
ou livro de apontamentos, onde duas ou mais pessoas tivessem deixado fixados os
desenhos e os conhecimentos que tinham adquirido pela longa observacdo e pelo
tempo, ou por atento estudo dos assuntos em que foram chamadas a intervir e do qual
entdo se partiria para uma outra obra de mais largo folego (LISBOA, 1967, p. 9, grifo
da autora).

O livro ainda suscitou questdes relacionadas a qualidade das gravuras nele contidas.
Porém, o0 uso das imagens, indubitavelmente muitas vezes inacabadas ou retocadas, com
caracteristicas de esbocos, para além dos textos, € o que distingue a obra de Frei Cristvéao das
demais narracdes de missionarios e cronistas que observaram e descreveram a natureza nas
primeiras décadas dos Seiscentos. E, acima de tudo, preserva uma narrativa visual que expressa
um olhar sobre a natureza, ja em transito, do periodo renascentista ao moderno, impulsionado

pela disseminacdo dos livros impressos, como bem colocou Chartier (1998, p. 14).

Porém, o esforco e a antecipacdo do Frei Cristovao de Lisboa, primeiro missionario
naturalista brasileiro, especialmente por suas descrigdes estarem contidas dentro da tradicdo
que retratava e descrevia as espécies a partir da mistura das utilidades e proveitos, se antecipou
em algumas décadas a producéo batava, no esforco da sistematizacdo de um estudo da natureza

brasileira, posicdo endossada por Gilberto Freyre:

Ha apologistas da obra, na verdade notavel, de Piso e Marcgrave, no Brasil, que se
estremam a considera-la a primeira verdadeiramente cientifica realizada por europeus
no Brasil e até lamentam a pobreza de ciéncia dos portugueses e dos préprios espanhais,
em face do saber dos europeus do Norte empenhados também em obras de colonizacéo
dos trdpicos. Tais apologistas pecam pelo sentido apenas oficial ou académico que,
sendo 0 mais nobre, quando se trata da consagracdo do esfor¢co de conservar ou
preservar o saber cientifico, de sistematizar-lhe a gramatica, de resguardar-lhe a pureza,
nem sempre é o melhor (...) Essas bases foram lancadas principalmente por Garcia de
Orta, no Oriente, e por Acosta, Sahagun e frei Cristovao de Lisboa, na América tropical,
em antecipacao a outros europeus que se vém entregando desde o século XVI1I ao estudo
cientifico dos tropicos” (FREYRE, 1959, p. 12).
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3.2 OBSERVANDO EXCESSIVAMENTE IMAGENS, PALAVRAS E OLHARES
SOBE O ALIMENTO

Deixando a obra do primeiro missionario naturalista do Brasil e nos movendo para a
documentacao produzida sob os auspicios de Mauricio de Nassau, como ja foi dito, trataremos
de um conjunto de obras de grande importancia foram separados e organizados em 3 blocos de
relatos pictoricos que retratam aspectos relacionados com a questdo alimentar. O primeiro bloco
é formado pelo conjunto de 4 obras: o Theatrum Rerum Naturalium Brasiliae, o Libri Principis,
o Thierburch e a Miscellanea Cleyerie; O segundo refere-se ndo mais a narrativas escritas, mas
aborda a obra pictorica de Albert Eckhout®; e o terceiro bloco, composto pelos textos de Piso
e Marcgrave que configuram a Historia Naturalis Brasiliae e destaca-se por ser considerado o

mais abrangente e detalhado registro da historia natural do Brasil até o comeco do século XIX.

Suas descricdes foram utilizadas para estudos comparativos e de classificacdo das
espécies por Carl von Linné, em edices do Systema Naturae (FREEDBERG, 1999: 202).
Composta de descricbes minuciosas dos elementos naturais ali representados, hoje as
ilustracGes e descri¢bes da fauna e da flora tornaram-se testemunhos importantes de espécies
atualmente desaparecidas ou em vias de extincdo. As obras serdo apresentadas no sentido de

um mapeamento e cruzamento das informacGes sobre o alimento no Brasil holandés.

Embora se saiba da importancia da obra de Frans Post inclusive no quesito da
apresentacdo da flora e fauna com repercussdes alimentares, para efeito da organizacdo da
pesquisa e considerando o farto material ja disponivel com a consulta as obras aqui arroladas,
optou-se por restringir a analise ao proximo capitulo, onde a arquitetura é convocada. Post

tambem foi empregado nos dois capitulos anteriores, como subsidio as analises urbanas.
3.2.14 CONJUNTOS ILUSTRADOS

O Theatrum Rerum Naturalium Brasiliae compreende quatro volumes originalmente
compostos por aquarelas e pinturas em 6leo sobre papel. Foi organizado em 1652, por Christian
Mentzel, médico da corte do Eleitor de Brandemburgo, Frederico-Guilherme, a pedido do
Conde Mauricio de Nassau, que catalogou e separou o material trazido do Brasil em quatro

volumes — Icones Aquatilium, Icones Volatilium, Icones Animalium, Icones Vegetabilium —

64 Os 4 primeiros conjuntos foram publicados entre 1993 a 1997 pela editora Index, com o apoio da Petrobras, em
uma colecdo chamada Brasil holandés e também esta disponivel no site da Biblioteca da Jagueldnica, em
https://jbc.bj.uj.edu.pl/dlibra/, acesso em 04 out. 2019.
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compostos por 419 imagens elaboradas com diferentes técnicas de desenho e pintura atribuidas
a Albert Eckhout e Zacharias Wagener (TEIXEIRA, 1993, p. 23).

Depois de organizados, os volumes da obra foram doados para a biblioteca do Eleitor,
em Berlim de onde foram retirados apenas durante a Segunda Guerra Mundial e transferidos
para a Silésia, a época, territorio alemao e atualmente incorporado a Pol6nia. Portanto de forma
que conheceram uma longa e arriscada jornada até serem encontrados e disponibilizados para
0 publico atual. Em 1977, o acervo foi localizado por Peter Whitehead e Martin Boeseman na
Biblioteca Jaguelbnica, na CracOvia. Mas, apenas em 1992, esse material original foi
fotografado e um ano depois, publicado com o apoio da Petrobras, sob a organizacdo de Dante
Martins Teixeira, Ernest van den Boogaart e Rebecca Parker Brienen a partir de um projeto
financiado pela Petrobras (TEIXEIRA, 1993, p. 7).

Imagem 62 — A esquerda acima, imagem da colecéo original (1652), a direita, fotografia da capa
da publicacdo em dois volumes, e a seguir, imagens do interior dos livros, publicados no Brasil
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FONTE: FERRAO & SOARES, 1993, s/p

A segunda colegdo que sera abordada aqui foi publicada com a denominagdo de
“Manuais” ou Libri Principis, — “Livro do Principe”, por ter sido manuseado pessoalmente por
Mauricio de Nassau que realizou anota¢des sobre o texto. Segundo Petronella Albertin (1985,
p. 251), a caligrafia encontrada nas paginas destes livros é a ele atribuida. Diferentemente dos
demais conjuntos, Nassau parecia escolher o que havia de mais ex6tico para comentar e assim

escreveu suas observagdes acerca do peixe voador e um pinto de quatro patas®.

Os comentarios de Nassau, na obra, referiam-se via de regra aos aspectos fisicos do

animal desenhado, comecando pelo seu tamanho e seu porte em termos comparativos, por

8 Sobre o pinto de quatro patas, Nassau informa: “um pinto monstruoso que, no ano de 1640 no Brasil, saiu
andando do ovo em quatro patas conforme pode se ver aqui. Foram observados mais desse tipo em varios outros
lugares” (Libri Principis, 1995, vol.ll, p. 45). A mesma “espécie” foi descrita por Marcgrave (1942, p. 291) como
um “frango monstruoso”. Segundo Dante Teixeira (1995, tomo Il p. 140), esta passagem refere-se a um caso
teratoldgico, ou seja, de desenvolvimento anormal ou com malformagdes congénitas, que ocorre em muitas
espécies de aves e, noticias desta natureza, atraia a atengdo nos séculos XVI1 e XVII (TEIXEIRA, 1995, tomo I,
p. 140).
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exemplo: 0 sagiii “nao é maior que o pulso de uma senhora” (Libri Principis, 1995, vol.l, p.

19); a galinha d’agua “¢ tao grande quanto as européias” (Libri Principis, 1995, vol.l, p. 94).

O Libri Principis, contém cerca de 158 desenhos em aquarela, cuja autoria é
provavelmente de George Marcgrave e de Zacharias Wagener, conforme explica Brienen
(2007, p. 279). Este material foi levado para a Europa no formato de dois livros ja encadernados
que tambem foram oferecidos a Frederico-Guilherme em 1652, juntamente com o Theatrum
Rerum (TEIXEIRA, 1995, vol. 3, p. 139).

Imagem 63 — Acima, imagem dos volumes da publicacao original do “Libri Principis” (1633-1644) e a
seguir imagem dos 05 volumes da publicacéo brasileira da obra.

\

FONTE: Biblioteca Jagueldnica, disponivel em https:/jbc.bj.uj.edu.pl, acesso em 19 jul. 2018 e TEIXEIRA,
1995
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A terceira colecdo de imagens é o Thierbuch que possui 139 folhas e 110 imagens de
autoria de Zacharias Wagener que acompanhou Nassau em varias campanhas militares. Nessas
ocasides, coletou material e produziu desenhos aquarelados de plantas, frutos e animais
(TEIXEIRA, 1997, p. 15).

Zacharias Wagener, no Thierbuch, também ndo deixou de anotar os atributos
monstruosos ou fatos estranhos relativos ao que observou. Descreveu 0s perigos apresentados,
por exemplo, pela lagartixa. Neste relato é interessante notar que Wagener, ao modo de outros
integrantes da comitiva de Nassau, frequentemente incorporou as informagoes que obtinha da

populagao local, discriminando a fonte:

E certo, e muitos velhos portugueses também o contavam, que esse lagarto sabe
aproximar-se da casa de uma gravida. No momento em que a mulher espera um parto
feliz, o citado animalejo acerca-se 0 mais possivel da parturiente, escondendo-se na
cama ou debaixo dela, esperando o tempo e a hora das dores do parto. Entdo, o tantas
vezes citado verme dirige-se 0 mais proximo possivel para a parturiente, corre sobre o
seu ventre e — rapidamente e meio amedrontado — procura sugar-lhe o sangue. A mulher
ndo sofre 0 menor mal caso seja mordida ou de qualquer modo ofendida por esse
pernicioso verme, mas esta fadada a morrer se apenas uma Unica gota de sangue for
sugada (WAGENER, Apud TEIXEIRA, 1997: 158, grifo da autora).

Desde 1738, o Thierbuch encontra-se no Kupferstichkabinett (gabinete de gravuras) em
Dresden na Alemanha, com dificil acesso. Apenas em 1989 é que o conjunto foi acessado e sua
reproducdo disponibilizada ao grande publico (PINTO, s/ ano, p. 1 e TEIXEIRA, 1997, p. 13).

Imagem 64 — Imagem da capa do Thierbuch publicado pela editora Index em 1997, volume Il da
colegdo de 3 livros e imagem do interior do libro, apresentando a pacoba ou banana. Nao foi possivel
localizar imagens da publicacgéo original, ne

FONTE TEIXEIRA, 1997, p. 97

A quarta colegdo corresponde a Miscellanea Cleyeri que, no original trata-se de uma
encadernagdo composta por pinturas a 6leo e crayons, atribuidas a Albert Eckhout, com
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ilustragBes sobre as indias Orientais e Africa, que ficaram de posse de Chistian Mentzel. Dante
Teixeira (1995) informa que este material foi enviado a Mentzel por Andreas Cleyer de Kassel,
qgue comandou uma feitoria holandesa no Japédo. Acredita-se que este volume fez parte do seu
espdlio até 1757, quando foi adquirido pela Biblioteca Real da Alemanha (TEIXEIRA, 1995,
vol. 3, p. 104 e 105).

Imagem 65 — Imagem da capa do volume original da Miscellanea Cleyeri e pagina interna com o desenho

da mangaba. A parte do material correspondente ao Brasil, foi publicada em 1995 no tomo | da cole¢édo de
5 volumes do Brasil holandés

&

FONTE: TEIXEIRA,71995 e Biblioteca Jagueldnica, disponivel em: https://jbc.bj.uj.edu.pl, acesso em 19 jul.
2018

Comparando Zacharias Wagener a Marcgrave e Piso e até mesmo a Eckhout, sua obra,
um volume contendo 130 folios além de imagens e textos sobre animais e vegetais; 8 figuras
humanas da populacdo brasileira e cenas do cotidiano, foi considerada durante um certo tempo,
artisticamente inferior por alguns estudiosos da sua obra, possivelmente por assemelhar-se com
0 corpo de um diario pessoal de viagem (SANTOS, 2009, p. 1144).

N&o se sabe se Zacharias Wagener recebeu instrucdo formal acerca de desenho e
pintura. Para Santos (2009, p. 1147), suas imagens sdo representagdes menos rebuscadas que
integram o corpo de um diario de viagem pessoal, e por isso “se constituem como registros
mais sinceros e realistas, diferente das suntuosas telas produzidas por Eckhout (...)”, cuja

finalidade inicial era decorar as paredes do palacio de Friburgo, como sera visto mais adiante.

Contudo, ha de se destacar a qualidade descritiva dos desenhos de Zacharias Wagener
que além de serem detalhados a partir da observacao das espéecies da fauna e da flora, trazem
também importantes informacGes para o entendimento de aspectos da sociedade do Novo
Mundo.
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De fato, todas as imagens foram produzidas a partir dos estudos realizados in loco pela
comitiva de artistas e naturalistas do Conde de Nassau. Assim, sao matéria de ciéncia e de
producao do conhecimento a partir da observacdo meticulosa da natureza, que procuraram
registrar, como afirmou Dante Teixeira (1995, p. 12), as “espécies relevantes ao projeto

colonial”, o que incluia, obviamente, as que apresentavam utilidade alimentar.

Em um contexto em que o interesse pelo conhecimento empirico do mundo crescia
vigorosamente, em especial, dentre os autores citados, Albert Eckhout e George Marcgrave
foram treinados para transformar sua observagdo do mundo em registros visuais eloguentes.
Além do mais, quando colocados a mostra no mundo europeu, estes desenhos, ao possibilitarem
a ampliacdo do conhecimento sobre o Novo Mundo, serviam como uma estratégia diplomatica
para Nassau expressar 0 Seu compromisso com conhecimento, retomando seu lema “Qua Patet
Orbis”. Além disso, servia como prova de eficiéncia de sua gestdo enquanto governador-geral

da colonia no Brasil.
3.2.2 HISTORIA NATURALIS BRASILIAE

Apds a apresentacdo dos quatro conjuntos ilustrados, a citar o Theatrum Rerum, o Libri
Pincipis, o Thierburch e a Miscellanea Cleyerie, trataremos da Historia Naturalis que merece
um capitulo a parte dentro dos estudos dos aspectos da alimentagdo no contexto da capitania de
Pernambuco. Como ja foi dito, € a maior referéncia sobre a fauna e flora até o século XIX
(SCHAEFFER, 1976, p. 8).

No caso do Brasil ha de se considerar, por exemplo, que s6 dois séculos depois da
publicacdo da Historia Naturalis é que aportaram nessas terras no ano de 1817, os naturalistas
Johann Baptist von Spix e Carl Friedrich Philipp von Martius®®. Nesta época D. Jodo VI, regente
do reino unido de Portugal, Brasil e Algarve, tratou de desenvolver estudos culturais e

cientificos na col6bnia.

Os planos expedicionarios incluiram em seu roteiro a regido nordeste do Brasil e
acompanhados de artistas e assistentes, 0s pesquisadores partiram para a aventura cientifica que

durou trés anos. Durante os quatro mil quilémetros percorridos de norte a sul e os 6.500

8 A Historia naturalis Brasiliae tornou-se uma referéncia basica nas pesquisas relativas ao tema da zoologia e da
boténica, ja no contexto das grandes catalogacOes da histdria natural, sendo utilizada inclusive por Carl Lineu no
Systema Naturae, publicado quase um século depois, em 1735, como umas das fontes para a construgdo da
taxonomia por ele proposta. Lineu chegou a designar uma arvore como Pisonia e homenageou Marcgrave criando
a familia Marcgraviaceae, cujo género Marcgravia € muito disseminado no Brasil. Ver: MATSUURA, 2010 p.
50; FREEDBERG, 1999, p. 192-217 e TEIXEIRA, 1995, p. 89.
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quilémetros de leste a oeste, Spix e Martius coletaram dezenas de milhares de amostras de
plantas, animais e artefatos que foram utilizados para a produc&o da obra (CORREA, 1997, p.
149).

O levantamento da flora e da fauna americanas realizado por Spix e Martius é muitas
vezes considerado pioneiro. Contudo, o proprio Carl von Martius, proferindo palestras em
Munique, nos idos de 1850, chamou a atenc¢do para a importancia para a obra de Marcgrave e
seu estudo das espécies vegetais nativas do Brasil®” (MATSURA, 2010 p. 50).

Os botanicos e taxonomistas que buscaram identificar as espécies de plantas descritas
na Historia Naturalis contaram também com o herbério coletado por Margrave durante sua
estada em Pernambuco. Na volta para o Brasil, ja que Marcgrave partira em missdo para a
Africa, Nassau levou consigo dois bads que incluiam os manuscritos da Historia, as ilustracdes
de histéria natural, um herbério, alguns animais empalhados, sementes, frutas, raizes, insetos e
alguns livros (MOULIN, 1986, vol. 1, p. 27). Este material daria origem ao livro e a colecéo de
exsicatas que encontra-se no Museu Boténico da Universidade de Copenhague (173 pranchas)
e em Oxford (10 pranchas). As pranchas do herbario de Copenhague foram reunidas em um
livro medindo 44x28x14cm, com o titulo original Herbarium vivum brasiliense plantarum et
fructorum a viro clarissimo Dno. Georgio Marcgravio de Liebstadt Misnic. German: in
Brasilicana insula singular studio collectorum et asservatorum (MOULIN, 1986, vol. 1, p. 28
e 35).

67 Os trabalhos botanicos de Marcgrave e Piso foram ainda estudados por outros botanicos: Aublet no século XVIII;
Peckolt e Velloso no século XIX; Luetzelburg, Pio Correa e Hoehne, no século XX, além do trabalho de Alberto
Sampaio de 1942, nos comentarios botanicos da edigdo brasileira da obra de Marcgrave e finalmente de Bento
José Pickel em 1949. No trabalho de Moulin et al. (1986), do qual o Prof. Dardano de Andrade é um dos principais
autores, identificou-se todas as exsicatas do herbario marcgraviano (PICKEL, 2008, p. 5).
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herbarium-collected-by-Georg-Marcgrave-in-the-Dutch, acesso em 18 jul. 2018

Na atualidade, h& pesquisadores que consideram que a figura cientifica de maior
proeminéncia dentre os membros da comitiva artistica e cientifica de Nassau, tenha sido George
Marcgrave®® e, apenas recentemente, as consequéncias dos seus estudos e analises foram mais
evidenciados pela pesquisa histérica. Diversos especialistas brasileiros e estrangeiros, atuantes
em &reas como a astronomia, a boténica, a zoologia, etc, ttm se debrucado sobre as

investigacdes empreendidas por ele no século XV11%,

O segundo autor da obra, Willem Pies, cujo nome latinizou-se em Guilherme Piso,
nasceu em Leiden, no ano de 1611, estudou medicina em sua terra natal, porém, posteriormente
transferiu-se para Caen, na Normandia, onde concluiu o curso em 1633, indo trabalhar como
médico em Amsterdam’. Quatro anos mais tarde, contando com vinte e quatro anos de idade,

foi encaminhado a capitania de Pernambuco na condi¢do de médico do Conde de Nassau,

8 Segundo Peter Whitehead, Marcgrave entregou ao Conde de Nassau suas anotagdes realizadas no Brasil, antes
de partir para a Africa, em especial as anotacdes da Historia Naturalis Brasiliae. Deixou como esp6lio um
herbario, varios manuscritos e desenhos de histdria natural, observacgdes anotadas a partir de estudos astrondmicos
além de alguns pequenos animais empalhados, sementes, raizes e frutas secas além de uma colecdo de insetos
(WHITEHEAD, 1979: 432-433).

89 Em 2010 foi organizado um Simpésio internacional de Ciéncia e Tecnologia, em comemoragao aos 400 anos de
nascimento do cientista, com o titulo: George Marcgrave 400 anos: A ciéncia unindo Velho e Novo Mundos. O
projeto, idealizado pelo Centro Cultural Brasil-Alemanha - CCBA, contou com as parcerias do Instituto Max
Planck de Histéria das Ciéncias, da Fundacdo Joaquim Nabuco - Fundaj, da Universidade Federal Rural de
Pernambuco - UFRPE, da Secretaria de Ciéncia, Tecnologia e Desenvolvimento Econdmico da Prefeitura do
Recife e do Museu de Astronomia e Ciéncias Afins - Mast/MCT, do Rio de Janeiro. Em 2017 o CCBA lancou o
Prémio George Marcgrave de biodiversidade e desenvolvimento socioambiental. VVer
http://www.pe.anpuh.org/informativo/ e http://www.ccba.org.br/noticias/, acessos em 20 de julho de 2018.

0 Piso regressou a Holanda em marco de 1645, matriculando-se novamente na Universidade de Leiden, com a
intencdo de se atualizar na matéria médica e chegou a assumir o cargo de reitor da Faculdade de Medicina de
Amsterdam. Faleceu em novembro de 1678, um ano antes de Mauricio de Nassau, aos sessenta e sete anos de
idade (ROSAS, 1999, p. 53).
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substituindo o primeiro médico do principe, Willem van Milaenen, que morreu ao chegar ao
Brasil’t. Na condicdo que ocupou, ficou incumbido de chefiar a primeira expedigdo enviada
para investigar o sertdo brasilico (GALINDO, 2004, p. 93).

Guilherme Piso colecionou plantas e animais, descreveu as doencas do mundo tropical,
estudou a terapia utilizada pelos indigenas, através de investigacdes e experimentos diversos,
sendo responséavel por importantes descobertas no campo da medicina, como bem assinalou

Juliano Moreira, comentando o seu livro:

Esta obra, evidentemente magistral, reexamina com afinco, evidéncia, a cada
perquisigdo, exceléncias novas, e, porisso, ainda é hoje uma das mais lidimas gldrias da
literatura médica holandesa (...).. Descreveu a ipeca e sua qualidade emeto-catartica,
das quais ja se utilizavam os aborigenes muito antes do célebre médico Adriano
Helvetius, avd do notével filésofo francés Claudio Adriano Heltevius, haver recebido
de Luis XIV mil luises de ouro, titulos e honrarias, por haver descoberto aquelas
mesmas virtudes terapéuticas. (...) Mostrou a acéo terapéutica do coco andaacu, do tipi,
do sassafras, da japecanga, da capeba ou pariparoba, do jaborandi. (...) Nao se limitou
o cientista holandés ao exame da flora brasileira; em sua obra I&-se o primeiro relato
sobre o bicho do pé, o melhor modo de o observar, que era por meio do megascépio por
certo um microscépio simples e a maneira entdo, ainda muito depois, usada de extrair
o animaculo (MOREIRA, Apud TAUNAY, In PISO, 1948, p. 214).

Além de Moreira, Alfredo Maria Adriano d'Escragnolle Taynay’?, confirma que Piso
obteve informacdes sobre as espécies da natureza do Novo Mundo com os indigenas:

Jacta-se, a cada passo, de haver procurado e com o maior empenho, apropriar-se dos

segredos dos indios do Brasil em matéria terapéutica. Tinham estes autdctones

extraordinaria ciéncia das virtudes dos simplices, conheciam mil e um segredos da

natureza, preciosos para a arte hipocratica. Ninguém menosprezasse tais conhecimentos
sob pena de cair em grave erronia (TAUNAY, In PISO, 1948, p. 222).

Se o alimento é pensado para manter o corpo, quando este mesmo corpo adoece é
tambeém o proprio alimento que o sara. Assim, ao lado dos aspectos alimentares é recorrente a
utilizacdo das espécies como remédio. Neste caso, esta presente em todo o relato de Guilherme
Piso, a confirmar o foco principal da sua investigacéo e registro. As qualidades apontadas nas

plantas sdo as mais diversas possiveis, dentre elas: “curam as ulceras, inflamacdes, erisipela”;

71 Ap6s a morte de seu médico particular, a primeira solicitacdo feita pelo Conde ao Conselho dos XIX foi de Ihe
mandarem um médico competente, chegando ao Brasil Guilherme Piso, trés meses depois. Segundo a mesma carta
em que solicita novo médico experimentado, Nassau informava que ndo havia no Brasil um Gnico médico
holandés, mas apenas “um ou dois cirurgides praticos sem qualifica¢do para intervengdes mais complicadas”
(MOULIN, 1986, p. 15).

2 A biografia de Guilherme Piso coube a Affonso d’Escragnolle Taunay, membro da Academia Brasileira de
Ciéncias e Diretor do Museu Paulista. O volume também apresenta comentarios de Fernando Sao Paulo, professor
da Faculdade de Medicina da Bahia; de Olivério Pinto, entdo professor da Faculdade Nacional de Medicina da
Universidade do Instituto Oswaldo Cruz do Rio de Janeiro; de J. de Sampaio Ferraz, diretor aposentado do Servico
Meteorolégico Brasileiro. As Unicas edi¢Ges da obra no Brasil, foram, portanto, altamente comentadas, o que
auxiliou na tarefa de utilizar as informacGes de maneira mais apropriada. Hoje, encontram-se disponibilizadas ao
publico através de plataformas digitais. Ver https://archive.org/details/marcgrave, acessada em 15 out. 2019.
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2% ¢ 9 ¢

“servem para tirar manchas do corpo”, “servem contra doencas da pele”, “possuem utilidade
para serem aplicadas em queimaduras”, “contra a febre”, “contra o tenesmo”, “curam as
feridas™, “tém utilidade como antidoto contra envenenamento”, “desobstruem as visceras”,

29 <¢

“detém as menstruagdes de curso excessivo e as fluxdes virulentas dos genitais”, “movem os

29 ¢ 9 ¢ 2 ¢

intestinos e provoca vomitos”, “expulsam do ventre as lombrigas”, “movem as urinas”, “servem
29 ¢

contra as doengas articulares”, “servem contra as disenterias”, dentre outras que poderiam ser

enumeradas aqui.

Com a qualificagdo de “frio” ou “quente” para as plantas, Piso demonstra que estavam
fundamentados na teoria humoralista sistematizada por Galeno, a qual era bastante difundida
nos seiscentos. Com origens que remontam a Hipdcrates, considera a constituicdo do homem
determinada pela presenca de quatro humores fundamentais que, por sua vez, correspondem
aos quatro elementos basicos da composicdo do Universo (fogo, ar, 4gua e terra)”>. Marcgrave
utiliza a mesma forma de descrever as qualidades curativas das plantas, como observamos na
ipecacuanha conhecida atualmente dentre outras denominagdes por ipecacuanha: “(...) nova ou

seca aperta a lingua pelo seu amargo; pelo que penso deve ser quente em segundo grau e seca”
(MARCGRAVE, 1942, P. 17).

A primeira edicdo da Historia Naturalis Brasiliae data de 1648 e foi impressa em
Amsterdd, no formato 38cm x 35cm pela grafica e editora da familia Elzevier que operou entre
1580 e 1713,”* em um Gnico volume in-folio, aberto por uma folha de rosto ilustrada por
Theodor Matham?®. Reuniu 429 ilustracbes de autoria dos artistas da comitiva de Nassau e
algumas xilogravuras do préprio Marcgrave. Os originais da obra encontram-se na biblioteca
Albertina, em Viena (LEAO FILHO, 1945:139). E a partir do seu frontispicio, cujas funcdes

3 A doenca sobreviveria quando houvesse um desequilibrio entre esses humores que sdo: bilis preta (melancolia),
bilis amarela, fleuma e sangue. Conforme o predominio de um destes na constituicdo dos individuos, ter-se-iam
quatro tipos de temperamentos: melancélico, colérico, fleumatico e sanguineo. Esses, por sua vez, determinariam
as caracteristicas psicossométicas do sujeito, sua condi¢do organica, bem como seus estados psiquicos.
Resumidamente, a cura da doenca seria possivel através da correcdo desses desequilibrios, consistindo em
ministrar medicamentos com atributos contrarios as doengas. Por exemplo, um medicamento com qualidades
quentes para doengas com caracteristicas frias (MASSIMI, 2001, p. 627).

" Ver histéria da editora em https://www.elsevier.com/connect/a-tale-of-fonts-illuminates-the-history-of-the-
house-of-elzevier, acesso em 20 de julho de 2018.

> Theodor Matham, o autor do fronstispicio, nasceu em Harlem no ano de 1589 e era o filho mais novo do famoso
gravador Jacob Matham. Apds trabalhar neste oficio por algum tempo, mudou-se para a Italia para estudar na
escola de Cornelius Bloemaert e, juntamente com ele, esculpiu as estatuas do Palazzo Giustiniani em Roma. Em
seu retorno para a Holanda, gravou uma grande variedade de chapas, principalmente retratos, normalmente
assinando suas obras com as iniciais T. M. Com a adi¢do dos termos fecit ou sculpsit (SPOONER, 1873, p. 533 e
BRYAN, 1816, p. 34).
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principais seria a de recepcionar a obra, informar sobre o contetdo e atrair o leitor é que

podemos comecar a analisar as evidéncias da alimentagio’.

De fato, ja a partir da imagem ricamente decorada que compde o frontispicio da Historia
Naturalis é possivel identificar inimeras camadas e elementos que aludem a diversidade, a
fertilidade da natureza do Novo Mundo e aliando-os a Antiguidade Classica. Cumpria assim o
seu papel, em especial com a expansdo da imprensa, que era resumir para o leitor o que ele
encontraria na obra e a0 mesmo tempo agucar a sua curiosidade, ressaltando aspectos
maravilhosos e alegoricos. Neste sentido, uma parte significativa dos animais e vegetais
contidos na obra figuram na pagina de abertura e permitem a sua identificacdo, pela qualidade
dos desenhos e detalhes.

A cena, montada em perspectiva, formada por uma sequéncia de troncos de arvores
encimadas por folhagens e frutos diversos, sdo postas em ambos os lados da figura e conduzem
a vista do observador. No primeiro plano, figuram em ambos os lados da imagem, dois
personagens nativos. A figura masculina a esquerda segura instrumentos de guerra ou caca,
enguanto que a feminina a direita carrega em uma das mdos um cacho de cajus e na outra, um
ramo de cana-de-acUcar, mostrando claramente a divisdo de tarefas nas sociedades nativas da
América, onde aos homens cabia as atividades de caca e as mulheres, a colheita. Aos moldes
de Addo e Eva, as figuras remetem ao Eden biblico e estdo colocadas as portas do paraiso
tropical, do qual nem a cobra esta ausente, serpenteando em uma arvore, mais especificamente

em uma palmaécea.

Ainda em primeiro plano, no centro da imagem e na parte superior, esta colocado o
titulo do livro, emoldurado por alegorias diversas. Na parte inferior da imagem, destaca-se uma
figura da mitologia classica que segura uma cornucépia de onde extravasam profusamente
diversas espécies de animais aquaticos e é possivel que seja a representacdo de Poseidon ou a

propria personificacdo das aguas psicosas do Novo Mundo. Ha também a presenca de uma

6 Na edicdo de 1942, os comentarios foram realizados pelo professor Alberto José de Sampaio, antigo chefe de
sessdo do Museu Nacional. Contém ainda uma biografia de Piso, de Affonso de E. Taunay. Com relagdo a
zoologia, os comentarios foram realizados por Paulo Sawaya, entdo professor na Faculdade de Filosofia, Ciéncias
e Letras da Universidade de Séo Paulo; pelo professor Olivério Pinto, entdo diretor do Departamento de Zoologia
do Estado de Sao Paulo e por Frederico Lane, antigo assistente do Museu Paulista. O capitulo de etnografia coube
a professora Heloisa Alberto Torres, na época diretora do Museu Nacional e finalmente, a revisdo sobre a
linguistica, coube ao Dr°. Plinio M. da Silva Ayrosa, autor do Diccionario Portuguez-Brasiliano e Brasiliano-
Portuguez (1934). O segundo volume, de autoria de Guilherme Piso, foi publicado em 1948, também em edicdo
comemorativa do Museu Paulista, cuja traducdo coube ao professor Alexandre Correia, seguida do texto original
em latim e de comentarios e notas sobre a obra.
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grande concha com as inscri¢des da oficina de Elzevier onde foi impressa a obra original.Estes
elementos simbolizam a fecundidade, como no mito do nascimento de Afrodite. Ao fundo da
imagem Vvé-se uma cena com corpos humanos representando uma danca nativa, defronte a uma

construcdo semelhante a uma habitacdo indigena.

Com relacéo a flora, no centro da imagem, a mandioca aparece em destaque além dos
cajus e da cana-de-agUcar ja citados. Ha ainda outras espécies que foram selecionadas para
compor a cena, provavelmente as que mais chamaram a atencdo dos autores: o zabucajo
(sapucaia — Lecythis pisonis), o coqueiro, 0 abacaxi, a lacuacanga (Costus spiralis) também

figuram na capa e possuem uso na alimentagéo, segundo os relatos dos autores.

Imagem 67 — Frontispicio da Historia Naturalis Brasiliae por Theodor Matham, 1648, Colecdo Ruy Souza
e Silva
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Imagem 68 — 1. Zabucajo — sapucaia (Lecythis pisonis); 2. Inaia guacuiba — coqueiro (Cocos nucifera L.);
3. Nana — abacaxi (Ananas sativus); 4. lacuacanga — cana do brejo (Costus spiralis); 5. Acaju — caju
(Anacardium occidentale); 6. Mandihoca — mandioca (Manihot suculenta) e 7. Cana-de-agUcar (Saccharum
officinarum). Recortes do frontispicio da Historia Naturalis Brasiliae por Theodor Matham, 1648, Colecao

Ruy Souza e Silva
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Imagem 69 — De cima para baixo, comparacao entre recortes de ilustragdes presentes no frontispicio da
Historia Naturalis Brasiliae por Theodor Matham, 1648. Coluna da direita, recortes das imagens
correspondentes que ilustram o interior do livro
-

S -

FONTE: elaborado pela autora, 2019

Com relacdo aos animais, observamos aves, mamiferos, peixes, crustaceos, e répteis.
Muitos podem ser identificados pelo detalhamento do desenho e permitem a comparacdo com

as gravuras que compdem a obra.
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Imagem 70 — 1. Guariba; 2. Aves; 3. Jurura; 4. Cagui; 5. Tamandua-Guagu; 6. Certopiteco
barbado; 7. Espécie de cobra; 8. Ai ou Preguica; 9. Tubarao; 10. Guaja; 11. Puraqué. Recortes das
espécies da fauna presentes no frontispicioda Historia Naturalis Brasiliee.

FONTE: HERKENHOFF, 1999, p. 201
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Imagem 71 — De cima para baixo: 1.Guariba; 2. Aves; 3. Jurura; 4. Cagui; 5. Tamandua-Guagu; 6.
Certopiteco barbado; 7. Espécie de cobra; 8. Ai ou Preguiga; 9. Tubardo; 10. Guaja; 11. Puraqué. Recortes
das espécies da fauna presentes no frontispicio da Historia naturalis Brasiliee e ilustra¢des do proprio livro,
1648

SN

FONTE: HERKENHOFF, 1999, p. 201
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Ao adentrar no livro, verifica-se que a obra é composta por doze partes, sendo a
contribuicdo de Piso as quatro iniciais: a primeira sobre o ar, 4gua e topografia do Brasil, De
aere, aquis & locis, onde ele faz descricGes gerais acerca da colonia e do clima, registrando
também alguns cuidados locais para a manutencdo da saude; a segunda sobre as doencas
endémicas, De morbis endemiis, dividida em vinte e dois capitulos, onde o autor descreve uma
doenca especifica em cada topico. A terceira versa sobre 0s venenos e seus antidotos, De
venenatis et antidotis, onde aborda as mordidas e picadas de animais venenosos e 0 modo de
trata-las; e a quarta sobre plantas medicinais, De facultatibus simplicium, dividido em cento e
quatro capitulos, onde fala do efeito dos remédios caseiros de origem vegetal e descreve as

espécies’’.

Marcgrave escreveu o0s sete capitulos seguintes com grandes e valiosas se¢fes sobre
plantas — ervas, arbustos e arvores, nos trés primeiros livros; no quarto sobre os peixes, no
quinto sobre os passaros, no sexto sobre os quadripedes e serpentes e no sétimo sobre 0s
insetos. O oitavo capitulo ou “livro” do total de doze, ¢ de autoria de Johannes de Laet’® que ja
complementou as informacgdes a partir do acesso a varios documentos e fontes do Brasil

holandés, visto que n&o esteve aqui’®.

" Trés décadas depois dos estudos de Sampaio e Correia, Dardano Andrade de Lima, botanico do Instituto de
Pesquisas Agropecuarias (IPA), da Secretaria de Agricultura de Pernambuco, publicou, em 1986, as identificacfes
dos espécimes. O trabalho foi desenvolvido em parceria com os botanicos dinamarqueses: Anne Flox Maule,
Troels Myndel Pederson e Knud Rahn e gerou uma publicacdo. Na sequéncia de estudiosos botanicos da obra,
Dom Bento José Pickel, um dos monges fundadores da tradicional Escola de Agricultura e Veterinéria, entéo
localizada no Mosteiro de Sdo Bento em Olinda, Pernambuco, foi autor de dois trabalhos: “A Flora do Nordeste
do Brasil segundo Piso e Macgrave no Século XVII”, e “Piso e Macgrave na Botéanica Brasileira”, o primeiro
publicado em 1949 na revista “Flora”, e o segundo em 1960. Além desses estudos, ndo se localizou nenhuma
pesquisa detalhada sobre as espécies de plantas, nomes locais e usos tradicionais no Brasil do século XVI1 até que
Medeiros e Alburquerque (2014) analisaram as plantas alimentares na Historia e as compararam com o uso atual,
sem contudo fazer uma revisdo precisa das ilustracdes e descrigdes contidas na Historia Naturalis original.

78 De Laet, um dos diretores da Companhia das indias Ocidentais, foi o responsavel pela edigdo da obra composta
por anotagdes de Guilherme Piso e Marcgrave, estas Ultimas em grande parte criptografadas, visto que o naturalista
alemado, possivelmente, temia ver seus trabalhos roubados e publicados. A organizacéo realizada por De Laet ainda
incorporou referéncias etnogréaficas e linguisticas de José de Anchieta e do ex-jesuita Manoel de Moraes. Também
coletou relatos de outros viajantes ndo diretamente relacionados a expedicdo de Mauricio de Nassau, como Willem
Glimmer (1580-1626) e Elias Herckmans (1596-1644) (MATSUURA, 2014, p. 160).

% No ano de 1658, Guilherme Piso promoveu uma segunda edigdo da obra, também impressa em Amsterdd, nas
oficinas Elzevier, alegando imperfei¢ces na primeira e criticando De Laet. Modificou o titulo para: De Indie
Utriusque re Naturali et Medice. Libri quatuordecim. Amstelodami apud Ludovicum et Danielen Elzevirium. Esta
obra compreende seis capitulos ou “livros” do proprio Piso, reunidos sob o subtitulo Hitorige Naturalis et Medice
Indize Occidentalis; dois livros de George Marcgrave: Tractatus Topographicus et Metereologicus Brasilize, cum
Observatione Eclipsis Solaris e o segundo, Commentarius de Brasiliensis ac Chilensis indole ac Lingua; seis
livros de Jacobi Bonti: Historiee Naturalis et Medice Indiz Orientalis e o Gltimo livro, também de autoria de Piso,
um estudo sobre a Mantissa aromatica que Ihe valeu o titulo de “médico mui supersticioso” pelo holandés Dre.
Swaring. Neste capitulo Piso trata do uso medicinal de certas plantas, dedicando longas sessGes ao cacau —
chocolate (PISO, 1948, p. 215). Esta edigdo também é aberta por uma folha de rosto de provavel autoria de Theodor
Matham e os originais encontram-se na biblioteca Albertina em Viena. Apenas no século XIX aconteceu a edi¢do
brasileira da obra, publicada em dois volumes. No primeiro, intitulado Historia Natural do Brasil (1942), foram
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Imagem 72 — Rascunho do idice da Historia Naturalis Brasiliee

-2

.

FONTE: Acervo do Algemeén Ri]:ksarchief, Leiden. Imagem cedida por Fabio de Souza, bibliotecario
da Sociedade Numismética Brasileira

Imagem 73 — PA&ginas da Historia Naturalis Brasiliae
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FONTE: Disponiveis em: https://archive.org/details/marcgrave, acesso em 03 jun. 2018

traduzidos os textos de Marcgrave, para o portugués, pelo Monsenhor José Procépio de Magalhdes, entdo professor
do Seminario Central do Ipiranga, da Arquidiocese de Sdo Paulo. A obra foi editada pelo Museu Paulista, em
comemoracdo ao cinquentenario da fundacdo da Imprensa Oficial do Estado de S&o Paulo (LEAO FILHO, 1945,

p.139).
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O registro sobre as espécies com utilidade na alimentacdo permeia ou motiva a produgédo
de grande parte da obra holandesa seiscentista, como se buscara demonstrar. Desde 0s tempos
mais remotos da histéria do género humano, o ato de comer esteve associado a multiplos
significados que transcenderam a mera satisfacdo de uma necessidade fisioldgica. As espécies
que serviam como alimento, registradas no Brasil pelos neerlandeses, foram avaliadas quanto
a seus sabores, aromas, texturas, valores nutritivos e conveniéncia para a saude ou a economia.
Verifica-se, porém, uma tendéncia de valorizacéo das espécies que possuiam fins medicinais e
alimenticios, conclusdo a que chega também Dante Teixeira (2004, p. 249): “(...) a mentalidade
da época privilegiava animais e plantas de maior porte ou possuidores de alguma caracteristica

notavel, bem como aqueles utilizados na medicina ou alimentacao”.

A expressividade da utilizacdo alimentar ja fora verificada no &mbito da dissertacdo de
mestrado da autora, ja citada. Assim, foi possivel verificar que do total de 368 espécies vegetais
arroladas na obra, constatou-se que em 33% é explicitado o uso das espécies como alimento
(ALCIDES, 2005, p. 149).

Quadro 5 — Quantitativos de espécies vegetais na Historia Naturalis

CAPITULOS AUTOR Numero Espécies com mengéao
total ao uso na alimentacao
IV Que trata das faculdades dos simplices Piso 89 26
| Das ervas
Il Das arvores Marcgrave 279 105

1} Das plantas frutiferas e arbustos
TOTAIS 368 131
FONTE: elaborado pela autora

Nas partes dedicadas aos animais, ndo tratadas na dissertacdo mencionada, Marcgrave
cita um total de 300 espécies que ele divide em peixes e crustaceos; aves; quadripedes e
serpentes®®; onde 131 s&o descritas como alimenticia, o que corresponde a 37% do conjunto,
numero superior as espécies vegetais, porém, proximo. No ‘Livro IV’ ele trata dos peixes, onde
inclui também os crustaceos, abordando um total de 136 espécies, das quais 93 tém uso
alimenticio®. No ‘Livro V’ sobre as aves, onde sdo arroladas 105 tipos diferentes e 20 sio
utilizadas como alimento. O Livro VI € dedicado aos quadrlpedes e serpentes, contando com a

descricdo de 59 espécies, das quais 18 sdo utilizadas na alimentagdo. Piso ndo reservou um

8 Excluiu-se dessa analise os insetos descritos na Gltima sessdo dedicada aos animais, onde arrola um total de 54
espécies, e como seria de esperar, pela propria dieta ocidental que raramente utiliza algum inseto como item
alimentar.

8. O maior nimero de espécies descritas correspondem as aves e em seguida aos peixes. Se levarmos em
consideracdo que Marcgrave descreveu 0s peixes e crustaceos conjuntamente em um Unico livro, este nimero
supera os das aves. Este fato levou alguns estudiosos de sua vida e obra a considera-lo o mais antigo ictiélogo do
Brasil. E também no Livro IV que ocorrem a maior parte das ilustracdes, 105, do total de 189.
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capitulo para tratar dos animais, citando-0s apenas no livro terceiro, denominado: “Que trata

dos venenos e dos seus antidotos”.

Quadro 6 — Quantitativos de espécies animais na Historia Naturalis por George Marcgrave

CAPITULOS NUmero Espécies com uso na
total alimentacgao
. . peixes 103 83
IV Peixes do Brasil EEEEES 33 10
\ Aves aves 105 20
. mamiferos 40 12
VI .
Quadrapedes e serpentes S 19 6
TOTAIS 300 131

FONTE: elaborado pela autora

Na obra, as espécies vegetais e animais nativas foram apresentadas com seus nomes
vernaculares, porém espécies anteriormente introduzidas pelos portugueses, ou mesmo
advindas de outras possessdes holandesas, também constam na Historia Naturalis, bem como

nos demais registros realizados durante o governo de Nassau.

O livro é ricamente ilustrado e segundo a literatura existente, as imagens foram feitas
por meio de xilogravura®? ou gravura em madeira, apesar dos zoolégos Whitehead e Boeseman
(1989, p. 30) manifestarem certa davida quanto a esta técnica, concluindo que sio “de fatura
muito tosca”. Joppien (1979, p. 318) também considera as imagens de baixa qualidade e
imprecisas, afirmando inclusive, que para os padroes da época, algumas xilogravuras sao de
qualidade “miseravel”. Porem, Freedberg (1999, p. 211-212), historiador da arte, declara que
com a publicagao da Historia Naturalis Brasiliae, a Holanda superou todas as nagoes europeias
no valor cientifico e artistico de suas ilustracoes da natureza, confirmando a qualidade pictérica

e descritiva dos desenhos nela contidos.

Cabe lembrar que até fins do século XIX e inicio do século XX, os naturalistas e
cientistas que percorriam os territérios registrando as espécies da natureza, ndo possuiam
muitos recursos além da propria observacdo e do desenho. Os esbogos eram realizados no
proprio ambiente onde estavam e depois, em seus estudios e laboratérios, produziam as

pranchas acrescendo mais detalhes.

Sobre a questdo da autoria das imagens da Historia Naturalis, nas descricdes de
Marcgrave compiladas dpor Johanes de Laet, como explicado anteriormente, observa-se
referéncias a este como autor das imagens, com a indicacdo que os desenhos foram realizados

com base nas exsicatas coletadas por Marcgrave: “Laet desenhou a planta a partir de plantas

82 Gravura sobre papel ou tecido, feita a prtr dde uma matriz entalhada que gera multiplos.
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secas colhidas por Marcgrave” (MARCGRAVE, 1942, p. 77) ou, no caso de outra espécie,

“Laet desenhou a figura desta planta, por meio de plantas secas conservadas por Marcgrave”

(MARCGRAVE, 1942, p. 80).

Um desses casos em que se afirma ter sido Laet o autor do desenho realizado a partir de
plantas secas de Marcgrave € o do guaieru ou guajeru (Chrysobanus icaco L.) cuja semelhanca
entre a exsicata e o desenho contido na Historia Naturalis é grande, diferindo apenas na
auséncia de uma folha que provavelmente se soltou da exsicata como atesta a mancha mais
escura no papel que serve como base para a mesma (ALCIDES, 2005, p. 99).

Imagem 74 — A esquerda excicata n°. 10 (Chrysobalanus icaco L.) do Herbarium Vivum Brasiliense e &

direita ilustracdo da Historia Naturalis Brasiliae
]
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FONTE: ANDRADE-LIMA, 1986, p. 17 e MARCGRAVE, 1942, p. 77

Ainda sobre a autoria das ilustragdes, no relato de Marcgrave, existem passagens
escritas provavelmente por Johanes Laet, em que indica-se Piso como autor das imagens:
“Varias coisas acerca da arvore e da resina se encontram em Guilherme Piso, ao qual devemos
esta imagem” (MARCGRAVE, 1942, p. 101). Em outra passagem, o proprio Piso afirma: “(...)

quando foi possivel por uma indefessa observacédo, no exercicio das minhas fungdes, eu mesmo
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coligi e lhe indiquei as aplicagGes; examinei as entranhas da terra e dos animais e enfim dos
préprios homens®3; desenhei ao vivo as figuras das espécies” (PISO, 1948, p. XVI).

Partindo para a andlise da descricdo morfologica das espécies, esta segue uma ldgica
que vai do geral para o particular. Com relacdo as plantas, por exemplo, tanto Piso, quanto
Marcgrave iniciam suas exposicOes falando da aparéncia daespécie, como por exemplo, a altura
da arvore, quando era este o caso, descrevendo em seguida as folhas, as flores e os frutos.
Ambos utilizaram-se de termos que ainda hoje pertencem a linguagem botanica, como por
exemplo: ramulos, foliolos, axila, flésculos, caudice, nodulos, entre outros (ALCIDES, 2005,
p. 97).

Sobre as maneiras de lidar com os produtos alimentares advindos da fauna e da flora,
disponiveis na colénia, a obra holandesa descreve detalhes que incluem, no caso dos vegetais
dados sobre o plantio, indicando muitas vezes o tipo de solo e os lugares onde as espécies
ocorriam, bem como as formas de preparar o alimento. Assim estas descri¢es revelam uma

grande quantidade de informagGes no campo da cultura e das mentalidades®,

Com relacéo ao tipo do solo ou a qualificacdo da regido geografica onde uma espécie
vegetal ocorria, este tipo de informacéo foi encontrado em 23% do total de espécies contidas
no livro. Em algumas descrigdes os autores indicaram os tipos do local em que as mesmas foram
coletadas, como por exemplo, no litoral®; nos bosques e florestas®®; em lugares Gmidos®’; em

lugares aridos®®; em lugares elevados® e nos campos®, sugerindo a amplitude do territorio

8 Este trecho também aponta para a possibilidade da realizagdo de dissecages humanas por Piso, mostrando assim
que experimentar, se aproximar, abrir e sentir eram 0s meios através dos quais estes homens entendiam o que era
o “fazer ciéncia”.

8 Na verdade, percebe-se um duplo movimento dos colonizadores batavos em busca de conhecer as formas e
sabores do alimento disponivel e consumido no Novo Mundo, 0 que os aproximou dos saberes indigenas, buscando
reproduzir e disseminar especialmente aquelas que consideraram Uteis, mas também o de pressionar a colnia para
que fornecesse mais aprovisionamento para um contingente populacional de soldados e civis que crescia
gradativamente, em ritmo desproporcional & producdo de subsisténcia, em primeira instancia pela demanda do
acucar no mercado externo, que significava o lucro da empresa colonizadora.

85 “litoral arido”; “arredores da praia do mar”; “lugares maritimos e arenosos, raramente encontrada no interior”;
“lugares arenosos maritimos”.

86 “bosques apartados e densos”; “bosques umbrosos”; “bosques viridentos”; “vastas florestas”; “florestas”;
“selvas”; “lugares silvestres”; “bosques altissimos”.

2, 6 29, 6 99, e

87 “lugares inundados periodicamente”; “pastos imidos”; “prados imidos”; lugares imidos e quentes”; “junto as

99, <

margens das aguas”; “lugares umidos e paludosos”; “terreno pingue e imido”.
88 «

99, <

terreno estéril e arenoso”; “lugares pedregosos e quentes”; “solo arenoso e esgotado”; “terrenos ressequidos”

“lugares arenosos e aridos”.
89 <

90 «¢

99,

regides frias, planas e montanhosas”; “lugares montanhosos”; “montes e colinas irrigados”.

99, ¢

campos cultivados”; “campos assoalhados”; “lugares assoalhados”.



176

percorrido para o estudo publicado na Historia Naturalis, bem como a grande variedade de

espécies da natureza acessadas e descritas na obra.

Em alguns casos ou autores indicam que a espécie ¢ encontrada “em rarissimos
bosques” sugerindo que a mesma era incomum nos idos dos seiscentos. E o caso da cebipira-
guacu (Bowdichia virgiloides H.B.K.), conhecida atualmente pelo nome vulgar de sucupira-
preta. Em casos mais recorrentes indica-se que a espécie podia ser encontrada facilmente: “em

qualquer solo”, “em qualquer terreno”, “ruas e estradas”, apontando para a sua disponibilidade

e acessibilidade no territorio.

Sobre a localizacdo geografica das espécies vegetais, a grande maioria delas foi situada
pelos autores em Pernambuco, comprovando que nesta antiga capitania colheu-se a maior parte
dos exemplares. Cita-se nos “arredores de Olinda”, “junto do rio Capibaribe”, na “Ilha de
Anténio Vaz”, no “promontdrio de Santo Agostinho”, em “Alagoas”, na “Alagoa del Sul e

Alagoa Grande” e nas “margens do Rio Sdo Francisco”, conforme quadro:

Quadro 7 — Espécies vegetais alimenticias e indica¢des de onde ocorriam

Denominacao indigena (Piso e Marcgrave)

P h . Localizacdo indicada nos Textos
Espécies alimenticias ¢

ACARICOBA Todas as regides: “vé-se a cada passo, lagos e pantanos”
ACAYAIBA OU ACAIUIBA Prefeitura de Pernambuco

AGUAXIMA Em quase todas as regides, Olinda

QANDA Litoral

ANDIRA IBAIARIBA OU ANDIRA IBIARIBA Bosques da Prefeitura de Pernambuco

ANHUIBA Vastissimos e remotos bosques

CAMBUI Prefeitura de Pernambuco, Cercanias de Olinda
GUAIERU OU GUAJERU Todas as regides, bosques

GUETICOROJA OU GUITITOROBA Ilha de Antdnio Vaz, promontério de Santo Agostinho
IAMACARU Litoral arido

IANIPABA Margem do rio Mboacica, Margens do rio Sdo Francisco

IBIRAPITANGA
IITICUCU

MAMOEIRA FEMEA
MAMOEIRA MACHO
MANDIHOCA OU MANDIIBA
MANGAIBA OU MANGABIBA

Alagoas - abundante

Bosques, “a cada passo”

Quintais

Por toda parte

Todas as regides

Pernambuco, arredores de Olinda, junto ao rio Sdo Francisco

MURECI Prefeitura de Pernambuco

MURUCUJA Bosques afastados

NHANDI Cercanias de Olinda

PINDAIBA Promontério de Olinda

TACOMAREE Nas margens dos rios: Cuinhaia, Pirapana, Javapoata,
Capibarimirim, Caracunhaia, Paraiba, Ipojuca

TAPIA Prefeitura de Pernambuco, Olinda

TATAIIBA Bosques

VIBA Prefeitura de Pernambuco

VUBAE Margens dos rios: Cuinhaia, Pirapana, Javapoata, Caracunhaia,
Paraiba, Ipojuca

ZABUCAJO Bosques

ZAMOUNA Sertdes remotissimos

FONTE: elaborado pela autora

Realizando-se uma comparacdo com Zacharias Wagener, vé-se que ele fez poucas

referéncias sobre a localizacdo geografica das espécies, talvez por té-las nas proximidades da
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Ilha de Antbnio Vaz, local onde permaneceu como funcionario direto do conde de Nassau, que,
como foi dito anteriormente, assumiu a funcdo de despenseiro no Palacio de Friburgo. Em um
dos poucos casos onde o faz, ja mostra um local distante da Ilha, quando refere-se a capybara
(capivara):
E chamado pelos nossos de porco-d’agua; passa o dia sobre a 4gua ou imerso nela,
subindo a terra durante a noite em busca do que comer. Também é comida pelos
brasileiros, que tém-na em conta de boa caca; porém, aqueles dos nossos que a
experimentaram dizem que tém um gosto enjoativo de peixe. Todos os dias capturam-

se muitas delas no grande Rio S. Francisco (WAGENER, In. TEIXEIRA (Org.), v. Il
1997, p. 133, grifo da autora).

Imagem 75 — Capybara, ilustracdo de Zacharias Wagener para o Thierbuch
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FONTE: TEIXEIRA (Org.), v. Il 1997, p. 133

As formas e possibilidades de cultivo das espécies vegetais também foram tratadas pelos
autores, indicando que os registros iam além da apresentacdo das caracteristicas observaveis no
vegetal. Menciona-se: “lugares cultivados”, “prefere o cultivado ¢ de clima frio”, “nos jardins
do interior as plantas crescem se regadas”, “quando o terreno ¢ estrumado produz bom

bR AN13

resultado”, “terra pingue, bem estucada e lavrada, a sombra das arvores”.

Muitas espécies foram descritas como horticulas, possivelmente observadas até no
parque de Friburgo. Os autores da Historia naturalis indicam diretamente 8 espécies para hortas

e jardins.
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Quadro 8 — Espécies vegetais da Historia aturalis com indicac@es de ocorréncias em hortas e jardins

Denominacao indigena Nome cientifico Nome vulgar Descricao
ALCAEA Hibiscus abelmoschus L. Quiabo Cultiva-se nos jardins
CARA Cara inambi Brasiliensibus Cara Cultivadas em hortas
CARAGUATA Caraguata Brasiliensibus Erva babosais Cerca para jardins
GUAIABA OU GUAYABA  Psidium guajava L. Goiabeira Introduzida nas hortas
IBIPITANGA Stenocalix micheli Pitangueia Cultivada nas hortas dos portugueses e
holandeses
IETICA Ipomoea batatas L. Batataissdoce Cultivada em hortas
UIBA Arundo donax Cana brava Cultivada nas hortas

FONTE: elaborado pela autora

A ibipitanga ou pitanga (Stenocalyx michelii), espécie nativa, tem o nome vindo do tupi
ybapytang que significa fruto vermelho — yb4, fruto e pytang — vermelho, numa referéncia a cor
mais comum do fruto (NAVARRO, 2013).

Marcgrave também inseriu no “Pequeno Dicionario dos nomes e verbos da ligua dos
Brasileiros principalmente comuns” que esta anexado ao final dos seus relatos na Historia
Naturalis Brasiliae, onde consta o termo pitanga com o significado de crianga, portanto
Ibipitanga poderia significar pequeno fruto vermelho (MARCGRAVE, 1942, p. 276).

Outrora somente silvestre, cultivada nas hortas dos portugueses e holandeses, deve com
razdo ser classificada entre as cerejas e as ameixas. Estas frutas sdo célebres e
constituem ndo sé um atrativo de sobremesa, como também costumam ser proveitosas
aos doentes, pois, refazem admiravelmente o estdmago debilitado, combatem a
flatuléncia e tiram a nausea do estdmago. Trazem também alivio ao peito, se forem
tomadas com um pouco de agucar (P1SO, 1948, p. 132).

Imagem 76 — Ibipitanga ou pitanga ilustracdo da Historia Naturalis Brasiliae

FONTE: Disponivel em https://archive.org/details/marcgrave, acesso em 03 jun. 2018

Sobre a goiabeira, nativa do Brasil, segundo Navarro (2013), 0 nome provém do tupi
cayhab que significa "o que tem sementes aglomeradas™. Piso diz que a espécie é facilmente
multiplicavel e por suas caracteristicas estéticas, pode ser usada como uma arvore ornamental

nos jardins:
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Deixou de ser silvestre, pois, introduzida nas hortas por indlstria dos chacareiros,
desenvolve-se em plantas numerosas e se multiplica de modo que nada mais
frequentemente se encontra; porque os grdos dos frutos, ingeridos pelas aves e animais
e depois dejectados pelo ventre com 0s excrementos, germina muito bem e vica imenso
mesmo em terrenos arenosos e pobres. Digna arvore, sem davida, de ser levada para
a Europa, para ornamentar os jardins dos ricos e dos principes (PISO, 1948, p. 84
e 85, grifo da autora).

Mas também menciona plantas introduzidas nos tropicos, é o caso das “canas silvestres
ou do Reino”, como eram conhecidas as uibas, das quais era possivel obter e ingerir o suco
doce in natura, como ainda hoje € vendida em carrinhos ambulantes que circulam em ruas
centrais de cidades do Nordeste, com pequenas engrenagens de prensa para a obtencéo do caldo.
Piso escreve um capitulo sobre esta planta dizendo:

Nasce aqui uma “Cana” que dizem ter sido introduzida de Portugal antigamente.
Cultiva-se ja nas hortas, e foi desconhecida dos indigenas noutro tempo. Ostenta
verdor muito escuro e fica mais alta que a cana de agucar, sendo-lhe, de resto, mui
semelhante. Possue raiz muito grande, amarelado-claro, nodosa, pesada, como raiz da
China (PISO, 1948, p. 109, grifo da autora).

Com relacdo aos preparos culinarios dos alimentos descritos, 0 emprego se dava de
diversas formas: cozido, fresco, grelhado, cru, como tempero, com acucar, frito, em saladas,
como mingau e como bebida. Em algumas passagens 0s autores descrevem com riqueza de
detalhes 0 modo de preparo do fruto, explicando por vezes até como descasca-los: Marcgrave
trata desta forma a ambaiba (Cecropia pachystachya):

As flores se apresentam deste modo: no pequeno pediculo do tronco superior, onde se
acham as folhas, nascem quatro ou cinco, juntamente pendentes, a maneira da salsicha,
uns corpos cilindricos, do comprimento de seis, sete, ou nove dedos e da largura de um
dedo humano, ocos e formados como que os fios de algoddo, moles; exteriormente,
porém dotados de uns bagos de cor escura como as flores do nosso trigo; cobrindo
estes, aqueles bagos crescem (..) sdo tirados como dentes e comidos
(MARCGRAVE, 1942, p. 92, grifo da autora).

E a belingela (Solanum melongena):

No centro, dez estames cilindricos, de cor lGtea, rodeiam um branco; a seguir vem o
fruto, como uma flor entre cinco folhas, do tamanho de um pomo silvestre ou do fruto
da coloquintida e as vezes um pouco maior; é redondo, liso, lustroso, branco na parte
exterior, mas com muitas estrias verdes; algumas vezes, também exteriormente é
parcialmente de cor verde purpurea e se torna amarelo quando o fruto estd maduro.
Interiormente a polpa é branca, contendo muitas sementes como 0 Sésamo; nascem
dois ou trés mutuamente justapostos, cada qual em pediculo préprio. Come-se este
fruto cozido com 6leo e pimenta e tem o sabor do limdo (MARCGRAVE, 1942, p.
24, grifo da autora).

Mas, na maior parte das descrices dos modos de preparar as especies vegetais para

utilizagdo na alimentacé&o, eles sdo divididos em dois: cozidos ou frescos. Sobre a utilizagdo na
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forma de saladas, dentre outras espécies, citam a acaricoba (Hydrocotyle umbellata L.): “(...)
nas mesas servem-nas como saladas” (PISO, 1948, p. 102).

Imagem 77 — Acaricoba (Hydrocotyle umbellata L.):, ilustracdo da Historia Naturalis Brasiliae

FONTE: Disponivel em https://archive.org/details/marcgrave, acesso em 03 jun. 2018

Menciona-se a acetosa (Talinum racemosum L. Rohrb), muito conhecida hoje com o
nome vulgar de caruru ou brédo:
Caule cilindrico, verde, suculento; folhas oblongas, lisas, sélidas e suculentas como a
de portulaca. Na sumidade do caule emerge um outro caule triangular, do tamanho
quase de um palmo, em cuja extremidade tém rédmulos triangulares, de que nascem
muitas flores parpuras carregadas, formadas por cinco folhas da mesma cor que o suco

das cerejas vermelhas. Tem uma agradavel acidez; é empregado com utilidade nas
saladas (MARCGRAVE, 1942, p. 23, grifo da autora).

O brédo ¢ ainda hoje utilizado na dieta alimentar do Nordeste, porém é considerada uma
PANC - planta alimenticia ndo convencional, em muitas regides do pais (KINUPP, 2014, p.
54). Consumido em especial durante o periodo da Semana Santa para acompanhar o peixe, é
utilizado refogado com o incremento do leite de coco: “caruru ¢ um brédo mucilaginoso,
fitolacacea, que era esmagado e acompanhava ou guisado de peixe ou crustaceos. A mais antiga
forma € visivel na traducdo de Theodoro Sampaio, caa-reru, a comida de folhas, de ervas”
(CASCUDO, 2011, p. 150).

Mas, resumidamente, por ndo ser o foco do estudo, como se alimentavam os holandeses
e 0s portugueses no século XVII? Na Holanda, havia larga utilizacdo da manteiga e outros
laticinios e segundo Paul Zumthor (1989, p. 94-96), os neerlandeses eram 0s maiores
consumidores de legumes da Europa, cuja dieta compunha-se de ervilhas, feijoes, repolhos,
cenouras, nabos, rabanos e pepinos. Era grande também o consumo de pées feitos de farinha de
centeio, cevada, trigo sarraceno, aveia e até farinha de favas. Contudo, as proprias terras eram

pobres em cereais, precisando importa-los, de modo que o pao branco de trigo era consumido
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apenas pela populagdo mais abastada, fato que era extensivo a Europa. Com relacéo as frutas,
era comum o consumo de ameixas e magcés, uvas passas, limdes e laranjas incorporadas aos
preparos das carnes e cozidos e também consumidas cruas. Como bebida destacam-se a cerveja,
o leite e o vinho®. Em Portugal, segundo Braga (2020, p. 30), consumia-se também muita
carne:
(...) de vaca, vitela, carneiro, cordeiro, cabrito, porco, javali, coelho, laparo, lebre,
veado, gamo, além de aves de capoeira e de caga, entre as quais se contam galinha,

frango, frangdo, ganso, perdiz, perdigoto, galinhola, narceja, capdo, pato, adém,
pombo, rola, tordo, codorniz e tarambola (BRAGA, 2010, p. 30).

Antes de chegar ao territério do Novo Mundo, porém, os futuros colonizadores
precisavam enfrentar a dieta naval. Tanto no caso portugués, quanto holandés, se dispunham
para a tripulacdo uma versao parecida da dieta continental, porém, adaptada as condi¢des de
resisténcia e durabilidade que segundo Cémara Cascudo (2011, p. 320) atendia menos a
nutricdo e mais a manutencdo da vida e era composta por:

Carne-seca, salgada, peixes em salmoura, guardados em barril, algum vinho para
oficiais ou repartimento nos momentos de exaltacdo, preparativos de combate ou
prémio de coragem na refrega; vinagre, sal, cebola ou alho, condimentadores, e o
biscoito, conduto essencial e Gnico. Nas raras vezes em que traziam pao, este abolorecia

com certa rapidez, fazendo-se intragavel. Auséncia de frutas, legumes e doces. O
biscoito era fundamental (CASCUDO, 2011, p. 320).

Ainda que se recorresse a pesca e ao abate de animais embarcados, a dieta a bordo
centrava-se no consumo de biscoito que era uma espécie de pdo cozido, pelo menos duas vezes,

para assim aumentar o seu tempo de conservacdo (DOMINGUES, 1988, p. 20).

Com relacdo a agua doce, esta era ainda mais decisiva e por isso havia um fiscal
responsavel pela sua distribuigdo que era chamado de “fiel da aguada”, titulo e fungdo que ainda
é mantido pela Marinha do Brasil (CASCUDO, 2011, p. 321). Em média, cada tripulante
recebia por dia 1,5 litro de 4gua, que diminuia a medida do arrefecimento das reservas, de forma
que a sede era uma constante a bordo, e a situacdo piorava ja que havia a necessidade de
consumo dos géneros conservados em sal. A restri¢do de agua implicava também em péssimas
condicGes de higiene a bordo, o que causava doencas variadas e por fim, o escorbuto,
ocasionado pela caréncia vitaminica cuja prevencdo através da ingestdo de frutas, apenas
tardiamente se tornou conhecida e praticada (DOMINGUES, 1988, p. 23).

91 A cerveja acompanhava usualmente as refei¢Ges, fraca na mesa do pobre, de melhor qualidade nas mesas
abastadas, era mais acessivel que o vinho e lhe era também preferida. O gosto pelos vinhos importados e as
aguardentes, porém, encontrava-se entdo em franca expansao e ambos eram consumidos acucarados nas tabernas
(ZUMTHOR, 1989, p. 98).
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A travessia, portanto, jA era uma preparacdo para as auguras causadas tanto pela
dificuldade de acessar o alimento, quanto pela tarefa de inser¢cdo dos novos produtos
alimentares que os tropicos ofereciam. N&o restava outra estratégia a ndo ser aproximar-se do
universo dos nativos e entender como a alimentacédo era praticada. Na Historia Naturalis este
fato ¢ correntemente verificado, como por exemplo no caso do caju: “Os indigenas mais
apreciam a castanha para alimento do que este fruto, do qual extraem um vinho”
(MARCGRAVE, 1942, p. 94) ¢ “a bebida ordinaria dos indigenas ¢ a agua fria das fontes ou
rios%; esta se encontra aqui muito boa e clara; ndo faz mal, posto que é usada em alta escala; 0
que se verifica sobretudo se ¢ da fonte” (MARCGRAVE, 1942, p. 273).

Partindo para entender o conteudo das colecBes holandesas da natureza seiscentista, é
possivel imaginar os desafios dos naturalistas e cientistas perante aquelas terras com tamanha
diversidade de plantas e animais e o desejo enfrentado por eles de, para além de selecionar e
reunir informag0es sobre o que deveria constar nos livros, de encontrar oS argumentos
descritivos que fizessem aquele material exo6tico ser compreendido pelo leitor daqui e de além
mar. Um dos recursos foi a comparacao, usando inclusive elementos que estavam fora do reino
vegetal e animal. Segundo Alpers, a necessidade de comunicar o exético por meio de analogias,
fazia também por diferenciagdes. Na obra holandesa seiscentista: “Sente-se uma pressao
constante para fazer distingdes, retratar cada coisa — seja uma pessoa, uma flor ou um tipo de
comportamento — de modo a torna-la conhecida. Mas, ao lado dessa necessidade de definir, ha
também afrouxamento das fronteiras” (ALPERS, 1999, p, 41).

Na busca pela legibilidade do novo, o uso de relagBes tanto métricas, quanto formais,
foi recorrente. Sobre este fato, podemos citar o caso da descricdo do abacaxi, onde foi
necessario inclusive sair do reino vegetal para melhor explica-lo. Comparou-se o miolo do fruto
com uma estrutura arquiteténica — a coluna: “(...) a parte central, que fica, depois de dividido
em partes, como se fosse uma coluneta quadrada” (MARCGRAVE, 1942, p. 33). Neste caso,

talvez tenha havido uma dificuldade de compreenséo visto que o miolo é de secdo circular.

Zacharias Wagener, no Thierbuch para descrever o Payaqu ape ou Tryangel Fisch,
recorre ao formato do seu corpo, triangular e sua pele ao dorso de uma faca:
Tenho visto inimeras vezes peixes dessa espécie, mas nunca de tamanho superior ao

gue mostra esta figura; sdo perfeitamente triangulares e completamente chatos na face
ventral; possuem uma espécie de pele dura, grossa como o dorso de uma faca e sdo

92 A 4gua doce era denominada de uh-ete (uh — beber e ete — verdadeiro), pelos nativos (LERY, 1980, p. 133).
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pendurados apenas como enfeites. (WAGENER, In. TEIXEIRA (Org.), v. Il 1997, p.
34).

Imagem 78 — Payaqu ape ou Tryangel Fisch, |Iustra(;ao de Zacharias Wag_ner para o Thierbuch
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FONTE: TEIXEIRA (Org.), v. I 1997, p. 117

Também é comum observarmos compara¢des com plantas europeias no que tange as
formas e aos contornos da folha, das flores, frutos e sementes. Nessas analogias uma fruta pode
ser comparada com outra, assim como o pediculo de uma flor pode ser comparado com um
estbmago humano, conforme verifica-se nos trechos abaixo, referentes, respectivamente as
espécies: caruru ou brédo (Amaranthusviridi viridis), inimboy (Inimboy brasiliensibus), e

ambuyaembo (Aristolochia labiosa)?3:

Na sumidade acham-se umas folhinhas verdes, congestas em espiga, como em
“Blitum”; dai vem uma semente minima, como a semente da papoula menor,
redonda (...). Esta erva se cozinha como verdura, do mesmo modo que a acelga; é de
bom sabor e facilmente amolece, quando se p&e para cozinhar (MARCGRAVE, 1942,
p. 13, grifos da autora).

A seguir vem o fruto amarelo pélido, do tamanho da cereja, incluso em foliculo,
como o fruto de nosso alquenge, isto é, pentagonal, conico (...) (MARCGRAVE,
1942, p. 12, grifos da autora).

O pediculo da flor é curvo, do comprimento de um palmo, verde, estriado,
representando o orificio direito ou interno do ventriculo (estbmago) humano,
chamado piloro; na outra extremidade, possue (sic) uma protuberdncia do
comprimento de quatro dedos, com a figura de um pescoco de cisne levantado (...).
No sentido longitudinal, aquela protuberancia é aberta em cima ou fendida; a este
pequeno ventre se ajunta em cima ou se assenta uma ténue membrana arredondada,
tendo o duplo da largura da Imperial, com inimeras veias vermelhas, que dao a ideia
do figado humano, assentado sobre o ventre (MARCGRAVE, 1942, p. 13, grifos da

93 Identificagdo dos nomes cientificos das espécies através por Pickel (2008).
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autora).

Imagem 79 — A esquerda, ilustracdo botanica da Arislochia labiosa, Martius, Nova genera et species
plantarum Brasiliensium, vol. 1: t. 49 (1824)

FONTE:
antillustrations.org/illustration.php?id_illustration=28777&SID=0&mobile=0&code_category_taxon=9&size=1.
Acesso em 20 de julho de 2018. E a direita, a mesma espécie por Marcgrave na Historia naturalis. Disponivel
em: https://archive.org/details/marcgrave, acesso em 03 jun. 2018

Uma outra questdo muito recorrente tanto nas descri¢es de Piso quanto de Marcgrave
é a utilizacdo de analogias que serviam inclusive para descobrir e indicar as virtudes medicinais
das plantas. Como exemplo deste fato podemos citar o caju do qual Piso descreve que “(...) sdo
oleosas e calidas no segundo grau e imitam a forma de rins de lebres” (PISO, 1948, p. 76). E

Marcgrave:

A castanha, como disse, tem a figura de um rim de ovelha, coberta por uma casca
cinzenta, grossa, esponjosa por dentro, contendo 6leo acre e mordaz, de sorte que
aplicado embora levemente a pele queima como fogo; por isso se alguém desacautelado
esmagé-lo com os dentes logo as lingua e os labios ficardo queimados, causando viva
dor. Também o nucleo tem figura de rim; é branco, coberto de uma cuticula amarela,
que deve ser separada; assado tem excelente sabor, superior ao da castanha. Podem ser
conservados integros por alguns anos; sdo queimados para extra¢do do éleo; depois séo
socados com martelo, e sdo comidos, tendo-se antes extraido o ndcleo
(MARCGRAVE, 1942, p. 24, grifos da autora).

Da mesma maneira, para descrever os animais ignorados pelos europeus foi preciso
buscar semelhancas e analogias com outros ja& conhecidos. Wagener, por exemplo, denomina
de coelho o desenho que realiza de dois pequenos roedores conhecidos como porquinhos da
india (Cavia porcellus). Esta espécie € muito semelhante aos chamados preas que ainda hoje

constituem-se como alimento em regides do sertdo alagoano.
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S&8o animaizinhos graciosos, parecidos com pequenos coelhos, chamados pelos
holandeses de porquinhos-do-além-mar. Sao abrigados usualmente em recintos
fechados; correm embaixo das mesas e a volta dos bancos, catando tudo o que sirva
para seu sustento; ddo altos gritos e, por fim, depois de mortos, constituem bom petisco
(WAGENER, In. TEIXEIRA (Org.), v. 11 1997, p. 138, grifo da autora)

Imagem 80 — Coelho, ilustracdo de Zacharias Wagener para o Thierbuch
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FONTE: TEIXEIRA (Org.), v. 11 1997, p. 139

A experimentacdo sinestésica foi outro fator utilizado pelos autores, como observa-se

em Marcgrave quando descreve a Araticu ponhe (Artocarpus altilis) ou vulgarmente, fruta-péo,

0 autor deixa evidente as impressdes que se descortinavam diante dos seus sentidos e que seus

detalhes precisavam ser comunicados e traduzidos em palavras e imagens:

(...) o fruto amadurece principalmente em dezembro e janeiro. N&o serve para se comer,
sendo depois de caido; assemelha-se entdo a um polme (...). Quando este fruto cai é
mole e pode ser descascado com os dedos, como queijo podre. Contém uma polpa
amarelada, composta como que de varias piramides, mesclada de véarios filamentos e
muitos nucleos ou sementes. A polpa, quanto ao odor, ndo d4 mal a idéia da massa
de pao fermentada com mescla de mel; tem o sabor de um pouco acre e &cido
(desagradavel para mim) mas é agradavel o cheiro (MARCGRAVE, 1942, p. 94,
grifos da autora).
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Imagem 81 — Araticu ponhe (Artocarpus altilis L.):, ilustracdo da Historia naturalis Brasiliae

FONTE: Disponivel em: https://archive.org/details/marcgrave, acesso em 03 jun. 2018

Para descrever as espécies da fauna, também recorreu-se ao uso de comparagdes com
elementos conhecidos do mundo europeu que extrapolavam o reino animal. Uma espécie de
arraia, por exemplo, foi comparada ao “relho do arado e uma espécie de lagosta, a um “pincel
de pintores”: Jabebirete (Dasyalis gymnura): Tamanho que Ajereba tendo a figura do relho do
arado, sobressaindo dos lados” (MARCGRAVE, 1942, p. 175) e Potiquiquiya: Cada uma
(pernas) tem uma unha curva, aguda, coberta de muitos pelos amarelados, como um pincel de
pintores” (MARCGRAVE, 1942, p. 185).

Imagem 82 — A esquerda, jabebirete e a direita, potiquiquiya: ilustracéo da Historia Naturalis Brasiliae

FONTE: Disponivel em: https://archive.org/details/marcgrave, acessada em 28 jun. 2018

Para apreender o sabor do alimento, era necessario provar, experimentar, 0 que é
facilmente comprovado com a grande quantidade de afirmacbes dos autores sobre terem

consumido o alimento em questéo, conforme observa-se nos trechos abaixo:
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Abacatuaia (Argyreyosus vomer): A carne é de bom sabor e varias vezes a comi
(MARCGRAVE, 1942, p. 161, grifo da autora).

Cucuri (Scoliodon terrae-novae): Muitas vezes a comi (MARCGRAVE, 1942, p. 164,
grifo da autora).

Muturaque: E de bom sabor, muitas vezes o comi (MARCGRAVE, 1942, p. 169,
grifo da autora)

Cuandu (Coendou prehensilis): (...) a carne deste animal é boa e deliciosa; muitas
vezes eu a comi_e os habitantes do pais muito a estimam (MARCGRAVE, 1942, p.
233, grifo da autora).

Imagem 83 — Cuandu, ilustracdo da Historia Naturalis Brasiliae

FONTE: Disponivel em: https://archive.org/details/marcgrave, acesso em 28 jun. 2018

Algumas espécies destacavam-se no conjunto e foram descritas, tanto animais quanto
vegetais como “muito bons de comer”, revelando que foram vistos, tocados, sentidos e
apreciados gustativamente: “o pred, que tem o tamanho de um leitdo, ¢ muito bom de comer”
(Libri Principis, 1995, vol.I, p. 30); igualmente, o tatu “é muito bom de comer e tem o0 gosto
similar ao de uma galinha” (Libri Principis, 1995, vol.I, p. 32) e sobre a paca: “Este animal
vive nas florestas. Possui 0 tamanho de um leitdo. Muito bom de comer” (Libri Principis,
1995, vol.1l, p. 30).
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Imagem 84 — llustracdo da paca no Libri Principis, com anotacGes de Mauricio de Nassau
¢ )
o~

FONTE: Libri Principis, 1995, vol.l, p. 30

Mas ha outras descri¢des que parecem tocar as fimbrias do improvavel. O peixe voador
era uma figura recorrente nos relatos dos europeus sobre o0 Novo Mundo, e assim descrito por
Nassau: “pode voar fora d’agua enquanto as suas asas parecem molhadas. Possui o tamanho de

um arenque. Voa para fora d’dgua em vdrias centenas, frequentemente caindo dentro dos

barcos” (Libri Principis, 1995, vol.l, p. 147).

Em Marcgrave também é possivel encontrar uma descri¢cdo deste animal que onde
finaliza dizendo que a espécie tem bom sabor quando cozida. Entdo, até os animais
considerados de certa maneira “estranhos” também foram testados para servirem como
alimento:

Voa acima das aguas como andorinha, numa extensdo de um tiro de espingarda, isto
é, até que fiquem enxutas as asas e de novo mergulham para humedecer as asas € voar.

Este peixe recebeu da natureza as asas para que possa salvar-se porque grande multiddo
de Dourados o persegue. Muitas vezes vi voar milhares, deles no oceano, na linha
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tropical; as vezes caem nos navios, como me lembro de nos ter acontecido. Sua carne
cozida é de bom sabor (MARCGRAVE, 1942, p. 162, grifos da autor

Imagem 85 — llustracgéo do peixe voador em péagina do Libri Principis, com anotages de Mauricio de
Nassau
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FONTE: Biblioteka Jagiellofiska, Cracovia. Disponivel em https://www.codart.nl/our-events/codart-
twintig/cracow/jagiellonian-library-jagiellonian-university/ acesso em 19 jun. 2018

E Zacharias Wagener:

Este peixe é considerado particularmente extraordinario entre as muitas maravilhas do
mar, pois ndo s6 nada com rapidez como também sabe servir-se com habilidade de suas
nadadeiras para voar fora d’agua e pode assim fugir, por meio do voo, dos grandes
peixes predadores ou de seus perseguidores. Ele me foi trazido (conforme a figura) bem
ressecado para que eu pudesse desenhé-lo (WAGENER, In. TEIXEIRA (Org.), v. Il
1997, p. 33).

Imagem 86 — Voador, ilustracdo de Zacharias Wagener para o Thierbchh
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Um outro exemplo ¢ a descrigao do peixe-gato por Zacharias Wagener, na qual o autor
deixa evidente sua funcéo de despenseiro de Friburgo: “Sao diariamente apanhados em grande
quantidade e trazidos para venda. (...) Tém um sabor delicioso, agradavel e adocicado, motivo
pelo qual todas as tardes mando leva-los para Sua Exceléncia” (WAGENER apud
TEIXEIRA,1997, p. 41). Ainda com relagdo aos peixes, a logica dos preparos culinarios

consistia em servi-los temperados com sal, pimenta, limé&o e azeite.

Tajasica (Gobius brasiliensis): Peixe do comprimento de oito ou nove dedos, de corpo
achatado e piramidal, afinando-se em dire¢do a cauda. A cabeca é um tanto grossa e
achatada; os olhos salientes e pretos com um circulozinho aureo; a boca sem dentes.
(...) Este peixe costuma ocultar-se na areia e por isso pode ser apanhado com 0s pés,
quando os colocamos sobre a areia onde se acha. Cozido ou assado tem bom sabor e
se assemelha ao post dos holandeses, possuindo uma carne branca e friavel
(MARCGRAVE, 1942, p. 144).

E a Piaba (Leporinus copelandi): E um peixinho do tamanho do nosso Eldrize (...)
do comprimento de dois ou trés dedos (...). E pescado este peixinho, em todas dguas
doces, correntes no Brasil e sempre luta contra a corrente. Os brasileiros o envolvem
em folhas de &rvores, e 0 guardam na cinza, colocando-o por cima do fogo;
preparado desta maneira é comido, sendo o seu sabor ndo desprezivel. Muitas
vezes eu 0 comi (MARCGRAVE, 1942, p. 170, grifos da autora).

Nas descricdes de Zacharias Wagener, também ¢é possivel observar preparos

semelhantes, como no caso do peixe chamado de tomoata ou soldado:

“Soldatenfisch” ou peixe-soldado, como o0 chamam 0s portugueses por causa de sua
couraca e grandes barbelas. S&o sempre encontrados em abundéncia na agua salgada,
vivendo em particular nas correntes frias, e nunca excede em tamanho a este (da figura).
Os habitantes desta terra, depois de cozinha-los ou assa-los, tiram-lhes toda a
couraga, despejam em cima um pouco de azeite e comem-nos com prazer.
(WAGENER, In. TEIXEIRA (Org.), v. 11 1997, p. 35, grifo da autora).

Imagem 87 — Tomoata ou Solgado, ilustracdo de Zacharias Wagener para o Thierbuch
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FONTE: TEIXEIRA (Org.), v. Il 1997, p. 117
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Além dos mamiferos e peixes ha também referéncias para as aves. Neste caso, um

animal trazido para o Brasil, as galinhas africanas, eram muito apreciadas:

(...) estas galinhas sao trazidas em grande quantidade da Africa para o Brasil, onde
procriam e se multiplicam a larga e podem ser criadas com pouca coisa. Depois de bem
preparadas, pode-se muito bem apresenta-las a mesa dos reis e dos principes por causa
de sua carne delicada (WAGENER, In. TEIXEIRA (Org.), v. 11 1997, p. 72).

Imagem 88 — Galinha Africana, Zacharias Wagener, Thierbuch
( 1l # PRS0
7 allina . ]rlaum
> ‘ .

/“\

36

\/(«/J e ﬁal Iup\.’,, -«-/‘-\ :j“;“\ -;.':f bou "ll/‘/rAa/u’ 14
Y ]u( aspnli, p.\ ""J"’ pns’l 3. -u’-nﬂ bvuuq nul
Vewasis f«; \eé.:.‘ Salh, een ey -pm-J \nons-\uu ’.- -..'SL S qo- g

/nu vuA- uulu ’ e ow)k(\n,« j\"’ ‘5&‘“3 /('.IJ' /2 \' ’.’ )A.ps- 7( Jl
‘“"ﬁ g;“*; r‘;ﬂ ‘," \botéty e -ut\).-.‘t- ..;.J‘ 'J ,-.o/.
,d’/) . - -,rur'. e o &

FONTE: TEIXEIRA, 1997, Volume 11, p. 72

Ha de se fazer um destaque especial ao mutum ou mutum-de-alagoas (Mitu mitu),
espécie nativa, de grande porte, cuja ocorréncia geografica se dava no Nordeste, sobretudo na
Mata Atlantica alagoana®. Sua denominacio indigena era mitu, em referéncia ao som que a ave

emitia, mais tarde latinizado e aproveitado na nomenclatura cientifica.

Marcgrave descreveu com riqueza de detalhes um mutum mantido vivo em cativeiro,
provavelmente no Jardim de Friburgo. Foi com base nessa descrigao que Linnaeus, em 1766, o
batizou cientificamente de Crax mitu. Apesar disso, a espécie permaneceu por quase 200 anos

como um taxon de validade incerta e muitos autores argumentavam que esta espécie nao existia

% “Muito pouco se sabe sobre sua distribui¢do e 0s registros fidedignos provém apenas do estado de Alagoas,
embora seja altamente provavel que possa ter ocorrido também em Pernambuco. Alguns autores sugerem uma
distribui¢do ainda mais ampla, nas florestas abaixo de 400 metros desde o Rio Grande do Norte até o sul de
Alagoas, mas essas afirmagoes carecem de base documental”(SILVEIRA, 2008, p. 17).
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originalmente no Nordeste brasileiro, sendo o exemplar figurado por Marcgrave um mutum

bastante comum, conhecido como mutum-cavalo (Pauxi tuberosa) (SILVEIRA, 2008, p. 18).

A ave assim chamada pelos brasilicos pertence ao género Faisdes e sdo um
pouco maior do que o galo. O comprimento do corpo, do pescoco ao inicio da
cauda, mede dez dedos; o pescoco, do comprimento de seis dedos, e coberto
inteiramente de penas pretas, exceto no ventre e debaixo do anus, onde a cor
é bruna, quase como a perdiz. Sdo mais finas as penas do pescoco, cabeca e
peito, rivalizando em beleza com veludo de seda; no alto da cabeca acham-se
penas pretas superpostas e deitadas, de modo a ndo serem quase notadas por
guem ignora sua existéncia, mas que se levantam como uma crista quando a
ave estd enfurecida. O bico é notavel, ndo grosso, curvo, quase do
comprimento de dedo e meio, sendo a parte inferir pequena e a superior quase
quatro vezes maior. Sua cor € de encarnado carregado, embranquecendo-se na
ponta; as pernas sdo semelhantes &s da galinha, medindo dez dedos de
comprimento, isto é, quatro dos pés ao joelho e seis para cima, e tém a cor
preta. Os dedos sdo como os da galinha, sendo entre si ligados por uma
membrana da origem até a primeira falange, como acontece com algumas
outras aves. A cauda é longa como a do pavéo e sempre a move para um lado,
chamando Kit, kit, como aqueles. A cabeca bem configurada é do tamanho da
do pato; o0 pescogo mede mais ou menos seis dedos de comprimento; os olhos
sdo grandes bem visiveis, pretos e junto dos ouvidos, encontra-se uma mancha
de pele branca como a da galinha, esta ave se amansa facilmente; gosta de
se assentar em lugar alto como o pavéo e sobe também as &rvores. Sua carne
é boa (MARCGRAVE, 1942, P. 195, grifos da autora).

Sobre o Mitu, também consta uma imagem no Libri Princips, muito semelhante com a

ilustracdo da Historia Naturalis, com a anotagdo “Algo maior que um Peru”.

Imagem 89 — Mutum, Marcgrave, Historia Naturalis Brasiliae

FONTE: Disponivel em: https://archive.org/details/marcgrave, acesso em 28 jun. 2018
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Imagem 90 — Mitu, Marcgrave, Libri Princips

FONTE: TEIXEIRA, 1995, p. 57

O mutum havia se escondido por cerca de 300 anos, o que colocava em xeque 0 registro
feito por Marcgrave. Apenas em 1951, com a coleta de uma fémea Mitu mitu em Alagoas, na
regido de Sdo Miguel dos Campos, pelo ornitélogo Olivério Pinto, o debate acerca da sua
identidade foi reiniciado. No final do século XX a espécie passou a ser reconhecida como plena
e distinta das demais. Entendeu-se, portanto, que estava extinto, possivelmente devido aos
desmatamentos que deram lugar as plantagdes de cana-de-aclcar® e & pratica da caca de
animais silvestres de maior porte. A ave deve ter sido muito perseguida pelos habitantes dessas
regides para servir de alimento, e foi considerada extinta na natureza em 2001 (SILVEIRA,
2008, p. 19).

% “A partir da década de 1970, com o advento do programa Prodlcool, houve um novo ciclo de desmatamentoque
dizimou os fragmentos de floresta de tabuleiro. Nao ¢ surpresa alguma constatar que as localidades com o maior
namero de espécies de aves ameagadas de extingdo no planeta encontram-se justamente em Alagoas e em
Pernambuco, onde restam menos de 2% de cobertura vegetal nativa” (SILVEIRA, 2008, p. 19).
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Na década de 1970 foram encontrados os ultimos exemplares da espécie na natureza e
entéo, o criador Pedro Nardelli capturou trés mutuns (um macho e duas fémeas) e os levou para
0 seu criatorio localizado no Rio de Janeiro. Ali ele conseguiu a sua reproducéo em cativeiro.
Chegou a um nimero de cem aves que estdo sendo gradualmente soltas na natureza, processo
iniciado em 2019 e monitorado pelo Instituto de Preservacdo da Mata Atléantica (SILVEIRA,
2008, p. 26). Portanto, através do registro holandés, contrapondo-o a um exemplar vivo
encontrado na natureza, foi possivel identificar a espécie com exatiddo e na sequéncia,

promover acBes que reverteram o processo de extingdo, ja consolidado.

Imagem 91 — Mutum-de-Alagoas, reserva de Mata Altlantica da Usina Utinga Le&o, Rio Largo — AL
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Além dos dados ja descritos com relacdo a alimentacgdo, os textos cientificos de Piso e
Marcgrave e os termos dos relatorios enderecados a WIC pelas autoridades coloniais, também
revelaram uma preocupacdo com a divulgacao dos perigos, utilidades e curiosidades naturais,
humanas, vegetais ou animais, cujo conhecimento importava a sobrevivéncia no mundo

colonial.

Neste sentido, de todas as espécies, com relacdo a dupla utilizacdo, como alimento e
remédio, destaca-se o tubérculo conhecido atualmente como batata doce e descrito nos relatos
pelo nome indigena de ieticucu ou ietica (Ipomoea batatas). Segundo a literatura etnobotanica,
araiz é empregada em preparagdes diversas: uma bebida cuja base € a batata fresca, ralada com
agua e que deve ser administrada em jejum como medicagao depurativa, isto é, para “afinar” e
“limpar” o sangue, deixando a pele com aspecto sadio; outra ¢ a fécula retirada artesanalmente
da raiz, em forma de po acinzentado e ainda com parte da resina, conhecido localmente como
goma de batata (RIBEIRO, 2014, p. 925). Segue descri¢do dos usos medicinais em Marcgrave
e Piso:

E dado o p6 da raiz no vinho ou caldo, (...) com infusdo em vinho 3 x por noite; de
manhd coa-se e toma o liquido com agtcar ou mel. Outro uso. Espremem-se raizes bem
novas, tiradas as cascas, com um pano; deixa-se assentar o liquido, algumas horas; poe-
se depois para secar, na sombra (denominam tapiora); (...) Faz-se também da raiz nova
uma conserva com agucar, de delicado sabor, da qual se da, na quantidade de uma ou
duas colheres, a pessoas delicadas que sentem aversdo aos purgativos. Esta raiz tem a

virtude de purgar os humores flegmaticos e serosos, bem como a bilis. E proveitosa
contra hidropsia e falta de apetite (MARCGRAVE, 1942, p. 41).

Consideram-na célida em primeiro grau e seca em segundo. Purga brandamente e sem
fazer mal; mas como actua sobretudo sobre 0s humores viscosos e crassos, necessita de
um veiculo e estimulo em lugar de um correctivo. O pé misturado s6 com vinho é Util,
na dose de uma a duas dracmas e mais; e também a sua fécula, como mostrei acima nas
observagdes sobre as doencas. As muitas confei¢fes e conservas que se fazem, tanto
da flor como da raiz, ndo so tém bom sabor, mas sdo laxativas e aperientes brandos
(PISO, 1948, p. 105).

Com relacdo a Acaricoba, suas principais qualidades curativas estdo nas raizes que
segundo Piso (1948, p. 101): “Corrigem as obstru¢des do figado e dos rins e a intempérie calida,
e tdo eficazmente, que ndo lhe prefiro nenhum outro remédio. A aguaxima (piper sidaefolium)
servia contra venenos e queimaduras (PISO, 1948, p. 116), o Agutiguepo-obi, segundo
Marcgrave (1942, p. 53): “A raiz socada serve de remédio contra ulceras, as quais purifica e
enche de carne”, e com relagdo a Anda e a Araga-iba:

(...) as castanhas (dentro do fruto) purgam a bilis e a pituiba, servindo para toda idade

e sexo, até para as mulheres gravidas. Pode-se preparar com elas, adicionando-lhes um
pouco de aglcar, semente de anis e cinamomo, umas pastilhas agradaveis para os que
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sentem aversdo aos purgantes; a dose deve ser de duas castanhas (MARCGRAVE,
1942, p. 111).

O cozimento da raiz com agua é um remédio maravilhoso contra disenteria. (...) Fruto
de bom sabor, adocicado e um pouco adstringente. Seu fruto misturado com agucar
constitui uma conserva semelhante na cor, sabor e propriedades a conserva dos
marmelos, chamada vulgarmente marmelada (MARCGRAVE, 1942, p. 29).

Da mesma forma que muitos alimentos tinham propriedades curativas, outros
representavam perigos para a satde. Nas descri¢Bes sobre os animais, em oito casos, Marcgrave
explicita que a espécie ndo serve para ser consumida, conforme observa-se nos trechos a seguir:
Uamajacu ape (Lactophys tricornis): “A carne deste grande peixe cozida foi comida por vinte
homens que logo se sentiram mal, e sO depois de varios dias, se reestabeleram a poder de
antidotos” (MARCGRAVE, 1942, p. 143). Sobre o Puraqué (Electrophorus electricus): “Sua
carne nao serve para se comer, afirmando os pescadores que, se alguém o come, fica por trés
horas atordoado e depois volta a si” (MARCGRAVE, 1942, p. 152)%.

A partir de todas essas descricOes das espécies € possivel compreender que o préprio
processo colonial veio alterar as formas do consumo dos alimentos, incluindo os modos de
preparo. No caso dos holandeses na capitania de Pernambuco, conhecer os produtos disponiveis
significava julga-los e classifica-los quanto aos aspectos relacionados, por exemplo, a atracao
ou a repulsa, que determinam as suas escolhas e apresenta-se como delimitador e revelador dos
aspectos da estrutura da vida cotidiana e das suas questdes sociais, culturais, econdmicas e
geograficas. Os alimentos foram experimentados, classificados e julgados sob aspectos
variados, uns muito apreciados, outros ndo. Enfatizou-se 0s que possuiam caracteristicas
medicinais e identificou-se os que envenenavam, além de se salientar os altamente produtivos
OuU necessarios para a manutencdo da conquista e do territorio e da empresa colonizadora. A
dieta equacionava, portanto, no plano politico, a viabilidade da colénia e servia de palco

mediador para as decisdes de cunho ora pratico, ora simbolico, ou ambos, simultaneamente.

De forma que, se por um lado, o alimento nutria os corpos, por outro lado, os olhos
informando a mente, despertavam asco no caso de animais de aspecto estranho, como por
exemplo “a carne dos caranguejos peludos que 0s moradores lusos, os indios e 0s escravos

ingeriam sem receio” (TEIXEIRA, 1997, p. 56). Outras vezes, abrindo o apetite quando o

% Os nomes cientificos dos animais aqui citados sdo 0s que constam nas notas dos comentadores da Historia
naturalis.
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alimento lembrava experiéncias européias apreciadas, como na descricio do Mundubi
(Amendoim):
Raiz ndo é longa, mole, contorcida, filamentosa; onde nascem foliculos de flor branca
griséia, do formato de uma abdbora minima, oblongos, do tamanho de “Myrobalanus”,
frageis; cada um contém em si dois nucleos, vestidos de uma pelicula purpdrea,

carregada de polpa branca por dentro, oleaginosa, do sabor da pistacha; servem para se
comer cozidos e sdo apresentados como sobremesa (MARCGRAVE, 1942, p. 37).

Nos escritos de Piso, observamos com frequéncia a descri¢do de espécies vegetais que
apenas seriam comestiveis para os “barbaros” ou para os animais. Como exemplo podemos
citar a copaiba (Copaifera officinalis): “Os macacos apreciam imenso essas frutas. Os indios
comem chupando-lhe o suco e rejeitando-lhe a casca” (PISO, 1948, p. 65). Ainda podemaos citar
aaninga (Montrichardia linifera): “A nos nos ¢ quase inttil, mas é comestivel para 0s barbaros,
a falta de melhor alimento” (P1SO, 1948, p. 115) e a albara (Canna glauca): “A raiz, tuberosa
e suculenta, é comida pelos negros, e todos os naturais sem discrepancia (...)” (PISO, 1948, p.
128).

Imagem 92 — Albara, ilustracdo da Historia Naturalis Brasiliae

FONTE: Disponivel em: https://archive.org/details/marcgrave, acesso em 03 jun. 2018

Alguns elementos da natureza também foram “classificados” quanto aoS Seus
consumidores. Este é o caso do jacaré: “A carne é semelhante a do peixe, nem tem mais sangue
do que eles, em pequena quantidade, os negros comem esta carne” (MARCGRAVE, 1942, p.
242).
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Muitos dos alimentos nativos foram considerados como extraordinarios para a conquista
portuguesa e batava e alcangaram, por este motivo, o status representantes maximos do catalogo
da natureza apresentada na colbnia. Nestes casos, normalmente uma multiplicidade de
qualidades os destacavam dos demais, envolvendo uma infinidade de elementos e de
associacOes capazes de expressar e consolidar sua posicdo — o0s atributos ornamentais, as
aplicagdes medicinais, o aroma e o sabor dos frutos, a adaptagdo ao cultivo e,

consequentemente, sua rentabilidade.

Assim, muitas espécies naturais foram aclamadas e significaram a propria “imagem”
idilica da conquista. E o caso, por exemplo, da mandioca, da cana-de-agtcar, do abacaxi, do
caju e do coqueiro. Este ultimo, chamava a atencdo do Conde de Nassau que o disseminou na

cidade Mauricia, conforme visto.

A primeira espécie vegetal que trataremos aqui é o abacaxi também citado nos relatos
como nana ou ananas (Ananas comosus (L.) Merril), uma planta da familia das bromeliaceas.
O nome abacaxi é oriundo da juncdo dos termos tupis i'ba — fruto — e k&'ti — recendente, que
exala cheiro agradavel e intenso (FERREIRA, 1986, p. 2). Com relacdo ao termo ananas, este
deriva do tupi antigo nana e foi documetado em portugués na primeira metade do século XVI
(NAVARRO, 2013, p. 326).

A fruta é formada por um conglomerado de cerca de 100 frutos individuais comprimidos
para formar um todo, rica de perfume, sabor e de vitaminas, especialmente A e C. Plantando
sua coroa verde no solo, ou mesmo um dos seus brotos individuais, ela prospera, especialmente
no clima tropical (LAWS, 2013, p. 14).

Por todas as suas caracteristicas, Pio Corréa, no seu “Dicionario das Plantas Uteis do
Brasil e das Plantas Exoticas Cultivadas”, defende que o abacaxi foi uma das primeiras espécies
a ser levada para os continentes asiatico, africano e europeu. Jean Baptiste Du Tertre o chamou
de “rei dos frutos” na “Histoire générale des Antilhes habitées par les frangais” (1667),
designando-o como "o mais belo fruto e o melhor de todos os que existem sobre a terra™
(FERRAO, 2005, p. 69).

Com relacdo aos escritos portugueses, destaca-se o de Frei Cristovao de Lisboa que
referiu-se ao abacaxi como “(...) a melhor fruta desta terra quando estd maduro, cheira de muito
longe e é amarelo como cera e tem um olho em cima que em o colocando no chdo logo pega e

se come todo” (LISBOA, 1967, p. 56). Na obra, figura a imagem da fruta em uma touceira
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contendo vérias frutificacdes. Possivelmente seriam muitas plantas umas sobre as outras, assim
como é possivel observar na natureza de forma espontdnea. Porém, quando plantadas
ordenadamente, devido ao espacamento entre 0s brotos, observa-se apenas uma fruta por
touceira, motivo que levou alguns comentadores do frei a duvidar da fidelidade do desenho e

que ali dominava a subjetividade do autor.

Imagem 93 - A

ST\ P

nanas (abacaxi), ilustracdo da

obra de Frei Cristdvéao de Lisboa

AN

FONTE: disponivel em: https://www.revistamenu.com.br/2016/08/29/artistas—européuﬂs—foram—pioneiros—em—
retratar-produtos-nativos/, acesso em 19 jul. 2018

Gabriel Soares de Sousa no “Tratado Descritivo do Brasil” (1587) inicia seu discurso
sobre o abacaxi colocando-o em lugar de destaque sobre as outras frutas que descreveu. Faz
analogias com outros vegetais com relacdo a forma do fruto, comparando-o a cidra, a alcachofra
e a erva babosa, elevando o seu cheiro ao dos meldes. Explica longamente como tratar o abacaxi
para ser comido e transformado em bebida e fornece ainda informagOes sobre aspectos
medicinais da espécie:

N&o foi descuido deixar os ananases para este lugar por esquecimento; mas mas

deixamo-los para ele, porque, se lhe déramos o primeiro, que é o seu, ndo se puseram
os olhos nas frutas declaradas no capitulo atras; e para o pormos s0, pois se Ihe ndo
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podia dar companhia conveniente a seus merecimentos. Ananasé uma fruta do
tamanho de uma cidra grande, mas mais comprida; tem olho da fei¢do das alcachofras,
e o corpo lavrado como alcachofra molar, e com uma ponta e bico em cada sinal das
pencas, mas é todo macigo; e muitos ananases langam o olho e ao pé do fruto muitos
outros tamanhos como alcachofras. A erva em que se criam os ananases é da feicao da
que em Portugal chamam erva-babosa, e tem as folhas armadas, e do tamanho da erva-
babosa, mas ndo sdo tdo grossas; a qual erva ou ananaseiro espiga cada ano no meio
como cardo, e lanca um grelo da mesma maneira, € em cima dele Ihe nasce o fruto,
tamanho como alcachofra, muito vermelho, o qual assim como vai crescendo, vai
perdendo a cor e fazendo-se verde; e como vai amadurecendo, se vai fazendo amarelo
acatacolado de verde, e como é maduro conhece-se pelo cheiro, como o meldo. (...)
Para se comerem os ananases hdo de se aparar muito bem, lancando-lhes a casca toda
fora, e a ponta de junto do olho, por néo ser tdo doce, e, depois de aparado este fruto, o
cortam em talhadas redondas, como de laranja, ou ao comprido, ficando-lhe o grelo que
tem dentro, que vai correndo do pé até o olho; e quando se corta fica o prato cheio do
sumo que dele sai, e 0 que se Ihe come é da cor dos gomos de laranja, e alguns ha de
cor mais amarela; e desfaz-se tudo em sumo na boca, como o gomo de laranja, mas é
muito mais sumarento; o sabor dos ananases é muito doce, e tdo suave que nenhuma
fruta da Espanha Ihe chega na formosura, no sabor e no cheiro; porque uns cheiram
a meldo muito fino, outros a camoesas; mas no cheiro e no sabor, ndo ha quem se saiba
afirmar em nada, porque ora sabe e cheira a uma coisa, ora a outra. A natureza deste
fruto é quente e Umida, e muito danosa para quem tem ferida ou chaga aberta; os quais
ananases sendo verdes sdo proveitosos para curar chagas com eles, cujo sumo come
todo o cancer e a carne podre, do que se aproveita o gentio; e com tanta maneira como
esta fruta, que alimpam com as suas cascas a ferrugem das espadas e facas, e tiram com
elas as nddoas da roupa ao lavar; de cujo sumo, quando sdo maduras, os indios fazem
vinho, com que se embebedam; para o que os colhem mal maduros, para ser mais azedo,
do qual vinho todos os mesticos e muitos portugueses sdo mui afei¢coados. Desta fruta
se faz muita conserva, aparada da casca, a qual é muito formosa e saborosa, e ndo tem
a quentura e umidade de quando se come em fresco (SOUSA, 1971, p. 200-202, grifos
da autora).

Com relacdo aos relatos holandeses, sobre o abacaxi, Piso o descreve como “(...) sem
duvida o melhor fruto hortense do Brasil, prazer e ornato das sobremesas, quer cru, quer
preparado com agtcar” (PISO, 1948, p. 98). O ananas tambeém era fermentado para a feitura de
licores. Johan Nieuhof afirma que “o licor nanai” “deriva seu nome da excelente fruta

denominada Nana ou Ananas (...) a bebida mais forte dos nativos” (NIEUHOF, 1998, p. 342).

Mas é em Marcgrave que se observam detalhadas informagGes sobre os mais diversos
aspectos da planta como suas caracteristicas fisicas, o plantio e as formas de preparar e consumir
o alimento. Vale-se de inimeras figuras para tecer as relacdes comparativas, e assim apresentar

aos europeus as diversas sensagoes vividas na apreciacéo do fruto.

De uma raiz procedem quinze ou mais f6lhas do Aloés, do comprimento de dois ou trés
dedos, de largura (onde é maior) de um dedo ou de dedo e meio, em direcdo a
extremidade tornam-se um pouco mais estreitas e acuminadas, grossas, de um verde
carregado, guarnecidas de dentinhos no bordo, semelhantes aos dentes do Lucio. No
meio delas brota um capitulo, semelhante ao fruto da alcachofra (Cinara), composta de
foliolos agudos, da cor carregada do cinabrio; com o decorrer do tempo, aumenta, com
a figura (aspecto) de Strobylo e enquanto cresce, brotam, entre as félhas, umas
florzinhas certleas, formadas cada uma de trés foliolos. As félhas grandes desta planta,
na parte interna, onde esta depositado o fruto, ttm uma c6r vermelha viva. O fruto
maduro atinge o tamanho de um meldo maior comum, de figura oval, formada
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externamente por protuberancias, semelhantes ao umbigo humano; estas
protuberancias sdo de cor amarela, mas nas orlas é encarnada; cada um possue, no meio,
um foliolo triangular, dentado, griséu. O fruto é de suavissimo odor, de agradabilissimo
sabor, como os morangos, muitissimo suculento. Tira-se a casca, divide-se o fruto em
partes no sentido longitudinal e depois se come, sendo também muito apreciada a parte
central, que fica, depois de dividido em partes, como se fosse uma coluneta quadrada;
possue, no meio, uma medula dura, que se langa fora com a pastinaca; o fruto contém
0s graos da semente. O fruto maduro tem sbbre si uma planta mais nova, que é
arrancada e lancada a terra, sem raiz (ndo existe raiz); no ano seguinte ela da fruto.
Cada planta sé da um fruto e uma s6 vez, no espaco de um ano. O fruto da nova planta,
que sendo lancada a terra, tira-se a antiga por ser indtil (MARCGRAVE, 194, p. 33).

Imagem 94 — Ananas, ilustragdo da Historia Naturalis Brasiliae

FONTE: Disponivel em: https://archive.org/details/marcgrave, acesso em 03 jun. 2018

Para além dos aspectos descritivos, Marcgrave oferece dados a respeito do seu uso

alimenticio e também medicinal:

Deste fruto tira-se 0 suco que misturado com agua é dado aos doentes, entre 0s
indigenas, como fazemos uso do hidromel; também se tempera com agUcar e se deixa
conservar. O ananas amadurecido pela forca do calor ndo é bom; chama-se entre o0s
indigenas Nana cacaba; nos meses de dezembro e janeiro, tem-se grande abundancia
dele. Existe também o Nana brava; isto é, silvestre, cujo fruto de notavel tamanho de
uma cidra, oval, formado por partes cilindricas quadrangulares, na extremidade por
pirdmides quadradas, que podem ser separadas umas das outras; sdo de cor amarela,
guando maduras. Sdo ocos estes frutos como o0 0sso da cabeca dos bezerros, a que
damos 0 nome de Den Mitzahn; contém inimeros granulos ovais amarelos-palidos,
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maiores do que a semente da papoula maior, suaves impregnados de um dulcissimo
orvalho como mel. Cada corpo cilindrico, separado, se langa a boca, expremendo-se
com os dedos e sdo absorvidos os granulos com o mel; é de agradabilissimo sabor; 0
fruto também se divide transversalmente em talhadas (MARCGRAVE, 1942, p.34).

Em Zacharias Wagener, a ilustracdo detalhada, mostra uma sec¢éo circular da fruta do
lado esquerdo e o desenho do abacaxi inteiro, seguido da descri¢do: “Na verdade ¢ um belo
fruto de gosto agradavel, sobretudo se for cortado como deve; porém é muito quente, sendo por
isso pouco saudavel, quando dele se faz uso didrio. Cresce baixo como a alcachofra”

(WAGENER, In. TEIXEIRA (Org.), v. 11 1997, p. 105).

FONTE: TEIXEIRA, 1997, Volume II, p. 105

Desde os primeiros tempos da col6nia portuguesa, a espécie figura nos relatos. Seu
fascinio se expande pela Europa, onde fazem diversos experimentos buscando fazé-lo frutificar.
Sua importancia estende-se pelo século XVII e pode ser notada na tela que retrata John Rose,

jardineiro do rei inglés Carlos 11 (1630-1685), no ano de 1675, oferecendo um abacaxi ao rei.
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FONTE: LAWS, 2013, p. 14

Mas, para além do abacaxi esté outra espécie nativa, o caju (Anacardium occidentale).
O primeiro registro, segundo Mauro Mota (2011, p. 21) data de 1558 na obra de André Thevet
em “As Singularidades da Franga Antartica” onde afirma-se que o0 caju seria semelhante a um
ovo de pato (THEVET, 1944, p. 364). Em 1576, na “Historia da Provincia de Santa Cruz”, Pero
Magalhaes de Gandavo descreve a espécie com mais detalhes: “A esta fruta chamamos caju;
tem muito sumo, e come-se pela calma para refrescar, porque é ela por sua natureza muito fria,
e de maravilha faz mal, ainda que se desmande nela”. Gandavo também tratou da castanha que
segundo ele, possuia uma “casca amargosa” mas seu miolo assado ¢ “muito doce e mais gostoso

que a améndoa”, referindo-se a espécie portuguesa *’.

O nome deriva do tupi-guarani akaiu ou aca-iu e segundo alguns estudiosos da lingua,
possui o significado de ano, uma vez que os indigenas contavam a idade a cada safra. E com
este significado que comparece no “Pequeno Dicionario dos nomes e verbos da ligua dos
Brasileiros principalmente comuns” (MARCGRAVE, 1942, p. 276).

De fato, a palavra caju ainda ¢ utilizada nas regides Norte e Nordeste do Brasil com este
sentido: “quantos cajus vocé tem?”” ou “de caju em caju” — de ano em ano — porque 0 cajueiro
frutifica apenas uma vez ao ano e era uma pratica comum dos incolas guardar uma castanha a
cada frutificacdo para assim contar a idade (NAVARRO, 2013, P. 21). Pois, Nieuhof (1998, p.
337) menciona que “depois de fevereiro ndo se encontra um sO fruto nos cajueiros de

Pernambuco”. Segundo Piso (1948, p. 66): “Com ele contam a idade a seu modo, porque éste

97 Ver HUE, 20009, p. 28.
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fruto é produzido s6 uma vez ao ano, nos meses de dezembro, janeiro e fevereiro,
desaparecendo depois (...)”. Este fato também ¢ descrito por Marcgrave (1942, p. 94): “Os
indigenas contam os anos de idade pelas castanhas do caju, guardando uma a cada ano;

denominam também a castanha Acaguacaya, Acajuti e Itimaboera”.

Para outros, o significado da palavra seria “noz que se produz” (AGOSTINI-COSTA et
al., 2006, p. 36). Com relagcdo ao nome cientifico, anacardium, do latim aad — voltado para
cima — e kardia — coracdo, o que remete a prépria forma do pseudofruto que conhecemos como
0 caju, propriamente dito (FARIA, 2001, p. 17).

Sobre o significado tupi “noz que se produz”, de fato a castanha é o verdadeiro fruto e

muito apreciado pelos indigenas e os europeus, como informou Piso:

Amadurecida a castanha, com o 6leo que contém dentro, torna-se sensivelmente mais
fraca, perdendo este em maxima parte a sua virtude; a principio caustico e acido,
desagradavel e nocivo aos dentes e ao paladar, é, de ordinario, uma vez cozida ao sol e
embebida do orvalho matutino, mui agradavel e uma guloseima para 0S Noss0s
europeus (PI1S0O, 1948, p. 66).

Imagem 97 — Caju, ilustracdo da Historia Naturalis Brasiliae

FONTE: Disponivel em: https://archive.org/details/marcgrave, acesso em 03 jun. 2018

Ainda segundo Guilherme Piso, os indigenas conheciam o caju ha muitos séculos e
chega a comparar a espécie com o carvalho, considerada uma das referéncias arboreas mais
nobres do mundo, utilizada desde a antiguidade na feitura de barris para envelhecer bebidas
alcoolicas, além de servir também, para a constru¢do de embarcacGes. Piso menciona ainda o
fato do caju ter sido motivo de guerras entre os primeiros habitantes do Brasil:

Para os indios, ndo menos que para os arcadios outrora o carvalho, tanto este fruto como
a castanha a ele aderente, e que lhe nasce na extremidade, sdo, desde ja& muitos séculos,
de utilidade para a vida. As guerras frequentemente suscitadas, como de costume,
entre eles, o foram em parte por mor desta fruta. Pois, 0s vencedores, armados 0s

seus acampamentos, permanecem por tanto tempo de posse do lugar expugnado, até
terem comido todas as frutas das arvores (P1SO, 1948, p. 66, grifo da autora).
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Imagem 98 — Cajueiro, ilustracdo da Historia Naturalis Brasiliae

FONTE: Disponivel em: https://archive.org/details/marcgrave, acesso em 03 jun. 2018

E de se supor que a quantidade de relatos sobre a espécie deve ter sido suscitada pela
importancia que os gentios conferiam a ela. Servaes Carpentier, Conselheiro Politico e
governador da Paraiba entre 1634 e 1635, descreve 0 que a capitania sob sua governanca, entao
recentemente conquistada pelos holandeses, poderia fornecer “cajus em tal quantidade que nao
se pode dar consumo, pois as matas estdo cheias deles e os indios fazem deles, na esta¢do, um
vinho com que se embebedam” (CARPENTIER, 2004, p. 43).

Marcgrave e Zacharias Wagener descreveram a fabricacao da bebida a partir do caju:

Socam os frutos no almofariz e coam o caldo; as vezes também os espremem com as
maos e deixam assentar; o caldo torna-se branco como o leite, vindo a ficar mais palido,
depois de alguns dias é de sabor adstringente forte e inebriante (MARCGRAVE,
1942, p. 94, grifo da autora).

Os brasileiros colhem grande quantidade destes pomos, espremem-nos e fazem uma
admiravel bebida que chamam de vinho de caju, deixam-na repousar uns trés ou
quatro dias e depois, sentados a volta, folgam, cantam, e pulam, fazendo tanto uso dela
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que ficam ali estendidos (WAGENER, In. TEIXEIRA (Org.), v. 11 1997, p. 102, grifo
da autora).

Pelas suas caracteristicas de sazonalidade, frutificando apenas entre dezembro e janeiro,
como visto na descrigdo de Piso, o fruto chegava como motivo de conflitos entre os incolas, é
também relatado em Nieuhof: sendo némades e coletores, acampavam “entre as arvores [na
estacao da frutificacdo] e a menos que o inimigo os expulsem dai”, ndo se afastavam enquanto

ndo consumissem “toda a fruta da regidao” (NIEUHOF, 1998, p. 337).

E possivel que as guerras que se davam entre as tribos por motivo dos cajus tenham
relagdo com o preparo das bebidas. Ainda sobre a disputa dos cajueiros, Piso (1948, p. 277)
relatava: “As guerras que Sdo provocadas frequentemente entre eles, em parte se fazem por
amor deste fruto. Pois, os vencedores acampados permanecem como donos da posicéo

expugnada até consumirem todo o fruto desta arvore”.

A importancia da espécie para os indios foi reconhecida também por Mauricio de
Nassau em 1641, quando o Conde expediu uma proibicdo, deliberada pelo Alto Conselho,
datada de 11 de julho de 1641, que diz:

“[...] resolveu-se tornar publica a proibicdo de que nenhum senhor de engenho,
queimadores de cal, oleiros, fabricantes de cerveja (“brouwers”) ou quem quer que
seja, permita-se derrubar algum cajueiro” seria multado em “cem florins por cada
arvore, visto que o seu fruto é um importante sustento dos indios” (DAGELIJKSCHE
NOTULE apud MELLO, 2000, p. 137, grifos da autora).

Quanto ao preparo, o pseudofruto, ou seja, o caju que é comparado as macas, pode

ocorrer de diversas maneiras:

A substancia interior é esponjosa e cheia de um liquido mui saboroso, mas sem graos
nem células as sementes. E avidamente procurada, tanto crua como cozida e
preparada. Também a condimentam com aglcar 0s portugueses e 0s nossos. O
vinho gque desta maga expremem os indigenas é excelente; nem ha divida que dura
prolongadamente e pode conservar-se em bom estado e esplendido, por varios anos,
desde que tenha cessado de fermentar. Velho embriaga mais depressa que novo, ndo
menos que a Cicera na Europa; embora adstringente, move intensamente as urinas,
como experimentei em mim e em outros. Dele também se extrai e prepara uma agua
destilada e 6ptimo vinagre o qual, recebido em pequenos vasos de barro, costuma
fazer as vezes do vinagre (PISO, 1948, p. 67, grifos da autora).

Piso finaliza sua descricdo falando da importancia desta espécie e ensejando, por este
motivo, que ela pudesse ocorrer em mais regides do Brasil: (...) 0 Acaju, sem contestacdo a
principal arvore das arvores do Brasil. Oxala a natureza a fizesse crescer igualmente nos sertdes
e nas montanhas remotas e florestas do Brasil, como nos lugares mais vizinhos do mar” (PISO,

1948, p. 67). Por ultimo, a descricdo da espécie por Zacharias Wagener:
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Todo o Brasil, por assim dizer, é coberto dessa arvore frutifera, cujo tronco e galhos
sdo curvos e arqueados como os da macieira da Alemanha. Esse fruto ressuma um fino
suco adocicado e saboroso e a castanha que nele se prende, depois de bem assada, é
mais gostosa que a noz da améndoa, de modo que se tira assim de uma arvore o que
comer e beber. Os brasileiros colhem grandes quantidades destes pomos, espremem-
nos e fazem uma admiravel bebida que chamam vinho de caju, deixam-na repousar uns
trés ou quatro dias e depois, sentados a volta, folgam, cantam e pulam, fazendo tanto
uso dela que ficam ali estendidos. O fruto, tantas vezes citado, da apenas uma vez por
ano, comegando em dezembro e acabando no fim do més de marco. Os brasileiros
muitas vezes citados, contam os periodos anuais por ele (WAGENER, In. TEIXEIRA
(Org.), v. 11 1997, p. 102, grifo da autora).

Imagem 99 — Caju, Zacharias Wagener, Thierbuch

X ,.s/r /J /,,l,..... wharre
St »,1. €ns g0 "
RO o 2 SE R 7
E4h b ll vy Lu, E)/ v ‘:( Lo S .) s
[ \’.\‘, £ p., bML' ¥ )rJ -Gl ‘/.‘o‘:'

3o - (»«. & }, R/ e, 3 2 ,4.J.. CNYIRY RS e ol
X /.

by Senfmv Gy I"J"

Sebisfos bran oS el Sa

e \\-.. / ‘(l ‘4 o s

a .,\\ + f...’./,,,” /,.L‘,/ ft,.\ SR R ) 4 ‘ !
Jv ’.-, - J?w\(v« ofes e S ac l./.‘/ \(-r, ’Ai 7 A

inis, NS5 J' 40 3‘ s Ja w.ﬂ) s/:].J..> e §<, \;/..7,
\5 ALy ondine ﬂ..)hp‘)‘;m.al).,‘.-/ imradevar sA,L), “

. ‘\""-"”‘"_b‘ ) v r.\ Ay },.[4 A l’~ I..J.r ooy .‘s~- )/ fes e o Ko Aaweains

FONTE: TEIXEIRA, 1997, Volume I, p. 103

O abacaxi e o caju foram descritos também quanto aos seus usos medicinais no trato de
varias doencgas, € mesmo na manutencao das boas condigdes do corpo. Na descrigdo do caju.
Diz Piso (1948, p. 66): “Quente do terceiro ao quarto grau, se aplica as ulceras cancerosas €
malignas. Expele os linquens, a sarna, os vermes dos pés chamados bichos, e outras afeccbes

da cute. Bom para as mulheres que sofrem de suspensao menstrual”.

A terceira espécie muito recorrente nos relatos e nas imagens é o inajaguacuiba ou inaia
guacuiba (Cocos nucifera), o popular coqueiro. Segundo Navarro (2013), o nome é formado
por ini'ya, "fruto de fios", através da juncdo dos termos inim que significa rede de dormir e yba,
fruta, numa referéncia a utilizacdo de suas fibras para se produzir redes de dormir. Com relacéo

ao nome “coco”, segundo Laws (2013, p. 52) a palavra originalmente significava bicho-papéo,
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e com a qual a expedicéo de Vasco da Gama designou esse fruto devido a sua semelhanga com

a cara do monstro.

Ja no século XVII, frei Vicente do Salvador na sua Historia do Brasil (1590-1627)
informa: “cultivam-se palmeiras de cocos grandes, colhem-se muitos, principalmente a vista do
mar, mas sO os comem e lhes bebem a &gua de dentro, sem 0s mais proveitos que tiram na
india” (SALVADOR, 1954, p. 32). Pois, de fato, todas as partes podem ser aproveitadas. E
possivel utilizar a fibra do coco para fins diversos, como por exemplo para o plantio, com a
finalidade de reter a umidade do solo, das palhas ou folhas cobrem-se as casas, fazem-se cestas
e vassouras e a madeira é utilizada para diversos fins, além dos usos alimentares das sementes
e frutos.

Quando véo construir uma casa, levantam primeiro os esteiros e escoras, estendem

sobre eles um ripado sobre o qual armam o telhado, coberto de telhas ou de folhas de
coqueiro (BALEUS, 2005, p.352, grifo da autora).

Esta arvore é de crescer lento. As folhas servem principalmente para cobrir as casas
e fazer cestas (PISO, 1948, p. 71, grifo da autora).

Da casca da noz fabricam-se excelentes copos (MARCGRAVE, 1942, p. 140, grifo
da autora).

O coqueiro ou cocoeiro como denominado na Historia Naturalis, foi descrito por Piso
por Piso e Marcgrave e chamou a atengdo dos autores principalmente pela sua beleza e pela
possibilidade de ser transplantado:

Tanto a palmeira macho como a fémea é dactilifera; ndo longe do litoral, nas
propriedades dos holandeses e portugueses, se cultiva sobretudo o Cocero cultivado
tanto para ornato como pelas suas utilidades; e costumam transplanta-los com
felicidade embora adulto, em qualquer tempo do ano, para terrenos aridos e pobres
(PISO, 1948, p. 70).

E interessante observar a diversidade de estruturas as quais Marcgrave recorre para
explicar espécies, como no caso do coqueiro. Chega a comparar suas palmas aos mantos das

mulheres e asas:

Cada folha do arbusto ainda novo é integra, nao dividida em asas, como nos velhos,
mas dobrada como os mantos das mulheres na Alemanha. Com o decurso do tempo,
divide-se espontaneamente e formam-se asas; a arvore adquire caule, debaixo da tinica
de que se acha cingida, em baixo. Quando o germe brota da noz, logo, por todo o
tegumento grosso, lanca raizes filamentosas, amarelas, que perfuram o tegumento de
um e outro lado e saem para fora (0 comprimento é de um pé ou mais e a grossura se
iguala a da minhoca), enterrando-se depois na terra; passado certo tempo, a noz é
consumida pela podriddo (...) (MARCGRAVE, 1942, p. 139 e 140, grifo da autora).
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Com relacdo a alimentagdo, Marcgrave explica o uso da agua, dos cachos de cocos
imaturos e da carne da fruta:

Esta arvore contém, no alto, uma medula (...). Esta medula é alvissima, marchetada de

pontinhos, como poros; suculenta, de sabor doce, melhor do que as melhores nozes;

pode-se comé-la crua, simplesmente, ou entdo com dleo e vinagre; pode-se também
cozinha-la (MARCGRAVE, 1942, p. 139, grifos da autora).

Estando madura a noz, o nicleo é da grossura de duas tercas partes do dedo; é
alvissimo, repleto de um suco lacteo, do sabor das melhores avelas. (...) Quando a noz
esta, porém, em meio termo, isto €, quando a casca comega a amarelar, a cavidade se
acha repleta de uma agua agradabilissima para se tornar (...) é doce, fria e clara.
Quando se encontra abundancia desta agua, o ndcleo estd mole é agradavel; logo para
se fazer uso da &gua, escolhe-se o tempo da imperfeita madureza; para se comer o
nucleo, espera-se o tempo de perfeita madureza; a dgua serve para nutricdo do nucleo.
Do ndcleo maduro se extrai um leite, com o qual se cozinha arroz para iguaria.
(MARCGRAVE, 1942, p. 139 e 140, grifos da autora).

(...) De tais flosculos provéem os frutos, de forma e tamanho de azeitonas, a
principio verdes, amargos e ndo comestiveis; logo depois, quando maduros,
escuros e doces, no més de fevereiro. Embora de nenhum préstimo para 0s nossos, 0s
gentios os téem em conta de guloseima, tanto crus como preparados, e lhes chamam
Tirade (PISO, 1948, p. 71).

A palmeira é uma arvore de grande estima e valor desde a Antiguidade, nas regifes do
Egito, Palestina e Arabia, onde sua nomenclatura se remetia a tamareira. Na historia crista
existem varias passagens que fazem alusdo as palmeiras, que ja era considerada simbolo de
beleza e de graga. Jericod era conhecida pelo nome de ‘cidade das palmeiras’ (Dt 34.3 — 2 Cr
2S.15 —cp. com Jz 1.16 — 3.13); quando Jesus entrou em Jerusalém, o povo foi ao seu encontro
com palmas (Jo 12.13); Cantares de Salomdo (7.7) referem-se a sua elevada estatura; o salmo
92 (12,14) alude a sua verdura, fertilidade, e durag&o.

Concluindo a analise do conjunto de livros selecionados com destaque para a Historia
Naturalis, trouxeram subsidios textuais e imagéticos para o entendimento de um rico conjunto
de frutos da terra. As plantas encontradas no territério, por exemplo, foram reconhecidas como
0 bem mais precioso da conquista territorial, tanto por servir como alimento como para
significar lucros para a empresa colonial. Nas descricbes encontradas na obra, podemos
confirmar a maior ou menor importancia de algumas espécies para a alimentacdo. Para as mais

importantes, 0s autores reservaram textos mais longos e detalhados.

Sobre a nomenclatura utilizada para nomear as especies, merece destaque o fato de que
na grande maioria dos aproveitou-se a designacdo amerindia, cuja cultura ja era tdo antiga

quanto a do velho mundo.
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N&o é recente o pensamento de que nomear € ato que manifesta dominio. Nao por acaso,
a mitologia biblica aponta um dos primeiros registros da soberania do homem sobre a
exterioridade: nomear a natureza (Génesis 2:19-20). Com a atribuicdo de nome, vem também a
apropriacdo do objeto nomeado, tal como se da com posses, prole, novas descoberta etc.

Todavia, ndo foi este 0 caso, tanto no que tange aos relatos portugueses quanto holandeses.

Em um balanco realizado entre a Historia Naturalis e o Jardim de Friburgo, partindo
dos dados contidos nos relatos de Gaspar Barléus e Frei Manoel Calado, foi possivel elaborar
um quadro das espécies vegetais e animais que existiam no Jardim, se as mesmas foram
descritas por Piso e/ou Marcgrave, bem como se foi conferido uso alimentar as mesmas. Com
relacdo as espécies da flora, foi possivel identificar 21 tipos diferentes no jardim, além de
referéncias gerais a grupos (ervas, arbustos, legumes, plantas rasteiras, medicinais e
ornamentais). Do total, 11 sdo exoticas e 10 nativas e 13 sdo descritas na Historia Naturalis, na

maior parte as nativas e todas possuiam uso na alimentacao.

Quadro 9 — Espécies vegetais relacionadas ao Jardim de Friburgo

ESPECIE PROVAVEL (NOME CIENTIFICO) EXOTICA NATIVA HNB ALIMENTACAO
Coqueiros (Cocos nucifera L.)
Laranjeiras
Limdes grandes [Limé&o siciliano] (Citrus limon L.)
Limdes doces [Lima doce] (Citrus limettioides T.)
Romanzeiras (Punica granatum L.)
Figueiras (Ficus carica L.)
Mamoeiros (Carica papaya L.)
Jenipapeiros (Genipa americana L.)
Mangabeiras (Hancornia speciosa Gomes)
Cabaceiras [Coité] (Crescentia cujete L.)
Cajueiros (Anacardium occidentale L.)
Uvaieiras [Ubaia] (Eugenia uvalha Camb.)
Palmeiras (Arecaceae)
Pitangueiras (Eugenia uniflora L.)
Araticuns (Annonaceae)
Jamacarus [Mandacaru] (Cereus jamacaru)
Pacobeiras ou bananeiras (Musa sp)
Tamarindeiros [Tamara azeda] (Tamarindus indica L.)
Castanheira [castanha portuguesa] (Castanea sativa)
Tamareiras (Phoenix dactylifera L.)
Vinhas (Vitis sp.)
TOTAIS 11 10 13 21
FONTE: elaborado pela autora

Com relacdo aos animais do Jardim, foram listadas 28 espécies, sendo 15 mamiferos,
12 aves e um réptil. Do total, 9 sdo exoticas e 19 nativas e 23 foram descritas na Historia

naturalis e 22 utilizadas na alimentacao.
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Quadro 10 — Espécies animais relacionadas ao Jardim de Friburgo

ESPECIE PROVAVEL (NOME CIENTIFICO) EXOTICA NATIVA HNB ALIMENTAGAO
Papagaio
Arara
Jacu (Penelope obscura)
Canindés
Jabuti (Geochelone carbonaria)
Mutuns (Mitu mitu)
Galinha da Guiné
Pato
Cisne
Pavéo
Peru
Galinha
Pombo
Tigre (Panthera tigris)
Onca (Panthera onca)
Sucguarana (Puma concolor)
Tamadua [T. Bandeira] (Myrmecophaga tridactyla)
Bugio (Alouatta belzebul)
Quati (Nasua nasua L.)
Sagui (Callithrix jacchus)
Aperea [Pred] (Cavia aperea)
Cabra (Cabra aegagrus)
Carneiro
Cotia (Dasyprocta aguti ou Dasyprocta prymnolopha)
Paca (Agouti paca ou Cuniculus Paca)
Anta (Tapirus terrestris)
Porco Javali [Caititu] (Pecara tajacu)
Coelho [Coelho tapeti] (Sylvilagus brasilienesis)
TOTAIS 9 19 23 22

FONTE: elaborado pela autora

O fato da grande maioria das espécies nativas, vegetais e animais, presentes no Jardim
de Friburgo serem nativas, € mais uma evidéncia de que os exemplares ali existentes deveriam
ter servido de fonte para os primeiros tratados neerlandeses sobre a histéria natural do Brasil,
como é o caso da Historia Naturalis Brasiliae, assim como acontecia nos jardins e hortos

botanicos europeus dos seiscentos.

3.2.3 PARA APRECIAR E QUASE DEGUSTAR: O ALIMENTO NAS TELAS DE ALBERT
ECKHOUT

O impacto das espécies da flora foi tdo significativo que serviram como motivo para as

telas de Albert Eckhout®® e Frans Post, artistas da comitiva de Mauricio de Nassau. Acerca do

% Sobre Albert Eckhout, pouco se sabe sobre a sua vida antes de sua viagem ao Recife, em 1637. N&o ha registro
exato de seu nascimento, porém alguns dos seus biégrafos afirmam que ele nasceu por volta de 1607 e faleceu em
1665. Também sdo desconhecidas outras pinturas que ele tenha produzido antes de sua vinda ao Brasil. Apesar da
falta de fontes, pesquisas recentes estabeleceram alguns fatos sobre o pintor: nasceu em Groningen, no norte dos
Paises Baixos, mudou-se ainda na juventude para a cidade de Amersfoort, onde foi aluno do pintor e arquiteto
Jacob van Campen, que o teria apresentado ao conde Jodo Mauricio o qual convidou para acompanha-lo ao
nordeste do Brasil, onde sua tarefa, a julgar pela producéo que chega aos dias de hoje, seria retratar a fauna, a
flora e os tipos humanos do Novo Mundo (BRIENEN, 2002, p. 53). No Brasil, onde permaneceu de 1637 a 1644,
0 artista produziu um conjunto de algumas centenas de desenhos e estudos a 6leo da flora e da fauna nativas,
originados da observacdo direta de espécimes vivos encontrados em suas excursées pelo territério brasileiro. Este
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primeiro, o conjunto de sua obra soma 21 telas que correspondem a 12 naturezas-mortas com
frutas e vegetais tropicais ou cultivados em solo brasileiro, oito retratos etnograficos em quatro
pares® e o grande painel “Danca dos Tapuias”. Todos hoje pertencem ao Museu Nacional da

Dinamarca em Copenhague'®.

O conjunto é apontado como uma obra que evidencia um senso de observacdo e um
intenso exercicio de sintese, guiada pelo projeto e ideal de conquista e dominagdo de Mauricio
de Nassau, em relacdo as diversidades das culturas presentes no Novo Mundo. As imagens
etnograficas, colocam-se, possivelmente, como o0 mais antigo conjunto de representacoes

pictoricas deste tipo ndo s6 do Brasil, mas da Ameérica do Sul.

Como se vé Albert Eckhout consagra, em boa parte de sua producdo orientada pelas
coisas e demais achados do Novo Mundo, o género artistico emergente e que ganhou status de
independéncia de outros géneros a sua época: a natureza-morta, muito embora a retratacdo
empirica de objetos inanimados remonte ao periodo homérico da historia. Quanto a
denominagdo, o termo natureza-morta conforme Schneider (2009, p. 23), surgiu
na Holanda no século XVII, nos inventarios de obras de arte. A expressdo competiu ainda

durante algum tempo com ‘natureza imével’ nos idos do século XVIII.

material também foi doado por Nassau a Frederico-Guilherme em 1652, posteriormente agrupados por Christian
Menzel no Theatrum Rerum Naturalium Brasiliae e Miscellanea Cleyeri (TEIXEIRA, 1995, Tomo I, p. 59).

99 Homem Tapuia (1643) e Mulher Tapuia (1641); Homem Tupi (1643) e Mulher  Tupi (1641); Homem
Mulato (s.d) e Mulher Mameluca (1641) e Homem Negro e Mulher Negra, ambos de 1641.

1000 conjunto pictérico de Albert Eckhout tem sido estudado no dmbito de varias questdes, gerando inclusive,
diversas publica¢des como a que resultou do Simpdsio Internacional “Albert Eckhout volta ao Brasil 1644-2002”
e reuniu diversos artigos de especialistas na sua obra. Em 2010, foi publicado o catalogue raisonné do artista
(BRIENEN, 2010).
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Imagem 100 — As doze naturezas-mortas de Albert Eckhout

FONTE: Elaborado pela autora e imagens de BRIENEN, 2010
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Imagem 101 — Imagens etnograficas de Eckhout. De cima para baixo, em pares: Homem e Mulher
Tapuyas; Indio e india Tupis; Mulato e Mameluca; Homem e Mulher Africanos

- |

FONTE: Elaborado pela autora e imagens de BRIENEN, 2010
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Imagem 102 — Danca Tapuya, Eckhout

FONTE: BRIENEN, 2010 p. 166-167

Para a analise da questdo do alimento, o conjunto mais representativo refere-se as
imagens onde apresenta arranjos pictoricos com as espécies da flora. Nestas telas a precisdo
descritiva do traco selecionou as peculiaridades de um universo material novo a ser pesquisado,
classificado e aproveitado, conferindo, como se vera, relevancia as espécies naturais utilizadas

para fins alimentares.

E também interessante observar que Eckhout, em quatro telas, destaca apenas uma
espécie vegetal a ser exposta. Nestes casos, a representacao é bastante minuciosa. Nelas o artista
exp0e o interior dos frutos e/ou vegetais, cortados no sentido longitudinal, apresentando assim
a textura de suas superficies internas e, pelo posicionamento das mesmas, deixa que ocorra uma
simultaneidade de diversos pontos de vista do mesmo elemento tematico. Este é o caso do coco,
da cabaca, da mandioca e da sapucaia onde é possivel verificar que as representacGes se
equivalem em varios aspectos: na propor¢do dada as cenas das naturezas-mortas, divididas em
trés faixas — base/superficie, a fruta ou vegetal em diversos angulos e posi¢Ges e o céu
“acizentado”, caracteristico também de Frans Post.
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Imagem 103 — Da esquerda para a direita e de cima para baixo: natureza-morta com cocos,
natureza-morta com cabaca, mandioca e sapucaia

FONTE: BRIENEN, 2010, p. 175, 183, 179 e 15 respectivamente

No conjunto da obra de Albert Eckhout, as espécies animais e vegetais sdo desenhadas
com tanta riqueza de detalhes que é possivel identifica-las: trata-se de 52 espécies no total?.
Destas, 33 estdo contidas na Historia Naturalis e em 26 sdo citados usos alimentares, 0 que
demonstra a relagdo entre as producdes artisticas e cientificas realizadas durante o governo de
Nassau, pois evidencia-se um cuidadoso trabalho de pesquisa na reproducdo dos espécimes
tropicais, mas também, de teor propagandistico ao cumprirem seus papéis como documentos

visuais que publicizaram a regiao governada pelo conde diante de seus pares politicos europeus.

101 Dante Teixeira, juntamente com Elly de Vries (2004, p. 64 a 107), realizou um estudo pormenorizado dos
detalhes observados nas telas de Eckhout, onde foram identificados os elementos da natureza. A conclusdo dos
autores é de que o conjunto da obra é notavel na quantidade de detalhes presentes na representagdo das espécies
animais e vegetais, figuras humanas e paisagens do Brasil, 0 que permitiu a identificacdo das mesmas e assim 0s
cruzamentos com as informacdes relacionadas a alimentagéo no periodo.
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Imagem 104 — Exemplo da identificacdo das espécies por tela de Albert Eckhout. 1. Laranja (Citrus
sinensis), 2. Melancia (Citrullus lanatus), 3. Maracuja (Passiflora alata), 4. Abacaxi (Ananas comosus), 5.
Flor e fruto do coqueiro (Cocos nucifera) Inajaguacuiba, 6. Araca (Anona cf. squamosa), 7. Caju
Anacardium accidentale), 8. Mangaba (Hancornia speciosa

FONTE: BRIENEN, 2010, p. 173, adaptado pela autora

Em algumas telas atrai a atencdo, a existéncia de correspondéncias entre detalhes
representados pelo artista e comentarios de Marcgrave. Por exemplo, sobre as maneiras
adequadas de cortar o abacaxi, ou mesmo o maracuja. Nas composi¢des das naturezas-mortas
observa-se a auséncia dos animais nativos, muito apreciados por sua beleza, utilidade, ou
mesmo pelo sabor de sua carne. Em nenhuma delas o artista inseriu peixes, aves ou animais
silvestres, procedimento frequente em semelhantes representacdes. As frutas, as hortalicas e

aos legumes do Brasil coube o papel de representar a fartura local.

Passando para a colecdo de retratos etnograficos, os trabalhos de Eckhout tém uma

particularidade importante que os descola do que era praticado na Europa. Até entdo, as
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imagens de populacGes nativas eram realizadas por artistas que guiavam-se pelas descrigdes e
memdria de viajantes e imprimiam em seus desenhos tracos da cultura europeia renascentista.
Depois de Eckhout, apenas a partir do século XVIII os artistas tiveram como pratica o desenho
in loco e com rigor realista (BELUZZO, 1995, p. 67).

Nota-se, também, que Eckhout supostamente deveria seguir as convencgoes
renascentistas na representacdo do ser humano: corpos perfeitos, harmoniosos de acordo com
o classicismo. N&o é, contudo, o que aparecem nesses quadros cujas figuras fogem aos canones
matematicos da beleza e assim € de se supor que estas grandes telas chocaram o publico
europeu. Somente no final do século XVIII representacdes naturalistas de indigenas e animais
tornaram-se mais comuns. Neste sentido, pode-se dizer que Albert Eckhout foi um precursor

dos registros etnogréaficos das expedicdes cientificas.

Nestas telas, diferente da colecao das 12 naturezas-mortas, ocorre a presenca de vegetais
e de animais. Em 6 delas sdo reportadas 7 espécies animais, das quais 3 foram descritas na
Historia Naturalis com uso na alimentacdo: o porquinho da india, cavia cobaya
(MARCGRAVE, 1942, p. 224) — Mameluca; a sucuri, boi guacu (MARCGRAVE, 1942, p.
239) — Homem Tapuya e o caranguejo, uca una (MARCGRAVE, 1942, p. 184) — Homem
Tupinamba.

Na tela da Mameluca (Imagem 103), a natureza é apresentada como o proprio
esteredtipo da miscigenacdo racial. Estdo presentes elementos nativos e europeus vistos a partir
da prépria vestimenta e dos aderecos representados. Com relacdo as espécies vegetais, em
primeiro plano, vé-se a mamona (Ricinus communis), espécie introduzida; uma helicdnia
tipicamente tropical (Heliconia psittacorum) e o frondoso e frutifero cajueiro, onde em uma
mesma arvore surge a frutificacdo em duas cores, amarelo e vermelho, fato que é raro, mas

possivel ocorrer de forma natural no meio ambiente, fruto do cruzamento entre heterozigotos'%.

A espécie animal apresentada na Mameluca, apesar de conhecida como “porquinho da
india” ¢ originaria da América do Sul. Seu nome indigena, cavia cobaya foi latinizado e passou
a designar o campo ou objeto de pesquisas cientificas (NAVARRO, 2013, p. 439). Na descricao

de Marcgrave, nos chama a atencéo o fato do destaque para a facilidade de domesticacdo da

102 Informacdo obtida através de entrevistas realizadas com o bidlogigo Laert Baracho Wanderley e com o
agrénomo Alberto Fonseca.
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espécie, demonstrando que o mesmo deve té-lo observado em cativeiro, possivelmente no

Jardim de Friburgo.

Espécie de coelhinho, com a pele diversicolor igual em tamanho aos nossos coelhinhos
novos; sua cabega é muito semelhante & do arganaz; os olhos sdo pretos; as orelhas,
arredondadas; a boca, semelhante a do Aguti; as pernas sdo mais curtas; os pés tém
quatro dedos. Seus cabelos sdo moles e a pele marchetada dde varias manchas brancas,
pretas e vermelhas; domesticam-se de maneira que chegam a pedir o alimento
grunhindo. Sua carne serve para se comer. A palavra cavia dos indigenas aplica-
se a todos os ratos silvestres, ratos do mato como dizem o0s portugueses
(MARCGRAVE, 1942, p. 224, grifo da autora).

Imagem 105 — Mameluca, Eckhout, 1641. Detalhe: Porquinho da india (Cavia porcellus)

FONTE: BRIENEN, 2010, p. 163

Ja 0 quadro Homem Tapuya, neste é apresentado inteiramente nu. Os holandeses
adotaram a palavra “Tapuia” para designar os indigenas ferozes. Possivelmente, os Tapuias de
Eckhout fossem os Tarairiu, aliados dos holandeses na guerra contra 0s portugueses
(BOOGART, 2002, p. 33). A paisagem € agreste e selvagem e mostra uma espécie de cobra

sucuri que é descrita como alimento na Historia Naturalis: “Esta serpente é chamada pelos
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indigenas boi guacu isto é grande; vi uma que engoliu uma cabra inteira. Estas serpentes nao
sd0 venenosas e sua carne serve para se comer” (MARCGRAVE, 1942, p. 239)

Imagem 106 — Homem Tapuya, Eckhout, 1641. Detalhe: Sucuri (Eunectes marinus)

FONTE: BRIENEN, 2010, p. 153

O Homem Tupinamba é apresentado junto com a mandioca e, conforme os relatos da
época, era visto pelo europeu como amigavel e disposto a viver como “civilizado”, isto ¢, mais
integrados as atividades coloniais. Na tela a mandioca é apresentada em trés situacdes: com as
estacas recentemente plantadas em uma “cova”, a planta crescida e a raiz, retirada da terra. A
solugdo em termos de composicao foi coloca-la cortada longitudinalmente, numa perspectiva
que valorizou a superficie e a sua coloragao e aspecto interno. O animal que figura na tela é o
caranguejo, possivelmente em alus&o ao litoral, area de maior predominancia das tribos tupis,
além do fato de que os caranguejos eram coletados e serviam como alimento. A representacao
do indio nesta tela evidencia os sinais de sua integracdo ao projeto colonial holandés.
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Imagem 107 — Homem Tupinamba, Eckhout, 1643. Detalhe: Caranguejo (Ucides cordatus)

FONTE: BRIENEN, 2010, p. 157

Por altimo, a Danca Tapuia (Imagem 106) mostra oito indios dangando, observados por
duas indias. As grandes dimensdes da tela ndo eram comuns para este tipo de tematica. E ndo
foi sem razdo que as espécies vegetais retratadas sdo o caju e o coqueiro. Como dito
anteriormente, os povos nativos tinham grande apreco pelos cajus. J& 0 coqueiro, espécie
introduzida, possivelmente figura na tela como forma de agradar ao conde de Nassau.

O Unico animal se apresenta na grande tela é o tatu que Marcgrave afirma que chegou a
possuir alguns exemplares como bicho de estimacdo. S&o descritos 3 tatus, todos usados

apreciados na alimentagao.

(...) Tive alguns machos, cujo membro genital era saliente, medindo quatro dedos de
comprimento e tendo a grossura de um dedo mediocre. Tém as vezes 0 corpo obeso e
se aimentam de batatas, meldes, varias raizes, causando muito dano as plantagdes;
gostam de cavar a terra. Sua carne serve para se comer; é preferivel porém a espécie
gue vem em seguida. Bebem muito e devoram coelhinhos, aves mortas e outras cousas.
Podem ser facilmente apanhados por céezinhos, como entre nds os coelhos (...).



222

Tatu-ete é menor do que o antecedente (..) a carne desta espécie é a mais apreciada
de todas pelo seu sabor.

Tatu Apara outra espécie de tatu, igua ao precedente em tamanho (...). Uma vez fiz a
dissecacdoo de um destes animais (...). Quando esse animal se encolhe em forma de
bola, dificilmente pode ser desenrolado, embora por um homem fortissimo. A carne
deste animal cozida e frita com manteiga é de bom sabor e preferivel a carne dos
coelhos; sempre, porém, é preferivel a carne da segunda espécie (MARCGRAVE,
1948, p. 231 e 232, grifos da autora).

Imagem 108 — Danca dos Tapuya, Eckhout, 1643. Detalhes: em cima, coqueiro e na lateral direita,
cajueiro

FONTE: BRIENEN, 2010, p. 166

Imagem 109 — Danca dos Tapuya, Eckhout, 1643. Detalhe: Tatu (Tolypeutes matacus)

FONTE: BRIENEN, 2010, p. 166
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Sobre a funcdo de tais imagens, as fontes aventam a possibilidade de terem sido
realizadas para compor a decoracdo do saldo principal do Paldcio Friburgo. As telas
diferenciam-se do restante do material produzido pelos demais artistas, pela riqueza de detalhes
e pelo tamanho, cujas medidas dos retratos e naturezas-mortas, variam entre 85 x 85 cm e 93 x
93 cm, mais um fato que reforca a sua possivel fun¢éo de obras decorativas (BRIENEN, 2002,
p. 53).

Pesquisadores acreditam que a imagem vinda a publico recentemente no catalogo Grote
Atlas van de West-Indische Compagnie, publicado pela Universidade de Utrecht em 2011, trata-
se de um croqui com a distribuicdo dos quadros em uma parede, possivelmente de um saldo no
interior do Palacio de Friburgo, onde deveriam estar afixadas as telas de Eckhout.

Imagem 110 — Croqui para a disposicao das telas de Eckhout no interior do Palacio de Friburgo. 1640

Fonte: BROMMER, 2010, p. 253

Através do financiamento e apoio do Itat Cultural, entre 2013 e 2015 foi desenvolvido
um projeto que elaborou uma maquete virtual ao Palécio de Friburgo, e pode-se observar o
ambiente interno com a reproducdo do ambiente interno mostrando a suposta distribuicdo dos

quadros nas paredes.
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Imagem 111 — Imagens capturadas da maguete digital do Palacio de Friburgo

FONTE: Imagens captadas de video. Itad Cultural, disponivel em: https://www.itaucultural.org.br/espaco-olavo-
setubal/visitas-virtuais acesso em 14 mar. 2020.
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_Imagem 112 — Natureza-morta, Eckhout e arranjo de frutas naturais

FONTE: BRIENEN, 2010, p. 176, e arranjo de frutas elaborado pela autora

As vistas do que foi defendido nesse esforco cientifico, as composicdes com frutas e
vegetacdo de Albert Eckhout ganham significativa relevancia, conquanto seu esforco para
retratar objetos que interessavam a Nassau. Legaram as geragdes futuras um rico acervo sobre
como os holandeses percebiam as microdescobertas trazidas ao conhecimento cientifico dentro
do processo de ocupagdo, notadamente em relagdo aos alimentos que os causaram deleite e
apreciacao. Eckhout retratava 0s objetos da natureza em suas miudezas e microscopia, quase
como se espera encontrar nos compéndios de anatomia.
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Cada qual considera barbaro ou
selvagem o0 que ndo se pratica em sua terra.

[Ensaios]
Michel Eyquem de Montaigne
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4 O ALIMENTO SOB DEMANDAS ARQUITETONICAS: O ENGENHO E A CASA
DE FARINHA
Cabe agora atentarmos para os dois principais produtos alimenticios que surgem como
icones do periodo em tela: a cana-de-aglcar e a mandioca. O agUcar, principal produto
alimenticio voltado ao comércio, significava o lucro para a empresa colonizadora, enquanto
gue a mandioca era necessaria para a subsisténcia humana. Ambas, cada uma com seus motivos,
foram indispensaveis para a conquista do territrio nos tempos coloniais. Sobre elas, assim
sumarizou Barléus, localizando-as geograficamente:
As regiBes proximas do rio sdo planas; as mais distantes, entrecortadas de montes e de
vales sdo notaveis pela sua completa amenidade. Aquelas produzem cana-de-agucar,

estas, mandioca. Constitui o agucar uma das delicias para o estrangeiro, e a mandioca
é um alimento para os naturais (BARLEUS. 2005, p. 101)

Além dos relatos de época, estudiosos atuais como Gilberto Freyre, Luis da Camara
Cascudo, Josué de Castro e Manuel Diégues Junior, corroboram a importancia destas duas
espécies alimentares em suas obras para o Nordeste brasileiro'®. Freyre diz que “sem actlicar
ndo se compreende o0 homem do nordeste” e Cascudo, em “Historia da Alimentagéo no Brasil”,
destaca um capitulo para a mandioca, “Rainha do Brasil”1%. S&o estes dois alimentos que seréo

apreciados neste capitulo, em primeiro plano.

Depois desta extensa jornada, entre relatos, mapas, obras artisticas e listagens de flora
e fauna, sempre atravessados pelo viés da alimentagdo, torna-se claro que os dois alimentos se
destacam dentro do contexto da capitania de Pernambuco e certamente para além dela. A cana,
provedora do cobicado agucar e a mandioca em suas variagdes, o alimento-mée dos habitantes

das terras brasilicas.

Para esta nova investida, serdo retomados alguns mapas portugueses e holandeses e

analisada a obra de um outro artista, Frans Janszoon Post (1612 -1680) ja mencionado e

108 Gilberto Freyre e Camara Cascudo destacaram-se pela elaboracao de reflexdes acerca da cultura e da identidade
nordestina, legando importantes contribuigdes para a compreensdo histérica das manifestagdes culturais.
Considerados precursores da antropologia histérica no Brasil. Os comportamentos populares descritos e analisados
nas obras dos autores, unem o passado e o presente, semelhante a concepcdo braudeliana de longue durée
(CAVIGNAC, 2010, p. 63).

104 Os escritos de Freyre e Cascudo sobre a alimentagdo inauguram um campo de investigacdes no Brasil
redescoberto pela academia somente tempos depois, com a Histdria das Mentalidades. Para além de ter se dado a
abertura interdisciplinar para o estudo de novos temas, ampliou-se também o emprego de novas ferramentas
metodologicas, como, dentre maltiplos aspectos a analise indiciaria da imagem e a observacdo in loco dos
fendmenos da vida material, a partir da reconstrugdo de aspectos do particular e do cotidiano na formagao de uma
sociedade.
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utilizado em algumas partes desta tese (LAGO, 2006, p. 9). Nascido em Haarlem, era pintor,
desenhista e gravador, e veio para o Brasil com junto com a comitiva do conde de Nassau em
1637, contando na época com 24 anos de idade e encarregado de documentar as cenas da
conquista, incluindo aspectos da geografia, da arquitetura militar e civil, das batalhas navais e

terrestres e das povoag6es humanas, em especial os engenhos de agucar.

4.1 0 OURO BRANCO, TERRITORIOS E ENGRENAGENS

E ainda assim, sempre doce, e vencedor

de amarguras, vai a dar gosto ao paladar dos seus
inimigos nos banquetes, sadde nas mesinhas dos
enfermos, e grandes lucros ao senhor do engenho,
e aos lavradores que o perseguiram, e aos
mercadores que o compraram e o levaram
degredado, nos portos, e muito maiores
emolumentos a fazenda real nas alfandegas.

[Cultura e opuléncia do Brasil]
André Jodo Antonil

O acucar ¢ um alimento antigo, conhecido ha cerca de 6 mil anos a. C. Sua obtencéo
nunca foi uma tarefa simples, apesar de ser alcancado também através de outras variedades de
plantas, inclusive substituido pelo mel e por aglcares derivados de outros vegetais. A palavra
acucar tem sua origem no sanscrito sarkara ou sakkar que significa “graos de areia” ou “pedra
moida”, semelhante ao aspecto do agticar quando preparado, e através do arabe as-sukkar. Na

lingua portuguesa a palavra derivou do latim succarum (CUNHA, 2010, p. 10).

A espécie cana-de-agUcar (Saccharum officinarum) teve sua origem no Sudeste Asiatico
onde foi cultivada desde a Antiguidade. No entanto, dela faziam uma bebida e a partir desta,
medicamentos. Antes de atingir o Norte da Europa, percorreu o continente africano e existem
referéncias de que chegou a peninsula ibérica por volta do ano 900, porém seu fabrico ainda
era voltado para fins medicinais e usado no maximo como condimento. Talvez por este motivo

0s gregos e romanos o chamavam de “sal indica” (FERRAO, 2005, p. 29).

A mudanca de escala de consumo do aglcar da cana, de remédio para produto
alimenticio, iniciou-se com o cultivo na llha da Madeira, a partir da primeira metade do século
XV, através dos portugueses. Nesta epoca ensaiaram-se inovagoes tecnoldgicas que levaram as
fabricas ja denominadas de engenhos e o acucar era entdo conhecido como “ouro branco”

(VIEIRA, 2007, p. 1). Sobre a cana, contamos com essa descri¢éo de Piso:
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Descoberta por uns homens do campo, nas llhas Afortunadas, trouxeram-na para c4;
mas, pelo seu delicioso suco, passando como de m&o em mdo, veio a ser cultivada e
tornar-se doméstica, proporcionando a quase todo o género humano a utilidade, que
apenas prometia quando silvestre. De modo que este dom celeste, sob muitos aspectos
preferivel ao mel atico, foi concedido sobretudo a estas regides encerrado em canigos
alongados (PI1SO, 1948, p. 57, grifo da autora).

A espécie vegetal cana-de-agucar mereceu destaque nas descrigcdes imageticas e textuais
produzidas sobre a capitania de Pernambuco. Guilherme Piso, em sua descri¢do, menciona, as

“Ilhas Afortunadas” e em seguida traz a denominagao indigena “viba’:

(...) exabunda num suco doce. E mui parecida com a cana silvestre pelo aspecto
externo; salvo que as vezes se distingue por maior nimero de nés, sobretudo quando
menos favorecida pela intempérie das estacdes e do solo. Pois conforme mais espagados
OU NUMerosos 0s nos, assim prenunciam ao agricultor messe mais feliz ou infeliz. (...)
Esta cana, chamada viba pelos indios, vica menos nos montes e colinas, embora
irrigados, do que nos prados glebosos e pingues, como se pode ver nos campos da
Prefeitura Pernambucana, de maxima fertilidade e planura (PISO, 1948, p. 57,
grifos da autora)

Marcgrave inicia a sua descricdo falando dos seus aspectos descritivos:

A cor da cana é verde, tendendo ao amarelo; junto ao né de uma parte a cor é clara; de
outra, amarela como se rodeassem o né dois anéis um amarelo, outro branco; este nd
sobressai, sendo dotado de cor branca ou preta; a medula da cana é sélida suculenta,
doce, branca (MARCGRAVE, 1942, p. 82).

O autor trata ainda do processo de plantacdo e comenta que “no espaco de dez ou doze
meses, a cana adquire um justo tamanho, conforme a natureza do solo, tornando-se apta para a
fabricagdo do agiicar” (MARCGRAVE, 1942, p. 83).

Zacharias Wagener intitula a prancha onde a denomina “Cana da Cuquere”, cita ¢
explica a maneira de plantar e as diversas fases do preparo do agtcar no engenho. Ao final do
texto, expde sua impressao sobre o processo onde diz que se dava “a custa de grande calor”,
referindo-se provavelmente as fornalhas abastecidas com madeira e fogo, ao préprio sol dos
tropicos ao qual eram submetidos os trabalhadores da lavoura e até a queima da cana antes da

colheita.

A “Zuckerrohr”ou “Zuckerschilf” é cheia de suco doce em seu interior; por fora
apresenta muitos nos ou articulagdes e é plantada duas vezes por ano, ou seja nos meses
de agosto e janeiro, da seguinte maneira: fazem-se ao longo do campo compridas
fileiras com um palmo de altura a partir do solo, tantas quanto comporte o terreno, de
modo a sempre deixar entre duas delas um espaco de meia bragca. Em seguida, a cana-
de-agUcar é plantada aos pedacos, no tamanho aqui desenhado, umas seguidas das
outras, ao longo da parte alta das fileiras, de forma a que os pedacos alcancem uns aos
outros e se toquem e, em seguida, sdo de novo totalmente cobertos de terra. Ao final de
oito, dez ou doze meses, depois de chegar a época propria estando a cana-de-aglcar
grande o suficiente, é cortada, levada para o engenho, sendo o seu suco espremido,
fervido em amplos tachos para o preparo do aglcar, sob fogo alto e a custa de grande
calor e muita fadiga (WAGENER, Apud TEIXEIRA, 1997: 112, grifo da autora).
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para o Thierbuch

Imagem 113 — Cana de Cuquere, ilustracao de Zacharias Wagener

(ana da CUqguceic
S J

{
A\

FONTE: TEIXEIRA (Org.), v. 11 1997, p. 113

A cana-de-acucar e classificada como uma espécie de graminea perene alta, com caules
robustos e fibrosos articulados em uma distancia variavel, de acordo com o tamanho da planta,
em média um palmo. Possui folhas compridas e finas que partem dos nés ou articulagdes e
possuem as bordas cortantes. Estas, acompanham o caule e variam de um nimero de 6 a 12.
Quando a espécie atinge a maturagdo, ocorre o florescimento, e as flores assemelham-se a

flechas e possuem a cor levemente rosada (PEREIRA, 1966, p. 12).

Quando se fala de territério e alimento, o cultivo da cana nos interessa por diversos
aspectos, por cobrir extensas areas de vale, eliminando a vegetacdo local, por requerer
complexas estruturas espaciais denominadas engenhos, e por demandar, proximo deles e da
cidade, um conjunto de caminhos de terra e &gua, interligando os proprios engenhos e os lugares
urbanos que finalmente desembocam nos portos. Assim, eles proprios foram os motivadores de

nicleos de povoamento, gerando vilas e cidades!®.

Porém, foi apenas com a expansao ultramarina e a instalacdo dos engenhos no Novo

Mundo que o aglcar conheceu 0 seu apogeu enquanto produto alimenticio de exporta¢do, mas

105 Este ¢ o tema da tese de Bianca Machado Muniz, intitulada “O engenho de agticar e a construgio do territorio
alagoano nas regides de Alagoas do Sul e Porto Calvo” e de Pedrianne Barbosa Souza Dantas “Os engenhos na
formag@o territorial de Sergipe”, ambas doutorandas do Programa de Doutorado Cidades da Faculdade de
Arquitetura e Urbanismo e integrantes do Grupo de Pesquisa Estudos da Paisagem (FAU/UFAL).
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também inserindo-se nos habitos alimentares locais, conforme Gilberto Freyre (2007, p. 13)
“debaixo dos cajueiros, & sombra dos coqueiros, com o canavial sempre ao lado a Ihe fornecer
agucar em abundancia”. Embora voltado para o mercado externo, o agucar interferiu nas formas
de alimentar na coldnia, gerando préaticas que chegam aos dias de hoje, vinculadas ndo apenas
a cozinha, mas também aos habitos, oficios e celebra¢des das populagdes. E assim, o agucar,
este alimento tdo essencial e basico, regeu e rege a histéria econdémica, social e politica do
Brasil, em especial no Nordeste e foi o responsavel por transformar a colénia em um

empreendimento viavel.

Apenas trés décadas depois do inicio do processo de colonizacdo, teve inicio o
estabelecimento de fabricas para o processamento da cana-de-agUcar. Geograficamente, isto se
deu de forma especial ao longo da costa brasileira que apresentava as melhores condicdes para
a sua producio®®. Assim, os engenhos desempenharam papel fundamental na construcio do
territdrio. Apesar de ser uma atividade ligada ao mundo rural, na condi¢cdo de principal
atividade econdmica, demandava ligagdes com as vilas e cidades, ainda pequenas e esparsas,

onde em geral ficavam 0s armazéns e portos.

Porém, o crescimento da producdo do agucar foi acompanhada pelo fortalecimento do
processo de escraviddo, que desde 1580 ja estava bem consolidado como principal fonte de
forca de trabalho na coldnia.

Os portugueses ja haviam feito uso de cativos africanos em seu préprio pais e nas
col6nias de acucar do Atlantico, Madeira e Sdo Tomé, portanto sentiam mais seguranca na lida
com aqueles trabalhadores (BETHEL, 2004, p. 353). A cana sombreia-se com a violéncia da
escraviddo que surge registrada nas fontes, com destaque para André Jodo Antonil no capitulo

IX — “Como ha de haver o senhor do engenho com seus escravos™: “(...) O Brasil ¢ o inferno

dos negros” (ANTONIL, 2011, p. 131).

106 «cp temperatura ideal de solo para o brotamento dos toletes da cana-de-aglcar é de 32° a 38°C (Celsius). Para
um crescimento ideal, forte e vigoroso que garanta alta producgdo e rendimentos de agucar, a temperatura média
durante o dia deve ser entre 22° a 30° C. A temperatura minima para o 6timo desenvolvimento vegetativo deve
ser de aproximadamente 20° C. Abaixo disso, a producao é prejudicada. Quanto a umidade do solo, um suprimento
adequado de agua é essencial para o crescimento da cana. As necessidades hidricas da cana-de-agUcar véo de 1.500
a 2.500 milimetros, que devem ser distribuidos de maneira uniforme durante o periodo de desenvolvimento
vegetativo, conforme dados da Organizacdo das Nagdes Unidas para a Agricultura e Alimentacdo (FAO).
Entretanto, estudos recentes tém mostrado que a quantidade de agua necessaria para a cultura atingir seu maximo
potencial é em torno de 1.200 a 1.300 milimetros.” (Ver Agéncia Embrapa de Informagdo Tecnoldgica, disponivel
em  http://www.agencia.cnptia.embrapa.br/gestor/cana-deacucar/arvore/CONTAGO01 10 711200516716.html,
acesso em 16 jul. 2018.)
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Castigar com impeto, com animo vingativo, por méao prépria e com instrumentos
terriveis e chegar talvez aos pobres com fogo ou lacre ardente, ou marca-los na cara,
ndo seria para se sofrer entre barbaros, muito menos entre cristdos catolicos. E bem é
que saibam que isto Ihes ha de valer, porque, de outra sorte, fugirdo por uma vez para
algum mocambo no mato, e se forem apanhados, podera ser que se matem a si
mesmos, antes que o senhor chegue a agout-los ou que algum seu parente tome a sua
conta a vinganga, ou com feitico, ou com veneno. Negar-lhes totalmente os seus
folguedos, que sdo o Unico alivio do seu cativeiro, é queré-los desconsolados e
melancélicos, de pouca vida e sadde. (...) Ver que os senhores tém cuidado de dar
alguma coisa dos sobejos da mesa aos seus filhos pequenos é acusa de que 0s escravos
os sirvam de boa vontade e que se alegrem de Ihes multiplicar servos e servas. Pelo
contrério, algumas escravas procuram de prop6sito aborto, sé para que nao
cheguem os filhos de suas entranhas a padecer o que elas padecem (ANTONIL,
2011, p. 130, grifos da autora).

Sobre o local e a data da instalacdo do primeiro engenho de aclcar no Brasil, ha
divergéncias entre os autores. Padre Siméo de Vasconcelos (1845, p. 41) defende que a
Capitania de Sdo Vicente “foi a primeira que teve plantas de cana-de-aglcar (...) onde se
fabricou o primeiro agucar do Brasil”. Segundo o autor, as primeiras mudas do vegetal,
provenientes da llha da Madeira, chegaram ao territério brasileiro através de Martim Afonso
de Souza, em 1532 e o mesmo colonizador foi o responsavel pela instalagdo do primeiro
engenho de aglcar da coldnia, denominado S&o Jorge, em S&o Vicente!®’,

Varnhagen (1851, p. 92), diz que existe um alvard datado de 1516, referente a
construcdo de um engenho, possivelmente na Ilha de Itamaracd, informacdo que também é
encontrada em alguns autores contemporaneos como Manuel Correia de Andrade (2007, p. 15),
que confirma Varnhagen. A introducdo teria sido realizada pelo navegador portugués Cristovao
Jacques, em 1516, quando a regido ainda era uma feitoria. Nesta época, a producdo acucareira
do Brasil ainda era timida, mas, se expandiu cada vez mais e alcancou grande desenvolvimento,
chegando ao seu apogeu entre o periodo de 1600 a 1700, quando se tornou 0 maior produtor de
acucar do mundo (VARNHAGEN, 1851, p. 92).

Foi na faixa de terra proxima ao litoral, portanto, que se instalaram e se disseminaram
os engenhos de agucar no periodo colonial, onde também surgiram os primeiros povoados e
vilas e onde a sociedade deste periodo tomou forma, envolvida, de um jeito ou de outro, direta
ou indiretamente, nos negdcios da producgéo agucareira. Esta, por sua vez, demandava a criacéo
de gado para o transporte da mercadoria nos trechos de terra, as embarcagdes para o escoamento
fluvial e maritimo do produto, o mercado de trabalhadores — escravos negros ou indios — dentre

outras atividades e agentes, que davam suporte ao prospero negocio. Assim, se formava uma

107 Este engenho posteriormente foi adquirido pelo alemao Erasmo Esquert e passou a ser conhecido como Séo
Jorge dos Erasmos. Ver ANDREATTA, 1999, p. 28-41.
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rede de demandas que favorecia o rapido crescimento da producdo, estimulando também a

disseminacdo dos nucleos fabris.

Nas varias descri¢Oes deixadas pelos observadores do Brasil, estdo incluidas estimativas
do numero de fabricas de aglcar em cada capitania. Esses dados sdo muito variaveis, mas a
partir deles é possivel entender a tendéncia de crescimento da producéo agucareira no territorio.
Pero de Magalhdes de Gandavo (1995, p. 4 a 13) em 1576 informou um numero total de 60
engenhos no Brasil, sendo que destes, 23 situavam-se em Pernambuco. No relato de Padre
Ferndo Cardim (2009, p. 329) datado de 1583, o numero de engenhos na regido era de 66, ou
seja, o triplo da quantidade indicada por Gandavo, apenas 8 anos antes'®®, Com relagdo ao
territorio global da col6nia, Cardim afirma que totalizava 115 unidades. Ja Diogo de Campos
Moreno (1955, p. 56), em 1612, relata a ocorréncia de 192 no Brasil e 90 engenhos em
Pernambuco, ou seja, a metade das unidades fabris de todo o territdrio. A partir desses nimeros
é possivel perceber a pujanca da producdo agucareira na capitania de Pernambuco, em
comparagao a outros lugares no Brasil®.

Quadro 11 — Nimero de engenhos por capitania a partir dos relatos quinhentistas de Pero Magalhaes de
Gandavo e Ferndo Cardim e seiscentistas de Diogo de Campos Moreno e Pedro Cadena de Vilhasanti

FONTE: elaborado pela autora

NUMERO DE ENGENHOS (1576 a 1629)

Autores Gandavo F. Cardim C. Moreno P. C. Vilhasanti
1576 1583 1612 1629
Itamaraca 1 - 10 18
Pernambuco 23 66 90 150
Bahia 18 36 50 80
Ilhéus 8 3 5 4
Porto Seguro 5 1 1 -
CAPITANIAS Espirito Santo 1 6 8 8
Séo Vicente 4 - - 2
Rio de Janeiro - 3 14 60
Sergipe - - 1 -
Paraiba - - 12 24
Rio Grande - - 1 -
BRASIL 60 115 192 350

Van der Dussen separa por localidade o nimero de engenhos, informando a quantidade
de 121 em Pernambuco nos anos de 1640, sendo que destes, 87 estavam aptos para a moagem
da cana, conforme o quadro 12.

108 \ser Capitulo 3 de CARDIM, 2009, p. 228 a 371.

109 stuart Schwartz (2004, p. 343) produziu um quadro com o levantamento do nimero de engenhos no Brasil a
partir dos relatos histéricos, indicando a tendéncia de crescimento da industria agucareira nos séculos XV1 e XVII.
Os dados por ele levantados foram revisados um a um para a construcdo do quadro do nimero de engenhos por
capitanias entre o periodo de 1576 a 1629.
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Quadro 12 — Engenhos da capitania de Pernambuco em 1640, separados por localidades, conforme relato
de Van der Dussen in.: MELLO, 1981: 142-163

Localidades Quantidade Prontos para
de engenhos moer
Freguesia de Ipojuca 14
Freguesia de Santo Antdnio do Cabo 16
Freguesia de Santo Amaro do Jaboatdo 9
Freguesia de Muribeca 10 60
Freguesia da Varzea do Una 21
Freguesia de S&o Lourengo 8
Jurisdicdo de Igarassu 10 8
Jurisdi¢éo de Sirinhaém 17 10
Jurisdicéo de Porto Calvo 10 5
Jurisdi¢do das Alagoas 6 4
TOTAL 121 87

FONTE: Elaborado pela autora

Existem ainda outras duas relacbes de quantificacdo de engenhos no territério da
colbnia. A primeira, de autoria de José Israel da Costa e datada de 1636, lista 0s engenhos de
Pernambuco, Itamaraca e Paraibal!®. Nesta relagdo, o autor enumera 137 engenhos nas referidas
capitanias e ainda oferece informacdes quanto a producdo de acucar em arrobas por ano. A
segunda relacéo esta contida no relatdrio de Pedro Cadena de Vilhasanti'!!, datado de 1629,
que indica a existéncia de 350 engenhos de agtcar no Brasil e 150 engenhos em Pernambuco —

quase o dobro que o indicado por Campos Moreno em 1612.

O século XVII assinala, certamente, o apogeu do regime de fabrico nos engenhos,
marcada também pelo inicio da dominacdo holandesa na coldnia. A iconografia produzida neste
periodo por Marcgrave — 0s mapas — e por Frans Post — as pinturas de paisagem — constiuem-
se enquanto uma base fundamental para o entendimento deste crescimento do ponto de vista da

ocupacéo do territorio.

Os mapas anteriores de Albernaz!!? e outros que o seguem, ainda no século XVII, se

inscrevem, como foi visto, na “cartografia do agticar”. Cortesdo, em suas analises, constatou

110 Esta relagdo foi publicada por José Antdnio Gonsalves de Mello em Fontes para a historia do Brasil holandés,
vol. 1, 2004, p. 28 a 32.

11 Capitdo da armada portuguesa que em 1624 chegou a Salvador com soldados e armas para combater 0s
holandeses. Foi nomeado em 25 de junho de 1627 para comandar a Capitania da Paraiba, mas ndo chegou a assumir
o cargo. Seu relato “Descripcion de la provincia del Brasil”, foi publicado por Frédéric Mauro em Le Brésil au
XVII siécle, 1963, pp. 167-191. Sobre a biografia de Pedro Cadena ver http://brasilhis.usal.es/en/node/1735, acesso
em 29 mai. 2018.

112 Durante cinco ou seis geracdes, a familia Albernaz contribuiu significativamente para a cartografia, como
notaveis notaveis técnicos do seu tempo nesse setor. O precioso legado dos portugueses, alusivos aos séculos XVI
e XVII, tem sido objeto cuidadosos estudos, valendo ressaltar, aqui, a edi¢do de Avelino Teixeira da Motta e
Armando Cortesdo, Portugaliae Monumenta Cartographica, onde se podem encontrar desenhos, informagdes
biogréficas e bibliograficas.
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que grande parte dos mapas produzidos ndo serviam apenas para representar a costa brasileira,
mas também para pontuar os engenhos de acglUcar no territdrio, ou seja, haveria uma
preocupacdo especifica com as condicdes de definicdo das areas de producdoo e pontos de

escoamento do produto!®3,

Para adentrarmos na anélise das imagens relacionadas aos lugares habitados e em
especial aos engenhos de acucar, iremos subdividi-la em dois conjuntos: as ilustracdes de
autoria de Frans Post, onde constam cenas do universo da regido ocupada pelos holandeses e
retornaremos a cartografia de Marcgrave que, no caso do Brasilia Qua Parte Paret Belgis 114 é
acompanhada por uma grande legenda, além de conter inimeras informacdes textuais, com uma
descricdo dos aspectos da natureza do nordeste do Brasil, dos habitantes e do territdrio

propriamente dito.

O mesmo mapa de Marcgrave apresenta-se foi também dividido em 4 partes, para ser
apresentado na obra de Barléus, com as seguintes denominacfes: Prafectura de Ciriii vel
Seregipe del Rey cum Itapuéma (1), Praefectura Paranambuca pars Meridionalis (2),
Preafectursee Paranambuce pars Borealis, una cum Prefectura de Itdmaracd (3) e Prafectura
de Paraiba, et Rio Grande (4) dos quais 0s mapas 2 e 3 representam o territorio da Capitania
de Pernambuco, localizando os principais portos e outros pontos notaveis que sao pontuados e

nomeados.

1130 empreendimento brasileiro de Jaime Corteséo foi coroado pela referida Histdria do Brasil nos velhos mapas,
a obra parcialmente pdstuma que constituiu a principal sintese da investigacdo que o historiador portugués
desenvolveu sobre a historia da cartografia do Brasil e as bases geopoliticas da formagdo territorial brasileira,
durante os anos do seu exilio neste pais. Trabalho editado com a chancela do Ministério das Relages Exteriores
do Brasil (Rio de Janeiro, 2 vols., 1957-1971).

1140 mesmo mapa foi dividido em 4 partes, para ser apresentado na obra de Barléus, com as seguintes
denominacBes: Preefectura de Ciriiii vel Seregipe del Rey cum Itgpuama (1), Prafectura Paranambuce pars
Meridionalis (2), Preefecturae Paranambuce pars Borealis, una cum Prefectura de Itdmaracd (3) e Prefecturae
de Paraiba, et Rio Grande (4) dos quais 0s mapas 2 e 3 representam o territorio da Capitania de Pernambuco e
seus pontos conhecidos, localizados e nomeados nas imagens.
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Imagem 114 — Brasilia Qua Parte Paret Belgis, 1647

FONTE: Technische Universitit Darmstadt, ULB 03051_480
Imagem 115 — De cima para baixo e da esquerda para a direita: Preefectura de Ciriiii vel Seregipe del Rey
cum ltdépudma (1), Preefectura Paranambuce pars Meridionalis (2), Praefecturee Paranambuce pars

Borealis, una cum Preefectura de Itémaraca (3) e Pr:

\ W% i 3 e e
FONTE: Disponivel em https://www.brasilianaiconografica.art.br/obras/searchAll/marcgraf acesso em 14 mar.
2020
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Tratando-se da parte ilustrativa, diversas imagens sdo posicionadas na area central do
mapa, regido que corresponde ao interior do continente, e sdo de autoria de Frans Post'!®. No
caso do alimento, € possivel destacar partes como a que representa a imagem de um engenho
de acucar em funcionamento, um complexo de producéo de farinha, contendo a plantacdo da
espécie vegetal e “casa” onde eram desenvolvidas as etapas fabris — as chamadas “casas de
farinha” e um agrupamento humano praticando a pesca com uma rede de arrasto, atividade que
é verificada na regido até os dias atuais.

Imagem 116 — Brasilia qua parte paret Belgis, George Marcgrave, 1647 e detalhes: 1) engenho de acucar,
2) casa de farinha e 3) cena de pesca

FONTE: Recortes elaborados pela autora. Imagem dispon_ivel em HERKENHOFF, 1999, p. 82-83 —

Além desses elementos, outras gravuras retratam as frutas tropicais e animais exoticos
que ocupam o primeiro plano e relacionam-se com aqueles descritos na Historia naturalis. Os
mesmos motivos basicos aqui desenhado por Post repetem-se em suas telas que sdo verdadeiros

mosaicos contendo elementos da natureza, edificios e figuras humanas.

Iniciando-se a espacializacéo dos dados sobre o alimento no territdrio, no mapa, Brasilia

Qua Parte Paret Belgis!'® (1643) Marcgrave adota um codigo de representacio para transmitir

115 para Daniel de Souza Ledo (2019, p. 57) as cenas de Frans Post seriam a reelaboracdo em estidio de
observagdes de campo que eram apenas “o primeiro passo huma complexa cadeia de procedimentos que supunha
a reorganizacdo daqueles mesmos elementos percebidos num arranjo final”.

116 Este mapa tem sido estudado com profundidade por diversos pesquisadores, como por exemplo Levy Pereira
que realizou o georreferenciamento das informacdes geograficas e pode assim comprovar a exceléncia técnica e
preciséo do trabalho de Marcgrave, confirmando e contrapondo-se aos escritos de Jaime Cortesdo. Com formagéo
e engenharia aeronautica, Levy Pereira é também pesquisador da cartografia histdrica do Brasil holandés, e criou
a ferramenta “Atlas Digital da América Lusa”, disponibilizado ao publico através da internet em 2011, onde
decodificou 0 mapa de Marcgrave. Os pontos assinalados no mapa de 1647 foram georreferenciados e sobrepostos
aos mapas e fotografias aéreas do Programa Google Earth. Ver o sitio do projeto em: http://Ihs.unb.br/atlas e ver
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um consideravel volume de informac6es, além de lancar mao de icones para figurar montanhas,
rios, alagadicos e outros acidentes geograficos e elementos da paisagem humana como cidades,

povoacdes, fortalezas, currais, aldeias indigenas etc.

O autor também diferenciou os tipos de vegetacdo encontrados no Brasil distinguindo
“mato” (florestas) de “campinas”, o que fornece informagdes acerca das relagdes com a questao
e o lugar do alimento no territério, dando indicios de aspectos como por exemplo, as &reas mais
férteis ou mais propicias para o plantio de determinadas espécies, a partir das caracteristicas
dos sitios e solos. No mapa ha também a indicacdo da localizacdo de currais de gado, salinas e
fontes de agua, e prioritariamente, dos engenhos de acUcar, razdo principal do interesse
econdmico da Companhia das Indias Ocidentais, que possivelmente motivou a intencéo

primordial para a sua execucao.

No mapa constam 1.088 topdnimos, com destaque para 0S engenhos, que sdo
diferenciados em trés e totalizam 144 unidades — engenho d’agua com igreja, engenho d’dgua
sem igreja e engenho de bois — 0s currais, as areas plantadas — campinas — 0s caminhos, e 0s

nucleos habitados.

Sobre a tipologia dos engenhos, havia basicamente dois tipos: 0s que moiam com bois,
também chamados de trapiches, e 0os que moiam com &gua. Neste caso, 0 mapa de Marcgrave

aponta um numero de 90 engenhos d’agua, e de 54 engenhos de bois.

Alguns moem com bois, a estes chamam trapiches, fazem menos agucar que 0s outros:
mas a maior parte dos engenhos do Brasil moem com agua. Cada engenho destes um
por outro, faz trés mil arrobas cada ano, nesta Capitania se faz mais aglcar que nas
outras, por que houve ano que passaram de cinquenta arrobas, ainda que o rendimento
deles ndo é certo, sdo segundo as novidades e os tempos que se oferecem (GANDAVO,
1995, p. 4).

Marcgrave na Historia Naturalis descreve a diferenca entre os dois tipos de engenhos
ou “maquina de moagem”, trazendo os nomes com 0s quais era conhecida tanto pelos indigenas,
quanto pelos portugueses:

A maéquina de moagem, chamada Engenho pelos portugueses, Ibira babaca e Ibira

pararanga, pelos indigenas, se divide em duas categorias, umas movidas por bois,
outras por queda d’agua; sendo esta chamada Engenho d’agoa e aquela Eng de boys

LEVY, Pereira & CINTRA, Jorge Pimentel. A precisdo e a longitude de origem do mapa Brasilia Qua Paret
Belgis, de Georg Marcgrave. Sociedade Brasileira de Cartografia, Rio de Janeiro. Disponivel em:
http://www.cartografia.org.br/ acesso em 16 out. 2017. O Atlas é um portal desenvolvido pelo Laboratério de
Historia Social (LHS) da Universidade de Brasilia, usando tecnologia do Ministério do Meio Ambiente, o software
I3GEO.
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(MARCGRAVE, 1942, p. 82).

Imagem 117 — Brasilia Qua Parte Paret Belgis com destaque para a sua legenda. George Marcgrave, 1647

FONTE: Disponivel em http://gallica.bnf.fr/, acesso em 16 out. 2017



240

Quadro 13 - Tabela elaborada pela autora, com base em informacdes de Levy Pereira (2013)
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FONTE: Disponivel em http://Ihs.unb.br/wiki_files/Levy_georreferenciamento.pdf, acesso em 23 set. 2019
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Imagem 118 — Infogréafico sobre os mapas de George Marcgrave que representam o territério
pernambucano no século XVII intitulados: Praefectura Paranambuca Pars Meridionalis (esquerda) e
Praefectura Paranambuca pars Borealis (direita), ambos datados de 1647. Em azul os limites da capitania:
ao sul o Rio Sao Francisco e ao norte o Rio Igarassu. Em vermelho, os principais nucleos habitados e em
preto os portos maritimos citados por Gaspar Bareus e Adrlaen Van der Dussen
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FONTE: Disponivel em http: //WWW brasiliana. usp br/, acesso em 18 fev. 2017

Comprova-se, atraves da localizagdo dos engenhos no mapa, que 0S MesmMos
concentravam-se na faixa de terra contigua ao litoral, onde havia abundancia de fontes de 4gua

e rios navegaveis que facilitava o escoamento da producéo para os portos maritimos dos nucleos
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urbanos; e terreno Umido e muito fértil — o massapé, mais escuro e argiloso, cujo nome é uma
jungdo de “massa” e “pé”, devido a propriedade desta terra aderir firmemente ao pé de quem

anda sobre ela (CUNHA, 2010, p. 414).

E também na regido costeira que Marcgrave localiza a maior concentracdo das
“campinas”, onde contabiliza-se 0 numero de 143 inscri¢des no mapa, o que nos da a indicacao
das &reas mais férteis e produtivas onde era possivel obter a cana-de-aglcar, além de também

servirem como pastagens para o gado.

Sabe-se que a producdo do aclcar demanda, genericamente falando, duas areas: as
lavouras canavieiras — produtoras da matéria-prima — 0 conjunto — processadoras da cana para
a fabricacdo do acgucar. Assim, nem todo engenho continha uma plantacdo de cana-de-agucar
prépria, porém, esta deveria estar proxima da unidade de processamento, ja que a cana estraga
em cerca de dois dias se ndo for moida, portanto, assim que era queimada e retirada do solo,
deveria seguir para 0s engenhos para a extracdo do suco que seria transformado em acucar.
Dessa forma, a cana poderia ser adquirida de produtores, fazendeiros que situavam-se nas
proximidades, sistema que perdura até os dias atuais, nas usinas de actcar. No relato de Antonil
(2011, p. 83), datado do inicio do século XVII1I e que sera melhor analisado adiante, comprova-
se este fato: “Dos senhores dependem os lavradores que tém partidos arrendados em terras do
mesmo engenho”. No mapa de Marcgrave, observa-se a indicacdo de uma grande quantidade
de casas espalhadas pelo territdrio, possivelmente casas de fazendas que também mantinham
relacBes com os engenhos, haja vista os caminhos pontilhados no territorio que ligam estes

elementos entre si.

Os caminhos também fazem a ligacdo entre os engenhos, povoacgdes e currais, estes
ultimos apresentados em grande quantidade na imagem. Para a producao agucareira, mesmo 0s
engenhos movidos a &gua, necessitavam do gado por exemplo, para o transporte da producéo

das lavouras para as moendas nos carros de bois.

Stuart Schwartz (1999, p. 14) estima que numa temporada de moagem, em um pegqueno
engenho, eram necessarios no minimo 30 cabecas de gado que precisavam ser substituidos
frequentemente devido ao alto indice de mortandade, ja que eram muito demandados. Além de
forca de trabalho para a moagem e o transporte, os bois forneciam couro que era curtido em
espacos denominados de curtumes, sebo para as engrenagens e o alimento, em forma sobretudo

de carne e do leite.
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Quanto a producdo do agucar, como ja citado, compreendia uma complexa e extensa
quantidade de processos e fases. Dessa forma, o conjunto fabril denominado engenho era

formado por uma série de estruturas: arquiteténicas, naturais e humanas.

A sua implantacdo impetrava uma area que fosse capaz de abrigar todo o complexo
produtivo e as demandas para cada uma das suas fases. Assim, dentre muitos outros elementos,
implicava também na proximidade com &reas de mata para o abastecimento dos fornos com
lenha, mas ndo s isso. A Mata Atlantica, certamente beneficiou os europeus colonizadores na
dificil tarefa de abastecer com alimentos os engenhos, inclusive com préaticas relativas as
atividades de caga. A coleta de espécies com propriedades fitoterapicas, ha muito conhecidas
dos nativos, como visto nos relatos, também era favorecida com a proximidade desses
ecossistemas. Este é o caso também dos mangues, além dos mariscos e caranguejos, proviam
também madeiras para usos diversos no engenho e o barro era utilizado na purgacédo do acucar,
portanto, era desejavel té-lo nas suas cercanias:

Ha-se porém de advertir que nem toda a lenha é boa para se fazer decoada, porque nem
os paus fortes, nem a lenha seca servem para isso. E a razdo é porque os paus fortes
fazem mais carvéo do que cinza, e a lenha mitda da pouca cinza e sem forga. A melhor

é a dos mangues-brancos e de paus-moles, a saber, a de cajueiros, aroeiras e gameleiras.
(ANTONIL, 2011, p. 145, grifo da autora)

Os matos ddo as madeiras e a lenha para as fornalhas. Os mangues d&o caibros e
marisco. E os apicus (que sdo as coroas que faz o mar entre si e a terra firme e as cobre
de maré) ddo o barro, para purgar o aglcar nas formas e para a olaria, que na opinido
de alguns se ndo escusa nos engenhos reais. (ANTONIL, 2011, p. 122, grifo da autora)

Para além dos escravos africanos, havia um grande nimero de outros trabalhadores. A
necessidade do processamento da cana no campo, significava que cada engenho deveria ter
total autonomia de realizagcdo de todos 0s seus processos, aglutinando um grande nimero de
pessoas, podendo ser considerados verdadeiras “cidades”, como muitos autores de época e

historiadores dos seéculos seguintes, descreveram em seus textos.

Na descricdo de Ambrosio Fernandes Branddo!!’, é possivel visualizar a complexidade

e a dimensdo de um engenho:

Devia possuir grandes canaviais, lenha abundante e préxima, escravaria numerosa,
boiada capaz, aparelhos diversos, moendas, cobres, formas, casas de purgar,
alambique; devia ter pessoal adestrado, pois a matéria prima passava por diversos
processos antes de ser entregue ao consumo; dai certa divisdo muito imperfeita de
trabalho, sobretudo certa divisdo de producdo. (...) E necessario que tenha 50 pegas de
escravos de servico bons, 15 ou 20 juntas de bois com seus carros necessarios

117 um senhor de engenho de origem portuguesa que viveu na Paraiba entre os séculos XVI e XVII, e escreveu os
“Dialogos das Grandezas do Brasil” (1618).
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aparelhados, cobres bastantes e bem concertados, oficiais bons, muita lenha, formaria,
grande quantidade de dinheiro, além de serem muito liberais em darem a particulares
dadivas de muita importancia (BRANDAO, 1956, p. 38).

Exigia ndo apenas uma grande forca de trabalho agricola para o plantio e a colheita da
cana, como também: administradores, carpinteiros, ferreiros, pedreiros e técnicos que
entendessem a complexidade da fabrica¢do do agUcar, para a obtencdo de maior qualidade do
produto final. E o que mostra um relato de época, deixado por Cuthbert Pudsey, um oficial
inglés que serviu as tropas holandesas, em seu “Diario de uma estada no Brasil”, escrito entre
1629 e 1640 e na sequéncia, relato de Frei Manoel Calado que afirmou que a quantidade de
engenhos e sua producdo na capitania de Pernambuco era suficiente para encher entre oitenta e
noventa embarcacdes de grande porte por ano, as quais aportavam constantemente no porto de

Recife.

Agora, inventaram os engenhos. Seus escravos devem plantar e cortar sua cana, que s6
necessita ser plantada uma vez a cada sete anos. Fundidores para fundir suas caldeiras.
Pedreiros para fazer os fornos. Carpinteiros para fazer os bals. Outros apressam-se a
erguer igrejas. Em cada engenho uma capela, uma escola, um padre, um barbeiro, um
ferreiro, um sapateiro, um carpinteiro, um marceneiro, um oleiro, um alfaiate, e todos
0s outros artifices necessarios. Pois cada engenho é como um Estado em si mesmo, e 0
senhor do engenho justiceiro e juiz em si mesmo (PUDSEY, 2000, p. 25).

Pernambuco tem cento e cinquenta engenhos de aglcar e cada um deles ja mister ao
menos vinte e cinco pessoas, entre brancos e negros, para moer, assim dos oficiais que
fazem o agucar, como escravos que servem nas fornalhas, metem cana nos engenhos e
cortam e a carretam; e cortam e comboiam a lenha necessaria e muitos carros e bois
que servem neste ministério. E quem deitar bem a conta conhecerd a multiddo de gente
gue se ocupa hos engenhos e lavradores de cana e quantos se podem ocupar na guerra
e plantar mantimentos ndo moendo os engenhos (CALADO, 1648: 648).

De todos os relatos sobre a complexidade dos engenhos e a tessitura das relacdes
produtivas em territdrio colonial, destaca-se os do jesuita italiano André Jodo Antonil que viveu
no Brasil entre os séculos XVII e XVIII, uma personalidade muito preocupada com questdes
de economia e que se dedicou bastante a tentar entender a realidade da col6nia a partir desse
ponto de vista. Em “Cultura e Opuléncia do Brasil por suas drogas e minas”, publicado em 1711
na cidade de Lisboa, como o proprio titulo indica, Antonil intentava apresentar, literalmente,
os “caminhos do ouro”, e dessa forma, incomodou determinados setores da administracao
portuguesa que entendeu que as informagdes contidas no livro poderiam servir a interesses que
ndo eram os seus. O conhecimento, portanto, seria uma forma de devassar estruturas de poder

pré-existentes™'®,

118 Segundo Afonso d’Escragnole Taunay no estudo bibliografico de Antonil e sua obra: “livro famoso,
inacessivel, aureolado pela perseguicdo colonial de que foi vitima, pela raridade extrema de sua edi¢do princeps,
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Com relagdo as drogas, termo colocado no titulo da sua obra, Antonil referia-se aos
produtos vegetais tabaco e cana-de-agucar, tratando muito detidamente da producéo do agucar,

com um apanhado completo das condi¢fes que regiam a sua industria.

Desde a escolha da terra, o plantio e a limpeza das plantagcdes de canas, as variedades
da espécie, as pragas, o corte e a conducdo para 0 engenho, até a montagem da casa de
maquinas, movida a agua, ensinava como deveria ser feita a moagem e de quantas pessoas
necessita a moenda. Chega a detalhar uma lista das melhores madeiras a serem empregadas
para a construcdo do engenho, o que era necessario ao aparelhamento das fornalhas e a melhor
lenha, como deveriam ser as caldeiras e cobres e de quanta gente seria necessario para manter

0 bom funcionamento do engenho.

Na sequéncia, descreve de forma minuciosa 0s processos de limpar e purificar o caldo
nas caldeiras, até passar para os tachos, do modo de cozer o melago, da passagem do agucar
para as formas, da casa de purgar, de todas as manipulacdes que o agUcar sofria até a conferéncia
do peso, reparticdo e encaixotamento. Trata dos tipos de aclcar, que separadamente se
encaixam, a marca das caixas e 0s modos de sua conducao ao trapiche, lembrando providéncias
para que se poupe a boiada do engenho e se examine as condic¢des da venda do género e 0s seus
precos. Ele inicia seu tratado com uma verdadeira reveréncia a obra humana destas oficinas

denominadas engenhos.

Quem chamou as oficinas, em que se fabrica o agUcar, engenhos, acertou
verdadeiramente no nome. Porgue quem quer que as vé, e considera com a reflexdo que
merecem, é obrigado a confessar que sdo um dos principais partos e invengdes do
engenho humano, o qual, como pequena por¢do do Divino, sempre se mostra, no seu
modo de obrar, admiradvel (ANTONIL, 2011, p. 77)

Antonil elenca os trabalhadores necessarios ao funcionamento de um engenho,
complementando a lista de Pudsey. Um fato que merece destaque em seu relato € a necessaria

relagcdo que o engenho estabelecia com a urbe.

Servem ao senhor de engenho em varios oficios, além dos escravos de enxada e fouce,
que tém nas fazendas e na moenda, e fora os mulatos e mulatas, negros e negras de casa
ou ocupados em outras partes; barqueiros, canoeiros, calafates, carapinas, carreiros,
oleiros, vaqueiros, pastores e pescadores. Tem mais cada senhor destes,
necessariamente, um mestre de aglcar, um banqueiro, e um contrabanqueiro, um
purgador, um caixeiro no engenho, e outro na cidade, feitores nos partidos, e rocas,
um feitor-mor do engenho: e para o espiritual, um sacerdote seu capeldo; e cada qual
destes oficiais tem soldada (ANTONIL, 2011, p. 83, grifo da autora).

e acima de tudo, cheio de grandes méritos pela abundancia, riqueza e sinceridade dos informes” (TAUNAY, In:
ANTONIL, 2011, P. 18).
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A propria existéncia de capelas nos conjuntos fabris, denota a fungdo do engenho de
prover tudo o que era necessario aos seus moradores. Este fato devia ser de grande importancia
visto que, por exemplo Marcgrave no Brasilia Qua Parte Paret Belgis pontua um total de 78
engenhos d’agua com igreja e 12 engenhos d’agua sem igreja. E, conforme explica Antonil
(2011, p.94): “Tem, pois, o capeldo obrigagdo de dizer missa na capela do engenho nos
domingos e dias-santos, ficando-lhe livre a aplicagcdo das missas nos outros dias da semana por

quem quiser”’.

Cerca de um século depois de Antonil, em meados do século XIX, Adolfo de
Varnhagen, na “Historia Geral do Brazil”, trata do aglcar e descreve o engenho como uma
grande povoacéo, abordando a sua estrutura fisica e sua populagao e enfatizando a necessidade
de producdo de mantimentos:

Um engenho por si é ainda hoje equivalente a uma grande povoacao, e representa
ndo s6 muitos bragos, como as necessarias terras de canaviais, de mato, de pasto e
de mantimentos. Com efeito, além da casa do engenho, da de moradia, senzalas e
enfermarias, havia que contar com uns cem colonos ou escravos, para trabalharem umas
mil e duzentas tarefas de massapé (a novecentas bracas quadradas por tarefa),

além dos pastos, cercas, vasilhames, utensilios, ferro e cobre, juntas de bois, e outros
animais (VARNHAGEN, 1851, p.128, grifos da autora).

Varnhagen cita a tarefa como unidade de medida e sua equivaléncia em bragas, muito
utilizada pelos agricultores, especialmente em regi6es do interior do nordeste brasileiro.
Segundo Silva (2016, p. 70), a terefa ou cubacédo de terras consiste em uma antiga técnica de
medicdo de areas de lavouras ou de pastagem, utilizada pelos agricultores brasileiros desde o
século XVI. Para medir o terreno utilizava-se uma corda de comprimento linear em bracas. A
tarefa antiga equivalia a um terreno de 55 metros de comprimento por 55 metros de largura, ou
seja, 3.025 metros quadrados. Cabe ressaltar que a medida variou ao longo do tempo e também

em diferentes regides.

Ja Piso (1942, p. 59) informa outra media e relaciona a producédo de cana de uma por¢éo
de terra que era possivel processar em um intervalo de 24 horas no engenho, em uma relacéo
direta entre 0 espago necessario a producao e tempo de processamento da cana-de-agucar. A
etimologia do termo também remete a um trabalho que deve ser concluido em um determinado
prazo e que, algumas vezes, é imposto por castigo. Deriva do arabe tarah — lancar, arrojar,
impor (CUNHA, 2002, p. 623).

Os cilindros e as pranchas pelos quais corre o suco expremido, bem como o conduto

por onde cai, devem lavar-se duas vezes no espago de vinte e quatro horas ou uma
tarefa. Tarefa é o espago de terra, cuja quadra tem cerca de vinte e quatro passos
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e produz tantas canas quantas podem moer um dia natural (PISO, 1942, p. 59,
grifos da autora).

Sobre o processo de producéo do agucar no engenho, narra Marcgrave:

O caldo espremido cai numa canoa de madeira, colocada por baixo, chamada Coche;
dai por meio de um canal corre para uma grande caldeira, ndo muito longe do engenho.
Sobre aquela caldeira acha-se um tablado alto, qual esta colocado uma outra canoa de
madeira, para a qual da parte inferior sobe o caldo por meio de uns vasos; enfim é
transportado para a cozinha e langado as caldeiras. O caldo doce nem um s6 dia pode
durar, sem ficar azedo, por isso, uma vez espremido logo deve ser fervido, porque néo
se pode fazer agucar do caldo azedo; deixado por dois dias torna-se um vinagre forte
(MARCGRAVE, 1942, p. 83).

Piso também explica com riqueza de detalhes o processo de preparo do aglcar e dos
sub-produtos da cana, como por exemplo o melaco e a rapadura, primordiais para a alimentacao
dos escravos e descreve através de uma imagem o0 processo de moagem em um engenho

composto por cilindros verticais e movido a bois.

As moendas se firmam em trés pesadissimos cilindros feitos de madeira fortissima e
circundados de circulos de ferro. A cana, continuadamente metida entre os cilindros e
esmagada pela apertada compressdo deles, que se entretocam, escorre um licor
dulcissimo. As moendas movidas & dgua ndo precisam de trabalho animal, sendo postas
a girar pela forca do liquido, trazido por um canal muito longo, cai impetuoso no alto
das canoas superiores de uma roda de enorme grandeza. Mas embora assim a moagem
se acelere e produza mais agUcar (...), o trabalho destes porém espreme a cana mais
perfeita e completamente.

(...)

Demais, esse licor, que depois se transformara em agUcar, apenas dura cerca de vinte e
quatro horas e logo azeda, ficando entdo de todo impréprio para o fazer; mas, fervendo-
se bastante, produz bom vinagre (PISO, 1948,p. 59).

Imagem 119 — Engenho de agtcar
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FONTE: PISO, 1948, p. 58

Da cana surgem, a partir deste processo, varios produtos: uma espuma chamada cagassa
que serve de comida e bebida aos animais e o0 suco ou caldo, que depois de cozido e coado
fornecia alimento aos escravos (P1SO, 1948,p. 59). Este suco, misturado com &gua transforma-

se num vinho chamado garapa, muito consumido pelos “naturais” e “ainda podem fazer, com
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o primeiro licor, o vinho sacarino, a cachaga, o vinagre, o mel cozido e o proprio agucar” (PISO,

1948,p. 59).

No dicionario de Raphael Bluteau (1728) cachaca ¢ o “vinho das borras. No Brasil,
aguardente do mel, ou borras do mellaco”. No Diccionario da Lingua Brasileira por Luiz
Maria da Silva Pinto “caciiaca — aguardente, que fazem de mel, ou das fezes do mellago”.
Camara Cascudo em sua obra “Preliidio da Cachaga” (2014, p. 7) informa que o nome poderia
ter tido origem na Espanha para designar uma espécie de aguardente obtida com as borras, ou
seja, os residuos das pisas de uvas no lagar. Assim, podemos afirmar que o termo cachaca deriva
de cagassa uma aproximagao com fezes que provém segundo Rezende (2005) “faex ou faecis
— residuo, borra (do vinho ou azeite), sedimento. Tartaro. Molho espesso. Refugo, impureza,
fezes, excremento”, COm um comeco ja marginalizado desde o0 nome, rejeito de um subproduto

da cana, uma espuma que ndo tinha mais serventia.

Segundo André Jodo Antonil (2011, p. 44) a cachaca era a "(...) espuma grossa que se
tira das caldeiras na primeira fervura do caldo de cana durante o processo de evaporacao.” O
fato é que Camara Cascudo (2014, p. 7) afirma que a palavra praticamente ndo foi usada em
Portugal, existindo somente no Brasil para nomear a bebida destilada obtida do caldo ou melago

da cana-de-agUcar.
4.2 CONTEMPLANDO PAISAGENS DE AQUCAR: FRANS POST

Mas, a analise dos engenhos pode sair da escala da fabrica ou do olhar detido nos
canaviais e a visdo ser ampliada rumo ao horizonte contemplando o engenho seiscentista na
paisagem. Esta atitude s6 é possivel gracas a um acervo de pinturas e gravuras legado por um

artista da comitiva nassoviana: Frans Post?°,

Recentemente, em 2009, foi publicado o catalogue raisonné de Frans Post organizados
por Pedro e Bia Corréa do Lago, que abriu um enorme horizonte para estudos mais embasados
sobre o artista bem como possibilitou um manejo mais detalhado da tematica do engenho na

capitania de Pernambuco. O catalogo é o mais completo levantamento da obra do artista,

119 Pouco se conhece sobre sua producéo artistica antes de sua chegada a Pernambuco que se deu em 1637,
desembarcando juntamente com a comitiva de Nassau, contando com 25 anos de idade. Da mesma forma, suas
informacdes biograficas também sdo praticamente desconhecidas. Sabe-se que nasceu em Haarlem, em 1612, filho
de um pintor de vitrais. Assim como no caso de Eckhout, ndo ha registros sobre seu treinamento como artista.
Possivelmente, a indicacdo de seu nome para compor a comitiva de Nassau tenha sido feita por seu irmao Pieter
Post, arquiteto conhecido de Nassau que trabalhou no projeto da residéncia do Conde em Haia
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publicado no Brasil, onde toda a sua conhecida producdo €é apresentada em mais de 400

imagens.

A partir do catdlogo compreende-se que o conjunto da obra de Frans Post, constitui-se
de 155 telas a 6leo e 57 desenhos que retratam o Brasil. Dentre estas 212 imagens, 45 (cerca de
20% do total) possuem o engenho como temaética e 43 representa¢cdes mostram a ambiéncia do
complexo de uma forma geral. Em 3 imagens, a escala do moinho ou engenho propriamente
dito é aumentada, revelando detalhes do maquinario e demais aspectos que se relacionam com
a producdo de acgucar. Portanto, ha um acréscimo razoavel do material conhecido nos dias de
hoje, além da qualidade de reproducdo deste material. Acredita-se que Frans Post percorreu
varias regides acucareiras sob dominio dos holandeses, a contar pela grande quantidade de

imagens e representacoes que executou.

E comum os estudiosos da arte ao tratarem das obras de Frans Post, considera-las copia
fiel da realidade. Sobre este fato, Vieira (2019, p. 55) comenta que deve-se a uma comparagao
com o que era praticado a época na escola de Haarlem. Porém, havia uma idealizacdo e
organizacdo mais complexa que dispunha os elementos na representacdo, além da prépria
relagdo entre o pintor e seu contratante, o governador da coldnia, Mauricio de Nassau'?°. Poder-
se-ia falar neste caso, de “estratégias visuais” (VIEIRA, 2029, p. 92). Um exemplo desta
tentativa de “orquestrar a fidelidade ao real” e tais estratégias podem ser encontradas na analise

de imagens referentes a Igarassu (TACIANA, In: SILVA, 2019, p. 366 a 367).

As paisagens com engenhos do Brasil holandés se tornaram portadoras de uma
visibilidade que, reinventadas em sua condi¢do de pintura por pressupostos “realistas”
e fotogréficos, transformou a terra em paisagem; tornou aquelas terras que fixaram o
europeu nos tropicos brasileiros, através do fértil massapé, na Paisagem do Nordeste
(VIEIRA, 2019, p. 54).

120 pouco se conhecia sobe a sua biografia e eram escassas as analises sobre sua obra. Contudo, estas lacunas tém
sido preenchidas com produgdes recentes, entre as quais se destaca o livro “Frans Post ¢ a paisagem da Nova
Holanda” de Daniel de Souza Ledo Vieira. Contudo, o acesso tardio a esta obra, ja no final da tese, impediu um
didlogo mais profundo com seus contetidos.



250

Imagem 120 — Parte do conjunto que representa pinturas de paisagens de Frans Post, retratando os
complexos dos engenhos de cana-de-acucar

FONTE: LAGO, 2006

Para uma analise mais detida sobre a representacdo dos complexos de producédo de
acucar, foi selecionada uma parte do conjunto da obra de Frans Post. Dentre elas, quatro
pinturas foram decompostas e seus detalhes aumentados para melhor visualizacdo das
estruturas edificadas e da implantacdo do engenho no terreno. Além das pinturas que
representam 0s complexos, serdo apresentadas as trés gravuras que se detém na fabrica

propriamente dita, onde é possivel identificar seus elementos constitutivos.

Nas pinturas em que coloca os engenhos na paisagem, de um modo geral, as cenas séo
montadas em camadas. No primeiro plano, observa-se um certo emoldurmento formado pela
vegetacdo além de véarias espécies animais. Frans Post tambeém langou mé&o da utilizagdo de
espécies vegetais reconhecidas como alimentares como 0 coqueiro, a palmeira pindoba, a
bananeira, 0 mandacaru, o0 abacaxi, o caju, a melancia, 0 maracuja, a cabaga, 0 mamoeiro, a
fruta-pdo bem como animais como a onga, a capivara, a anta, a preguica, o tatu, o porco-do-

mato, inUmeras espécies de aves, insetos e lagartos, o tamandua-bandeira, o jacaré e a sucuri
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que ocorre em muitas telas distintas. A insercdo desses elementos, revela-se enquanto resultado
de uma atencdo de Frans Post a fauna, quanto a flora que possivelmente tornava as suas
paisagens ainda mais atraentes para 0s europeus. Das espécies vegetais, as palmaceas, em
especial o coqueiro, é retratado em grande numero de imagens, talvez pelas razbes ja

mencionadas quando as espécie foram analisadas no capitulo acerca do jardim de Friburgo.

Um exemplo bastante ilustrativo ¢ o da imagem intitulada “Engenho” onde o autor
insere uma infinidade de animais e espécies vegetais, das quais é possivel identificar cogueiros

e outras palmeiras, mamoeiro, muitas aves, tatu, tamandua, jacaré e macacos (Imagem 118).

Imagem 121 — “Engenho” de Frans Post

FONTE: LAGO, 2006, p. 210

Na sequéncia da analise, numa segunda camada, da obra de Frans Post, é possivel
identificar com clareza, gracas a precisdo dos detalhes, a disposi¢do dos varios edificios e
estruturas necessarias a producdo do acucar, nos diferentes planos do terreno. A casa-grande
(2) e a capela (3) sempre sdo mostradas em areas elevadas, enquanto que a fabrica ou moenda
(1) e outras estruturas como a fornalha, normalmente incorporada ao proprio edificio da
moagem e o balcdo de secagem sem cobertura (4), figuram em um plano mais baixo. Préximo
ao balcédo de secagem e a moenda, em algumas imagens observa-se uma construcdo de menor
vulto, possivelmente a casa de purgar o agucar. Aspectos cotidianos também sdo evidenciados,
como o uso do carro de boi, essencial para o transporte da cana-de-agucar das lavouras para o
engenho, as pessoas no trabalho ou caminhando, a venda ou troca de produtos, entre outros.
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Nesta camada é possivel identificar também elementos arquiteténicos como a casa-
grande com a senzala, normalmente colocada em uma de suas laterais, ou no pavimento térreo,

sob os alpendres e piso principal da casa-grande; aléem de outras casas esparsas.

Imagem 122 — Detalhes da imagem “Engenho” de Frans Post

FONTE: LAGO, 2006, p. 188
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Imagem 123 — Detalhes da imagem “Engenho” de Frans Post

FONTE: LAGO, 2006, p. 206
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FONTE: LAGO, 2006, p. 212



Detalhes da imagem “Engenho” de Frans Post

Imagem 125 —
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FONTE: LAGO, 2006, p. 214
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Duas dessas etapas, 0 cozimento e a purga, ndo sdo propriamente mostradas, mas

representadas por seus espacos construidos. A casa das caldeiras, onde ¢é feito o melago, é

posicionada geralmente ao lado da casa da moenda, com um alpendre ou terrago em um dos
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lados. Em algumas imagens é possivel ver pequenas aberturas na alvenaria por onde 0s escravos

alimentam o fogo das fornalhas.

FONTE: LAGO, 2006, p. 214, 188 e 212

Nas gravuras, Post detalhou os diferentes tipos de moendas: 0os movidos a bois e 0s
movidos a dgua. Na primeira imagem analisada, escreveu uma legenda com as fases de preparo

do acUcar e estas foram apontadas na imagem através da numeracao:

Anotacdes das figuras e do trabalho no engenho e como o engenho é movido pela forca
dos bois. 1 é a casa de aclcar para onde é levado/ 2 sdo as rodas das prensas, onde a
cana passa duas vezes/ 3 sdo 0s negros que impulsionam os bois/ 4 sdo 0s negros que
enfiam a cana, e ha um de cada um dos lados/ 5 sao as negras que levam a cana
espremida/ 6 também é uma negra que tira a agua que corre pelo cano n° 10 para a casa
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da caldeira/ 7 14 fica toda a cana que deve ser prensada/ 8 é o fogdo onde o fogo deve
arder embaixo das clareiras/ 9 um carro com madeira/ 10 uma calha/ 11 um negro
mexendo o caldeirdo (FONTE: LAGO, 2006, p. 379).

Imagem 127 — Engenho de duas rodas movido por bois Frans Post
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FONTE: Elaboradd peia‘ autora. LAGO, 2006, p. 379

Em outra gravura, a escala é ainda mais ampliada. Nesta o autor ndo escreveu uma
legenda, mas os detalhes da estrutura de madeira do engenho destacam-se, como também a
dindmica do trabalho dos escravo nas diversas fases/ etapas produtivas.
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FONTE: LAGO, 2006, p. 188
A Ultima gravura, foi realizada por Frans Post para compor o0 mapa de Marcgrave onde
identifica-se as edificacOes da fabrica, a casa-grande e a senzala. Pode-se também ver em
detalhes, por exemplo, as engrenagens da moenda, além das etapas da produgé&o.

Imagem 129 — Detalhe do mapa Brasiliae Geographica et Hidrographica Tabula Nova [...], Georg
Marcgrave, 164

FONTE: HERKENHOFF, 1999: 252
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4.3 VIRANDO FARINHA: A MANDIOCA E SUA CASA

Como se viu, uma espécie vegetal era largamente utilizada pelos povos nativos da
colbnia portuguesa na América: a mandioca (Manihot utilissima). Ela merece destaque absoluto
até os dias de hoje nas praticas alimentares em todo o territorio a ponto de ser denominada. A
“Rainha do Brasil”, titulo conferido por Camara Cascudo em seu livro “Historia da
Alimentagdo no Brasil” (CASCUDO, 2004. p. 90). E como a cana, também demandard uma

estrutura arquitetonica e espacial para a sua transformacéo: a casa de farinha.

A mandioca exerceu papel fundamental para que o povoamento ocorresse, tanto que
todos os cronistas dos primeiros seculos da colonizagéo a citaram e foram unanimes em associa-
la ao pdo, chamando-a de “pédo da terra” ou “pao dos tropicos”. Isso se deveu a dois motivos: o
primeiro, por ser a mandioca o alimento basico e sempre presente nas refei¢cdes das populagdes
autoctones, o que levou os colonizadores a concederem-lhe, na hierarquia dos alimentos, o lugar
de distin¢do que atribuiam ao pdo. Em segundo lugar, pela forma como os indios processavam
a mandioca, transformando-a em uma espécie de farinha com a qual se faziam bolos, paes e

biscoitos.

Na religi&o cristé, o pao simboliza o corpo de Cristo no famoso episddio da Ultima Ceia.
Nesse interim, partir o pdo simboliza o sacramento cristdo, ou seja, a partilha, o Cristo
Eucaristico e a Comunhdo. A relagdo da mandioca com o pdo, por si s6, demonstra a sua
importancia naquele contexto, onde o pensamento cristdo acompanhava a conquista portuguesa
da col6nia. O pdo esta presente em varias culturas em todo o mundo e no contexto cristdo, nao
somente um alimento para o corpo, sobretudo um alimento espiritual e, por isso simboliza

a manutencéo da vida, a prosperidade, o sacrificio.

Se do ponto de vista da religido cristd o pdo pode receber extensa carga simbdlica, co
caso da mandioca sua origem é explicada através de uma lenda que influenciou a escolha e a

apropriacdo do termo indigena Manihot para o0 nome cientifico da mesma:

Diz a lenda que a filha de um poderoso chefe indigena foi viver em uma velha cabana
distante, ao ser expulsa de sua tribo por ter engravidado misteriosamente. Essa india
deu a luz uma linda menina muita alva que se chamou Mani. A noticia do nascimento
se espalhou por todas as audeias e fez o grande chefe esquecer suas dores, seus rancores
e cruzar os rios para ver sua filha. Ao completar trés anos, Mani morreu de forma
também misteriosa. A mae enterrou a filha perto da cabana em que vivia e sobre ela
derramou seu pranto por horas. Com os olhos cansados e cheios de lagrimas, a india
viu brotar de la uma planta. As pessoas vieram ver a planta miraculosa que mostrava
raizes grossas e brancas. Desde essa época a mandioca tornou-se um alimento para 0s
indios (mandi = Mani, nome da crianga; oca = casa) (RIBEIRO, 2009, p. 24-26).
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Logo, os portugueses precisaram aprender com os indios a utilizar as raizes da mandioca
de onde obtinham produtos diversificados: virava farinha e varios outros alimentos e ainda era
o ingrediente de uma bebida fermentada, o “vinho da mandioca” ou o cauim. Assim, o vegetal,

tdo caro para a sobrevivéncia nos trépicos, foi rapidamente incorporado a dieta dos colonos.

Como ja mencionado, a primeira referéncia @ mandioca est& na carta que Pero Vaz de
Caminha enviou a Portugal quando do “descobrimento” do Novo Mundo em 1500:

Eles ndo lavram nem criam. Nem ha aqui boi ou vaca, cabra, ovelha ou galinha, ou

qualquer outro animal que esteja acostumado ao viver do homem. E ndo comem sendo

deste inhame, de que aqui ha muito, e dessas sementes e frutos que a terra e as arvores

de si deitam. E com isto andam tais e tdo rijos e tdo nédios que 0 ndo somos nos tanto,
com quanto trigo e legumes comemos (CAMINHA, 2019, p. 42, grifo da autora).

O “inhame”, uma raiz de origem africana, era conhecida pelos portugueses e ja possuia
grande importancia alimenticia mas s posteriormente foi introduzida no Brasil. Portanto

podemos deduzir que o cronista possivelmente se referia a mandioca.

O amerigena possuia vasto complexo cultural alimentar que fora erguido ao longo dos
séculos. Assim, no periodo da chegada dos colonizadores, a partir dos relatos, as fontes
proteicas incorporavam uma infinidade de peixes, carnes de caga e mariscos, mas, a principal
fonte de carboidratos era a mandioca. No primeiro século de colonizacdo, com relacdo aos
documentos portugueses, a descrigdo de Pero Magalhdes de Gandavo no “Tratado da Terra do

Brasil” (1576) oferece informagdes pormenorizadas:

O que la se como em lugar de pdo ¢ farinha de pau, esta se faz da raiz de uma planta
gue se chama mandioca, a qual é como inhame. E tanto que se tira embaixo da terra,
estas curtindo-se em agua, trés quatro dias e depois de curtida pisam-na ou ralam-na
muito bem, espremem-na daquele sumo de tal maneira que fique bem escorrida, porque
é aquela agua que sai dela tdo pegonhenta que qualquer pessoa ou animal que a beber
logo naquele instante morre (GANDAVO, 1995, p. 19, grifo da autora).

Gabriel Soares de Sousa, assim como Gandavo, compara a espécie aos inhames, porém
a sua descricdo € bem mais detalhada. No “Tratado descritivo do Brasil”, explica as
caracteristicas fisicas do vegetal, a forma e época de plantar, o caldo venenoso que deve ser

extraido da mesma e os produtos alimenticios produzidos a partir da raiz.

Mandioca é uma raiz da feicdo dos inhames e batatas (...) a folha é de feicdo e da
brandura da parra, mas tem a cor do verde mais escura; os pés dessas folhas sdo
compridos e vermelhos, como os das mesmas das parreiras. Planta-se a mandioca em
covas redondas como meldes, muito bem cavadas, e em cada cova se metem trés quatro
pauzinhos da rama, de palmo cada um, e ndo entram pela terra mais que dois dedos, 0s
quais paus quebram a médo, ou os cortam com faca ao tempo que os plantam, porque
em fresco deitam leite pelo corte, de onde nascem e se geram as raizes; e fazem-se essas
plantadas mui ordenadas seis palmos de uma cova a outra. (...) A grandura da raiz e da
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rama da mandioca é conforme a terra em que a plantam, e a criacdo que tem; mas,
ordinariamente, € a rama mais alta que um homem, (...) e tdo grossas como a perna de
um homem; querem-se as rogas da mandioca limpas de erva, até que tenha disposicao
para criar boa raiz (SOUSA, 1971, p. 172).

Frei Vicente do Salvador (1954, p. 17), no século XVII escreveu: “o ordinario e
principal mantimento do Brasil ¢ o que se faz da mandioca” e também registrou a forma como
era preparada para a alimentagao: “cozem a mesma farinha mexendo-a na bacia como confeitos,
e esta se torram bem, dura mais que os beijus” (SALVADOR, 1954, p. 17).

Seu conhecimento é ampliado e continuado a partir dos relatos holandeses. Barléus

inicia a sua descricdo da espécie relacionando-a diretamente com a farinha, discorre acerca do

44

seu aspecto fisico e encerra explicando que a mesma ¢é o pao para os portugueses, indios e “até
para os soldados da Companhia, destacando assim, a que ponto chegara a disseminagédo do seu

uso alimenticio:

O alimento dos naturais € farinha, frutos varios e hortaligas. Preparam aquela com
as raizes da mandioca. Esta apresenta ramos de nove folhas alternas, semelhantes ao
cinco-em-rama ou pentafildo, & maneira de dedos. N&o da flores nem sementes. O caule
lenhoso deita varas lenhosas. Em montezinhos de terra de 3 ou 4 pés de diametro,
metem-se trés ou quatro pedacos destas varas, deixando-se fora da terra até o meio.
Formam-se e distribuem-se esses montinhos por espagosissimos campos. Estas varas
langam raizes debaixo do solo, das quais nascem e se multiplicam ramificacbes
subterréneas e radiciformes, da grossura de um braco e as vezes de um covado de
comprimento conforme a qualidade do terreno. As raizes que os holandeses chamam
doces, posto de grossura diferente da mandioca, brotam, fora da terra, em 2 ou 3
rebentos, os quais, tornando-se lenhosos no oitavo, décimo ou duodécimo més, servem
de semente. A mandioca difere das nossas plantas s6 nisto: nada sai do fruto da
mandioca para a sua propagacao, e nas nossas o fruto é que gera as sementes, pelas
quais se reproduzem. E a mandioca um alimento bastante forte e mais agradavel
do que o pdo para os portugueses, indios e negros e até para os nossos soldados
(BARLEUS, 2005, p. 137, grifos da autora).

Piso a descreveu como natural do Brasil, apresentando-a a partir de seu nome
Mandihoca. Segundo ele, naquela altura ja era também conhecida por Hiucca pelos habitantes
da Angola e das “outras Indias”, visto que 0s portugueses a introduziram na Africa. Descreveu
0 tipo de solo que a mandioca necessita para se desenvolver como sendo em “terra pouco
glebosa ou irrigada, e antes seca, arida e montanhosa e acumulada em monticulos, como os das
toupeiras” (PISO, 1948, p. 61), afirmando ainda que nascia indistintamente em qualquer regido
do Brasil. Quanto a sua aparéncia, recorre a cenoura para melhor se fazer entender.

Apresentam folhas elegantes, expandindo-se em forma de estrela. O caule recto,
nodoso, raro excedente a estatura de um homem. A grossura varia conforme a
fecundidade do solo e a tempérie do clima. Produz uma flor pequena e a semente
semelhante a do ricino americano, mas truncada. O mais podemos conhecer pela figura

da prépria planta. Produz um fruto subterraneo, a saber a raiz comestivel chamada
Mandihoca, néo diferente da cenoura, que contém um sucolacteo, do qual fica muito
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entumecida, depois que arrebentam os grelos, nascidos entre-nds e do caule (PISO,
1948, p. 61, grifo da autora).

Ainda quanto ao plantio, nos dias atuais na regido Nordeste, observa-se a pratica de
organizar monticulos de terra, onde s&o colocadas as mudas. A estas pequenas elevacdes
construidas com enxada, denomina-se “covas”, palavra de origem latina cOvus que significa
oco, buraco ou cava (CUNHA, 2020, P. 186). A palavra cova também pode ser explicada
através de ‘socava’ da qujal deriva ‘caverna’, do latim sub, “abaixo”, mais cavus (FARIA,
2001). Os monticulos também recebem a renominacdo de matumbos, neste caso, de origem
africana, da lingua Quibundo ma tumo, descrita por Cunha (2010, p. 415) como “a grande e
alta cova aberta nos terrenos baixos e tmidos onde se planta mandioca, elevacéo de terra entre
sulcos”. Interessante notar que o autor se remete especificamente a mandioca também
introduzida na Africa. Rafael Bluteau (1728) também definiu a palavra matumbo como “monte
de terra elevada, em que se metem os pauzinhos de que nasce a mandioca, alids cova de

mandioca”.

A palavra cova também € utilizada para denominar a abertura, mais ou menos ampla e
profunda feita na terra, para o enterramento de cadaveres ou de corpos mortos de animais. As
covas — diferentemente dos tumulos, jazigos, sepulturas ou mauzoléus, que sao mais cuidados
— sfo marcadas com um pequeno monte de terra. E possivel, portanto, que a denominagéo de
“cova de mandioca” aluda a este elemento, cotidiano do Nordeste. Assim, remete-se também a

lenda fundadora do mito indigena, onde a raiz alimenticia € o préprio corpo morto e enterrado.

Zacharias Wagener na prancha onde retrata a mandioca, fornece o desenho da espécie
e uma descricdo textual, com uma raiz cortada no sentido longitudinal, mas além disto, mostra

a espécie plantada no monticulo de areia e as manivas colocadas em uma cova.

Esta planta tem recebido dos habitantes, ultimamente, muitos e variados nomes. Cresce,
cheia de rebentos, até oito ou dez pés de altura. Em uma covazinha redonda, planta-
se a principio um pequeno pauzinho com quatro ou cinco nos e cerca de palmo e meio
de comprimento, chamado maniva. Cresce no curso de seis, oito dez ou doze meses,
conforme as condicBes do lugar; mais tarde, quando maduras sdo arrancadas do solo,
encontrando-se as vezes raizes com 0 comprimento e a grossura de um brago, as quais
devem ser despojadas de fina casca, bem lavadas e moidas em um moinho acionado
por duas pessoas feito especialmente para esse fim. Depois de extraido o suco, que é
muito venenoso, o restante € levado a um bom fogo para secar, dentro de um grande
tacho, fabricando-se assim uma farinha que ora é branca, ora é cinza, com o grao
pardacento de aspecto proximo ao de nossa sémola, e muitos milhares de pessoas
devem se utilizar desta raiz moida em vez de p&o. Antes de ser moida, a tantas vezes
citada raiz é venenosa ao extremo, de maneira que qualquer pessoa que tenha dela
comido ou saboreado apenas uma onca tera apenas algumas horas de vida, ao passo
que o gado, ainda que coma a mesma quantidade, nada sofre, ficando pelo contrario
mais gordo (WAGENER, Apud TEIXEIRA, 1997: 110, grifos da autora).
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Imagem 130 — Mandioca, ilustracdo de Zacharias Wagener para o Thierbuch
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FONTE: TEIXEIRA (Org.), v. 11 1997, p. 110

Por sua importancia, a raiz serviu inclusive de inspiracdo a Albert Eckhout que, como
dito anteriormente, a registrou isolada em uma de suas telas, com suas partes didaticamente
expostas, que de fato, passa a comunicar de forma bem mais realista e eloquente, a aparéncia

da planta.

Im?gem 131 — Mandioca, por Albert Eckhout, 1644
= =5 _

FONTE: ALBERT ECKHOUT VOLTA AO BRASIL 1644-2002, 2002, p. 185

Porém, a mandioca ndo agradou unanimemente a todos os paladares. No proprio texto
de Zacharias Wagener observamos uma certa resignagdo com relacdo a qualidade da farinha da
mandioca que “ora era pardacenta”. Pierre Moreau foi ainda mais enféatico e em relato da sua
estada no Brasil holandés, entre os anos de 1644 e 1648, chegou a afirmar que a mandioca é

alimento nocivo para a salde: “Esta [farinha de mandioca] causa aos europeus, quando se
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alimentam sempre dela, 0 mesmo efeito: ataca e ofende o estbmago e, com o decorrer do tempo,

corrompe o sangue, muda a cor e debilita os nervos” (MOREAU, 1976, p. 46).

Como ja se prenunciou na afirmativa de Barléus anteriormente apresentada, as comidas
da colbnia e os novos modos de alimentar, ndo foram igualmente assimilados por portugueses
e holandeses. Para os ultimos, a tarefa de incorporar o uso dos novos alimentos, foi mais ardua
do que para os portugueses, ficando reféns e vitimas de sua capacidade de produzir alimento
para o sustento de sua populagio?!. Sobre essa questo, 0 “Relatorio sobre o estado das Alagoas
em outubro de 1643 de Johannes Van Walbeeck e Henrique Moucheron deixa clara a diferenca
que houve na aceitagdo da nova dieta encontrada na colonia. Na visdo dos holandeses, 0s
portugueses se contentavam com pouco:

Os moradores portugueses, tanto os simples lavradores quanto também os senhores de
engenho, estdo afeitos comumente a viver de agua, farinha, um pouco de bacalhau ou
qualquer comida vulgar, de modo que em alguns engenhos ndo ha vinho por muito
tempo; 0s nossos compatriotas, porém, ndo se contentam somente com tomar a mesa
um trago de cerveja ou de vinho, mas gostam também de reunir, as vezes, 0s seus
amigos, do que resulta que as despesas de manutencdo sdo muito desiguais: onde um
pode subsistir o outro se arruina. Seria, pois, muito desejavel que os da nacdo
holandesa se aproximassem um pouco mais da sobriedade dos moradores portugueses
do Brasil, com o que se tornariam mais aptos para povoar as terras. Mas dificilmente
se pode alterar as qualidades naturais, e s6 a necessidade os for¢a muitas vezes a essa

abstinéncia, de que a ndo ser assim ndo querem saber (WALBEECK, 2004, p. 133-134,
grifos da autora).

Por outro lado, ha de se considerar as diferencas culturais entre os dois povos e a tdo
propagada flexibilidade dos portugueses perante novas circunstancias culturais. Barléus
também ndo deixou de citar que a farinha de mandioca era preterida pelos que tinham maior
poder aquisitivo, que buscavam o trigo para se alimentar. Porém, como nao era possivel ser
produzida nas terras tropicais, sempre faltava ou alcangava altos precos.

Os menos abastados alimentam-se com esta farinha, assim como 0s mais ricos se

alimentam de trigo que costuma importar-se de Portugal e de outras partes
(BARLEUS, 2005, p. 72, grifo da autora).

Em razéo da importancia simbolica e prestigiosa do uso do trigo e de sua relevancia nas
dietas européias, a comparacgdo entre 0 consumo de ambas as farinhas como elementos de um
modo de ser colonial, despontou inevitavelmente. Gilberto Freyre (2006, p. 121) apregoou a

“vitoria do complexo indigena da mandioca sobre o trigo: tornou-se a base do regime alimentar

121 Sobre este assunto ver a dissertacdo de mestrado de Claude G. Papavero intitulada Mantimentos e viveres: o
dominio colonial holandés holandés no Brasil, 2002.
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do colonizador”. Mas de fato, como se viu, foi uma vitéria a contragosto por parte dos

holandeses.

Preocupado com a subsisténcia das populacgdes, lancou medidas protecionistas para as
culturas de subsisténcia. Entre elas, destacava-se o cultivo da mandioca. O conde reforcou a
obrigacédo do plantio da espécie através de decretos, obrigando os senhores de engenho e todos
os lavradores disponiveis a plantar quantidades estipuladas de covas de mandioca por escravo
possuido e a fornecer duas vezes por ano uma certa racéo. Por sua importancia, cabe reproduzir
0 texto completo. Mas, um importante fato a salientar € que Nassau atentou para a sua

Importancia. E ndo apenas isso: viu a necessidade de obrigar o plantio da mesma.

Ativamente cuidou ainda Mauricio do abastecimento de farinha de mandioca, que
€ no pais o sustento mais comum. A todos e a cada um dos senhores de engenho foi
imposta por um edito a obrigacdo de plantar mandioca e a quantidade em que deviam
fazé-lo, cominando-se para os desobedientes pena de desterro, de carcere ou pecunidria.
Muitas vezes, faltando o mantimento vindo da Europa, remediou a mandioca & mingua
dele. Entretanto, quanto mais necessaria se tornava, tanto menor era a sua abundancia.
Assim, em mais de uma ocasido, deliberou Nassau sobre os meios de se obter para a
soldadesca das guarni¢des quantidade suficiente dela. (...). Portanto, ouvindo o parecer
de outros sobre este assunto, baixou as seguintes determinagfes concernentes a
distribuicdo da farinha:

I. Em cada comarca, dever-se-a arrolar a extensdo de terra que cada um possui, afim de
se fixar para o proprietario a obrigagdo de plantar mandioca, proporcionalmente a essa
extensdo.

I1. Ninguém serd isento desta obrigagéo.

I11. Ao proprietério sera permitido repartir esta cultura, entre varios lavradores, ainda
mesmo empregando militares, ou confia-la a quem quiser.

IV. Anualmente aprovardo os escabinos, cada um em sua comarca, esta reparticdo dos
trabalhos.

V. Faca cada um a referida plantagdo e forneca a farinha fixada pelo escabino.

V. Seré perpétua e invariavel essa medida, ainda mesmo vendidas as terras.

VII. Ficardo, porém, isentas deste 6nus as terras estéreis e desabitadas, pois ndo ha
intengdo de se exigirem dos suditos servigos gravosos.

VIII. Se, pela auséncia do proprietario, parecer iniqua a exigéncia da cultura da
mandioca e do preparo da farinha, tomardo este cuidado os escabinos, ordenando-lhe a
execucao a rendeiros.

IX. Trimestralmente, em Margo, Julho, Setembro e Dezembro, entregard cada um a
respectiva medida de farinha.

X. Duas vezes por ano, em Janeiro e Julho, taxarad o Supremo Conselho o preco da
farinha, e compra-la-4 a dinheiro a vista.

Xl. Cada produtor a transportard para o lugar que lhe for designado nas comarcas
respectivas.

XI1. Os agentes do fisco pagardo as despesas do transporte.

XII1. O Supremo Conselho exigira, ndo do rendeiro das terras, mas do proprio dono, a
medida de farinha a que esta obrigado. Se ele ndo o fizer, 0 Conselho suprira a falta
com farinha de trigo, tirando-se o prego dos bens do proprietario ou condenando o
contumaz a priséo.

XIV. Cabera o mesmo direito ao dono contra o seu rendeiro, mas sé na qualidade de
querelante, e ndo na de juiz. (...)

XV. Cada proprietéario tera de declarar ao Supremo Conselho, antes do fim de Janeiro,
a quantidade de mandioca que é obrigado a plantar e a medida de farinha que lhe
compete fornecer, para saber ao certo o Conselho qual a provisdo de mantimentos para
0 exército.
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XVI. Feita a distribuicdo do trabalho do plantio, as cdmaras chamando os donos de
terras, indicar-lhes-do a medida de farinha exigida de cada um pela autoridade publica,
medida que passara invariavel e perpétua a filhos e netos.

XVII. Sera tudo isso langado em registros publicos, afim de que deles constem as
obrigac¢des prestadas ou ndo por cada um e as penas nas quais houver incorrido. Tendo
rememorado os trabalhos e cuidados de Nassau, recordemos também as honras que
mereceu. (BARLEUS, 2005, p. 163)

Com todo o cabedal humano, de escravos a técnicos, a provisao alimentar diaria em um
engenho de acUcar demandava a existéncia das rocas de mantimentos. Apesar de poucos
registros escritos e iconograficos, é possivel prever que em todos o0s conjuntos fabris existia
uma casa de farinha. Conforme a industria agucareira se desenvolveu, 0 campo se ajustou ao
seu produto principal e as suas necessidades e a mandioca estava ligada diretamente ao
abastecimento dos engenhos. Portanto, as rocas foram de fundamental importancia para
subsisténcia e a propria existéncia dos ndcleos fabris, como também dos povoados, vilas e
cidades.

Toda a escravaria (que nos maiores engenhos passa 0 nimero de cento e cinquenta e
duzentas pecas, contando as dos partidos) quer mantimentos e farda, medicamentos,

enfermaria e enfermeiro; e para isso, s80 necessarias rogas de muitas mil covas de
mandioca (ANTONIL, 2011, p. 83, grifo da autora).

De fato, toda esta crescente populagéo sofreu com a crise do abastecimento alimentar
que se transformou num dos grandes problemas enfrentados pela WIC. Nassau tentou
equaciona-la ao instigar, sem sucesso, a obrigatoriedade de producdo desse tubérculo nos

engenhos do Brasil holandés.

Cabe o destaque de que, quando partiu do Brasil para a Europa em 22 de maio de 1644,
dentre muitas lembrancas e produtos que levou consigo, estavam sete botijas contendo a
desprezada farinha de mandioca (CABRAL, 2006, p. 122).

Atentando-nos para o termo “roga”, ¢ muito comum o encontrar nos relatos do periodo
colonial, tanto associado ao plantio da mandioca, quanto ao ato de “limpar” o terreno.
Apreende-se, em muitos relatos, que o termo rocar significava preparar a terra com a retirada
da cobertura vegetal preexistente, incluindo o corte das arvores, a queimada da madeira
remanescente do processo, bem como a remogao de outras espéecies vegetais existentes no local,
para o posterior plantio de uma determinada lavoura. Contudo, nas narrativas das fontes
primarias, surge essencialmente vinculada ao plantio de mandioca. Segundo o dicionario de
Raphael Bluteau (1728), a roca era designada como:

Porc¢do de mato, que sendo alta se corta, ou queyma. (...) O cortar, & arrancar as ervas
nocivas. Vid. Rogadura. (...) Roga no Brasil, he a horta ou quinta, em que se semea
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mandioca, chamédo-se assim as quintas do Brasil, porque sdo em terras, em que se
rogou o mato, queymando, cortando, & arrancando as arvores. (...) Rogadura, O rogar
0 mato (grifos da autora).

No século XVII, Roulou (1651) e Nieuhof (1682), descrevem a forma de plantio da
mandioca e ambos associam o termo roga, especificamente a espécie vegetal. Observa-se a
descricdo de todo o ritual de plantio, os nomes indigena, portugués e flamengo fornecidos as
rocas e aos montes de terra ou covas. Ambos os autores reforcam o fato da necessidade da
realizacdo da limpeza do terreno para a plantacdo da mandioca e ainda explicam,

geograficamente, o terreno ideal para plantio — em montanhas e lugares secos.

Para o seu plantio, abatem o mato, tanto no morro como nas planuras, por meio de
gueimadas, e depois preparam o solo. Essas plantagcbes sdo denominadas, pelos
brasileiros Co, pelos portugueses Roca ou Chokas e pelos nossos Rossen. As
plantagBes desenvolvem-se em monticulos como os que fazem as toupeiras; a eles
chamam os portugueses Monte de Terra Cavada, e os brasileiros Cujo. Esses
pequenos cdmoros distanciam-se cerca de dois pés e meio um do outro e tém mais ou
menos trés pés de circunferéncia por meio de altura, de maneira que as aguas pluviais
se escoam facilmente. Em cada um desses monticulos, plantam-se, geralmente, trés
hastes de mandioca, de 9 ou 10 polegadas de comprimento, ou mesmo de um pé, sem
folhas. Essas hastes logo brotam e ddo novas folhas, produzindo, finalmente, outras
raizes que podem ser transplantadas, porque, tdo logo sdo desenterradas, apodrecem e
cheiram mal. Cerca de 10 dias depois de fincadas no chao, essas hastes produzem tantos
novos ramos quantos nos tém. (...) As plantacdes precisam ser capinadas trés ou
quatro vezes ao ano, pois 0 mato cresce em abundéncia no mandiocal (NIEUHOF,
1998, p. 283 e 284, grifos da autora).

Elas gostam das montanhas e lugares secos, querem ser transplantadas no verdo com
0 tempo seco e nos campos abertos ao sol, e, se possivel, nos declives das pequenas
montanhas, onde 0s tapuias costumam fazer os seus rogados, que 0s portugueses
chamam chocas, para fazer escoar as aguas do céu, depois de ter cortado todas as
arvores vizinhas, a fim de prover de ar as canas nodosas da mandioca. Colocam-se 0s
paus desprovidos de folhas um pé dentro da terra, ficando o meio pé que resta com o
seu no do lado de fora; este ira brotar novas folhas e o que esta dentro produzird raizes
(BARO, 1651, p. 135, grifos da autora).

Navarro (2013, p. 516), no seu “Dicionario de tupi antigo” informa duas denominagdes
para o termo roga. Ko, para designar a lavoura, roga ou campo semeado e ybapa 'ara para o ato
de rocar, ou limpar o terreno para o plantio. Portanto, rogar o mato, ou seja, retirar a vegetacao
nativa para colocar em agdo o processo colonial, era uma atividade que requeria uma certa
constancia nos férteis ecossistemas brasileiros, diferentemente do que acontecia em terras
europeias. A descrigdo de Barleus também reforca o vinculo entre roca e mandioca:

Das raizes desta fabricam uma farinha, que Ihes serve de trigo e de pdo. Os portugueses

chamam "'roga™ aos campos que a ddo, e aos agricultores designam com o nome de
"lavradores" e de "roceiros" (BARLEUS, 2005, p. 72).

Se em geral, na bibliografia sobre o Brasil colonial, as rogas normalmente estavam
ligadas & mandioca, porém, também foram encontradas indica¢cdes do cultivo de algodéo,
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amendoim, anil, arroz, café, feijdo, pimenta, milho, tabaco, urucum além de frutas e legumes
diversos, sempre atreladas a producdo de mantimentos. Gabriel Soares de Sousa (1587) ao
longo do seu “Tratado”, elenca uma diversificada lista de tubérculos, cereais, legumes que
ocorriam nas rocas em terras brasileiras: favas, feijoes, aboboras, amendoim, pimenta, caju,
banana, mam&o mangab4, caja, maracuja, abacaxi, dentre outros. Outro fato notavel no relato
de Sousa (1587) é a repeticdo do termo mantimento, associado ao termo roca, o que reforca o

vinculo entre este tipo de lavoura e a relacdo com o alimento:

Esta ilha dos Frades é de um Jodo Nogueira, lavrador, o qual esta de assento nela com
seis ou sete lavradores, que nela tém da sua m&o, onde tém suas granjearias de rogas
de mantimentos, com criacBes de vacas e porcos (SOUSA, 1938, p. 144, grifo da
autora).

(...) a boca deste rio, fora da barra dele, estd uma ilha que chamam Cajaiba, que sera
de uma légua de comprido e meia de largo, onde estdo assentados dez ou doze
moradores, que nela tém bons canaviais e rogas de mantimentos (SOUSA, 1938, p.
153, grifo da autora).

E virando da boca de Jaguaripe para cima, dai a duas léguas, é a terra mui fraca, que
ndo serve sendo para vacas e rocas de mantimentos (SOUSA, 1938, p. 157, grifo da
autora).

Na barra deste rio tem uma roga com mantimentos, e gente com que se granjeia. Este
rio é muito provido de pescado, marisco e muita caga, e frutas silvestres (SOUSA, 1938,
p. 160, grifo da autora).

Além de estarem ligadas as grandes propriedades de terras dos engenhos, as rogas
também ocorriam nos arredores dos aglomerados urbanos, com a fungdo de prover alimento e
correspondiam, na tradi¢do urbanistica portuguesa, algumas vezes séo relacionadas aos rossios
e baldios. No entanto, segundo Raphael Bluteau (1728) rossio é area periférica e ligada a

atividade de servico e comércio, enquanto que baldio é terreno ndo lavrado ou cultivado.

Este fato também pode ser comprovado na descricdo em Gabriel Soares de Sousa,

quando trata da cidade de Salvador, compara as rogas aos casais de Portugal:

A terra que esta cidade tem, uma e duas léguas a roda, esta quase toda ocupada com
rocas, que sdo como os casais de Portugal, onde se lavram muitos mantimentos, frutas
e hortalicas, de onde se remedeia toda a gente da cidade que o ndo tem de sua lavra, a
Cuja praca se vai vender, do que esta sempre mui provida, e 0 mais do tempo o esta do
pao, que se faz das farinhas que levam do reino a vender ordinariamente a Bahia (...)
(SOUSA, 1938, p. 139, grifo da autora).

De acordo com o Dicionario Houaiss da Lingua Portuguesa (2009), o termo “casal”
refere-se a um povoado pequeno; lugarejo; pequena propriedade; pequena gleba cercada, fora
do foro ou pelos arredores. Roga ¢ descrita como:

Acgio ou efeito de rogar, rogadura; terreno em que se faz a rocada; terreno com muito
mato; mato crescido, geralmente em terreno acidentado; terreno de lavoura, grande ou

pequeno; sementeira cultivada entre 0 mato ou em terreno de rocada; pequena
propriedade agricola onde se cultivam frutas, hortaligas e alguns cereais; regiao além
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dos limites das cidades na qual se praticam, em maior ou menor escala, atividades
agricolas e pecuarias; a zona rural ou campo”. A etimologia da palavra, segundo o
mesmo dicionario, é um regressivo do verbo rogar, que designa o ato de romper, ou
seja, limpar um campo de mato e ervas (grifo da autora).

Outro trecho de Gabriel Soares onde trata de Olinda, confirma a existéncia de rogas,

para além dos territérios dos engenhos, em lugares mais afastados:
Esta vila de Olinda tera setecentos vizinhos, pouco mais ou menos, mas tem muitos
mais no seu termo, porque em cada um destes engenhos vivem vinte e trinta vizinhos,

fora os que vivem nas rogas, afastados deles, que é muita gente (SOUSA, 1938, p.
58, grifo da autora).

Marcelo Oliveira publicou, recentemente, um estudo onde realiza uma caracterizagdo
historica dos tecidos verdes dos assentamentos coloniais, chegando a entender a roga
propriamente dita como uma categoria tipologica de produgao e construgao da paisagem que
perdura desde o periodo colonial do Brasil. O autor constr6i uma definicao do termo,
relacionado ao Novo Mundo e a atitude dos incolas perante o trato com a natureza e a plantacdo
de suas lavouras, distinguindo-a totalmente das casas campo ou chécaras portuguesas
(OLIVEIRA, 2012, p. 757 a 760). Portanto, concluiu-se que o termo roga é brasileiro e esta
relacionado as lavouras de mantimentos, mais especificamente as lavouras de mandioca do
periodo colonial, e da mesma forma, liga-se ao ato de limpar o terreno ou “rogar”, necessaria

ao cultivo da mandioca.

Com relacdo aos cultivos urbanos, provavelmente se encontrava plantio de mandioca
ou de macaxeira'??, n3o apenas nos baldios, mas possivelmente nos quintais, fato observado até
os dias atuais (LOUREIRO, 2008, p. 182).

Dentro dos engenhos, mas também nas povoagdes, vilas e cidades, encontram-se as
casas de farinha. O termo casa nem sempre teve o mesmo significado que tem hoje. No
dicionario de Rafael Bluteau (1712) é edificio: “Casa. Morada de casas, edificio em que vive
uma familia com seus moveis e alfaias, amparada das injurias do tempo. (...) Casa. Pega ou

parte do edificio. Aposento etc”?,

122 Normalmente a palavra mandioca é empregada de forma genérica as diferentes espécies da raiz desta familia
botanica. Porém, segundo a Embrapa (Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria), existem cerca de 250
variedades da espécie mas, correntemente, diferencia-se em dois tipos: mandioca — contém acido cianidrico que a
torna toxica e macaxeira podem ser utilizadas na alimentagdo sem tratamento prévio, conhecida também como
mandioca-mansa em oposi¢do a mandioca-brava. Ver https://www.embrapa.br/mandioca-e-fruticultura acesso em
19 mar. 2020.

123 O dicionario de Antonio de Moraes Silva, editado em 1789 e em 1813, repete o verbete de Bluteau referente a
casa, sem substanciais modificac@es. Alias, em sua primeira edi¢do o autor reconhece que reformou e acrescentou
verbetes ao dicionario do padre Bluteau.
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Se voltarmos a etimologia do termo manioca na sua lenda fundadora, a casa j& aparece
como espaco primordial onde a espécie brotou, a partir do corpo de uma mulher, que também
pode ser entendido como morada do espirito. Além disto, o préprio nome da espécie incorpora
o termo ‘oca’. Mas de fato, a otimizacdo do uso da mandioca demanda sua transformacédo em

farinha.

Este processamento pelos indigenas ndo deveria requerer uma casa propriamente dita,
apesar dos relatos dos processos serem bastante semelhantes com os praticados nas ditas casas.
Como por exemplo o “tipiti”’, uma espécie de cilindro oco trangado, onde a massa da mandioca
ralada era depositada e espremida, em contraste com a prensa de madeira, era feito de folhas de
coqueiros ou outras palmeiras. Uma imagem holandesa datada de 162424, mostra o complexo
e depurado processo de refinamento da mandioca realizada pelos povos nativos — o plantio (1),
a lavagem (2), a ralagem (3), a prensagem (4), até o cozimento da farinha no tacho (5). Este é

provavelmente o registro mais antigo do procedimento conhecido nos dias de hoje.

124 A imagem “Pernambuco” foi publicada na Holanda no livro Reys-boeck van het rijcke Brasilien, em portugués
“Livro de viagem ao reino do Brasil”, dde autor desconhecido, ilustrado com gravuras que mostram diversas vilas
e cidades do Brasil, naquele momento. Em seus aspectos geograficos, a gravura € excessivamente esquematica,
mostrando a barra de entrada do Recife praticamente no limite da é&rea urbana de Olinda. Ver
http://www.sudoestesp.com.br/file/colecao-imagens-periodo-colonial-pernanbuco/681/ acesso em 21 mar. 2020.
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Imagem 132 - Pernambuco autor desconhecido, 1614

FONTE: Disponivel em http://www.sudoestesp.com.br/flIe/colecao-|magens—periodo—coloniaI-pernanbuco/681/
acesso em 21 mar. 2020

Para além desta imagem, destacam-se sobretudo as que foram produzidas por Frans
Post, que sdo raras — uma pintura e uma gravura que ilustra 0 mapa de Marcgrave — e mais um
desenho de Guilherme Piso.

Na pintura de Post, o ambiente é essencialmente rural. A vegetacdo posta em primeiro
plano e composta de um coqueiro e uma massa vegetativa que assemelha-se a uma plantacéo
de mandioca. No Catadlogo Raisonné de Pedro e Bia Corréa do Lago, a imagem
equivocadamente ¢ denominada “Engenho” e descrita como: “Primeiro engenho de agtcar

completo da obra pintada de Frans Post (...)” (LAGO, 2006, p. 128).
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Imagem 133 — Casa de Farinha, por Frans Post, 1651

LAGO, 2006, p. 128

Por sua vez, os relatos de Piso e Marcgrave, classificam de maneira clara e minuciosa
0s processos de fabrico e os produtos obtidos que, como se verd, rebate na imagem de Frans
Post.

Arrancadas da terra, as raizes mal duram o espaco de trés dias, mesmo bem guardadas
em celeiro. Limpas e despojadas da casca tenuissima que as envolve, levam-se a um
moinho de mao, cuja figura daremos a seguir, movido por dois homens, e sdo moidas
por umas pontas de ferro, recebendo um cocho a farinha das raizes trituradas. (...) As
raspas em seguida se lancam num lagar ou prelo que, com sua grande presséo, lhes
expreme o liquido supérfluo e nocivo, tornando-se secas e sem nenhuma umidade.
Depois se coam numa peneira chamada Urupeba, e sdo logo lancadas num recipiente,
alguidar de barro ou cobre, posto ao fogo e agitado um pouco até cozerem. Semi-
cozidas e ainda moles, sdo comestiveis e se chamam Farinha relada, isto é, farinha
cozida ndo dessecada. O mais restante e que se quer guardar misturam, em fogo mais
ou menos intenso, a vontade, e secam bem. Pois, essa farinha, quanto mais seca e
cozida, tanto mais duravel é (PI1SO, 1948, p. 61).
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A raiz extraida e descascada com uma faca, da casca (cuticula) exterior, que facilmente
pode ser raspada; em seguida e lavada em agua pura. Depois é submetida pela méo a
uma roda, que mede de diametro quatro ou cinco pés, preparada para ésse fim, tendo,
uma superficie convexa, armada e de uma lamina aguda de cobre com muitos furinhos.
Esta roda e movida por dois homens e assim rala a raiz e as raspas caem num depdsito
sotoposto, Esta roda chama-se Ibecem babaca, na lingua dos indigenas e em portugués
Roda de farinha. Os indigenas, como tém poucos aparelhos, raspam essa raiz
descascada com um ralo, gastando longo tempo e muito esforco. O depésito, que recebe
as raspas, chama-se Mieecaba na linguagem dos indigenas e coche de ralar Mandioca,
em portugués. Assim ralada e moida esta raiz é lancada a um saco, feito de cascas de
arvores, preparado como cesto, tendo uma largura de cerca de quatro dedos, de figura
cilindrica; na linguagem dos indigenas, chama-se Tiamicaba, pelos indigenas e prensa,
pelos portugueses. Esprema-se entdo o suco até que estas raspas tenham perdido toda a
humidade. Este suco chama-se Manipoera pelos indigenas ¢ ‘Agoa de Mandioca’ pelos
portugueses. Depois de esprimida raspagem é lancada a um crivo chamado Urupema,

pelos indigenas e loeira pelos portugueses. Depois de joeirada, é lancada essa raspagem
a um vaso redondo, largo, raso, feito de argila ou cobre, que e colocado num defumador
como uma caldeira; langa-se fogo por baixo e agita-se com uma pa até que fique seco

0 contetdo. Chama-se este vaso, em que se seca a farinha Vimovipaba, na linguagem

indigena e Forno de Farinha, em portugués. A pa é chamada pelos indigenas,

Vipucuitaba (MARCGRAVE, 1942, p. 66).

Os registros escritos de Piso e Marcgrave na Historia naturalis Brasiliae, séo

acompanhados de um desenho seguinte. Nele, pode-se ver as etapas de producdo simplificadas
e adensadas no espaco.

Imagem 134 — O fabrico da farinha de mandioca
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FONTE: PISO, 1948, p. 62

Segundo Marcgrave, seriam as seguintes, as etapas de producdo da farinha apds a
colheita, retirada da casca da raiz e lavagem: ralagem (1), prensagem da massa ralada (2),
peneiramento (3), cozimento para a completa secagem no forno (4).

E interessante notar que, contrapondo as fontes do século X V11 aos processos praticados
nas casas de farinha que ainda podem ser encontradas em pequenas cidades nordestinas,

encontramos provas da manutencao de varios aspectos da producdo que se mantiveram ao longo



274

do tempo. Segue um esquema que relaciona cada etapa na pintura de Frans Post com o que foi
encontrado em campo 1%,
Imagem 135 — Detalhes da imagem de Frans Post contrastadas com fotos atuais de casas de

farinha: 1) ralagem da mandioca no ralador ou caititu; 2) prensagem da massa; 3) peneiracdo da massa
apos prensagem e 4) forno com detalhe para o rodo que espalha a massa peneirada.

FONTE: Imagens da direita, acervo do Grupo de Pesquisa Estudos da Paisagem, 2015, Coruripe,
Alagoas, Brasil. Imagens da esquerda, recortes da imagem Casa de Farinha, por Frans Post, 1651. In: LAGO,
2006, p. 128. Montagem apresentada inicialmente em SILVA et al, 2019.

-

125 Sobre este assunto ver artigo de SILVA, et al, Memérias palativeis:ist-praticas e saberes na produgéo da
farinha de mandioca em Alagoas, Brasil. 2019. Disponivel em
http://pem.assis.unesp.br/index.php/pem/issue/view/30. Acesso em 20 mar. 2020.
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A transformagéo da mandioca em farinha, considerando as etapas envolvidas atestam a
sua relevancia na alimentacdo, mas também esses espacos coletivos de trabalho e sociabilidade
que perduram na paisagem de pequenas cidades do interior, espalhadas por todo o Brasil,

variando em poucos aspectos dos modelos primitivos.

Sobre os produtos da “casa de farinha”, como o proprio nome diz, o principal ¢ a propria
farinha de mandioca, que Camara Cascudo ser “0 primeiro conduto alimentar brasileiro pela
extensdo e como continuidade nacional” (CASCUDO, 2011, p. 96).

A farinha do radical latino far, é genérico de cereais, moidos, pilados, triturados. De
sua importancia etnogréfica revelam os vocabulos farto, fartura, repleto ou
abundancia de farinha. O proprio “farnel”, a provisdo, provinha de farinariu, farinaria,

a bolsa de farinha. Homo nostrae farinae, poeta Pérsio, significando a igualdade de
condicéo social pela unidade alimentar (CASCUDO, 2011, p. 39, grifo da autora).

O proprio vocéabulo farinha, portanto, ja revela a importancia deste alimento, principal
subproduto da mandioca, ainda hoje consumido intensamente na culinaria brasileira,
participando como fonte importante de carboidratos na dieta, recorrentemente citado nos relatos
seiscentistas.

O alimento mais comum entre os brasileiros é a farinha de mandioca a que chamam Vi
e da qual ja nos ocupamos largamente. Além disso alimentam-se de diversos animais e
aves selvagens, caranguejos, frutas e ervas. A carne, quer seja cozida ou assada,

consomem-na quase crua. Cozinham em panelas de barro, por eles mesmo fabricadas,
as quais ddo o nome de Kamu (NIEUHOF, 1682, p. 302).

E coerente afirmar, portanto, diante dessas questdes, que os colonizadores tiveram que
mudar, em boa parte, o seu esquema alimentar e a farinha de mandioca passou a constituir a
base de sua alimentacdo. A rapida adocao da espécie vegetal pelos portugueses, configurou-se
em vantagem sobre os holandeses em sua adaptacdo na coldnia. Assim, apesar das inimeras

restri¢des, a mandioca se firmou como o alimento também entre os colonizadores.

Sabe-se que na forma de farinha, granulada e assada, a utilizagdo da raiz da mandioca
amplia-se enormemente, pois sua durabilidade passa a se estender por diversos meses. Além
disso, seu carregamento € facilitado durante as longas jornadas que eram comuns no cotidiano
das tribos indigenas que praticavam a itinerancia, bem como entre todos que, para explorar as
terras e para realizar a conquista, se moviam em longos percursos levando consigo o farnel de

viagem.

A guerra também era fator de utilizacdo da farinha que por isso chegou a ser conhecida

como farinha de guerra. Esta era uma variedade que possuia uma granulometria mais robusta,
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mais seca, dura e resistente para as viagens pelas florestas e sertdes. Este tipo de farinha é
descrito em diversos relatos, como por exemplo em Frei Vicente do Salvador: “(...) se torram
bem, dura mais que os beijus, por isso € chamada farinha de guerra, porque os indios a levam,
qguando vao a guerra (...), e 0s marinheiros fazem dela sua malotagem daqui para o Reino”
(SALVADOR, 1954, p. 61).

Marcgrave (1942, p. 67-68) registrou uma grande diversidade dos produtos obtidos

através das raizes e as técnicas de cada preparo, classificando os produtos obtidos.

Quadro 14 — Descrigdo dos preparos da mandioca por Marcgrave na Historia Naturalis

O DERIVADO
VITINGA (1)
FARINA RELADA (P)
VIECACOATINGA (1)
VIATA ou VICICA (1)
FARINHA DE GUERRA
ou FARINHA SECA (P)
TIPIOCA, TIPIACA, fécula obtida a partir do Tipiacica — “bolos longos e finos”
TIPIABICA ou TIPIOCUI suco da mandioca Papa
() Marmelada de mandioca — preparo portugués, com

adicdo de arroz e aclcar

CONDIGCAO DA RAIZ PREPARO

um tanto mole

um pouco seca

totalmente seca Béju — “espécie de bolo”

MANIOPERA (I) ou
SUCO DA MANDIOCA

TIPIRATI (1)

FARINHA DE
MANDIOCA CRUA (P)
MANDIOPUBA ou
MANIOPUBA (1)
MANDIOCA MOLE (P)

CARIMA (1)

TINA ou MIXACURUBA
0]

AIPIMACAXERA
(mandioca mansa)

MANICOBA (Folhas da
mandioca)

Além de alimento solido, a mandioca também oferecia matéria prima para uma das

cortada em finos palitos, é
seca ao sol e depois
reduzida a pé.

crua inteira ou socada €
lancada na agua.

Mandiopuba seca ao fogo

Mandioca crua e limpa,
dividido em pequenas
partes e apds secagem,
expremida com as maos.

“péo delicadissimo, alvissimo”

Miapeata — tipo de biscoito que tem grande durabilidade
e é levado nas viagens.

Come-se assada na cinza

Vipuba ou Viabiruru — farinha mole e um tanto seca,
semelhante ao miolo do pao de trigo fresco. Os
portugueses chamam de farinha fresca ou farinha
d’agua.

Viapuéa ou Miapeteca — bolas feitas com a viapuba,
secas ao sol.

Caarimaciu — p6 finissimo e alvissimo que é obtido da
mandiopuba seca ralada

Mingau — caarimaciu fervido na dgua

Minguipitinga — o mingau de caarimaciu acrescido de
pimento, ervas, lagostins, peixe ou carne cozida.
Mingaupomonga - amido ou gliten, quando o
caarimaciu é reduzido ao estado de polme.

Da farinha denominada Mingaupomonga, misturada com
agua, manteiga e agucar, prepara-se um bolo “delicioso
que se come quente”.

Cavimacaxera — bebida alvacenta como leite desnatado,
servida morna.

Caon caraxu — a raiz € mastigada pelas mulheres para
se tornar um polme e depois de cozida em agua constitui
esta bebida.

Socadas e cozidas com mistura de 6leo ou manteiga
servem para alimento.

FONTE: elaborado pela autora

bebidas mais importantes para os nativos e cujo conhecimento de preparo foi bastante difundido
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nos relatos. O ‘vinho’1% de mandioca — chamado de cauim!?’ — era preparado de duas formas,

a partir da raiz mastigada ou socada, sendo depois cozida, como conta Marcgrave:
Do primeiro modo, as velhas mastigam as raizes picadas de Aipimacaxera, depois a
cospem na panela e a denominam suco de Caragcu. Em seguida deitam-lhe agua e
aquecem em fogo lento, movendo continuamente a panela; espremendo depois separam
o0 licor que denominam Cavicaracu (...) a mesma raiz nova, bem limpa, é dividida
socada e fervida, tornando-se uma bebida branca como o leite desnatado; é tomada
morna. Seu sabor é agradavel, um pouco &cido; ddo-lhe o nome de Cacimacaxera.

Ambas estas bebidas sdo designadas pelo nome genérico de Aipij (MARCGRAVE,
1942, p. 274).

No inicio do século XVII, o holandés Jodocus Hondius, considerado um dos maiores
gravadores de sua época, publicou um atlas onde consta uma carta denominada America. Na
busca de pista sobre habitos alimentares, nos deparamos com a cena de costumes que aparece
em maior escala: uma comemoracdo de indios tupinambas, com o preparo e o consumo do
caium. Verifica-se uma grande quantidade de gestos e camadas de acdes que mostram o
processo de preparo da bebida pelas mulheres e de consumo pelos homens. Ou seja, a
alimentacdo e tudo o que ela significava, representava uma novidade a ser destacada nas
imagens do Novo Mundo a ponto de ser descrita na legenda do mapa, conforme traducéo de
Teixeira (2008, p. 110):

Modo de preparar e tomar a bebida entre os [nativos] americanos no Brasil, onde as
virgens — logo depois que mastigam as raizes — cospem-nas, em seguida cozinhando-

as em potes e oferecendo-as aos homens para que eles bebam. Essas bebidas especiais
sdo consideradas deliciosas entre eles (TEIXEIRA, 2008, P. 110).

126 Segundo Jonhson (1989, p. 34), do latim vinum e do grego oinos. Ha inimeras lendas sobre onde teria
comecado a produgdo de vinhos e a primeira delas estd no Velho Testamento. O capitulo 9 do Génesis diz que
Noé, apds ter desembarcado os animais, plantou um vinhedo do qual fez vinho, bebeu e se embriagou. Também
¢ associado a fartura e subsisténcia como complemento essencial ao pdo nas refeigdes diarias.

1270 nome cauim era dado as bebidas indigenas feitas da fermentacdo da mandioca, mas também do milho ou
caju. Sdo as mulheres as responsaveis por mastigar a massa de um dos trés produtos, prioritariamente era utilizada
a mandioca cozida e devolvé-la para potes de cerdmica, aonde ficam por alguns dias. As enzimas presentes na
saliva fermentam o contelido dos potes e os transformam numa bebida leve, com pouco teor alcoo6lico, quase uma
cerveja. A embriaguez resultante das cauinagens incomodava os colonizadores vindos, em sua maioria, do mundo
catolico. Segundo eles, este tipo de comportamento era um incentivo a “pecados graves” como a luxuria e a
antropofagia, conforme também ¢é possivel verificar nas cartas de José de Anchieta. O nome vem do tupi, kadi.
(NAVARRO, 2013, p. 225)
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Imagem 136 — Detalhes que mostram as ilustragdes do mapa America, Judocus Hondius, 1606. O grupo de
figuras masculinas a esqueda, seguram as cuias de onde sorvem o caium e a direita, 5 mulheres produzem
a bebida mastigando e cuspindo a mandioca em uma grande bacia. No centro da imagem, a mistura
fermentada é cozida
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FONTE: MICELLI, 2002, p. 96

O cauim ndo era a Unica bebida produzida atraves da mastigacdo e incorporagdo da
saliva?®. Outros povos descobriram essa técnica de fermentagio e a usaram para fazer bebidas

alcodlicas em diferentes épocas. Os japoneses, por exemplo, faziam o saqué desta maneira até

128 Nossa saliva possui uma enzima — a ptialina — que pode reverter o processo de formacdo do amido,
transformando-o novamente em agucar. Assim, a0 mascar amilaceos como a mandioca ou o milho as leveduras
uteis sdo atraidas e colocadas a seu servigo para o processo de fermentacdo. (FERNANDES, 2004, p. 53).
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o século V a.C.1®

Buscando outras fontes, chegamos a constatacdo que os europeus ficaram estarrecidos
ao conhecer o processo de elaboracdo do cauim, pelo fato da massa de mandioca ser mastigada
pelas mulheres e depois, cuspida nos jarros para posterior fermentacao. Sobretudo, em 1556, 0
viajante francés Jean de Léry (1534-1611) no seu livro “Viagem a terra do Brasil”, editado em
1578 em La Rochelle, na Franga, escreveu:

As pessoas que, em vista do que disse acima acerca da mastigago das raizes no preparo
da bebida, enjoem e engulhem, lembro o modo pelo qual entre nés se fabrica o vinho.
Pois se tivermos em vista que nos lugares onde crescem os bons vinhedos o0s
vinhateiros, no tempo da vindima, metem-se dentro das tinas e das cubas e com os
lindos pés, as vezes calgados de sapatfes, machucam as uvas e ainda as enxovalham na
lagariga, veremos que nesse mister se passam muitas coisas talvez menos apraziveis do
que a mastigacdo das mulheres americanas. Pode-se dizer que o vinho ao azedar e

fermentar lanca fora de si toda a impureza; em verdade o cauim também se purga
(LERY, 1980, p. 133).

Num primeiro momento, Jean de Léry e seus companheiros de viagem tentaram fabricar
uma espécie de cauim sem a parte da fermentacdo da saliva. A experiéncia no entanto, ndo deu
certo e com o passar do tempo, eles se acostumaram com a bebida indigena e foi nesse contexto,
apos refletir como era feito o vinho europeu, que escreveu a passagem acima.

No que nos diz respeito, ao chegarmos a esse pais procuramos evitar a mastigacdo no
preparo do cauim e fazé-lo de modo mais limpo. Por isso pilamos raizes de aipim e
mandioca com milho, mas, para dizer a verdade, a experiéncia ndo provou bem. Pouco

a pouco nos habituamos a beber o cauim da outra espécie embora ndo o fizéssemos
comumente (...) (LERY, 1980, p. 133).

Descrita, portanto, desde os primeiros anos de colonizagdo do Brasil, o cauim foi
juntamente com o fermentado de caju, a bebida mais recorrente na documentacdo. Tanto que
em alguns relatos sdo as duas Unicas variedades descritas como base para as beberagens locais,

a exemplo do redigido por Adriaen van der Dussen.

Para além dessas frutas e raizes, George Marcgrave e Piso também descrevem outros
tipos de bebida. Citam a ietica ou batata doce e o sumo do coqueiro além do arroz, que, assim
como a mandioca, a batata e o milho, eram fermentados através da mastigacao:

Das raizes de Mandioca, Patata, de milho turco, arroz que, mastigadas, sdo cuspidas

com a saliva, se fazem também outras bebidas. Guarda-se o esputo em vasos por tanto
tempo até que ferva e expulse as impurezas. Estes vinhos, mais cedo ou mais tarde,

129 THE OTAKU EXCEPTION.. SAKE: A MILENAR BEBIDA JAPONESA CATEGORIAS CULTURA
TRADICIONAL, SABORES DO JAPAO. 2018. Disponivel em: <http://theotakuexception.com/sake-bebida-
tradicional-japonesa/>. Acesso em: 8 maio 2018.
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vém a fermentar, conforme a natureza dos sucos espremidos destas plantas e destes
frutos, se sdo mais doces, acidos ou amargos (P1SO, 1948, p. 50).

A grande versatilidade da mandioca apontada em tantos relatos datados desde os
primeiros tempos da col6nia, segundo Camara Cascudo (2011, p. 101) a fizeram merecer o tituo
de alimento universal do Brasil: “Universale brasiliensium alimentum, proclamara Marcgrave.
Fraca, incompleta, irregular, defeituosa, subalterna, inferior, com tantos titulos no seu libelo

acusatério, a mandioca, rainha do Brasil, continua inabalavel no seu trono...”.

Cabe lembrar a obra de Fernand Braudel, autor e pesquisador pertencente a segunda
Geragdo da Ecole dos Annales que escreveu um relevante trabalho da historiografia do periodo,
no que se refere a questdo alimentar. Dedicou um capitulo inteiro aos géneros alimenticios:
trigo, arroz e milho, enquanto essenciais para 0s povos de todo o globo. Mas sobre a mandioca,
numa Vvisdo etnocéntrica Braudel “s6 serviu de base, na América, a culturas primitivas e

regularmente mediocres” (BRAUDEL, 1995, p. 139).
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5 A GUIZA DE CONCLUSAO, A FERTILIDADE SOMBREADA: MASTIGANDO O
OUTRO, A TERRA, O CARANGUEJO, A FOME

Depois de todo este percurso de investigacdo que salienta as terras férteis e produtivas
da capitania de Pernambuco, um outro tema se capilariza lentamente e traz nuances a este
sistema aparentemente equilibrado entre a producdo do aclcar, as matas plenas de uma

diversidade de plantas e animais comestiveis, e a disponibilidade das raizes de mandioca,

prontas a se transformarem numa serie de iguarias: a fome.

Muitos relatos confirmam esta questdo, onde trataram dos alimentos, mas também das
doencas e da fome: “Havendo mingua de mantimento, foram obrigados por um édito todos
guantos se utilizavam do trabalho dos negros a plantarem anualmente mandioca, na quadra
costumada, isto ¢, em Janeiro e Agosto” (BARLEUS, 2005, p. 70).

Nos engenhos, por exemplo, a falta de nutrientes era a causa de variadas doengas, como
por exemplo as chamadas hidropisias, termo usado como sinénimo de edemas causados pela

retencdo de liquido nos corpos, como foi descrita por Guilherme Piso.

Sendo muitas as doengas nesta regido do Novo Mundo, comuns a nds e aos europeus,
julgo dever referir entre as principais a chamada pelos latinos 4gua intercutanea, que
ataca sobretudo as criangas e os jovens. Aquelas a viscera da sanguificacéo é atingida,
além de outras causas concorrentes, pela criacdo ndo apropriada e pelos impedimentos
a transpiracdo; a estes, pela intemperanca no viver e pelas dguas palustres (PISO, 1948,
p. 29).

Em “Cultura e Opuléncia” de Antonil, escrita um século depois da retirada dos
holandeses de Pernambuco, observa-se um panorama da alimentacdo dos escravos a sua época,
possivelmente ndo muito diferente do que ocorria no Brasil holandés. A situacdo em geral era
de fome, e assim a alimentacdo era composta basicamente de mandioca e de caranguejos,

guando estavam proximos aos manguezais, no litoral:

Costumam alguns senhores dar aos escravos um dia em cada semana, para plantarem
para si, mandando algumas vezes com eles o feitor, para que se ndo descuidem; e isto
serve para que ndao padegam fome nem cerquem cada dia a casa de seu senhor, pedindo-
Ihe a ragdo de farinha. Porém, ndo Ihes dar farinha, nem dia para a plantarem, e querer
que sirvam de sol a sol no partido, de dia, e de noite com pouco descanso no engenho,
como se admitird no tribunal de Deus sem castigo? Se o negar a esmola a quem com
grave necessidade a pede é nega-la a Cristo Senhor nosso, como Ele o diz no
Evangelho, que sera negar o sustento e o vestido ao seu escravo? E que razdo dara de
si quem da serafina e seda e outras galas, as que sdo ocasido de sua perdi¢do, e depois
nega quatro ou cinco varas de algoddo e outras poucas de pano da serra, a quem se
derrete em suor para 0 servir e apenas tem tempo para buscar uma raiz e um
caranguejo para comer? (ANTONIL, 2011, p 109, grifo da autora)
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Os claros, ou Gltima escuma das meladuras, que, como temos dito, servem para a garapa
dos negros, se Ihes repartem alternadamente por esta ordem. No fim de uma tarefa, se
ddo aos que assistem na casa das caldeiras e nas fornalhas; no fim de outra tarefa, se
dédo as escravas que trabalham na casa da moenda; e depois desta, se ddo aos que
buscam caranguejos e mariscos, para se repartirem, e aos barqueiros que trazem a
cana e a lenha ao engenho. E sempre se repete a distribui¢do com a mesma ordem, para
que todos 0s que sentem o peso do trabalho cheguem também a ter o seu pote, que é a
medida com que se reparte este seu desejado néctar e ambrosia (ANTONIL, 2011, p.
157, grifo da autora).

Os holandeses aderiram com alguma reluténcia ao consumo dos caranguejos nativos e
assim, colocavam resisténcia para inclui-los em sua dieta por varios motivos, segundo 0s
comentarios dos cronistas: o aspecto pouco familiar das espécies encontradas no Brasil, a
repugnante procedéncia dos manguezais lamacentos, a abundéncia do provimento, ou o fato de
ser consumo predileto das camadas mais pobres da populacédo e dos escravos negros. Dizia
Nieuhof: “O caranguejo de rio que abunda nos terrenos ribeirinhos e nos pantanais serve de
alimento aos brasileiros e negros. Alguns de nossos patricios também o apreciam” (NIEUHOF,
1998, p. 74). Zacharias Wagener também descreveu o estranhamento holandés perante o
aspecto inusitado dos caranguejos:

Crangejo: “Desenho em tamanho natural de um caranguejo do Brasil, que é sempre
encontrado nas terras baixas em aguas mais largas dentro de buracos fundos
comumente situados perto dos caminhos (...) com as duas tesouras erguidas e de forma
ameacadora, vai em direcdo as pessoas que ali sdo levadas por suas ocupacdes ou corre
atras delas. Estas, entdo, logo deitam-nos em terra com um pequeno cacete, refreando
sua arrogancia. Porém aqueles que residem ha pouco tempo no Brasil, recém
chegados da Europa e que ndo tiveram antes ocasido de ver estes repulsivos
animais, chamam, gritam e correm, como se pensassem serem (estes bichos) o
préprio diabo em pessoa. E contam tal caso a toda a gente, que 0s despedem com
escarnio e risadas. Os negros pegam (0s caranguejos) em quantidade. Os brasileiros em
particular, sabem agarré-los com presteza; e ap6s assd-los um pouco, comem-nos sem
sal nem gordura, deliciando-se e dando-se muito bem com isso (WAGENER, In.
TEIXEIRA (Org.), v. 11 1997, p. 57, grifo da autora).

ias Wagener, Thierbuch
i 'Q’W A

%

FONTE: TEIXEIRA, 1997, Volume Il, p. 57
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Em Zacharias Wagener observa-se uma dicotomia no discurso. Uma hora o caranguejo
¢ um “velho amigo”, possivelmente pelo fato de ser tdo abundante e comum, além de ser fonte
de proteina e aplacador da fome. Em outro momento, afirma que o animal € o “proprio diabo
em pessoa” e “repulsivos” especialmente para os recém-chegados que nao estdo habituados a

eles.

Piso, por sua vez, parecia atribuir o consumo dos caranguejos apenas aos mais pobres,
indicando talvez uma certa desvalorizacdo social desse recurso alimentar — e da atividade do
mariscar — na col6nia holandesa. Referia-se a grande quantidade de caranguejos palustres
Guanhumi, que deixavam seus antros a tardinha: “Tanto os barbaros como os soldados gostam
de cacé-los ao entardecer. E por serem de carne tdo boa d&o sustento suficiente a cortes inteiras”
(PISO, 1948, p. 187). Um outro tipo de caranguejo dos mangues foi descrito por Marcgrave e
além de servir como alimento, era também utilizado como remédio.

O corpo tende a uma forma quadrada e quase ndo tem o tamanho de uma aveld grande;
os olhos sdo salientes, um tanto grandes e podem ser ocultados. As pernas sdo em
nimero de oito; o braco esquerdo é o0 maior; ndo é porém grosso; as tenazes dos bracos
sdo ténues e longas, iguais, sem dentes; o brago direito é muito ténue. A concha é de
cor hepética; o restante do corpo com as pernas é de um amarelo carregado um tanto

palido. Serve para se comer e com ele curam os indigenas a doenca chamada Mia.
(MARCGRAVE, 1942, p. 185)

Apesar do preconceito e da repulsa, ndo sé os caranguejos, mas alguns outros alimentos,
poderiam ser aproveitados para o caso de haver alguma escassez, como uma segunda op¢éo
para a sobrevivéncia. Estes casos sdo observados principalmente em Marcgrave. Desta forma
0 autor cita a chamada agutiguepo-obi: “assada e cozida serve de alimento em tempo de
pentria” (MARCGRAVE, 1942, p. 53) e a aninga iba (Montrichardia linifera): “Nasce no alto,
entre as folhas um julus formado de muitos outros quase quadrados; come-se este fruto em caso
de necessidade” (MARCGRAVE, 1942, p. 106).

Neste aspecto, uma espécie destaca-se das demais por ser bastante recorrente em toda a
regido litoranea do Nordeste. E a chamada Perexxil (Blutaparon portulacoides), muito
conhecida hoje como beldroega. No relato de Marcgrave nota-se claramente a énfase na maior
adaptabilidade portuguesa quanto a utilizacdo da espécie:

E planta suculenta; as folhas e 0s curtos ramos cortados e cozidos com um pouco de
vinagre podem ser temperados e conservados como salmoura, para serem comidos com

carne ou peixe. Tém O4timo sabor e sdo muito estimados pelos portugueses.
(MARCGRAVE, 1942, p. 14).
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Wagener no Thierbuch também oferece uma descricdo da espécie e a forma de temperé-

la, e a sua resisténcia para incluir a espécie na alimentago:

Cresce esta erva por toda parte nas terras baixas e salgadas, motivo pelo qual ela
mesmo é salgada. Porém, quando a fazemos cozinhar durante bom tempo em agua
doce, deve-se jogar a agua quente fora para cozinha-la de novo em agua doce e assim
trés ou quatro vezes, perdendo, desta forma, seu mau gosto de sal, dando um bom
petisco depois de bem temperada com azeite de oliva e vinagre. A falta de péo e de
outro alimento, durante um ano inteiro fui obrigado, mais do que desejava, a
comé-la diariamente, sem manteiga nem azeite (WAGENER, In. TEIXEIRA (Org.),
v. 11 1997, p. 116, grifo da autora).

Recentemente foi encontrado o relato de um militar que serviu a WIC no Brasil durante

o0 periodo de 1644 a 1654, Peter Hansen Hajstrup. No texto, ele usualmente comenta acerca da

situacdo de escassez de alimentos entre os soldados e em um desses casos, recorreu-se ao

perrexil:

A 22 do dito, recebemos ra¢do ou sustento para uma semana: uma libra e meia de
bacalhau, uma libra de farinha de trigo, uma caneca de azeite de palma e uma caneca
de vinagre. Com isso n6s deveriamos [nos] contentar durante nove semanas. Por esse
motivo, muita gente passou para o0 inimigo e muitos morreram. Entretanto, nos
arranjamos nos campos com perrexil do mar e outras ervas e plantas. Também os
cavalos, cachorros, gatos e ratazanas foram a nossa melhor comida. (HAJSTRUP,
2016, p. 61, grifo da autora)

Apesar de muito comum em toda a regido litordnea do Nordeste, esta espécie caiu em

desuso enquanto espécie comestivel, de forma que hoje é considerada uma planta alimenticia

ndo convencional. A mesma foi catalogada por Valdely Kinupp (2014, p. 54-55) na obra

“Plantas Alimenticias Nao Convencionais (PANC) no Brasil”.

Imagem 138 — Perrexil do mar, ilustracdo de Zacharias Wagener para o Thierbuch

FONTE: TEIXEIRA (Org.), v. 11 1997, p. 117
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A falta do alimento em termos de ofertas e aguas piscosas se avizinha também de um
outro tema que preenche por demais a imagem de nagédo que se remete ao mundo colonial para
que nao seja abordado aqui. Trata-se de quando o corpo do humano torna-se, alimento para

outro ser humano, pela antropofagia ou canibalismo.

Insaciaveis comedores de carne que habitam as margens mais extremas da sociedade
ocidental, até o fim do século XV o termo canibal manteve inalterado seu proprio significado
classico. Mas, ao encerrar-se 0 século XV, a extraordinaria descoberta dos selvagens do Novo
Mundo amplia, de maneira aparentemente ilimitada, tanto as possibilidades das descobertas
geograficas, quanto o namero dos selvagens, habitantes das novas, imensas fronteiras da cultura

e do leque de préticas do comensalismo humano.

Aqui cabe fazermos uma distincdo entre as palavras canibalismo e antropofagia. A
palavra canibal deriva do Arawak caniba, corruptela de cariba, termo pelo qual os nativos das
Pequenas Antilhas, se autodesignavam, e que significava ousado ou corajoso (LETRINGANT,
1997, p. 3). Na fase pré-colombiana, em inimeros relatos de viajantes, o canibal era designado
como cinocéfalo™®, possivelmente por causa das raizes verbais das palavras canibal e cdo, do
latim canis, como descrito no Diario de Bartolomeu de Las Casas, datado de 1492 e também
no “Livro das Maravilhas” de Marco Polo no século XIII, onde descreveu os habitantes da ilha
de Angama como cinocéfalos:

E uma ilha muito grande sem lei nem rei, os habitantes vivem como animais
selvagens. Temos a apontar uma estranha visdo desta gente. Nesta ilha, os homens
tém cabeca e dentes de co, e sua cara parece-se com a dos mastins. S&0 muito cruéis

e comem quantos possam apanhar e que ndo sejam da sua tribo (POLO, 1999, p. 282,
grifos da autora).

Neste caso, a pratica antropofagica, carregada de simbolismos é um ato de digestéo da
alteridade cultural, que antes da descoberta e do contato com os indios Tupis, era entendida

como uma agdo meramente selvagem.

Mas, com o extraordindrio encontro com o Novo Mundo, inicia-se uma nova
perspectiva de visdo da imagem do canibalismo. Lestringant (1997) explica a mudanca da
imagem do canibal na Europa, que ndo € mais apenas o predador sem consciéncia e sem ideal

gue no caso da escassez de viveres, come seu semelhante. Os relatos dos cronistas e visitantes

130 A figura do cinocéfalo existe desde a antiguidade. Na mitologia egipcia era representada por Anlbis que possuia
corpo de um homem e a cabega de um chacal, animal que possui o habito de desenterrar ossos. Paradoxalmente,
o deus An’ubis era o guarda dos tamulos e patrono do embalsamento (CESAR, 2009, p. 45).
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das terras do Novo Mundo fornecem as pistas iniciais para a reformulacio da ideia. E o que
consta no relato de Claude d’Abbeville escrito em 1614:

N&o é prazer propriamente que as leva [as mulheres] a comer tais petiscos, nem o
apetite sensual, pois de muitos ouvi dizer que ndo raro a vomitam depois de comer, por
ndo ser o seu estdmago capaz de digerir a carne humana; fazem-no s6 para vingar a
morte de seus antepassados e saciar o 6dio invencivel e diabolico que votam a seus
inimigos (Abbeville, 1975, p. 233).

E assim que, no final do século XVIII, surge o termo antropofagia — anthropos
“homem” e phagein “comer” (CUNHA, 2010, P. 46) — cujo sentido etimoldgico ultrapassa
aquele que relaciona a pratica canibal a um comportamento unicamente predatorio e assim, nao
dava conta de explicar os rituais descritos pelos viajantes do Novo Mundo, que também se fardo
conhecidos pelo episodio da captura do bispo dom Pedro Fernandes de Sardinha que foi morto
e comido por eles na regido sul da costa da Capitania de Pernambuco.

Sobre o ritual antropofagico dos indios Tupis, os relatos de André Thevet'*! na obra
“Singularidades da Franca Antértica” (1558), Jean de Léry™*? em “Viagem a terra do Brasil”
(1576) e de Hans Staden — caso singular, ja que foi capturado e viveu entre os Tupinambas —
que escreveu a “A verdadeira historia dos selvagens” (1557). Esses relatos fornecem um rico
panorama da pratica da antropofagia indigena, em alguns casos, oferendo imagens dos atos

relacionados ao processo.

André Thevet, apesar da repugnancia que as praticas lhe causaram, descreveu com
minucias o tema do ritual antropoféagico e constatou que se tratava de uma atividade humana

estruturada por um sentido, onde a vinganca aparece como a chave:

Trazido em triunfo a aldeia, o prisioneiro recebe um tratamento especial: alimentado
das melhores comidas que se pudesse encontrar, ei-lo engordado como um capéo
engaiolado. Uma mulher que é, em geral, a filha de quem o detém prisioneiro lhe é
ofertada para servi-lo na cama ou de outra maneira. Seus movimentos lhe sdo deixados
livres, pelo menos até a véspera do massacre (...). Durante as semanas, as vezes anos,
de um cativeiro quase confortavel, apenas os colares de conchas em forma de rosario
que ele leva ao pescoco e que lhe sdo retirados ao longo dos meses, a cada lua nova,
lembram ao prisioneiro a data fatal. Afora o uso desse colar-calendario, as vezes
substituido por uma corda com nés que evoca o quipu do Império Inca, nada em sua
maneira de viver o distingue dos seus vencedores. A noite que antecede 0 massacre
passa-se em comemoracdes e libacGes, as quais ele se associa cantando seus feitos sobre
esses vencedores de um dia e profetizando a pronta vinganga que, por sua vez, 0s
devorara. O prisioneiro, a que é proposta a liberdade responde com desdém. Se ele
consegue salvar a propria vida, torna-se dessa maneira um escravo. Entetanto a

181 Frade Franciscano que esteve no Brasil entre 1555 e 1556, fazendo parte da expedicdo comandada por
Villegainon, que tinha o objetivo de fundar uma col6nia no novo Mundo.

132 Religioso francés que esteve no Brasil durante o periodo de 1551 a 1553, onde colheu notas e observagdes
sobre 0 Novo Mundo. Seus escritos s6 foram publicados duas décadas ap0s seu regresso para a Franca,
provavelmente porque nio era esta a sua intencdo (LERY, 1980, p. 19).
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cerimonia esta sendo preparada. O senhor do prisioneiro voa 0s amigos para um cahoin
solene. Bebe-se a maneira alema, cada um entornando o mais que puder dessa bebida
de miulho gordo, para a qual a saliva das mulheres servira de fermento. Amarrada e
garroteada gracas a uma corda de algodo, que dois acolitos mantém a distancia, a vitima
desafia a assembleia de dez ou doze mil que em breve ird repartir sua carne,
distribuida em porgdes infinitesimais. Eis, entdo, que sem védo sofrimento ele é
simplesmente abatido como um leitdo (THEVET, 1944, p. 40, grifo da autora).

“Repartir a carne” remete-n0s ao sacramento da Eucaristia cristd que também sera
utilizada por Jean de Léry, que assim como Thevet, descreve detalhadamente aspectos dos
modos de viver dos Tupis e também sistematiza a sua explicacdo do ritual antropofagico atraves
da vinganca: “Embora todos confessem que essa carne humana é maravilhosamente boa e
delicada, eles a devoram mais por vinganga do que por gosto” (LERY, 1980, p. 220).

Nas aldeias indigenas do Brasil, quando do sacrificio de prisioneiros, da mesma
maneira que nos templos da nova religido reformada, quando os fiéis estdo reunidos a
volta da mesa e que 0 pdo e o vinho passam de mdo em méo, 0 sangue ndo é mais
sangue, mas um signo; a carne ndo é mais carne, mas uma metonimia da carne. A partir
desse momento, a antropofagia dos Tupinambas torna-se sendo aceitavel, no minimo
compreensivel. Tal como a Eucaristia calvinista significa 0 Dom de Cristo aos fiéis, o

canibalismo Typinambé significa uma extrema vinganca. Ele passa a esvaziar-se de sua
substancia (LERY, 1980, p. 220).

Na “Verdadeira Historia dos Selvagens”, o autor da obra, o alemdo Hans Staden viveu
em cativeiro por nove meses na aldeia do cacique Cunhambebe. No ano de 1553, sua
embarcacao naufragou em Itanhaém, litoral de Sdo Paulo e o mesmo foi apanhado pelos indios.
Ele mesmo participou de uma expedicdo de canoa até Bertioga para a captura de inimigos dos
seus captores. Na ocasido, mortos e feridos foram devorados no campo de batalha e durante a
retirada, os cativos foram levados para a aldeia para que as mulheres pudessem participar do
ritual antropofagico (STADEN, 1998, p. 15). Com base na sua obra, é possivel entender
detalhadamente como se dava o processo. Os rituais de captura, de construcdo da afinidade do
prisioneiro com a sociedade captora, e de execucgdo através do mecanismo da vinganca Tupi,

mostram a complexa elaboragéo simbolica do ato.

Segundo este autor, no ritual, a vitima nunca era morta na mesma hora que chegava a
aldeia. A preparacdo para sua degustacdo podia levar dias e até meses. Na chegada, o inimigo
era levado para uma cabana sé com mulheres e criangas. Elas o agrediam e cantavam cancdes
de vinganga. Depois, penas eram coladas ao seu corpo e suas sobrancelhas eram raspadas.
Amarrado no centro da aldeia, ele tinha a sua volta uma roda com todos os indios, que cantavam
e dancavam por horas. A partir dai, o prisioneiro era tratado como rei. Davam-lhe uma mulher
para servi-lo. Se ela tivesse um filho dessa relacdo, os indios o criariam até a idade adulta —

para entdo dar-lhe o0 mesmo destino do pai. A tribo convidava amigos de outras aldeias para
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participar do banquete. O ritual em si comegava quando as vasilhas estavam cheias de cauim e
todos os convivas estavam presentes. O prisioneiro participava da farra da taba, que atravessava
a noite com dancas e bebida farta. Enquanto isso, em uma das cabanas, era pendurado o tacape

que daria o golpe fatal no cativo.

No dia seguinte, os indios construiam uma cabana sé para o inimigo morrer. L4, ele
passaria a noite bem vigiado. De madrugada, os algozes entravam na cabana para cantar e
dancar em sua volta até o nascer do Sol. Entéo, eles derrubavam a cabana e faziam uma fogueira
a dois passos dele. O cacique pegava o tacape e golpeava o prisioneiro na nuca. As mulheres
levavam o morto para o fogo, raspavam-lhe toda a pele e tapavam-lhe o anus com um pau, para

que nada escapasse por ali.

Depois da raspagem, um dos homens da tribo fazia as vezes de acougueiro: cortava as
pernas do defunto acima dos joelhos e os bracos rente ao tronco. Chegavam, entao, as mulheres
que pegavam um pedaco cada uma e corriam com eles em volta das cabanas, cantando e
gritando — era o ponto alto da festa, quando toda a tribo entrava em éxtase. Entdo chegava a
hora de assar a carne e reparti-la entre os convidados. Os miudos, assim como a cabeca, eram

dados as mulheres, que preparavam com eles uma sopa, servida sé a elas e as criangas.

Segundo suas descricdes, o sacrificio honrava vitima e carrasco. Este Gltimo era o Unico
que ndao comia a carne do morto. Entrava em jejum e apés a reclusdo adotava um novo nome.
O acumulo de nomes era sinal de bravura que indicava o nimero de inimigos abatidos. Grandes
guerreiros possuiam até 100 nomes. Comer o inimigo era afirmar poténcia. A préatica
antropofégica exprimia a forca do predador em sua capacidade maxima e significava ainda

absorver a bravura e a coragem do guerreiro.
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FONTE: STADEN 1999 p. 105

Na tematica da antropofagia, em umas das telas do conjunto etnogréfico de Albert
Eckhout, a Mulher Tapuya é representada em uma nudez parcial, com um cao aos seus pes,
muito possivelmente apresentando o vinculo entre o canis e o canibal, como anotado por Frank
Lestringant e citado anteriormente. As espécies vegetais presentes na imagem sao nativas: a
canafistula, a aninga e o maracujazeiro. Na Historia Naturalis, sdo reportadas com uso
alimenticio as duas ultimas e a aninga (Montrichardia linifera): “Nasce no alto, entre as folhas
um julus formado de muitos outros quase quadrados; come-se este fruto em caso de
necessidade” (MARCGRAVE, 1942, p. 23).

O que mais chama a aten¢do na tela séo as partes de corpos humanos que a india carrega.
No interior de uma cesta de fibras vegetais uma perna, e na mao direita ela leva uma méo

humana, em alusdo explicita & pratica dos nativos desta etnia.
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Imagem 140 — Mulher a, Eckhout, 1641

FONTE: BRIENEN, 2010, p. 88

A relagao entre valor nutritivo e os valores simbolicos é, portanto, um mecanismo que
responde a complexidade das hierarquias sociais e a reforca. Quanto mais o rito alimentar
assume esta configuragao intricada, tanto mais carrega-se de valores simbélicos dificilmente
subordinaveis ao valor nutritivo. O condicionamento que recebemos deste reticulo simbolico
oculta e condiciona as escolhas alimentares, ao ponto que os alimentos e as praticas alimentares,
diferentes das nossas preferéncias culturalmente dadas, podem provocar um tal desgosto, de
outra forma nao compreensivel. O proprio "choque cultural” do explorador, do etndlogo, do
missionario ou do colonizador, enfim do "estrangeiro”, em face de uma desconhecida (no

sentido de ndo reconhecida) etiqueta, transforma a diferente pratica alimentar em um signo de
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"barbarizacdo"”, de auséncia de civilizagdo ou, pior ainda, faz dela o signo privilegiado da

auséncia de humanidade.

Portanto, embora esta tese tenha trafegado sobremaneira em dados quantitativos e
evidéncias trazidas pelas fontes primarias, encaminhar as conclusfes finais a partir da
antropofagia e da fome significa, de alguma forma, quebra no discurso que percorre todas as
pagnas anteriores recorrentemente afirmando acerca de sua fertilidade exacerbada, de uma

diversidade intensa e, finalmente dos ares de paraiso que se extrai das narrativas e imagens.

Ao longo do século XX, a questdo alimentar foi amplamente pesquisada no ambito dos
estudos histéricos brasileiros e foram produzidas obras de grande densidade por Cémara
Cascudo, Gilberto Freyre, Sérgio Buarque de Holanda e Josué de Castro que evidenciaram,
para além das riquezas das tradi¢Ges e inovagOes da culinaria brasileira, as dificuldades de

acesso aos alimentos ao longo do tempo?3,

Sob o aspecto da caréncia de alimentos, a fome foi o principal objeto de pesquisa de
Josué de Castro, pernambucano nascido em Recife no ano de 1908, no bairro de Madalena®**.
Era contra a afirmacdo que condicionava a fome as condicgdes fisicas e/ou climaticas do
ambiente, argumentava que se deviam mais aos fatores socioculturais e as estruturas
econdmicas impostas no periodo colonial, do que simplesmente aos aspectos de natureza
geografica, pois em um pais de extensdo continental “(...) e com sua infinita variedade de

quadros climato-boténicos, seria possivel produzir alimentos suficientes para nutrir

133 No periodo de atividade dos autores acima citados, varios textos e relatos produzidos durante a dominagéo do
Brasil pelos holandeses, foram editados e publicados em portugués: em 1940 houve a edi¢do do livro de Barleus,
“O Brasil holandés sob o conde Jodo Mauricio de Nassau (...)”. Dois anos depois foi publicado “O Valeroso
Lucideno e o triunfo da liberdade” de Frei Manoel Calado, contemporaneo de Barleus. Outra obra do século XVII
que também foi divulgada no Brasil, no ano de 1942 ¢ a de Joan Nieuhof intitulada “Memoravel viagem maritima
e terrestre ao Brasil” e, ainda, nos anos de 1942 e 1948, a “Historia naturalis Brasiliae”, em duas partes,
respectivamente os textos de George Marcgrave e de Guilherme Piso. Todas essas publica¢cdes sdo um indicativo
do interesse de uma geracdo de pesquisadores que se debrucaram sobre as obras holandesas produzidas durante o
século XVII, a partir das tradugdes publicadas na década de 1940, que, a partir dos exames destes materiais,
confirmaram seu carater cientifico e informativo.

134 Filho de Manoel Apoldnio de Castro e de Josepha Carneiro de Castro, o pai de Josué saiu de Cabaceiras, cidade
localizada no sertdo paraibano, fugindo das agruras sofridas em decorréncia da grande seca de 1877. Era
proprietario de terras e mercador de gado e de leite. J& sua mae, Josepha Carneiro, também conhecida como “Dona
Moga”, era filha adotiva de donos de engenho na zona da mata pernambucana e tornou-se professora em Recife
(CAMPOQOS, 2004, 137). Formado em medicina na cidade do Rio de Janeiro, volta em 1929 para a sua cidade natal,
onde inicia a sua carreira profissional. La desenvolveu seus trabalhos de pesquisa iniciais que relacionavam a
alimentacéo a habitacdo, em diversos bairros operarios da capital pernambucana.
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racionalmente uma populagdo varias vezes igual ao seu atual efetivo humano” (CASTRO,

1984, p. 58).

Nessa direcdo, afirma que no Nordeste acucareiro a manifestacdo da fome € permanente
e assim, chocante, por ndo poder ser explicado por razdes naturais, pois nesta regido “as
condicGes tanto do solo quanto do clima, sempre foram as mais propicias ao cultivo certo e
rendoso de uma infinidade de produtos alimentares” (CASTRO, 1984, p. 114). O autor aponta
que o plantio da cana-de-agucar foi uma maneira de esgotar a fertilidade do solo e denuncia que
o0 sistema de exploracdo imposto pela monocultura latifundiaria destruiu florestas, escravizou
0s homens e a terra, e, ao lado dos lucros dos senhores de engenho foi um dos principais fatores
promotores da fome na regido. “Este regime agricola monocultor e latifundiario arrasta as

populagdes locais a um nivel de vida terrivelmente baixo” (CASTRO, 1984, p. 172).

Na relacdo entre monocultura, miséria e fome, o autor destaca que houve resisténcia, e,
nesse sentido aponta a oposi¢do dos escravos negros a monocultura, como mais produtiva que

a do indio:

Como povo de tradicdo agricola, de tipo de agricultura de sustentagdo, o negro reagia
contra a monocultura de forma mais produtiva do que o indio. Desobedecendo as
ordens do senhor e plantando as escondidas seu rogadinho de mandioca, de batata-doce,
de feijdo e de milho. Sujando aqui, acola, o verde mono6tono dos canaviais com
manchas diferentes de outras culturas. Benditas manchas salvadoras da monotonia
alimentar da regido. Que 0 negro nunca perdeu esse instinto policultor, esse amor a
terra e as plantacOes, apesar da brutalidade com que fora arrastado de sua terra, com
todas as suas raizes culturais violentamente arrancadas, € o que podemos verificar
através do estudo da organizagdo econdmico-social dos quilombos, dos ndcleos de
negros fugidos e escondidos no mato (CASTRO, 1984, p. 133).

Sobre a alimentagdo do escravo negro nos engenhos, a dieta era, em geral, miseravel
pobre e escassa. Talvez devido a isso, ha um registro persistente da ingestdo de bocados de
terra. Alguns escravos comeriam barro para completar a alimentacao e este costume persiste ao
longo do tempo. Sobre isso escreve Josué de Castro (1936), falando das criangas dos engenhos

do Nordeste:

N&o é sendo a fome parcial de célcio que leva muitas criancas a comerem terra e cal
das paredes. Habito que o organismo imp&e como um reflexo de defesa e ndo como um
simples vicio adquirido como se pensou durante muito tempo e pensam ainda hoje os
menos avisados. Nos tempos coloniais, 0s viajantes estrangeiros notaram com muita
frequéncia este habito nas criancas dos engenhos do Nordeste e atribuiam ao contato
intimo dos meninos brancos com os moleques pervertidos que Ihes transmitiam o vicio
africano. Um dos que assim pensaram foi Henry Koster em 1817. E no entanto esses
pobres moleques caluniados quando comiam seus bolaozinhos de barro estavam apenas
a corrigir institivamente a alimentacdo incompleta que a monocultura da cana-de-
aclcar impunha a populacdo dos engenhos. Estavam a merecer em lugar de
reprimendas elogios pela presteza com que se medicavam; ou merecer mais ainda um
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bom copo de leite didrio que os tiraria desse “vicio”, com muito mais presteza do que
as horriveis mascaras de flandres que lhes eram afiveladas as carinhas negras, como
mordaga em boca de cachorro mordedor ou ladrdo, ou os interminaveis castigos de dias
e dias a fio pendurados dentro de um enorme balaio até que largassem o vicio
abominavel. (apud MOURA, 2013, p. 25)

Ao ato de ingerir terra ou barro é dado o nome de geofagia que, durante muito tempo,
foi identificada como um fato anormal e classificada em um guia padréo de referéncias para
psiquiatras (Manual de Estatistica e Diagndstico de Transtornos Mentais — DSMI, na sigla em
inglés), como um transtorno de alimentagdo em que o ser humano consome elementos que néo

sdo considerados alimentos como cinza de cigarro e tinta de parede.

SO6 muito recentemente, pesquisadores da Tufts University em Massachusetts,
resolveram analisar a questdo da geofagia, por desconfiarem que a classificacdo como um ato
anormal poderia ser refutada, visto que o comportamento pode ser observado em animais de
diversas especies e em sociedades humanas de diferentes culturas. Dessa forma, indicou-se a
possibilidade de ser um processo adaptativo e que faz bem, de alguma forma, para o organismo
que ingere a matéria. Assim, Philip T. B. Starks e Brittany L. Slabach concluiram em 2009 que
0 comportamento é um tipo de adaptacdo com a finalidade de suprir minerais vitais além de
desativar toxinas de alimentos e ambientes, da mesma forma como o carvéo ativado é utilizado
na contemporaneidade (STARKS, 2009). Portanto, um habito de sobrevivéncia para a espécie
animal em épocas de escassez de alimentos tradicionais convencionais. Em “Geografia da
Fome”, Josué de Castro se antecipa aos pesquisadores americanos ao afirmar a geofagia como
esta forma de alimentacdo complementar:

Héabito que ao nosso ver traduz quase sempre um tipo de fome especifica, ndo sendo
mais que a reagdo do organismo, buscando no barro do solo os elementos minerais de
que se sente desfalcado. Principalmente o ferro que existe sob a forma de hidréxido de
ferro, no barro vermelho das terras tropicais, nos cacos de moringas e nos pedacinhos
de tijolos com que se empanturram a gosto os comedores de terra das varias regides do

mundo. Regides todas elas de fome crénica em elementos minerais. (CASTRO, 1984,
p. 74)

Movendo-nos para a literatura, o alagoano Jorge de Lima, no seu livro “Calunga” escrito
em 1934, apresenta a vida de Lula Bernardo, protagonista que volta da cidade grande para sua
terra natal. Em uma determinada passagem do livro, Lula rende-se perante a impossibilidade
de ver melhores condi¢des de vida, cedendo ao mesmo vicio anémalo de comer terra, que
assolava os habitantes do lugar, em uma agéo inconsciente (SILVA, 1991, p. 5): “Derrotado,
cede a si mesmo a forca vegetal. Usa a terra como alimento e abandona-se definitivamente nas

aguas da lagoa onde o Calunga, redemoinho funesto, concede-lhe o repouso final.”
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(...) Lula ndo podia ouvir mais tanta desgraca, fechou-se no quarto, abatido como um
naufragado. Bebeu cachaga, bebeu, bebeu, até esquecer a porca vida. A maleita veio
mesmo com o0 homem dormindo. Devia ter sido a maleita. Pela manh& viu a moringa
quebrada e tinha a boca suja de barro. Havia comido caco de quartinha dormindo.
Afastou aquele pesadelo. Néo estaria tdo decaido assim. Era o alcool que o estava
fazendo inconsciente. No dia seguinte, porém, sem alcool e sem sezles, 0 desejo de
comer qualquer coisa que ndo era alimento atacou 0 homem.

(.)

E era mesmo, o desejo de comer terra continuava a governar Lula. Um dia viu um
pedacinho de massapé cozido em cima de sua mesa, que nem guloseima que se pde na
carteira de menino pra fazer surpresa. O seu vicio ja estava descoberto, os viciados de
casa procuravam satisfazer o novo iniciado; eram até bons: ofereciam-lhe veneno
menos toxico (LIMA (1934), 1997, p.69).

Gilberto Freyre também registra em “Nordeste” 0 habito de comer terra, neste caso

relacionando-o a manifestacdo de doencas:

(...) Mais velho que ele é o Nordeste de arvores gordas, de sombras profundas, de bois
pachorrentos, de gente vagarosa e as vezes arredondada quase em sanchos-pancas pelo
mel do engenho, pelo peixe cozido com pirdo, pelo trabalho parado e sempre 0 mesmo,
pela opilacéo, pela aguardente, pela garapa de cana, pelo feijdo de coco, pelos vermes,
pela erisipela, pelo dcio, pelas doencas que fazem a pessoa inchar, pelo préprio mal de
comer terra. (FREYRE, 1989, p. 41)

Na “Geografia da Fome”, novamente a relacdo entre o territério e a alimentacdo ¢
evidente e o autor fala que escapam as caréncias proteicas os habitantes que vivem nas
proximidades das praias e mangues que também podem ser encontrados nos deltas dos rios e
nas proximidades das lagoas muito comum na regido da antiga capitania de Pernambuco como

um todo, especialmente nas terras baixas do litoral nordestino.

Escapam as caréncias dessa natureza, pela obtencdo de proteinas completas no seu
regime, os habitantes das praias que vivem a beira-mar ou a beira dos mangues, nos
deltas dos rios e nas lagunas que existem em relativa abundancia nestas terras baixas
do litoral nordestino. Langcando mé&o dos recursos da fauna aquatica — dos peixes, dos
siris, dos caranguejos, das ostras, dos mariscos, dos camardes, dos pitus e dos sururus
que infestam &guas salgadas ou doces, 0 homem do litoral dispde de muito melhor teor
de proteina em sua dieta do que o que vive distante das aguas, nas terras mais enxutas
onde o mar verde dos canaviais inunda toda a paisagem com o seu manto ondulante de
vegetacdo. Vivem os habitantes destas areas aluvionais dos mangues ou das lagoas
nordestinas numa estrita dependéncia da fauna da lama, identificados com o ciclo do
caranguejo, do marisco ou do sururu (CASTRO, 1984, p. 136).

A ligacao entre o mangue e Josué de Castro inicia-se na infancia. Seria um exagero
afirmar que o geografo e médico tenha nascido no mangue, mas isso quase se verificou, segundo
o relato autobiografico na obra “Homens e caranguejos” (1967):

Nasci (no Recife) numa rua que tinha o nome ilustre de Joaquim Nabuco, o grande
abolicionista dos escravos, nos tempos do Império. (...) A casa em que nasci tinha ao

lado um grande viveiro de peixes, de caranguejos e de siris. Se nao nasci mesmo dentro
do viveiro, como 0s caranguejos, ja com dois anos estava dentro dele. Escorreguei um
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dia no barro de suas margens e fui retirado de dentro de suas aguas meio afogado. Dai
em diante, mergulhar nas aguas do mangue tornou-se um habito. Mudei-me depois para
outro bairro mais perto do rio. Bem ao lado da casa comegava a zona compacta dos
mocambos, das chogas de palha e de barro, amontoadas umas por cima das outras num
enovelado de ruelas, numa anarquia desesperadora. As casas entrando por dentro da
maré, a maré invadindo as casas. Os bracos do rio passando pelo meio da rua e a lama
envolvendo tudo (CASTRO, 2001, p. 14).

Ele confessa que logo cedo entrou em contato com a fome nos alagados, nos mangues

do Capibaribe e nos bairros miseraveis do Recife.

Esta ¢ que foi a minha Sorbonne: a lama dos mangues do Recife, fervilhando de
caranguejos e povoada de seres humanos feitos de carne de caranguejo, pensando e
sentindo como caranguejo. Seres anfibios habitantes da terra e da agua, meio homens
e meio bichos. Alimentados na infancia com caldo de caranguejo: este leite de lama.
Seres humanos que faziam assim irmaos de leite dos caranguejos. Que aprendiam a
engatinhar e a andar com os caranguejos da lama, de se terem enlambuzado com o
caldo grosso da lama dos mangues e de se terem impregnado do seu cheiro de terra
podre e de maresia, nunca mais se podiam libertar desta crosta de lama que os tornava
tao parecidos com 0s caranguejos, seus irmaos, com suas duras carapacas também
enlambuzadas de lama (CASTRO, 2001, p. 12).

Ainda nos dias de hoje, muitos sobrevivem dos ciclos dos caranguejos e mariscos nas
cidades, como € o caso de Recife e Maceio. Em 1937, na obra “Documentario do Nordeste”,
Castro descreveu o ciclo do caranguejo, onde langou a metafora homem-caranguejo, morador

da cidade vindos de areas de fome:

Sobre o “ciclo do caranguejo” ja nos ocupamos longamente noutro trabalho de nossa
autoria— Documentério do Nordeste — e ai mostramos como deste crustaceo depende
a vida de milhares de familias que vivem atoladas nas margens da cidade do Recife.
Também o “ciclo do marisco” ¢ uma realidade social nos dias atuais. Até hoje, quem
disponha de pachorra para rondar as margens do Capibaribe, nos arredores do Recife,
verd nas marés-baixas, quando ficam descobertas as coroas de areia e lodo, um
verdadeiro exército de gente pobre desenterrando mariscos para sua alimentago. E um
verdadeiro formigueiro humano arrancando da lama a sua subsisténcia. Em Alagoas
vivem as populagdes pobres de extensa area do estado o seu ciclo do sururu. (CASTRO,
1968, p. 137)

(...) os mangues eram uma verdadeira terra de promissao que atraia homens vindos de
outras areas de mais fome ainda. Da area das secas e da area da monocultura da cana-
de-aclcar, onde a indUstria agucareira esmagava, com a mesma indiferenga, a cana e o
homem: reduzindo tudo a bagago (CASTRO, 1968 p. 24).

No Recife, nos mangues do Capibaribe, desenvolveu-se até os dias de hoje uma
verdadeira cidade de mocambos que cresce em seguida a cada seca com 0s novos casebres
levantados no charco por levas de retirantes. A maior parte dos que descem do sertdo acossados
pelo flagelo ai fica vivendo uma vida de inadaptados e vencidos, num regime de caréncia que

é uma continuagdo do martirio, da fome no sertéo.
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Na década de 1990, quase vinte anos apds a morte de Josué de Castro, veio a tona o
resultado de uma nova leitura da sua obra que ocorre no ambito do chamado Movimento
Mangue, ou Manguebeat, em Recife. O termo é uma jungio da palavra ‘mangue’ com a palavra
‘beat’ do inglés, que significa batida, mas também se remete as linguagens dos codigos binarios
utilizados na informatica. O movimento foi fortemente inspirado no texto “O ciclo do
caranguejo” onde a ideia da lama como meio sujo mas regenerador que encontramos na obra
do geografo, por exemplo, vai servir como uma analogia entre a relagdao de Recife, cidade
decadente e as suas novas impulsoes criadoras.

Os mangues do Capibaribe sdo o paraiso do caranguejo. Se a terra foi feita pro homem,
com tudo para bem servi-lo, também o mangue foi feito especialmente pro caranguejo.
Tudo ai, é, foi ou esta para ser caranguejo, inclusive a lama e o homem que vivem nela.
A lama misturada com urina, excremento e outros residuos que a maré traz, quando
ainda ndo é caranguejo, vai ser. O caranguejo nasce nela e vive dela. Cresce comendo
lama, engordando com as porcarias dela, fazendo com lama a carninha branca de suas
patas e a geleia esverdeada de suas visceras pegajosas. Por outro lado o povo dai vive
de pegar caranguejo, chupar-lhe as patas, comer e lamber os seus cascos até que fiquem
limpos como um copo. E com a sua carne feita de lama fazer a carne do seu corpo e a
carne do corpo de seus filhos. Sdo cem mil individuos, cem mil cidaddos feitos de carne

de caranguejo. O que o0 organismo rejeita, volta como detrito, para a lama do mangue,
para virar caranguejo outra vez. (CASTRO, 1968, p. 32)

Os principais idealizadores do movimento, Chico Science e Fred Zero Quatro que
gscreveram o manifesto “Caranguejos com cérebro”. 13 A partir dai, 0 movimento se
estabeleceu como um dos grandes acontecimentos da musica brasileira, marcando a década de
1990. O manifesto, dividido em trés partes, trata do “Mangue, enquanto conceito”,
“Manguetown, a cidade” e “Mangue, a cena”. O mangue é tratado como simbolo de fertilidade,
um dos “ecossistemas mais produtivos do mundo”. Seus estuarios sao bercarios de espécies

comerciais importantes para a alimenta¢do humana.

A segunda analogia se d& com a cidade de Recife, tratada no manifesto como “(ex)
cidade Mauricia”, construida numa &rea cortada por muitos rios e canais, 0s quais foram
aterrados de maneira desordenada apos a expulsdo dos holandeses no século XVII, o que levou
a uma destruicdo quase completa dos manguezais. O cerne do movimento €, portanto, uma
metafora para a diversidade cultural e ambiental e uma critica ao crescimento desordenado da
cidade que causa a miséria e o caos urbano:

Emergéncia! Um choque rapido ou o Recife morre de infarto! Nao ¢é preciso ser médico

para saber que a maneira mais simples de parar o corag¢ao de um sujeito é obstruindo
as suas veias. O modo mais rapido, também, de infartar e esvaziar a alma de uma cidade

135 Manifesto completo disponivel no site http://urbania4.org/2011/12/14/caranguejos-com-cerebro/ Acesso em:
15 mar. 2019
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como o Recife é matar os seus rios e aterrar 0s seus estuarios. O que fazer para nao
afundar na depressao cronica que paralisa os cidadaos? Como devolver o animo,
deslobotomizar e recarregar as baterias da cidade? Simples! Basta injetar um pouco de
energia na lama e estimular o que ainda resta de fertilidade nas veias do Recife.

(.)

Hoje, Os mangueboys e manguegirls sao individuos interessados em hip- hop, colapso
da modernidade, Caos, ataques de predadores maritimos (principalmente tubarges),
moda, Jackson do Pandeiro, Josué de Castro, radio, sexo nao-virtual, sabotagem,
musica de rua, conflitos étnicos, midiotia, Malcom Maclaren, Os Simpsons e todos 0s
avangos da quimica aplicados no terreno da alteracao e expansao da consciéncia (grifo
da autora).

Nos versos a seguir extraidos da musica “Manguetown” de Chico Science, fica clara a
insatisfacdo do grupo com a situacdo precaria de Recife na década de 1990, denunciada por

Josué de Castro em sua obra.

Estou enfiado na lama

E um bairro sujo

Onde os urubus tém casas

E eu ndo tenho asas

Mas estou aqui em minha casa
Onde os urubus tém asas

Vou pintando segurando as paredes do mangue do meu quintal
Manguetown

Andando por entre 0s becos
Andando em coletivos
Ninguém foge ao cheiro sujo
Da lama da Manguetown

Portanto, da fartura a escassez, a cidade e a alimentacdo constituem, na longa duracao,
a génese e o esteio sobre o qual se funda e perdura a prépria civilizacdo. Todo o esfor¢o
desprendido ao longo desta abordagem criativa e cientifica gravita em torno dessa diade: a
cidade como meio de garantia de alimento, e o alimento como mana da cidade. Cabe realcar
gue os elementos essenciais da narrativa descritiva subsistem até os dias de hoje: 0 homem em

busca de sua sobrevivéncia.
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POSFACIO

Foi na infancia que surgiu 0 meu interesse pelo tema do alimento, da cozinha e do ato

de cozinhar. Tive duas influéncias fortes: minhas avos Detinha e Julia.

A primeira, avé materna, nasceu e viveu 0s seus 76 anos em Arapiraca, cidade
localizada na regiéo agreste de Alagoas, castigada pela falta de chuva. Teve 7 filhos e eu sou
filha da sua primogénita e a neta mais velha. Ela morava em uma casa muito grande, moderna,
projetada, na década de 1950, por um arquiteto de Recife — era isso que ela dizia, mas eu hunca
soube, ou ndo gravei, 0 nome do mesmo. A casa possuia varias alas, dividida em setores —
intimo, social, servi¢o — que, por sua vez, eram intercalados por espagos abertos e ajardinados
e continha também jardins semi-internos, com partes descobertas, varandas e passarelas. Do
setor intimo acessava-se, atraves de passarelas, o setor social onde havia uma grande sala com
tv e a primeira area destinada as refei¢ces, uma copa-cozinha (limpa) com despensa. Este
espaco era uma verdadeira ilha dentro da casa, com varanda em trés dos seus quadro lados e,
através da varanda posterior, acessava-se a segunda cozinha, ou a cozinha-suja, mais utilizada
no dia-a-dia. Essas destinadas ao preparo da comida e onde realizavamos as merendas e

refeicBes, eram as mais incriveis.

A primeira copa-cozinha avarandada, possuia trés ambientes. A copa, uma despensa e
a cozinha, que continha um belissimo fogdo dos mais “modernos”. Este era pouco utilizado ¢
sO ela 0 manuseava. A despensa guardava utensilios e também objetos do meu avd. Do lado
direito, com a area separada por meia parede na sua maior extensdo, havia uma grande mesa
onde a familia se reunia para fazer as refei¢cdes. Ao lado da mesa havia uma grande estante de
madeira muito escura, totalmente simétrica, com prateleiras onde sempre havia uma infinidade
de guloseimas. Doce de leite de “bolinha”, como a gente chamava, doce de caju em calda, doce
de banana em rodelas — todos feitos pela minha avé — queijo do reino para acompanhar as
docuras e, a depender da minha memoria gustativa, a lista podera continuar crescendo
infinitamente. Tambeém havia bolos diversos, confeitados, de macaxeira, de massapuba, e o
enigmatico bolo xadrez. Este tinha uma estética completamente moderna, quadriculado, em trés
cores aos sabores de chocolate, morango e baunilha, qgue demandava uma forma especial, cujo
mecanismo de mesclar trés cores de massa e uni-las em linhas retangulares, eu nunca entendi.
Ao cortar o bolo, 14 estava a sensacional surpresa de cubos tricolores. Hoje eu o considero uma

obra da arte e da arquitetura gastrondmica.
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A segunda cozinha, esta sim, era bastante utilizada. Possuia um grande paneleiro, uma
espécie de pirdmide de metal, com ganchos por todos os lados e alturas, cuja estrutura mal
podia-se ver, ja que as panelas a cobriam por completo. Uma mesa para manusear os alimentos,
um balcdo alto com pia e armarios, além de mais duas despensas. Uma para 0s mantimentos e
a outra para guardar mais utensilios e muitas outras coisas de uso doméstico. Foi na mesa de
trabalho da cozinha da vovo Detinha que eu escrevi o meu primeiro livro de receitas, aos 7 anos
de idade e ainda 0 guardo comigo. Ela ditava os preparos, eu observava e anotava tudo buscando
ser o mais fiel possivel na descricdo. Vovo fazia um “bife de filé de panela frito”, bastante
conhecido e desejado pelos familiares e até pelos padres da cidade. Vové, com frequéncia,
preparava uma “cagarolada” do seu bife e levava para os padres, com os quais compartilhava

sua grande fé catdlica.

Saindo deste espaco de preparo de alimentos que cheirava a comida de mée e vo, iamos
para o primeiro quintal, onde havia um fog&o a lenha. Passdvamos por varias plantas e arvores
frutiferas e, finalmente, chegadvamos a uma porta de madeira que dava acesso ao segundo
quintal. Mais espécies frutiferas e alguns animais que ela criava: cagados, pombos, burguesas,
galinhas, galos, capotes. Muitos eram abatidos por ela propria, ali naquele quintal, para o
consumo da familia, e recebiam preparos diversos, cujo o meu preferido eram os pratos a
cabidela®®,

Além da producdo em seu préprio quintal, mantinha um terreno na cidade, bastante
adubado com esterco da sua fazenda, onde também plantava e colhia espécies horticulas e
frutas. Na fazenda S&o José havia criacdo de animais e plantacdes de espécies alimenticias
diversas: amendoim, manga, pinha, caju, liméo, laranja de diversos tipos — suas preferidas eram
a lima e a bahia e desta ultima ela fazia um doce sem precedentes. Uma grande quantidade de

leite das suas vacas chegava diariamente em sua casa e ela doava uma parte, para seus

136 O significado de ‘cabidela’ teria, provavelmente, nascido, algures pelo século XV (SOUZA, 2011). Muitos
dicionarios etimolégicos relaciona com pedacgos miudos e extremidades da galinha — conhecidos em Portugal como
"cabos". Em Cunha (2010, p. 108) vé-se “fim, confim, arremate, extremidade, do latim ‘cabega’ (...) os miudos da
ave, guisado que se faz com esses miudos e o sangue da ave”. Também encontramos sugestdo de que esse home
viria de um dos ingredientes da receita, o figado - em arabe "kabed". O prato “a cabidela” mereceu fartas citagoes
entre os escritores portugueses. De Camdes (no auto "Filodemo™), que se refere a ela com palavras do personagem
Vilardo - "Das lagrimas caldo faco,/ do coragdo escudela:/ esses olhos sdo panelas/ Que coze bofes e bago/ Com
toda a mais cabidela"; até Eca de Queiroz ("O Crime do Padre Amaro"), que assim descreve os dotes culinarios
do Abade da Cortegaca - "Era um velho jovial, muito caridoso, que vivia ha trinta anos naquela freguesia e passava
por ser o melhor cozinheiro da diocese. Todo o clero das vizinhancas conhecia a sua famosa cabidela” Em
Portugal, além de galinha (a mais utilizada), cabidela se faz também com outras aves - ganso, marreco, pato, peru.
Em todos os casos, usando-se no molho o sangue da ave, obtido no momento do abate; misturado com um pouco
de vinagre, para ndo coagular. Ver https://www.dicionarioinformal.com.br/cabidela/ Acesso em 08 fev. 2020.
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conhecidos que iam l& buscar. Havia muito movimento de pessoas, Vvisitas para conversar e
obrigatoriamente, todos faziam um lanchinho. Da outra parte do leite, além do “doce de
bolinha” ela fazia um queijo ao qual ela denominava de “basulaque’®’. Eram horas no fogédo
para dar o ponto certo. O sabor do queijo € proximo do conhecido queijo de manteiga, porém

possuia uma textura mais farinécea.

Sao José, santo ao qual ela nutria verdadeira adoragdo, denominava a fazenda e também
emprestou seu nome aos seus cinco filhos homens: José Geraldo, José Bartolomeu, José
Severino, José Mota e José Marcelo. O dia de Sdo José, 19 de marco, era marcado pelo
encerramento de uma novena que ela participava como organizadora, junto com varias de suas

amigas. Nestes dias, a vovo rezava e pedia chuva para as suas plantacfes e sempre era atendida.

Com relacdo ao terreno urbano, este localizava-se nas proximidades do centro da cidade,
no bairro denominado de Primavera. Vovo visitava o lugar diariamente, acompanhada de um
funcionario seu, o Tonho “doido”, como era conhecido por todos. Ele cuidava, junto com ela,
dos canteiros onde havia frutiferas, hortalicas, legumes e raizes. Sempre que eu a visitava, fazia
questdo de acompanhé-los para colher os alimentos frescos. Certo dia, 0 Tonho colheu mamdes
e deixou 0 mais bonito e vistoso no pé. Prontamente eu perguntei por que ele ndo colheu aquela
fruta e a resposta foi: “Dona Melissinha (eu era uma crianca de 10 anos no méaximo) e os
passarinhos? A gente precisa deixar a fruta mais bonita para que eles voltem.” Tonho era um

homem puro.

Assim, a lida com o alimento era uma constante na sua vida. Ela plantava, colhia,
preparava os alimentos e ia a feira diariamente para comprar as carnes frescas e os temperos,
moidos na hora, que eram pilados e misturados a outros ingredientes — majestosamente — por
suas mdos fortes. O fundo do terreno, no segundo quintal, dava para a rua da feira. Era através
de uma pequena porta de madeira que o0 mundo dos aromas, sabores e murmurinhos se

descortinava para mim. Momentos Unicos de experiéncia sensorial.

A segunda, vovo Maria Julia Monteiro Alcides, nasceu em Passo do Camaragibe,

sobrinha do antigo governador Fernandes Lima, e morou em diversas cidades, acompanhando

137 Sobre o termo “basulaque”, as pesquisas indicaram ser um nome de origem portuguesa, com varios significados
ao longo do tempo, inclusive de um prato preparado como uma espécie de cozido de carnes rejeitadas pelos nobres
senhores: “(...) tem o sentido de cabidela, remete para o Elucidario de Viterbo, tenta o significado de “cosmético”,
“talvez” de “origem castelhana”, surgindo pelo século XVII e cita: ‘No rosto ndo se pde cor, nem badulaque’,
cf. Academia de Singulares Vol. II, p. 422. Ainda o de ‘homem gordo’, apontando para o ano de 1871 e, citando
Dr. Frei Domingos Vieira, Grande Dicionario Portugués ou Tesouro da Lingua Portuguesa, Porto, 1871-1874.



325

meu avo que era fiscal de renda do Estado, Miguel Alcides de Castro, natural de Sdo Miguel
dos Campos. Em algum momento da sua vida, estabeleceram-se definitivamente em Maceid,
onde viveu até completar os seus 96 anos. Uma longa existéncia compartilhada com 6 filhos,

umas 3 dizias de netos e ndo sei quantos bisnetos.

Era uma mulher urbana. Morava ao lado da Praia da Avenida, numa pequena casa, sem
jardim e sem quintal, e era também na sua pequena cozinha que havia um fogdo muito antigo,
mas em excelente estado de conservacao, onde a vovo preparava as maiores delicias alagoanas.
la ao supermercado dia sim, dia ndo, a pé, carregando seu carrinho de feira. Os sabados eram
marcantes pelos banquetes-almogos. Além do meu pai, com minha mae e irmaos, sempre
apareciam mais familiares, atraidos pelas muitas gostosuras da vové: os bolinhos de bacalhau
que fazia as centenas, sem exagero nenhum, e deixava na urupema para escorrer 0 excesso do
o6leo da fritura; a feijoada de feijao mulatinho com muito paio e pedagos de 0ssos com tutano;
o siri de coral no coco, serrado ao meio; o sururu de capote e a pituzada. Isto para citar apenas

alguns pratos da sua culinaria.

A licdo que essas mulheres me legaram diz respeito ao trabalho, esforco e organizacao
necessarias para que o alimento chegue aos alimentandos. Devo as duas, vovo Detinha e vovo
Julia, o prazer que sinto em estar na cozinha, em saborear alimentos e repetir suas receitas com
gosto de saudade. Por ironia do destino, iniciei o curso de doutoramento no dia 19 de marco de
2015, dia de Sédo José, e dia em que recebemos uma noticia que mudaria nossas vidas para
sempre. Minha mae ja apresentava sinais de uma doenca que até entdo nao tinhamos nocao da
gravidade: a Esclerose Lateral Amiotrofica, cujas dificuldades e limitacbes fisicas se
apresentam de forma devastadora. A penultima limitacdo grave que a ELA nos apresentou, foi
a impossibilidade da minha mae se alimentar por via oral, de saborear os alimentos. No entanto,
nos retine em volta de mesas fartas, cujos cardapios muitas vezes ela mesma organiza, e ainda
nos escreve através do movimento da iris, receitas que ela nos preparava e que marcaram nossos

paladares.



