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RESUMO

O presente estudo aponta para transformacdes no setor de alimentos que possuem origem
nas mudancas legais, sociais e culturais das geracdes. Dentre estas, as intolerancias
alimentares — onde se destacam os produtos lacteos que possuem o publico mais
expressivo: estima-se que 40% da populacdo brasileira possua algum grau de intolerancia a
lactose. O presente trabalho teve por objetivo a padronizacdo dos elementos fundamentais
na elaboracdo de rdtulos para produtos zero lactose, levando em consideracdo as
informagdes extraidas dos bancos de dados da base Scopus e do Instituto Nacional da
Propriedade Industrial - INPI. A analise das tecnologias prospectadas em 34 pedidos de
patentes e 134 pedidos de registro de marcas na base do INPI que, correlacionadas aos 746
artigos extraidos do banco de dados da base Scopus e, somadas a legislacdo vigente para
produtos “zero lactose”, possibilitaram a construcdo de um guia para industrias do setor de
alimentos em Alagoas e de uma proposta de politica pablica em parceria com a rede

metrologica do estado.

Palavras-chave: Rotulos. Prospeccéo tecnoldgica. Lactose.



ABSTRACT

The present study points to transformations in the food sector that originate from the legal,
social and cultural changes of the generations. Among these, food intolerances - where the
dairy products that have the most expressive public stand out: it is estimated that 40% of
the Brazilian population has some degree of lactose intolerance. The present work had as
objective the standardization of the fundamental elements in the elaboration of labels for
zero lactose products, taking into account the information extracted from the databases of
the Scopus database and the National Institute of Industrial Property - INPI. The analysis of
the technologies prospected in 34 patent applications and 134 trademark applications in the
INPI database, which, correlated to the 746 articles extracted from the Scopus database, and
added to the current legislation for “zero lactose” products, enabled the construction of a
guide for industries in the food sector in Alagoas and a public policy proposal in

partnership with the state metrological network.

Keywords: Labels. Technological Prospecting. Lactose.
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1. INTRODUCAO

A industria de alimentos passa por mudancas ligadas aos rotulos de seus produtos
para consumidores com restricdes alimentares. De acordo com o Relatério de Inteligéncia
(2017), existe um mercado em crescimento com foco na alimentacdo saudavel, seja por
estilo de vida, intolerancia a lactose, alergia alimentar ou por restricdes dietéticas.

Segundo o Boletim de Tendéncia do Servico Brasileiro de Apoio as Micro e
Pequenas Empresas(SEBRAE) (2016), 40% dos brasileiros possuem algum nivel de
intolerancia ao agucar do leite (lactose) e 35% da populagdo brasileira possui algum tipo de
alergia, incluindo as de origem alimentar (ANVISA, 2017).

A intolerancia ao leite se da pela diminuicdo da enzima lactase (responsavel pela
quebra do agucar lactose — um dissacarideo) em duas moléculas menores para sua absor¢éo.
A obrigatoriedade de adequacdo dos rotulos de alimentos que contenham o aculcar lactose
em sua composicdo foi estabelecida pelo Art.19-A, da Lei n°® 13.305 de 04 de julho de
2016, visando suprir a necessidade de clareza com o consumidor sobre os ingredientes
presentes nos alimentos industrializados.

As Resolugdes da Diretoria Colegiadal35 e 136 (ANVISA, 2017) estabelecem os
requisitos necessarios para adequacdo do rétulo. Os rétulos nos alimentos tém funcéo
informativa quanto a: denominacéo de venda do alimento, lista de ingredientes, conteidos
liquidos, identificacdo de origem, identificacdo do lote, prazo da validade e preparo e
instrucdes de uso do produto, conforme previsto na legislacgio RDC 259/02. Alinhado ao
tema, a RDC 26/15 dispBGe sobre os requisitos para rotulagem obrigatdria dos principais
alimentos que causam alergias alimentares. Apesar de o foco ser os alimentos alergénicos,
ela também se aplica no auxilio aos intolerantes a lactose.

Alteracdes nos rotulos de produtos, no entanto, implicam modificacdo da identidade
visual do produto e criacdo de novas marcas, novas linhas de produtos fabricados ou
reposicdo de outros. O objetivo do ministério da saide em conjunto com a ANVISA é
garantir a seguranca alimentar e estimular a inovacdo em consonancia com a Politica
Nacional de Alimentacdo e Nutricdo - PNAN.

De acordo com o Manual de Oslo (OCDE, 2005), inovagdo implica em algo novo
ou significativamente melhora do que também represente retorno financeiro. Isso deve ser
aliado a propriedade intelectual a fim de proteger a criacdo nas relagbes comerciais,

observando-se o que reza o dito popular “s6 é dono quem registra!”.
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Sendo assim, o estudo apresentou embasamento tedrico conjunto a pesquisa de
prospecc¢do, para andlise do cenrio nacional e internacional, culminando na elaboragdo de
um guia que propde uma padronizacdo quanto a rotulagem de produtos, desmistificando as
informagdes pertinentes as normas e legislagbes no setor da industria de alimentos,

especificamente nos produtos zero lactose.

1.1. Objetivos
1.1.1.0Dbjetivo geral

Propor uma padronizacdo dos elementos fundamentais na elaboracédo de rétulos para

produtos zero lactose.

1.1.2.0Dbjetivos especificos

— Prospectar as tecnologias e informacdes relacionadas aos produtos zero
lactose;

— Elaborar uma proposta de politica pablica de assisténcia a populacdo com
intolerancia a lactose;

— Construir um guia para empresarios do setor de alimentos de Alagoas sobre
rotulagem de produtos zero lactose, considerando os aspectos de propriedade
intelectual, RDC 135/2017 e 136/2017 e demais legislacéo vigente.



2. REVISAO SISTEMATICA DA LITERATURA: O CENARIO

A industria de laticinios, de acordo com a circular técnica n° 120, da Empresa
Brasileira de Pesquisa Agropecuaria- EMBRAPA (2019) teve expansdo do consumo
mundial, em média, de 1,2% ao ano enquanto no cenario nacional, houve uma queda de
2,1% ao ano no faturamento, quando comparado ao ano de 2017.

Ainda nesta circular técnica, citam-se as tendéncias para o setor diante da mudanca
dos perfis dos consumidores (por geracfes) por alimentos naturais, saudaveis e nutritivos;
desde os rotulos (mais limpos com poucos ingredientes) a inovacdo na tecnologia de
alimentos para formulacéo de produtos vantajosos a saude (EMBRAPA, 2019).

Inovacdo € o resultado da criatividade, organizacdo e planejamento para gerar novos
processos industriais, produtos e servigos. A atividade realizada para inovar implica
circulacéo de riquezas, da oportunidade de acesso a mercados, movimenta o setor produtivo
e a sociedade (PIMENTEL, 2012, p.47)

Com isso, 0s publicos com dietas restritivas - por estilo de vida (vegano) ou

pacientes em dietoterapia - constituem oportunidades ao setor.

2.1. Lactose e a Intolerancia

A lactose é 0 acucar que constitui o leite e esta presente nos produtos que o
contenham em sua composicdo. Quando ocorre intolerancia (hipolactasia), a degradacao
deste acuUcar deixa de ocorrer, provocando um acumulo no intestino que, agregado a flora
bacteriana, inicia um processo de fermentacdo, modificando o pH do ambiente e
provocando a inflamacgdo da mucosa. Alguns dos sintomas sdo constipacdo, gases, diarréia
e vOmito. Ja a alergia é provocada pela proteina do leite, como a caseina, neste caso a
resposta sera imunoldgica, pois 0 organismo ao ndo reconhecer o aminoacido, que reage
através de sintomas como taquicardia, fechamento das vias respiratorias, urticaria, etc.

Com o uso continuo de produtos lacteos, o quadro de inflamacdo torna-se perene,
fazendo com que as microvilosidades da parede intestinal impecam a absorcdo de outros
micronutrientes (vitaminas, minerais, aminoacidos) acarretando um quadro de evolucao dos
sintomas. Existem diversas causas que reduzem a enzima lactase, como: infecgdes

intestinais, uso de antibidticos, estresse e diminuigdo ou auséncia genética da mesma.
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A Politica Nacional de Alimentacdo e Nutricio - PNAN (MINISTERIO DA

SAUDE, 2013) possui em suas diretrizes a promog&o, o apoio e o desenvolvimento a

pesquisa, inovacgdo e a tecnologia, na area de alimentagdo e nutricdo com base na situacao

nutricional atual do Brasil, para consolidagéo do seu propdsito requer:

[...] a melhoria das condi¢cBes de alimentacdo, nutricdo e salde da populacdo
brasileira, mediante a promogdo de praticas alimentares adequadas e saudaveis, a
vigiléncia alimentar e nutricional, a prevenc¢do e o cuidado integral dos agravos
relacionados a alimentacéo e nutrigdo. (PNAN, 2013).

2.2. Regras e Normas sobre Rotulos de Alimentos

A rotulagem de alimentos é norteada por uma vasta legislacdo que € revista e

atualizada sempre que necessario, como a Lei n° 13.305, de 4 de julho de 2016: o Art. 1°

do Decreto-Lei n° 986, de 21 de outubro de 1969, que passa a vigorar acrescido do seguinte

artigo:

Art. 19-A. Os rotulos de alimentos que contenham lactose deverdo indicar a
presenca da substancia, conforme as disposicdes do regulamento. Paragrafo
Unico. Os rétulos de alimentos cujo teor original de lactose tenha sido alterado
deverdo informar o teor de lactose remanescente, conforme as disposi¢cdes do
regulamento (BRASIL, 2016).

Esta lei possui duas resolu¢bes complementares as RDC n°135/2017 e n°136/2017

que atuam em prol da regulamentacdo. A RDC n°135/2017 altera a portaria SVS/MS N° 29

- responsavel pelo regulamento técnico de alimentos para fins especiais - e a

RDCn°136/2017 estabelece requisitos para declaracdo obrigatoria da presenca de lactose

nos rotulos dos alimentos.

A tematica também é contemplada e prevista no Cédigo de Defesa do Consumidor

que descreve no artigo 39 da Secédo IV — Das Praticas Abusivas:

E vedado ao fornecedor de produtos e servigos: Inciso VIII — Colocar, no
mercado de consumo, qualquer produto ou servigo em desacordo com as normas
expedidas pelos érgdos oficiais competentes ou, se normas especificas nado
existirem, pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas ou outra Entidade
credenciada pelo Conselho Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade
Industrial - Conmetro. (BRASIL, 1990).

2.3. Mudancas com a Lei n° 13.305

A RDC n° 135/2017 que inclui aos alimentos para fins especiais, os alimentos para

dietas com restri¢ao de lactose. Eles podem ser classificados em:

Isentos de Lactose: alimentos para dieta com restri¢do de lactose que contém

guantidade de lactose igual ou menor que 100 miligramas/100
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grama/mililitros do alimento pronto para consumo de acordo com as
instrucdes de preparo do fabricante. Esses alimentos devem trazer uma das
seguintes declaragdes: “isento de lactose”, “zero lactose”, “0% lactose”,
“sem lactose” ou “ndo contém lactose” préximo a denominacao de venda do
alimento.

— Baixo teor de lactose: alimentos para dietas com restricdo de lactose que
contém quantidade de lactose maior de 100 miligrama/100 g ou ml e igual
ou menor do que 1 grama/100 g ou ml do alimento pronto para consumo de
acordo com as instru¢des de preparo do fabricante. Esses alimentos devem
trazer uma das seguintes declaragdes: “baixo teor de lactose” ou “baixo em
lactose” proxima a denominagdo de venda do alimento (BRASIL, 2017a).

A declaracao “Contém lactose” deve vir imediatamente apos ou abaixo da lista de
ingredientes com caracteres legiveis que atendam aos seguintes requisitos: caixa alta,
negrito, cor contrastante com o fundo do rotulo; e altura minima de 2mm e nunca inferior a
altura de letra utilizada na lista de ingredientes (BRASIL, 2017b). Devem trazer a
declaragao “Contém lactose”, de acordo RDC n° 136/2017, os seguintes produtos:

— formulas infantis para lactentes destinadas a necessidades dietoterapicas
especificas e das formulas infantis de segmentos para lactentes e criancas de
primeira infancia destinadas a necessidade dietoterapica especifica: com
quantidade maior que 10 miligramas de lactose/100 kcal para o produto
pronto para consumo segundo orientacGes de preparo do fabricante;

— férmulas para nutricdo enteral: quando o alimento tiver quantidade igual ou
superior a 25 miligramas de lactose/100 kcal do produto pronto para
consumo segundo orientacdes de preparo do fabricante.

— para os demais alimentos, incluindo bebidas, ingredientes, aditivos
alimentares e coadjuvantes de tecnologia: quando o alimento tiver
quantidade maior que 100 miligramas de lactose/100 kcal do produto pronto
para consumo segundo orientacdes de preparo do fabricante (BRASIL,
2017b).

A RDC n° 136/2017 néo se aplica a: alimentos embalados que sejam preparados ou
fracionados e comercializados no proprio estabelecimento; alimentos embalados nos pontos
de venda a pedido do consumidor; alimentos comercializados sem embalagens; e alimentos
para dietas com restricdo de lactose (BRASIL, 2017b).

16



2.4. Marcas: Impacto e Importancia

A marca de uma empresa € sua identidade e seu patrimdnio intangivel. Uma marca,
segundo Kotler (2000), “pode ser um nome, uma marca comercial, um logotipo ou outro
simbolo”. O autorainda afirma que a marca ¢ uma promessa da empresa de fornecer uma

série de atributos, beneficios e servigos uniformes aos compradores.

Figura 1: Importéncia da Marca para os Consumidores

ENTRE 2010 E 2017, OS
BRASILEIROS PASSARAM

A DAR MAIS IMPORTANCIA
PARA A MARCA DOS
ALIMENTOS BASICOS,
CONSUMIDOS NO DIA-A-DIA

% que considera a marca Aemp.p.
fundamental na hora de comprar... (2010 / 2017)
Feijao +18 p.p.
Café +16 p.p.
Arroz +13 p.p.
Macarrao +13 p.p.
Leite +11p.p.
Oleo para cozinhar +11p.p.

Fonte: “A Mesa dos Brasileiros”FIESP (2018)

O uso da marca agrega valor que praticamente nada fica sem marca. “As
corporagdes podem fabricar produtos, mas o que os consumidores compram sao marcas”
(KLEIN, 2002), ou seja, as marcas duram mais que 0s produtos e as instalagdes de uma
empresa.

Porém, na busca de lucros sempre maiores, é facil a marca perder o foco (KOTLER,
2000). O autor ainda afirma que “os distribuidores e varejistas querem nomes de marca
porque as marcas facilitam a comercializacdo dos produtos, além de manter a producdo em
certos niveis de qualidade” (2000). O registro da marca garante ao seu titular o direito de
exploracdo comercial da marca, o direito de impedir que terceiros imitem, reproduzam,
importem, vendam ou distribuam produtos com sua marca sem sua autorizacao.

Tavares (1998) faz uma clara distin¢do entre marca e produto, que evidencia o valor
desta ao afirmar que a marca é o:

[...] resulta do esfor¢o de pesquisa, inovagdo, comunicagdo e outros que, ao longo
do tempo vao sendo agregados ao processo de sua construcdo. [...] A marca é
diferente do produto [...] A marca estabelece um relacionamento e uma troca de
intangiveis entre pessoas e produtos. O produto € o que a empresa fabrica, o que
0 consumidor compra € a marca. Os produtos ndo podem falar por si: as marcas €
que ddo significado e falam por eles.
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3. METODOLOGIA

O presente trabalho, composto por uma prospeccdo tecnoldgica, uma proposta de
politica pablica e um guia para empresérios, foi desenvolvido com diferentes metodologias,
visando atender as especificidades de cada um dos subprodutos.

Para desenvolver a prospeccéo tecnoldgica optamos pela busca de anterioridade em
patentes e marcas, combinada com uma analise temporal quantitativa de documentos,
marcas e patentes, contidos na base de dados do Instituto Nacional de Propriedade
Intelectual-INPI, correlacionando-o0s com artigos cientificos prospectados na base SCOPUS
em um intervalo de 10 anos. Para identificar demandas ou tendéncias tecnoldgicas,
potenciais e posteriores, nos centros produtivos em pesquisa e desenvolvimento que
norteiam o mercado atraves de métodos de prospeccao tecnologica como orienta Castro
(2003), o estudo prospectivo deve ter obrigatoriamente as seguintes caracteristicas de
acordo com Teixeira (2013):

e Subsidiar nucleos de P&D;

e Orientar os esforcos e recursos estrategicamente;

e Identificar e analisar oportunidades ou ameacas;

e Construir cenarios e solugdes com viés a inovacao.

Ao fazer um estudo prospectivo € possivel compreender os fendmenos do mercado
na producédo de produtos e relacionar os resultados, pois se trata de um processo construido
por considerar eventos econdémicos, sociais e ambientais (CASTRO, 2001).

Para estabelecer as etapas para o inicio do estudo na base de dados de depdsito
nacional das tecnologias com relagdo aos produtos zero lactose - realizada no periodo de
dezembro de 2019 a fevereiro de 2020 - o procedimento inicial foi a delimitacdo do estudo,
por meio da definicdo dos objetivos da prospeccdo; a escolha das palavras-chaves e
construgdo da “string” de busca se base ou na selecdo dos termos através de uma pesquisa
prévia no site de buscas Google, a fim de encontrar os nomes cientificos e comerciais mais
utilizados (portugués e inglés); eleger as bases de dados que contivessem o arcabouco de
informacGes pertinentes ao tema e delimitar a busca avancada,com o uso de operadores
booleanos,nos titulos e resumos dos documentos de patentes, marcas e artigos recuperados
para analise.

Seguiu-se a compilagdo das marcas e patentes extraidas do INPI (2020),

individualmente em planilna Microsoft Excel, com informagdes como: numero dos
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pedidos, titulos, data de depdsitos, resumos, depositantes e Classificacdo Internacional de
Patentes (IPC, do original em inglés). Realizou-se a analise comparativa entre os graficos
gerados por quantidade de patentes, estados da federacdo, depositantes e IPC, para
estabelecer correlacbes com os pedidos de registro de marca e os artigos académicos,
paralelamente constantes na base Scopus. Assim, as possiveis interpretacdes das
informagdes referentes a lactose foram demonstradas através de tabelas e gréficos.

Para o desenvolvimento da proposta de politica publica, realizou-se uma pesquisa
bibliogréafica sobre as legislacbes pertinentes ao tema, visando maior compreensdo da
problemética e das lacunas que o Estado possui no que se refere a agdes preventivas,
assisténcias e de regulacdo de producédo e comercializagéo.

O desenvolvimento da pesquisa, parte da percepcao de pesquisa como “[...] uma
atividade de aproximacdo sucessiva da realidade que nunca se esgota, fazendo uma
combinagdo particular entre teoria ¢ dados” Minayo (1993), utilizou-se uma metodologia
cientifico-dedutiva que, como define Gil (2008, p.9) “parte de principios reconhecidos
como verdadeiros e indiscutiveis e possibilita chegar a conclusées de maneira puramente
formal, isto ¢, em virtude unicamente de sua logica” e, no estudo exploratorio que de

acordo com Cervo; Bervian (1996), consiste:

[...] normalmente o0 passo inicial no processo de pesquisa pela experiéncia e
auxilio que traz na formulacdo de hipéteses significativas para posteriores
pesquisas. Os estudos exploratorios ndo elaboram hipéteses a serem testadas no
trabalho, restringindo-se a definir objetivos e buscar maiores informages sobre
determinado assunto de estudo.

Conforme esclarece Boccato (2006), a pesquisa bibliografica busca a resolucao de
um problema (hipOtese) por meio de referenciais teoricos publicados, analisando e
discutindo as varias contribuicdes cientificas. Esse tipo de pesquisa trara subsidios para o
conhecimento sobre o que foi pesquisado, como e sob que enfoque e/ou perspectivas foi
tratado o0 assunto apresentado na literatura cientifica. Para tanto, € de suma importancia que
0 pesquisador realize um planejamento sistematico do processo de pesquisa,
compreendendo desde a definicdo tematica, passando pela construcdo légica do trabalho até
a decisdo da sua forma de comunicacdo e divulgacéo.

A pesquisa bibliografica permite “conhecer e analisar as principais contribui¢des
tedricas existentes sobre um determinado tema ou problema, tornando-se instrumento
indispensavel a qualquer tipo de pesquisa” (KOCHE 1997), sendo assim, optou-se pela
pesquisa bibliografica com abordagem qualitativa, da legislacdo existente sobre rotulagem

de produtos e mais especificamente, produtos sem lactose.
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Para a elaboracdo do guia para empresarios, realizou-se uma pesquisa exploratéria
sobre propriedade intelectual, mais especificamente em protecdo de marcas e pesquisa de
campo na Rede Metroldgica de Alagoas, assistida por entrevista estruturada e combinada
da anélise de documentos e publica¢des institucionais. Esta imersdo buscou compreender a
instituicdo, seus servicos e sua relacdo com as industrias alimenticias do Estado,
identificando o publico para o qual seria destinado o guia, bem como os pontos essenciais
que deveriam compor a publicagéo.

Composta por uma revisao sistematica da literatura sobre hipolactasia e o compilado
do processo metodoldgico instituido para os subprodutos acima mencionados, esta
dissertagcdo consolida-se como registro de todo o0 processo de pesquisa e desenvolvimento
aplicado.
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4. ESTUDO PROSPECTIVO DE TECNOLOGIAS DE PRODUTOS ZERO
LACTOSE

O estudo prospectivo de tecnologias de produtos zero lactose foi realizado visando o
atendimento a legislacdo e a elaboracdo de um guia para adequacdo de rétulos para a
indastria de alimentos de Alagoas. Foram encontrados 34 pedidos de patentes e 134
pedidos de registro de marcas na base do INPI relacionadas aos termos presentes na Tabela
1. Acerca da tematica e utilizando os termos da segunda se¢do da tabela abaixo, dos termos
pesquisados nos titulos e resumos dos artigos extraidos, totalizamos 746 documentos no

banco de dados Scopus.

Tabela 1: Combinacédo de palavras chaves x quantidade de documentos recuperados

"Sem lactose" 22 "Sem lactose" 34
"Zero lactose" 34 "Zero lactose" 0
"Lactose" 78 "Isento de lactose" 09
"Lactose free" 0 "Malabsorcéo leite" 0
- - "Intolerancia a lactose" 20

- - "Hipolactasia" 01

“lactose free" '"zero
lactose™ "milkmalabsorption” "lactose
intolerance” "hypolactasia™'semlactose™ “zero 746
lactose™ “hipolactasia™ "isento de
lactose” "malabsorcdo leite” “intolerancia a lactose"

Fonte: Autoria prépria (2019)

O primeiro item a ser analisado foram os depositos de patente. Conforme o Gréfico
1 observamos que dentre as 34 patentes depositadas no Brasil no INPI, somente 30 estdo
dentro do periodo determinado pelo estudo. Dentre estas, duas (2) patentes com pedido em
Tratado de Cooperacdo em matéria de Patentes (PCT), sendo uma (1) na Alemanha e uma

(1) na Nova Zelandia.
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Grafico 1: Quantidade de Patente por Ano de Deposito no INPI
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Fonte: Autoria prépria (2020).

Com base no grafico, se percebe um aumento no depdsito de patentes, semelhante
ao aumento na quantidade de pessoas que teriam sido diagnosticadas com intolerancia a
lactose no Brasil no mesmo ano de referéncia. Esse aumento no deposito de patentes
demonstra que ha no mercado, oportunidades para o desenvolvimento de novos produtos no
setor de alimentos.Essa afirmacao pode ser verificada quando analisamos a quantidade de

patentes de acordo com a classificacdo IPC, como mostra o gréafico 2.

Gréfico 2: Quantidade de Patentes por IPC Principal (INPI)

M Substitutos do leite, p. ex. composi¢des branqueadoras de café . 2

M Soro do leite coalhado; Preparagdes a base do soro de leite coalhado . 2

= Queijo; Preparagdes a base de queijo; Preparagdo dos mesmos I 1

M Produtos derivados de cereais; Produtos a base de malte . 2

u Produtos de panificagdo acabados ou semiacabados 2
Preparag8es medicinais contendo materiais de constitui¢do indeterminada ou seus produtos de reagdo 2

= Preparagdes de leite; Leite em pé ou preparagdes de leite em p6 I 1

M Doces; Confeitos; Marzipan; Produtos revestidos ou recheados - 3

H Doces gelados, p. ex. confeitos gelados, sorvetes; Mistura para os mesmos - 4

H Cacau; Produtos de cacau, p. ex. chocolate; Seus substitutos _ 11

m Bebidas ndo alcodlicas; Composi¢des secas ou concentrados para as mesmas; Suas preparagdes . 2

u Alimentos ou produtos alimenticios contendo aditivos 2

0 2 4 6 8 10 12

Fonte: Autoria propria (2020).



Ao analisar a quantidade de patentes por IPC Principal percebemos que todos 0s
depositos se encontram na se¢do A - de necessidades humanas, nas classes que se referem:
A21: de cozedura ao forno/ equipamento para preparo ou processamento de massas/ massas
para cozedura ao forno; A61: em ciéncia médica ou veterinaria; A23: com 27 patentes para
alimentos ou produtos alimenticios ou seu beneficiamento, ndo abrangido por outras
classes. A Ultima classificagdo deste levantamento apresenta produtos formulados ou
beneficiados sem o agUcar lactose.

No Brasil, a atividade inventiva no setor de alimentos para produtos sem lactose
estd concentrada na regido Sul (18 depositos), seguido da regido sudeste (totalizando 15
depositos). Se considerarmos o estado, o Parand desponta com 18 depositos, seguido de
Sé&o Paulo com 8 depositos e de Minas Gerais com 6 depdsitos, de acordo com a analise dos
dados.

Gréfico 3: Quantidade de Patentes por estado da Federacdo de acordo com o INPI
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Fonte: Autoria propria (2020).

Considerando os depositantes, percebe-se uma significativa quantidade de pleitos
realizados por Universidades (12 no total), totalizando 18 depdsitos. No Paran, estado com
maior nimero de depdsitos, percebemos que a atividade inventiva é quase em sua

totalidade pertencente a um Unico inventor/empresa.
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Grafico 4: Quantidade de Patentes por Principais Depositantes (INPI)
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Fonte: Autoria propria (2020).

O segundo item a ser analisado foram os pedidos de registro de marca. No grafico 5
percebemos que ha um aumento nos Ultimos anos, tanto nos pedidos concedidos, como nos
pedidos em andlise e indeferidos. Esse fendbmeno pode ter uma relacdo direta com a
publicacdo da lei n°® 13.305/2016. Significa dizer que acompanhando outra tendéncia de
mercado, as empresas buscam ter maior clareza de informacdo em seus rotulos, recorrendo

para isso a cria¢do ou reformulacdo de suas marcas.
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Grafico 5: Depositos de Marcas na linha do tempo (INPI)
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Fonte: Autoria propria (2020).

Com relacdo as marcas em vigor, constatamos que 44% delas pertencem ao

Laticinio Bela Vista LTDA, razdo social da empresa cujo consumidor conhece por

Piracanjuba. Esta empresa desenvolveu uma linha de produtos zero lactose e buscou se

diferenciar no mercado por meio da rotulagem dos produtos com mencao a zero lactose.
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Gréfico 6: Quantidade de Marcas em Vigor por Titular (INPI)
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Fonte: Autoria propria (2020).

O terceiro e Gltimo item a ser analisado foi 0 nimero de publicagdes cientificas,

especificamente artigos.
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Gréfico 7: Artigos publicados por pais(Scopus)
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Fonte: Scopus (2020).

De acordo com o gréafico 7, percebe-se que o Brasil é o segundo pais que mais
possui artigos publicados sobre intolerancia a lactose, perdendo apenas para os Estados
Unidos.

Considerando o numero de publicacGes por ano, percebe-se um crescimento entre 0s
anos de 2009 e 2012, com uma pequena queda entre 2012 e 2015, retomando, porém, o

mesmo comportamento a partir de 2016.

Gréfico 8: Publicacédo de artigos por ano(Scopus)
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Fonte: Scopus (2020).



Estudos recentes associam que a prevaléncia de sintomas relacionados a intolerancia
a lactose podem acarretar manifestaces de deficiéncias secundarias a hipolactasia, como:
depressdo, sindrome de intestino irritdvel, osteoporose, dermatites e doencas hepéticas.

Figura 2: ManifestacGes clinicas da intolerancia a lactose

SINTOMAS DA DOENCA

P Manifestagoes

neurologicas e
psiquiatricas

o~ > Manifestagoes

orais e osseas

MANIFESTACOES EXTRA-

Manifestagoes
hepaticas

Manifestagoes
dermatologicas

INTESTINAIS

MANIFESTACOES
GASTROINTESTINAIS

Fonte: researchgate.net
(adaptacdo de “Manifestationsof lactose intolerancedos autores Suri, S.,et al).

Até aqui percebe-se uma confluéncia entre pesquisas cientificas resultantes em
artigos publicados e o incentivo ao desenvolvimento de patentes, que por sua vez,

certamente acarretardo pedidos de protecdo de marcas.
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5. PROPOSTA DE POLITICA PUBLICA

No Brasil,cerca de 40% da populacdo possui algum nivel de intolerancia ao agucar
do leite (lactose), por isso a ANVISA pleiteou mudancas fundamentais para a legislacéo
dos rotulos dos produtos (Boletim de Tendéncia SEBRAE, 2016).

A intolerdncia lactose ou hipolactasia se da pela diminuicdo da enzima lactase
responsavel pela quebra do acglcar lactose, essa deficiéncia apresenta sintomas
(constipacdo, gases, diarreia e vomito) que podem comprometer a salde do individuo.
Assim, a partir de 2020 os fabricantes de produtos, que contenham leite em sua
composicao, deverdo informar esta presenca em seus rotulos.

A Politica Nacional de Alimentacio e Nutricio - PNAN (MINISTERIO DA
SAUDE, 2013) visa “a melhoria das condi¢des de alimentagdo, nutricio e saude da
populagéo brasileira, mediante a promogdo de praticas alimentares adequadas e saudaveis”,

e a seguranca alimentar, por meio da vigilancia, promove a prevencao e a saude.

5.1. Justificativa da Proposta

Essas medidas auxiliam na prevencdo a salde ja que o percentual em vendas de leite
cresceu 138%, ente 2005 e 2016 e de queijos em 509% de acordo com a EMBRAPA
(2019).

Com isso, a aprovacao do artigo 19-A da Lei n° 13.305 de 04 de julho de 2016,
dispde sobre as regras para rotulagem dos alimentos que contenham a presenca do agucar
lactose em sua composicdo, e a obrigatoriedade da adequacdo. Em conjunto com as
resolucdes n°135/2017 que altera portaria SVS/MS N°29 - responsavel pelo regulamento
técnico de alimentos para fins especiais -, e a RDC n°136/2017 que estabelece requisitos
para declaracdo obrigatoria da presenca de lactose nos rétulos dos alimentos (BRASIL,
2016).

Entretanto, apenas a obrigatoriedade ndo garante a execucdo, faz-se necessario a
criacdo de medidas para maior adesdo do setor de alimentos, como: guia para industria,

incentivo fiscal, educacdo aos consumidores, etc.
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5.2. Medidas

As medidas previstas nesta politica publica se caracterizam como uma proposta de

resolucdo de um problema de saude publica por meio de uma abordagem multisetorial.

Trata-se de alternativas de enfrentamento das dificuldades da populacdo que sofre com

intolerancia a lactose, por meio de um conjunto de incentivos as industrias para adequacéao

as normativas da ANVISA no que diz respeito & matéria.

As estratégias previstas nesta politica publica estdo classificadas em duas metas,

sendo a primeira com foco no atendimento a populacdo com intolerancia a lactose, e a

segunda mais focada no setor produtivo.

META 01: Garantir que até 2025 todos os produtos fabricados no Brasil contenham

rotulagem nos padrdes da Resolucédo da Diretoria Colegiada, 135/2017 e 136/2017, ambas
da ANVISA.

ESTRATEGIAS:
Propor a criagdo de um simbolo (selo), com o objetivo de identificar para o
consumidor, seja na embalagem quanto em materiais utilizados com fins publicitarios,
se 0 produto é isento de lactose;
Estimular a criagcdo de um simbolo que identifique os produtos nos servicos de
alimentacéo;
Incorporar as redes metroldgicas estaduais ao processo de adequacdo das industrias e
disseminacdo das informacdes, através de guias, palestras e acoes;
Propor, junto a OMS, a criacdo/adocdo de um simbolo Unico que identifique a presenca

de lactose nos produtos.

META 02: Garantir que até 2025 a populacao brasileira tenha acesso gratuito, por

meio do Sistema Unico de Sadde (SUS), ao diagndstico da existéncia de Intolerancia a

Lactose, bem como a orientaces sobre restricdes e possibilidades de adequagtes

alimentares. O acesso sera dado preferencialmente a:

Familias em situacdo de vulnerabilidade socioeconémica, cujos membros sejam
portadores de registro no Cadastro Unico;

Criancas de zero a seis anos, atendidos pelo Sistema Unico de Saude;

Estudantes atendidos pelas redes publicas de ensino municipais e estaduais e seus

respectivos familiares;
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Beneficiarios de programas de distribuicdo gratuita de leite, criados ou administrados
nas esferas estaduais e municipais;
Idosos acima de 65 anos;

ESTRATEGIAS:
Criar o Programa Nacional de Diagnéstico e Assisténcia da Populacdo com
Intolerancia a Lactose, subsidiado pelo Governo Federal e com gestdo nas esferas
estaduais e municipais do sistema de saude;
Oferecer, de forma gratuita, nas unidades publicas de saude estaduais e municipais bem
como nas unidades da rede de ensino estaduais e municipais, exame de intolerancia a
lactose;
Oferecer aos individuos diagnosticados com intolerancia a lactose, acbes de
orientagdes sobre restricdes alimentar e possibilidades de adequacéao dietética;
Oferecer aos estudantes matriculados em escolas das redes puablicas municipais e
estaduais, bem como seus familiares, acdes de informagdo e conscientizacdo sobre
intolerancia a lactose, instrucGes para identificacdo da presenca de lactose em produtos
fabricados e embalados em escala industrial;
Incorporar no recadastramento das familias beneficiadas nos programas estaduais e
municipais de distribuicdo gratuita de leite, etapa obrigatoria de exame para
identificacdo de intolerancia a lactose;
Exigir que em processos licitatorios dos programas estaduais e municipais de
distribuicdo gratuita de leite, esteja garantida a aquisicdo de leite sem lactose num
percentual equivalente a populacdo diagnosticada com intolerancia a lactose na etapa
de recadastramento dos respectivos programas.
Oferecer aos beneficiarios dos programas estaduais e municipais de distribuicao
gratuita de leite que foram diagnosticados com intolerancia a lactose na etapa de
recadastramento, acbes de informacdo e conscientizacdo sobre intolerancia a lactose,
instrucdes para identificacdo da presenca de lactose em produtos fabricados e
embalados em escala industrial;
Incentivar a vinculacdo nos meios de comunicacdo de massa, de pecas publicitarias
com fins de informacdo e conscientizacdo quanto a intolerancia a lactose, bem como
instruces a populacdo para leitura de rétulos e, consequentemente, identificagdo da

presenca ou auséncia de lactose em produtos em fabricados em escala industrial.

30



6. CONCLUSAO

O presente estudo realizou andlise temporal acerca de produtos zero lactose,
considerando trés vertentes: patentes, marcas e artigos cientificos. Considerando a
relevancia de cada perspectiva isolada, e principalmente quando estas sdo cruzadas,
entendemos que esta prospeccdo cumpre com a missdo de avaliar a tematica, sem
desmerecer nenhuma variavel.

Das principais resolucBes, aferiu-se que ha influéncia direta das pesquisas
cientificas no comportamento de mercado e social, ou seja, ao passo que as publicacdes
cientificas trouxeram respostas acerca da intolerancia a lactose, as empresas perceberam
uma oportunidade econdmica de expansdo de sua producéo.

No Brasil, como consequéncia da publicagdo da lei n°® 13.305/2016, esse
comportamento tornou-se mais expressivo nas empresas, gerando mais investimentos em
P&D e culminando em novos depdésitos de patentes. Outro comportamento relevante das
empresas, percebido a partir da publicacdo da referida lei, foi a ampliacdo de esforgos para
criacdo e protecdo de marcas destinadas a identificacdo dos produtos voltados as pessoas
com intolerancia a lactose. O guia, produto deste estudo, vem de encontro a esta
necessidade, permitindo uma visao geral: legal, comercial e de inovacdo, no processo de
rotulagem dos produtos zero lactose. Enquanto que a proposta de politica publica
constituida pode ampliar a discussao sobre o tema e prope, entre outras a¢des, 0 incentivo
a criacdo de um simbolo que permita a identificacdo clara e objetiva destes produtos.

Assim, além das oportunidades geradas em favor da inovacdo, o estudo demonstra o

apoio da informacdo tecnoldgica como aporte a salde.

31



REFERENCIAS

BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), Resolu¢do RDC n° 26, de
02 de julho de 2015. Disp0e sobre os requisitos para rotulagem obrigatéria dos principais
alimentos que causam alergias alimentares. Diario Oficial da Unido, Poder Executivo,
Brasilia, DF, 03 de jul. de 2015. Secdo 1, p. 53-54.

. Resolugdo RDC n° 135, de 8 de fevereiro de 2017a. Altera a Portaria SVS/MS
n°29, de 13 de janeiro de 1998, que aprova o regulamento técnico referente a alimentos
para fins especiais, para dispor sobre os alimentos para dietas com restri¢do de lactose.
Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil. Brasilia, DF, 9 fev. 2017.

. Resolucdo RDC n° 136, de 8 de fevereiro de 2017b. Altera a Portaria SVS/MS
n°29, de 13 de janeiro de 1998, estabelece os requisitos para declaracdo obrigatoria da
presenca de lactose nos rotulos dos alimentos. Diario Oficial [da] Republica Federativa do
Brasil. Brasilia, DF, 9 fev. 2017.

. Perguntas e respostas sobre Informacéo Nutricional Complementar. Brasilia,
DF. 2013.

BOCCATO, V. R. C. Metodologia da pesquisa bibliografica na area odontoldgica e o
artigo cientifico como forma de comunicacéo. Rev. Odontol. Univ. Cidade S&o Paulo,
Sé&o Paulo, v. 18, n. 3, p. 265-274, 2006.

BRASIL. Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990. Cddigo de Defesa do Consumidor.
Dispde sobre a protecdo do consumidor e da outras providéncias. Disponivel em:
<http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/Leis/L8078.htm> acesso em 05 jan.2020.

CASTRO, A.M.G.de,Prospeccéo de Cadeias Produtivas e Gestao da Informacao.
Transinformacédo, v. 13, n02, p. 55-72, julho/dezembro, 2001. Disponivel em:
<https://www.scielo.br/pdf/tinf/v13n2/04.pdf.>Acesso em: 20 mai. 20109.

., LIMA, S. M. V. Cadeia produtiva e prospeccao tecnolégica como ferramenta
para a gestdo da competitividade. XXVII Encontro da ANPAD, ENANPAD 2003, Anais,
Rio de Janeiro: ANPAD, 2003. Disponivel em:
<http://www.anpad.org.br/admin/pdf/3es2003-59.pdf>. Acesso em: 30 out. 2019.

CERVO, A. L.; BERVIAN, P. A. Metodologia cientifica. 4. ed. Sdo Paulo: Makron
Books, 1996.

EMBRAPA. MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO. O
mercado consumidor de leite e derivados. Circular Técnica 120. Julho 2019. 12 edicédo
2019: Online. Embrapa Gado de Leite, Juiz de Fora- MG

GIL, A. C. Métodos e técnicas de pesquisa social. 6. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2008.

GUEDES, Enildo M. et al.; Padrdo UFAL de normalizacdo. Macei6: EDUFAL, 2012.

32



INSTITUTO NACIONAL DE PROPRIEDADE INDUSTRIAL (INPI). [Base de dados —
Internet]. 2020. Disponivel em:
<https://gru.inpi.gov.br/pePl/jsp/patentes/PatenteSearchAvancado.jsp> Acesso em 01 jan.
2020.

.Centro de Disseminacédo da Informacdo Tecnoldgica. Guia Avangado para
Buscas Especificas. Rio de Janeiro, 2015

KLEIN, Naomi. Sem logo: a tirania das marcas em um planeta vendido. Rio de Janeiro,
Record, 2002.

KOCHE, J. C. Fundamentos de metodologia cientifica: teoria da ciéncia e préatica da
pesquisa. 15. ed. Petropolis, RJ: Vozes, 1997.

KOTLER, P. Administracao de marketing: a edi¢cdo do novo milénio. 8. ed. Séo Paulo:
Prentice Hall, 2000.

LEITE: BOLETIM DE TENDENCIA. Sistema Inteligéncia Setorial, SEBRAE, 2016.
Mensal. Disponivel em: <https://sis.sebrae-sc.com.br/produtos/boletins-de-tendencia/teor-
de-lactose-em-produtos-lacteos:-potencializando-mudancas-no-
setor/5835¢42¢3553321900188fc3#download> Acesso em 15 nov. 2017

MINAYO, M. C. S. O desafio do conhecimento. Sdo Paulo: Hucitec, 1993.

MINISTERIO DA SAUDE, Politica Nacional de Alimentac&o e Nutricdo. Secretaria de
Atencdo a Saude. Departamento de Atengdo Basica — 1. Ed., 1. reimpr. — Brasilia, 2013.

OCDE. Manual de Oslo. 32 Ed., Traducdo FINEP, 2005.

PIMENTEL, L.O. Propriedade Intelectual e Inovacgdes: marco conceitual e regulatorio.

In: Brasil. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Curso de propriedade
intelectual e inovagdo no agronegdcio/ Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento: organizacdo Luiz Otavio Pimentel. 3 Ed. MAPA: Brasilia/Florianopolis,
2012, p.44-71.

RELATORIO DE INTELIGENCIA.Sebrae Inteligéncia Setorial. 2017. Mensal. Disponivel
em:<https://www.sebraeinteligenciasetorial.com.br/produtos/relatorios-de-
inteligencia/veganismo-e-vegetarianismo-tendencias-para-o-setor-de
alimentos/59ce377eb3fff61a0028e226> Acesso em 15 nov. 2017.

SCOPUS. Base de dados. ElsevierB. V.Disponivel em: <https://www-
scopus.ez9.periodicos.capes.gov.br/term/analyzer.uri?>Acesso em 01 jan. 2020.

SURI, S.et al,Manifestationsof lactose intolerance(figura adaptada). Considerations for
developmentoflactose-freefood. JournalofNutrition&IntermediaryMetabolism, (November
2018), 27— 34. Figura disponivel em: <https://www.researchgate.net/figure/Manifestations-
of-lactose-intolerance_figl 329161090> Acesso em: 20 jun, 2019]

TAVARES, Mauro Calixta. A Forca da Marca:como construir e manter marcas fortes.
Sao Paulo:Harbra, 1998.

33



TEIXEIRA, L. P. Prospeccdo Tecnoldgica: importéncia, métodos e experiéncias da
Embrapa no Cerrado. Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuéria, Embrapa Cerrados.
Planaltina, DF: Embrapa Cerrados, 2013.

34



APENDICE



APENDICE A-Manual “Tecnologias para Producio de Produtos Zero Lactose”

TECNOLOGIAS
PARA PRODUCAO
DE PRODUTOS
ZERO LACTOSE

UM GUIA DE BOLSO SOBRE
PROPRIEDADE INTELECTUAL E
TRANSFERENCIA DE TECNOLOGIA
PARA EMPRESARIOS DO RAMO
ALIMENTICIO EM ALAGOAS

Pabline Secche Ferreira Maciel
Jodo Indcio Soletti - Orientador
Tatiane Luciano Balliano - Co-Orientador

Produto desenvolvido no ambito do Programa de Mestrado em Propriedade
Intelectual e Transferéncia de Tecnologia para Inovagdo - PROFNIT realizado
pela FORTEC em parceria com a Universidade Federal de Alagoas

36



Tecnologias para Producao de Produtos Zero Lactose

37



INTRODUGAO

A producao de produtos zero lactose € uma tendéncia de consumo em todo o
mundo. Esse fato se da em decorréncia de um problema de saude publica, pois
segundo os dados da Batista Et al., até 2019, cerca de 65% da populacao ja foi
diagnosticada por esse disturbio alimentar que é caracterizado pela incapacidade do
organismo humano em produzir a lactase, uma enzima que quebra a lactose, o

agucar dos produtos lacteos.

Nas pessoas com intolerancia a lactose, apds o consumo de leite e seus derivados, ou
ainda de produtos que contenham leite em sua composicao, a lactose se acumula no
intestino e é fermentado pelas bactérias que vivem ali, provocando mal-estar e uma

série de outras consequéncias indesejadas no organismo.

Com isso, muitas industrias do segmento alimenticio enxergaram como uma
excelente oportunidade a criagdo novos produtos, ou até de uma linha inteira deles,
destinados a atender pessoas que sofrem com essa intolerancia alimentar. Com a
crescente quantidade de empresas que passaram a produzir produtos zero lactose, foi
criado no Brasil, em 4 de Julho de 2016, a lei 13.305 que visa regulamentar a rotulagem

de produtos zero lactose.

A presente publicacdo denominada de
“Tecnologias para Producdo de Produtos
Zero lLactose: Um Guia de Pl e TT para
Empresarios do Ramo Alimenticio de
Alagoas” se caracteriza como um referencial
descomplicado para empresdrios que
produzem ou desejam produzir produtos

caracterizados como zero lactose.
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Objetivos do Guia

e Apresentar o resultado da prospeccao de tecnologias e processos de producao de
produtos na linha zero lactose nos ultimos dez anos em diversas partes do mundo;

« Desmitificar aspectos da legislacao sobre rotulagem de produtos zero lactose;

« Correlacionar a legislagao sobre rotulagem de produtos zero lactose com os
impactos na protecdo da propriedade intelectual, especificamente na protecdo de
marcas.

A proposta é contribuir para que os 80% dos empresarios do ramo de alimentos em
Alagoas, que dizem desconhecer as exigéncias da lei 13.305, possam avancgar seguros
guanto a producdo de produtos zero lactose e com isso melhorar sua competitividade
no mercado.

Impacto para o Empresario

A lei federal n°®13.305, publicada em 04 de julho de 2016, acrescentou o artigo 19-A ao
Decreto-Lei n.986, de 21 de outubro de 1969. Determinando assim as medidas
regulatdrias sobre a rotulagem de lactose nos alimentos. Essas medidas sao
complementadas pelas resolucdes RDC 135/2017 e RDC 136/2017.

Ao cumprir a legislagao, o consumidor é favorecido com informacdes claras a respeito
do que estd de fato consumindo. Porém para o empresario, cumprir as exigéncias
legais demandam uma atengao peculiar: compreender os requisitos, visualizar todas
as adequacoes operacionais, materializar as mudancas de forma pratica e segura e
perceber os ganhos reais em seu negocio.

Por meio desse guia, o empresario encontrara
as respostas que necessita para que seus
produtos zero lactose nao sé atendam a
legislagdo, mas também ganhem um
identidade perante ao consumidor através de

uma marca que permita a empresa aumentar
seu diferencial competitivo.
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ESTRUTURA
DO GUIA

QQ

Este guia foi estruturado no formato de perguntas e respostas, considerando a
importancia de tratar a tematica numa abordagem mais didatica e descomplicada.

Serd apresentado em 3 capitulos:

e No primeiro capitulo, apresentamos um resumo sobre a propriedade intelectual,

dando foco nos aspectos de protecao de marcas;

* No segundo capitulo, apresentamos o cenario da legislagdo no Brasil acerca da

rotulagem de produtos zero lactose;

* No terceiro capitulo, apresentamos como a Rede Metroldégica de Alagoas pode
contribuir com os empresarios alagoanos do ramo alimenticio.
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LEGISLACAO

DE ROTULAGEM
PARA PRODUTO
ZERO LACTOSE

A lactose é o principal agucar presente no leite produzido por qualquer mamifero.

Quando alimentos contendo lactose sdao ingeridos, este agucar € processado pela
enzima lactase e transformado em glicose e galactose. Na maioria das pessoas, a
atividade da enzima lactase diminui apds o desmame e leva as pessoas a se tornarem
menos tolerantes a lactose com o passar dos anos (ANVISA, 2017a).

Os principais sintomas da intolerancia sdao abdominais, como dor e distensao,

flatuléncia, diarreia, vdmitos ou constipagao, como resultado da ma digestao de
lactose (ANVISA, 2017a).

Em fevereiro deste ano, foi publicada a RDC n°
136/2017 que define que as informacdes de
lac- tose devem ser colocadas no rotulo
(ANVISA, 2017a). Esta RDC nao se aplica a:

e alimentos embalados que sejam
preparados ou fracionados e
comercializados no proprio
estabelecimento;

e alimentos embalados nos pontos de venda
a pedido do consumidor;

e alimentos comercializados sem
embalagens; e

e alimentos para dietas com restricdo de
lactose (BRASIL, 2017b).
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Devem trazer a declaragcao “Contém lactose” os seguintes produtos:

o formulas infantis para lactentes destinadas a necessidades dietoterapicas
especificas e das formulas infantis de segmentos para lactentes e criancas de
primeira infancia destinadas a necessidade dietoterapica especifica: com
quantidade maior que 10 miligramas de lactose/100 kcal para o produto pronto
para consumo segundo orientacdes de preparo do fabricante;

o formulas para nutricdo enteral: quando o alimento tiver quantidade igual ou
superior a 25 miligramas de lactose/100 kcal do produto pronto para consumo
segundo orientagdes de preparo do fabricante;

e para os demais alimentos, incluindo bebidas, ingredientes, aditivos alimentares e
coadjuvantes de tecnologia: quando o alimento tiver quantidade maior que 100
miligramas de lactose/100 kcal do produto pronto para consumo segundo
orientagcdes de preparo do fabricante (BRASIL, 2017b).

A declaracao “Contém lactose” deve vir imediatamente apds ou abaixo da lista de
ingredientes com caracteres legiveis que atendam aos seguintes requisitos: caixa alta,
negrito, cor contrastante com o fundo do rétulo; e altura minima de 2mm e nunca
inferior a altura de letra utilizada na lista de ingredientes (BRASIL, 2017b).
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No més de fevereiro de 2017, a ANVISA instituiu a RDC n° 135/2017 que inclui nos
alimentos para fins especiais os alimentos para dietas com restricao de lactose. Eles
podem ser classificados em:

e Isentos de Lactose: alimentos para dieta com restricdo de lactose que contém
quantidade de lactose igual ou menor que 100 miligramas/100 grama/mililitros do
alimento pronto para consumo de acordo com as instrucdes de preparo do
fabricante. Esses alimentos devem trazer uma das seguintes declaracdes: ‘isento de
lactose”, “zero lactose”, “0% lactose”, “sem lactose” ou “ndo contém lactose” proximo
a denominacao de venda do alimento.

e Baixo teor de lactose: alimentos para dietas com restricdo de lactose que contém
quantidade de lactose maior de 100 miligrama/100g ou ml e igual ou menor do
que 1 grama/l100g ou ml do alimento pronto para consumo de acordo com as
instrucdes de preparo do fabricante. Esses alimentos devem trazer uma das
seguintes declaragdes: “baixo teor de lactose” ou “baixo em lactose” proxima a
denominacao de venda do alimento (BRASIL, 2017a).

Categorizagdo dos Produtos: a correta categorizagdo de um produto é de
responsabilidade da empresa. Lembre-se que, caso a empresa realize a categorizacao
inadequada do produto, podera sofrer as agdes cabiveis quando o fato for
identifica~do pelos 6rgaos competentes. Para categorizar um produto, a empresa
deve levar em consideracao a finalidade, a composicao e a forma de apresentagao do
produto, além de observar o disposto nos regulamentos técnicos especificos (BRASIL,
2000).

Cddigo de Defesa do Consumidor, artigo 39 da Secao IV - Das Praticas Abusivas:

“E vedado ao fornecedor de produtos e servicos: Inciso VIII - Colocar, no mercado de
consumo, qualquer produto ou servico em desacordo com as normas expedidas pelos
orgaos oficiais competentes ou, se normas especificas ndo existirem, pela Associacao
Brasileira de Normas Técnicas ou outra Entidade credenciada pelo Conselho Nacional
de Metrologia, Normalizagado e Qualidade Industrial (Conmetro).”
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B

PROPRIEDADE
INTELECTUAL

DE PRODUTOS | ;
LACTEOS —c

O conhecimento e a tecnologia avancam em grau de importancia como um dos mais
eficazes instrumentos de promocao do desenvolvimento econdmico no cendrio
mundial. Novos servig¢os, produtos e processos produtivos aparecem com velocidade
cada vez maior. Esse movimento inovador, quando adequadamente estimulado, ja
provou que contribui de forma rapida para o processo de geracao de riquezas e
melhoria da qualidade de vida das populacdes. Dai ser inegavel a necessidade de se
valorar e proteger as obras do espirito humano, principalmente em face de um
potencial retorno econdmico para o seu criador e para a sociedade.

1- O que é propriedade Intelectual?

A propriedade industrial esta inserida em definicdo mais ampla que é a Propriedade
Intelectual. Ao observar esses dois Ultimos termos, propriedade significa que é préprio
ou pertence a alguém e intelectual nos remete ao intelecto, ou a mente humana, ou
seja, os direitos de Propriedade Intelectual sdo aqueles gerados por qualquer criacao
da mente humana.

Essas criacoes podem ser pecas literarias, como livros e revistas; pecas artisticas, como
pinturas e esculturas; novas tecnologias, como invengodes; e até mesmo trabalhos
cientificos, como os artigos publicados em congressos.

A empresa pode adotar diferentes formas de protecdo para os seus produtos,
dependendo de seus objetivos. Por exemplo, a marca da empresa é registrada, mas os
seus produtos podem ter, além de uma protecdo por patente, também outra marca
associada.
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Quando se fala em protegcao dos direitos de propriedade intelectual, muitas vezes se
tem algumas maneiras inadequadas de expressao, como por exemplo, se ouve falar
em ‘registro de patentes’, quando o correto é o depdsito de patentes. Registro se
refere a outros tipos de protecao. No quadro 09, mostra-se o instrumento de protecao
de cada um dos aspectos da propriedade intelectual.

2 - O que é marca e por que tenho que protegé-la?

A marca é um sinal distintivo que através da percep¢ao visual permite que
identifiquemos produtos ou servigos, ou uma empresa. Tem uma enorme
importancia pois é o que permite que os consumidores possam distinguir seu produto
de um concorrente, criar um vinculo entre o cliente e a empresa e representar uma
reputacao.

As marcas se classificam segundo a sua natureza:

e As marcas de produtos, visam distinguir um produto dos demais;

* As marcas servigo, visa distinguir um servico dos demais;

e As marcas coletivas visam distinguir marcas de servico ou de produto de uma
entidade coletiva, como associagdo ou cooperativa;

« As marcas de certificagdo, que visam mostrar que determinado produto ou
servico se apresenta em conformidade com normas ou resolugdes.

As marcas de acordo com a apresentacao:

e« Marca nominativa: constituida por uma ou mais palavras, neologismos e
combinacgdes de letras ou algarismos.

« Marca figurativa: constituida por desenho, imagem, formas fantasiosas em geral.

« Marca mista: constituida pela combinacao de elementos nominativos e figurativos
ou aquela em que a grafia do elemento nominativo é apresentada de forma
estilizada;

« Marca tridimensional: Constituida pela forma plastica de produto ou embalagem
cuja forma tenha capacidade distintiva em si e esteja dissociada de efeito técnico.
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Para se proteger uma marca € necessario solicitar o registro junto ao Instituto
Nacional da Propriedade Industrial (INPI). Somente dessa forma a marca sera
protegida no Brasil, ou seja, apenas o detentor podera utiliza-la. A lei n° 9.279/96
(BRASIL, 1996) regulamenta os aspectos relativos as marcas passiveis de registro.

3 - Como proteger uma marca?

Quando se pensa em constituir empresa, um dos primeiros passos é o registro na
Junta Comercial. Muitos imaginam que ao fazer esse registro, também se detém o
registro da marca ou do nome fantasia da empresa. No entanto, o registro de marcas
NAO FUNCIONA DESSA FORMA.

O primeiro passo para proteger uma marca é procurar saber se alguém ja nao esta
utilizando-a. Para isso, deve-se fazer uma busca de anterioridade, que nada mais é
do que uma pesquisa com o objetivo de identificar e atestar se a propriedade
intelectual ndo ja tenha sido protegida por outra pessoa ou empresa.

A busca de anterioridade, realizada antes da entrada do pedido de registro. é
fundamental. Quando isso nao ocorre e a marca ja esta registrada para uma pessoa ou
empresa, pode-se perder tempo e recursos. Essa busca pode ser realizada na pagina
eletronica do Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI) e também através dos
outros mecanismos de busca disponiveis na internet.

Para registrar a marca é necessario que atender a alguns critérios:

« Ointeressado deve exercer atividade licita, efetiva e compativel com o produto
ou servigo que se deseja ter a marca protegida;

« A marca precisa apresentar distintividade, ou seja, deve ser capaz de distinguir
de forma objetiva o produto ou servigo;

« A marca precisa apresentar liceidade, ou seja, ndo atentar contra a moral, os bons
costumes, tao pouco ser ofensivo a honra ou a imagens de pessoas, nem atentar
contra ideias e sentimentos dignos de respeito ou veneracao;

« A marca precisa apresentar disponibilidade, ou seja, ndo podem ser simulares a
marcas notoriamente conhecidas de forma que causem confusao no consumidor.
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Para registrar a marca, além de definir qual é o tipo da marca, conforme as
classificacdes acima, também deve-se conhecer em qual area a empresa vai atuar,
pois necessita-se informar a qual classe o produto ou servico pertence.

A classificagao e as explicagdes podem ser encontradas na pagina eletronica do INPI:
o http//www.inpi.gov.br/menu-servicos/marcas/classificacao

ApOds realizar a busca de anterioridade e definir em que classificagdo a marca sera
registrada deve-se fazer o pagamento da GRU para o servico de marcas. Esse
procedimento podera ser realizado por meio do site:

e https//gru.inpi.gov.br/pag

Depois de pagar a GRU, deve ser acessar no site do INPI do portal e-marcas, portal que
permite dar entrada nos pedidos de registros de marca, bem como acompanhar os
pedidos realizados em todas as suas etapas. Para acessar use o link:

e https//gru.inpi.gov.br/emarcas

Embora seja um sistema bastante intuitivo do ponto de vista da experiéncia do
usuario, € comum que muitos iniciantes na plataforma necessitem de um referencial,
um guia no estilo passo-a-passo para registrar uma marca. Por isso o préprio INPI
desenvolveu o Manual de Marcas, disponivel no link:

o http//manualdemarcas.inpi.gov.br/

Muitas vezes, solicita-se o registro da marca tanto na forma de apresentagao
nominativa, quanto na forma mista ou figurativa. Nesse caso, para cada uma, deve-se
fazer um novo processo.

No ato do pedido de registro, o usudrio deve escolher se vai fazer a solicitagao por
meio de material impresso ou pela internet , sendo este Ultimo mais barato. Também
ha desconto para pessoa fisica, microempresas, empresas de pequeno porte e
microempreendedor individual. As MPEs também devem consultar as Leis
complementares 123 de 2006 (Institui o Estatuto Nacional da Microempresa e da
Empresa de pequeno Porte) e a 147 de 2014 (Altera a Lei Complementar n°123.
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Apds a conclusdao do processo de solicitagao, é preciso observar toda semana a
publicacdo da chamada Revista da Propriedade Industrial, disponivel na pagina:
http://revistas.inpi.gov.br/rpi/.

A solicitacao é publicada e durante um periodo de 60 dias, as pessoas podem se
manifestar, caso queiram se opor ao pedido, desde que seja de forma consistente, ou
seja, ja utiliza a marca, na mesma classe que a solicitada, e tem provas disso.

Caso nao sofra oposicao, deve-se aguardar a analise do INPI, que no momento atual
esta sendo feita em torno de dois anos.

Caso o processo hao sofra oposicao ou nao seja feita alguma exigéncia pelo INPI,
somente apds o deferimento do pedido, devera ser paga uma taxa que é a do registro,
valido por dez anos. A cada dez anos, deve ser realizado novo pagamento para
garantir o registro da marca.

3 - Rétulo e Marca, qual a relagdo entre essas coisas?

A presenca da tabela de composi¢cao, com as especificagdes sobre presenca de
lactose, no rétulo de produtos de alimentos atende apenas as exigéncias legais.

Do ponto de vista do marketing do produto, hd na rotulagem uma grande
oportunidade de diferenciacao entre os concorrentes. Muitas vezes € por meio do
rétulo que o consumidor decide sobre qual produto deve levar com ele.

Por isso o empresario deve considerar que um produto zero lactose, por ter uma
caracteristica tao diferenciada, merece nao apenas ter um novo réotulo, mas sim uma
nova marca gue permita que o consumidor identifique esse produto facilmente. Além
disso, uma nova marca pode representar para o consumidor que a empresa se
esforcou para atender as restricdes alimentares de um publico especifico, a ponto de
desenvolver e lancar um produto novo especialmente para ele.

Resumindo, a marca € a responsavel por comunicar um diferencial do produto zero
lactose, logo ela precisa ser protegida.
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PROSPECCAO
TECNOLOGICA
DE PRODUTOS
ZERO LACTOSE

A prospecgao tecnoldgica de produtos zero lactose foi um estudo realizado com o
objetivo de realizar a analise temporal acerca de produtos zero lactose, considerando
trés vertentes: patentes, marcas e artigos cientificos. Esta analise levou em
consideragao a na base de dados do INP/ e sua correlagao com os artigos cientificos
prospectados na base de dados SCOPUS durante o periodo de 10 anos.

Para Castro (2001) ao fazer um estudo prospectivo & possivel compreender os
fendbmenos do mercado na producgao de produtos e relacionar os resultados, pois se
trata de um processo construido por considerar eventos econdmicos, sociais e
ambientais. Foram estabelecidas etapas para o inicio do estudo na base de dados de
depdsito nacional das tecnologias com relacao aos produtos zero lactose, realizadas
no periodo de dezembro de 2019 a fevereiro de 2020.

Foram encontrados 34 pedidos de patentes, 134 pedidos de registro de marcas na
base do INPI e 746 artigos cientificos. Cruzando os dados e realizando algumas
analises concluimos que:

¢ |dentificamos que entre 2004 e 2017 tivemos uma média de registro de 2 patentes
por ano, dando um salto em 2018 e 2019. Percebemos um comportamento
semelhante ao da quantidade de pessoas que teriam sido diagnosticadas com
intolerancia a lactose no Brasil no mesmo ano de referéncia. A crescente no
depdsito de patentes demonstra que hd no mercado oportunidades para o
desenvolvimento de novos produtos no setor de alimentos.

« No Brasil, a atividade inventiva no setor de alimentos para produtos sem lactose
estd concentrada na regido Sul (18 depdsitos), seguido da regido sudeste
(totalizando 15 depdsitos. Se considerarmos o estado, Parana surge despontado
com 18 depositos, seguidos de Sao Paulo com 8 depdsitos, seguidos de Minas
Gerais com 6 depdsitos.
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» Considerando os depositantes, percebe-se uma significativa quantidade de pleitos
realizados por Universidades (12 no total), totalizando 18 depdsitos. No Parana,
estado com maior numero de depdsitos, percebemos que a atividade inventiva é
quase em sua totalidade pertencente a um unico inventor/empresa.

* O segundo item a ser analisado sao os pedidos de registro de marca. Percebemos
que ha nos ultimos anos um aumento, nos pedidos de marcas concedidos. Esse
fendbmeno pode ter uma relacao direta com a publicacao da lei 13.305 realizada no
ano de 2016. Isso significa dizer que acompanhando outra tendéncia de mercado,
as empresas buscam ter maior clareza de informagao em seus rotulos, recorrendo
para isso da criagcao ou reformulacao de suas marcas.

e Com relagdo as marcas em vigor, constatamos que 44% delas pertencem ao
Laticinio Bela Vista LTDA, razdo social da empresa cuja o consumidor conhece por
Piracanjuba. Esta empresa desenvolveu uma linha de produtos zero lactose e
buscou se diferenciar no mercado por meio da rotulagem de produtos com marcas
especificas com mencao a zero lactose.

e O terceiro e ultimo item a ser analisado € o numero de publicagdes cientificas,
especificamente artigos. Percebe-se que o Brasil € o segundo pais que mais possui
artigos publicados sobre intolerancia a lactose, perdendo apenas para o Estados
Unidos. Considerando o numero de publicacdes por ano, percebe-se um forte
crescimento entre os anos de 2009 e 2012, com uma peguena queda entre 2012 e
2015, retomando, porém, o comportamento a partir de 2016.

e Ainda sobre os artigos, estudos recentes associam que a prevaléncia de sintomas
relacionadas a intolerancia a lactose pode acarretar em manifestacdes de outras
deficiéncias secundarias a hipolactasia, como depressao, sindrome de intestino
irritavel, osteoporose, dermatites e doencas hepaticas. Aqui entdo percebemos uma
confluéncia entre pesquisas cientificas resultantes em artigos publicados que
incentivam o desenvolvimento de patentes, que por sua vez certamente
acarretarao em pedidos de protecao de marcas.

e« ha uma influéncia das pesquisas cientificas diretamente no comportamento de
mercado e social, ou seja, ao passo que as publicacdes foram trazendo respostas
acerca da intolerancia a lactose pelo organismo, empresas perceberam uma
oportunidade econdmica de expansao de sua producao.

* No Brasil, como consequéncia da publicagao da lei 13305, esse comportamento das
empresas tornou-se mais expressivo, como em investimento em P&D, culminando
em depdsito de patentes. Outro comportamento relevante das empresas,
percebido a partir da publicacdao da referida lei, em 2016, foi a ampliagdo dos
esforcos para criacao e protecao de marcas destinadas a identificacdo dos produtos
voltados as pessoas com intolerancia a lactose.
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UMA PROPOSTA
DE POLITICA
PUBLICA

No Brasil a intolerancia a lactose acomete 40% da populagdo possuem algum nivel de
intolerancia ao agucar do leite (lactose), por isso a ANVISA pleiteou mudangas
fundamentais para legislacao dos rétulos dos produtos (Boletim de Tendéncia, 2016).

A Politica Nacional de Alimentagao e Nutricao (2013) visa “a melhoria das condi¢des de
alimentacao, nutricao e saude da populacao brasileira, mediante a promogao de
praticas alimentares adequadas e saudaveis’, e a seguranca alimentar por meio da
vigilancia trazem a prevencao a saude.

Essas medidas auxiliam na prevencao a saude ja que o percentual em vendas de leite
cresceu 138%, ente 2005 e 2016, e de queijos em 509% de acordo com a EMBRAPA
(2019).

O artigo 19-A da Lei n°13.305, 04 julho de 2016, dispde regras para os alimentos que
contenham a presenc¢a do acucar lactose em sua composicao, e a obrigatoriedade da
adequacdo. Em conjunto com as resolugdes n°135 que altera portaria SVS/MS N°29,
portaria responsavel pelo regulamento técnico de alimentos para fins especiais, e a
RDC n°136 estabelece requisitos para declaracdo obrigatéria da presenca de lactose
nos rotulos dos alimentos. (BRASIL, 2016).

Porém, somente a obrigatoriedade nao garante a execucao se faz necessario a criacao
de medidas para maior adesao do setor de alimentos, como: guia para industria,
incentivo fiscal, educacao aos consumidores, etc.

Nesse sentido, elaboramos em parceria com a Rede Metroldgica de Alagoas, uma
proposta de politica publica de assisténcia a populacao com intolerancia a lactose. As
medidas previstas nesta politica publica se caracterizam como uma proposta de
resolucdo de um problema de saude publica por meio de uma abordagem
multisetorial. Trata-se de alternativas de enfrentamento das dificuldades da
populacdao que sofre com intolerdncia a lactose, por meio de um conjunto de
incentivos as industrias para adequagao as normativas da ANVISA no que diz respeito
a matéria.
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As estratégias previstas nesta politica publica estdao classificadas em duas metas,
sendo a primeira com foco no atendimento a populagao com intolerancia a lactose, e
a segunda mais focada no setor produtivo.

META OT: Garantir que até 2025 todos os produtos fabricados no Brasil contenham
rotulagem nos padrdes da Resolucdo da Diretoria Colegiada, 135 e 136, ambas da
ANVISA.

ESTRATEGIAS:

e Propor a criagao de um simbolo (selo), com o objetivo de identificar para o
consumidor, seja na embalagem quanto em materiais utilizados com fins
publicitarios, se o produto é isento de lactose;

e Estimular a criagdo de um simbolo que identificassem os produtos nos servigos de
alimentacao;

e Incorporar as redes metrolégicas estaduais ao processo de adequagao das
industrias e disseminacgao das informacdes, através de guias, palestras e acdes;

e Propor junto a OMS a criagdo de um simbolo unico que identifique a presencga de
lactose nos produtos.

META 02: Garantir que até 2025 a populagao brasileira tenha acesso gratuito, por

meio do Sistema Unico de Saude (SUS), ao diagnodstico da existéncia de Intolerancia a

Lactose, bem como orientagdo sobre restricoes e possibilidades de adequacdes

alimentar. O acesso sera dado preferencialmente:

e Familias em situagao de vulnerabilidade socioecondmica, cujo membros sejam
portadoras de registro no Cadastro Unico;

« Criancas de zero & seis anos, atendidos pelo Sistema Unico de Saude;

* Alunos atendidos pelas redes publicas de ensino municipais e estaduais e seus
respectivos familiares;

e Beneficidrios de programas de distribuicdo gratuita de leite, criados ou
administrados nas esferas estaduais e municipais;

¢ |dosos acima de 65 anos;
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ESTRATEGIAS:

Criar o Programa Nacional de Diagndstico e Assisténcia da Populacdo com
Intolerancia a Lactose, subsidiado pelo Governo Federal e com gestdo nas esferas
estaduais e municipais do sistema de saude;

Oferecer de forma gratuita nas unidades publicas de saude estaduais e municipais,
bem como nas unidades da rede de ensino estaduais e municipais, exame de
intolerancia a lactose;

Oferecer aos individuos diagnosticados com a intolerancia a lactose, agcdes de
orientacdes sobre restricdes alimentar e possibilidades de adequacao dietética;
Oferecer aos alunos matriculados em escolas das redes publicas municipais e
estaduais, bem como seus familiares, agdes de informacdo e conscientizacao sobre
intolerancia a lactose, instrugdes para identificagdo da presenca de lactose em
produtos fabricados e embalados em escala industrial;

Incorporar no recadastramento das familias beneficiadas nos programas estaduais
e municipais de distribuicdo gratuita de leite, etapa obrigatéria de exame para
identificacao de intolerancia a lactose;

Exigir que em processos licitatérios dos programas estaduais € municipais de
distribuicao gratuita de leite, esteja garantido a aquisicao de leite sem lactose num
percentual equivalente a populagcdo diagnosticada com intolerancia a lactose na
etapa de recadastramento dos respectivos programas.

Oferecer aos beneficiarios dos programas estaduais e municipais de distribuicdao
gratuita de leite que foram diagnosticados com intolerancia a lactose na etapa de
recadastramento, acdes de informagao e conscientizacao sobre intolerancia a
lactose, instrugcdes para identificacdo da presenca de lactose em produtos
fabricados e embalados em escala industrial;

Incentivar a vinculagdao nos meios de comunicagao de massa, de pecas publicitarias
com fins de informagdo e conscientizagao quanto a intolerancia a lactose, bem
como instrug¢des a populagdo para leitura de roétulos e, consequentemente,
identificacdo da presenca ou auséncia de lactose em produtos em fabricados em

escala industrial.
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RMAL - REDE
METROLOGICA METROLOGICA
DE ALAGOAS A# ALAGOAS

4 - Como a RMAL pode contribuir em empresas do ramo
alimenticio de Alagoas?

A metrologia é uma das areas que compdem a infra-estrutura basica para o
desenvolvimento tecnoldgico, ou seja, € um dos pilares de Tecnologia Industrial Basica
- TIB, Entende-se por Tecnologia Industrial Basica o conjunto de conhecimentos ou
funcdes tecnoldgicas, utilizado pelos diversos setores da economia e, que sao
essenciais para a geracdo e aprimoramento de produtos, processos e servigos que se
destacam pela Qualidade e/ou por constituirem Inovagdo no Mercado.

O Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia - INMETRO (2017) define
gue metrologia é a ciéncia relativa as medicdes, porém no sentido cientifico e
Industrial. A metrologia se torna a base para promover inovacao e desenvolvimento
tecnoldgico nas micro e pequenas empresas.

A Rede de Metroldogica de Alagoas (RMAL) € uma associacao sem fins lucrativos,
fundada em 2005, pactuada pelo convénio n°001/2014 de cooperacdo técnica e
financeira, firmado com a finalidade de estimular e promover suporte técnico em
areas da Tecnologia Industrial Basica (TIB) e o fortalecimento da cultura metroldgica
no estado de Alagoas. Integram o convénio as seguintes instituicoes:

« Servico de Apoio as Micro e Pequenas Empresas de Alagoas - SEBRAE/AL,
e O Instituto Euvaldo Lodi - IEL;

e O Servico Nacional de Aprendizagem Industrial - SENAL;

* A Universidade Federal de Alagoas - UFAL e

o A Secretaria de Estado da Ciéncia, Tecnologia e da Inovagao - SECTI;
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A Rede Metroldgica de Alagoas, tem a finalidade basica de estimular e promover
suporte técnico em areas da Tecnologia Industrial Basica, mais especificamente em
metrologia, normalizacdo, avaliacdo da conformidade, reconhecimento da
competéncia de Laboratdrios de ensaio e calibragao, e consultorias para estruturagao
de sistemas de gestao das empresas.

Por meio dos servicos da RMAL as empresas podem agregar valor de mercado, através
da adequacao dos seus processos, produtos, servicos as normas por orgaos
regulamentadores, podendo ser estas compulsdrias ou voluntarias.

Dentre os servicos que a Rede Metroldgica AL realiza, um dos principais € ser um
provedor de programas de certificacdo, para reconhecer formalmente a competéncia
técnica de laboratérios de calibragcdao e ensaios com a finalidade de prestar servicos
especializados, bem como difundir o conhecimento e uso destas areas no Estado de
Alagoas.

5 - Quais os servicos da RMAL para as empresas de produtos
lacteos?

Para apoiar o crescimento das empresas do segmento alimenticio, a RMAL possui os
seguinte servicos em seu portfdlio:

¢ Consultoria tecnoldgica (ficha técnica);
e Servico de ensaio de produtos;

e Capacitagoes;

e Guia de orientagao.
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ANEXO A — Lei n°13.305

DIARIO OFICIAL DA UNIAO
Publicado em: 05/07/2016 | Edicdo: 127 | Secao: 1 | Pagina: 1
Orgao: Atos do Poder Legislativo

LEINO 13.305, DE 4 DE JULHO DE 2016

Acrescenta art. 19-A ao Decreto-Lei n°986, de
21 de outubro de 1969, que "institui normas
basicas sobre alimentos”, para dispor sobre a
rotulagem de alimentos que contenham lactose.

O VICE-PRESIDENTE DA REPUBLICA, no exercicio do cargo de PRESIDENTE DA
REPUBLICA.

Faco saber que o Congresso Nacional decreta e eu sanciono a seguinte Lei:

Art. 1° O Decreto-Lei n° 986, de 21 de outubro de 1969, passa a vigorar acrescido do
seguinte art. 19-A:

Art. 19-A. Os rotulos de alimentos que contenham lactose deverdo indicar a presenca da
substancia, conforme as disposicdes do regulamento.

Paragrafo unico. Os rotulos de alimentos cujo teor original de lactose tenha sido alterado
deverdo informar o teor de lactose remanescente, conforme as disposi¢oes do regulamento.

Art. 2° Esta Lei entra em vigor apos decorridos 180 (cento e oitenta) dias de sua publicacéo
oficial.

Brasilia, 4 de julho de 2016; 195° da Independéncia e 128° da Republica.

MICHEL TEMER

ALEXANDRE DE MORAES
RICARDO JOSE MAGALHAES BARROS
FABIO MEDINA OSORIO
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